Bebivita®

MIécna kaSe krupicova

SloZeni: produkt mIé€né syrovatky, pSenitna krupice 31 %, susené odtu¢néné mléko 17 %,
rostlinné oleje (slunecnicowy, fepkovy, kokosovy), uhlicitan vapenaty, difosforetnan Zelezity, extrakt
7 Bourbonské vanilky, kys. L-askorbovd (vitamin C), DL-alpha tokoferyl acetdt (vitamin E), thiamin
hydrochlorid (vitamin B1), retinyl acetat (vitamin A), cholekalciferol (vitamin D), jodicnan draselny.
Vztahuje se k suSenému stavu.

Pozn.: Obsahuje lepek, obsahuje pridanou mlécnou bilkovinu.

Sladujte v suchu pfi pokojové teploté.

Mlie€na kaSa krupicova

ZlozZenie: produkt mlie€nej srvétky, pSenicnd krupica 31 %, susené odtu€nené mlieko 17 %,
rastlinné oleje (sinecnicovy, repkovy, kokosovy), uhlicitan vépenaty, difosforetnan Zelezity, extrakt
7 Bourbonskej vanilky, kys. L-askorbovd (vitamin C), DL-alpha tokoferyl acetdt (vitamin E), tiamin
hydrochlorid (vitamin B1), retinyl acetat (vitamin A), cholekalciferol (vitamin D), jodicnan draselny.
Vztahuja sa k suSenému stavu.

Pozn.: Obsahuje glutén, obsahuje pridand mliecnu bielkovinu.

Sladujte v suchu pri izbovej teplote.

Vijzivové ldaje 100g 1 gorce / porcia

(50 g vyrobku

+ 150 ml vody)
Energetickd hodnota / Energia k| / keal 18697444 935/222
Tuky(ztoh(y o o 1198 60g
- nasycené /nasjtené mastné kyseliny 318 168
Sacharidy (z toho) 082¢ U1g
- Cukry! B3 2168
Vlaknina 18¢ 09g
Bilkoviny/Bielkoviny 1508 158
Sil/So 030g 0,15g
Sodik 0,12g 0,06
Viapnik/Vdpnik 430 mg (108 %" 215 mg (54 %*)
[elero 46mg (T7%) 2,3 mg (38 %*)
J6d 31,08 (%) 15,5 g (22 %%)
Vitamin A 380 pg (%5 %") 190 pg (48 %*)
Vitamin D 5508 (55 %) 2,8 g (28 %*)
Viamin £ 4,2mg 2,1mg
Vitamin C 48mg (192%") 24,0 mg (96 %*)
Vitamin B1 0,64 mg (128%") 0,32 mg (64 %*)
Kyselina alfa-finolenova/linolénova (ALA) 026¢ 013g
(omega-3 mastnd kyselina)

“referencni hodnoty prijmu
Inrirozené se vyskytujici v surovindch

“referencné hodnoty prijmu
Iprirodzene sa vyskytujiica v surovindch

Vjska pinéni je technicky podminéna. Baleno v ochranné atmosfére.
V8ka plnenia je technicky podmienend. Balené v ochrannej atmosfére.

Obilno-mléény pfikrm v prasku pro avidstnf wyzivu kojencli a malych détf
MinimdInf trvanlivost neotevieného balenf do: viz hornf hrana

Obilno-mliecny prikrm v prasku na osobitné vyzivové cely dojciat a maljich detf
Minimdina trvanlivost neotvoreného balenia do: vid hornd hrana

Hmotnost / Hmotnost:
€500g(2x250¢g)

Pocet porci/porcii: cca 10

Cislo vyrobku: DA11300 18_1023EM

HiPP Czech, s.ro,
Pekarska 628/14, 155 00 Praha 5
Vyrobeno: Chorvatsko/Chorvatsko

v g_ﬁ'pad_é_ jalgchkoliy dotazii jsme Vam
k dispozici: info@bebivita.cz, www.bebivita.cz

Infolinka (po-pa 9- 14 hod.): +420 724 369 006

v g.rl’pad,e. akychkolvek otazok sme Vam
k dispozicii:info@bebivita.sk, www.bebivita.sk,

4”0188’52‘02607’5H

Infolinka: (po-pia 9-14 hod.): +420 724 369 006

Bebivita”

Mlécna kaSe krupicova
2x250g

DiileZita upozornéni:

...pro vyZivu VaSeho ditéte - Kojeni je to nejlepsi pro Vase dité.
Obilno-mlécny prikrm je urceny pro déti od ukoneného 5. mésice.
Rozhodnuti o zahdjeni poddvani piikrmd, véetné vjimky 7 pravidla Sesti
mésfcl by mélo byt pfijimdno pouze na zakladé doporucenf Iékafe nebo
osoby kvalifikované v oblasti vyiivy, farmacie nebo péte o matku a dité,
v zavislosti na individudinim rlistu a wvojovjch potfebdch konkrétniho
kojence.

...pro zuby Vaseho ditéte - jii od prvnich zoubki vénuite pravidelnou
pécizubnihygiené.

Davkovéni
Kaidé dité je jiné, a tak mlze byt i pocet dennich porci kase rozdilny.
Dévkovani nenfzavislé na véku ditéte.

od ukonéeného 5. mésice / od ukonceného 5. mesiaca

Mlie€na kaSa krupicova
2x250g

Délefité upozornenia:

...pre vyZivu Vasho dietata - Dojcenie je to najlepsie pre Vase
diefa. Obilno-mliecny prikrm je urceny pre deti od ukonceného 5. miesaca.
Rozhodnutie zacat poddvat prikrmy, vratene akejkolvek wnimky z pravidla
Siestich mesiacov by malo byt prijimané len na zéklade odpordcania lekdra
alebo osoby kvalifikovanej v oblasti vyzivy, farmécie alebo staroslivosti
0 matku a diefa, v zavislosti od individudlneho rastu a vjvojowjch potrieb
konkrétneho dojcata.

...pre zuby Vasho dietata - od prwjch zibkov venujte pravidelnd
starostlivost zubnej hygiene.

Dévkovanie
Kaidé dieta je iné, a tak moie byt aj pocet dennych porcif kade rozdielny.
Dévkovanie nieje zévislé od veku diefata.

Na jednu dévku pottebujete / Na jednu davku potrebujete

Mnoistvi pfevarené vody /
Mnoistvo prevarenej vody

Pocet polévkovych [Zic /
Potet polievkovych lyZic

Mnoistvi prasku / Velikost porce /
Mnoistvo prasku Velkost porcie

150 ml 4-5

50g 200g

Névod k pfipravé

Pro zdravi Vaseho ditéte je ddlezité dodriovat ndvod k pripravé a podminky
uchovani, skladovéni a zachdzenf s vjrobkem. Kasi pfipravujte vidy cerstvou a
podavejte ditéti plastovou [Zickou. Balenf obsahuje 2 x 250 g v samostatnych
obalech. Otevfeny obal ihned po odebrdni vjrobku dobfe uzaviete,
uchovavejte v suchu pri pokojové teploté. Vijrobek spotebuite do 3 - 4 tydn
od otevieni obalu. Neohfivejte kaSi v mikrovinné troubé (nebezpeci
opafen). Pred pouitim se prosfm presvédcte, Ze balenf z0stalo neporusené.

1. Pro prfpravu kase pFevafte vidy Cerstvé pitnou vodu urcenou pro
kojence a nechte zchladnout na teplotu cca 50 °C.

2. Ltakto pripravené vody odméfte 150 ml (cm?) a nalijte do hlubokého
talife.

3. Pridejte 50 g (cca 4-5 polévkovych lzic) vjrobku Bebivita MIétnd kase
azamichejte.

4) Michejte, dokud pokrm neziska pozadovanou konzistenci.

Navod na pripravu

Pre zdravie Vasho diefata je dolefité dodrZiavat ndvod na pripravu
apodmienky na uchovévanie, skladovanie a zaobchddzanie s wjrobkom.
KaSu pripravujte vidy cerstvi a podavajte diefatu plastovou lyZickou.

Balenie obsahuje 2 x 250 g v samostatnjch obaloch. Otvoreny obal ihned

po odobratf wrobku uzatvorte, uchovdvajte vsuchu pri izbovej teplote.
Vijrobok spotrebujte do 3 - 4 tyidiiov po otvorenf obalu. Nezohrievajte kasu
v mikrovinne] rdre (nebezpecenstvo popdlenia). Pred poufitim sa prosim
presvedcte, Ze balenie zostalo neporusené.

1. Na pripravu kase prevarte vidy cerstvd pitnd vodu urcend pre dojcata
anechajte vychladnit na teplotu cca 50 °C.

2. Ltakto pripravenej vody odmerajte 150 ml (cm?) a nalejte do hibokého
taniera.

3. Pridajte 50 g (cca 4-5 polievkowjch lyZic) wrobku Bebivita Mlietna kasa
azamiesajte.

4) Miesajte, pokial pokrm neziskd pozadovan konzistenciu.

Vo
HYL 7 PN\E KONT,
Gebivita: V",
ingredience
ZARUKA KVALITY

Mlécna kasSe krupicova
2x250g

Starostlivo vybrané AN

C N ingrediencie 0\'
SISNE KON

v bez pridavku cukri* - nedoslazovano ani ovocnymi koncentraty
vapnik** — pfispiva k vyvoji kostf a zubl

Zelezo - prispivd k vjvoji pozndvacich funkd, podporuje tvorbu
Cervenych krvinek

vitamin A** — prispivd ke spravné funkci imunitniho systému
vitamin C - podporuje vstiebdvani Zeleza

vitamin B,** — podporuje spravnou funkei energetického metabolismu
omega-3 (ALA***) — mastné kyseliny — podporuif rozvoj mozku
anervovjch bunék

ASRN

SRR

Bez pridavku barviv** a konzervacnich ltek™.

VEnujte pozornost vyvazené stravé a zdravému zplisobu Zivota Vaseho ditéte.

Poutiti

Tato mlécnd kase je idedInim jfdlem v obdobf pfikrmovan. Je vhodnd pro kojence od ukonceného
5. mésice jako dopInék ke kojenf nebo k pocatecni miécné vyzivé podavané  lahve.

Mliecna kasSa krupicova
2x250g

v bez pridavku cukrov* - neprisladzované ani ovocnymi koncentratmi
vapnik** — prispieva k vyvoju kostf a zubov

Zelezo - prispieva k vjvoju pozndvacich funkdf, podporuje tvorbu
Cervenych krviniek

vitamin A** — prispieva k spravnej funkcii imunitného systému
vitamin C - podporuje vstrebdvanie Zeleza

vitamin B,** — podporuje sprdvnu funkciu energetického metabolizmu
omega-3 (ALA***) — mastné kyseliny — podporujd rozvoj mozgu

a nervovych buniek

SNEN

SNRNENEN

Bez pridavku farbiv™ a konzervacnych ldtok™.

Venujte pozornost vyvazenej strave a zdravému sposobu Zivota Vdsho dietata.

Poutitie

Tdto mliecna kasa je idedlnym jedlom v obdobf prikrmovania. Je vhodnd pre dojcatd od ukonceného
5. mesiaca ako doplnok k dojceniu alebo k pociatocnej mliecnej wiive podavanej z flase.

* obsahuje pouze prirozené se vyskytujici cukry/ len prirodzene sa vyskytujice cukry
** dle/ podla z6kona
“** ALA = kyselina alfa-linolenovd/ linolénovd
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