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Vazeny zakaznik,

BlahoZeldame k ndakupu tohto =zariadenia. Pozorne si
precitajte prirucku a dodrzujte nasledujluce rady, aby ste
predisli  poskodeniu pristroja.  Akékolvek zlyhanie
spOsobené ignorovanim uvedenych instrukcii a upozorneni
uvedenych v ndvode na pouzitie sa nevztahuje na nasu
zaruku a akukolvek zodpovednost. Naskenujte QR kod, aby
ste ziskali pristup k najnovsiemu pouzivatelskému manualu
a dalsim informaciam o produkte.

VYHLASENIE O ZHODE

Vyrobca

Chal-Tec GmbH, WallstraBe 16, 10179 Berlin, Deutschland.

Vyrobok spifia nasledujtice eurépske smernice:

2014/30/EU (EMV)
2014/35/EU (LVD)

2011/65/EU (RoHS)
2009/125/EG (ErP)



BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred pouzivanim zariadenia si pozorne precitajte tento navod a uschovajte ho pre
buduce pouZzitie. Precitajte si vSetky pokyny.

Pristroj je urceny na varenie ("vyprazanie") potravin teplym vzduchom a len pre
domdce pouZitie. Zariadenie nepouZivajte na iné ucely, ako je jeho uréené
poufzitie.

Toto zariadenie nie je uréené na pouzitie osobami vratane deti so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a vedomosti, pokial neboli pod dohladom alebo instrukciou osoby
zodpovednej za ich bezpecnost.

Pristroj nepouZivajte vonku ani v profesiondlnych kuchyniach, obchodnych
priestoroch, kancelariach, hotelovych izbdch a podobnych obytnych a obytnych
prostrediach.

Nenechavajte jednotku bez dozoru pocas pouzivania.

Ak zariadenie nepouzivate, odpojte ho.

PouZivajte iba stcasti a prislusenstvo zariadenia odporucané vyrobcom zariadenia,
aby nedoslo k poskodeniu zariadenia.

Pristroj ani jeho ¢asti nemodifikujte.

Pri pouzivani elektrického zariadenia sa musia vidy dodrZiavat zakladné
bezpecnostné opatrenia pre elektrické zariadenia.

Nechajte pristroj skontrolovat autorizovanym technikom alebo autorizovanym
servisnym strediskom, ak je sietova zastréka, napajaci kabel alebo zariadenie
akymkolvek spdsobom poskodené.

V takom pripade zariadenie nepouZivajte a nepokusajte sa s nim manipulovat.

Davajte pozor na deti, aby ste sa uistili, Ze sa nehraji so zariadenim alebo jeho
Castami.

UPOZORNENIE, HORUCE POVRCHY: Toto zariadenie generuje teplo a
paru pocas prevadzky. Musia sa prijat vhodné opatrenia, aby sa
predislo nebezpecenstvu popalenia, poZiaru alebo inej osobnej ujmy
alebo poskodeniu majetku.

UPOZORNENIE: Zariadenie je pocas prevadzky horuce a po vypnuti
po urditd dobu udrzuje teplo. Pri manipuldcii s pristrojom vzdy
pouZivajte rukavice na pecenie. Pred Cistenim nechajte zariadenie
a jeho stcasti 30 mindt vychladnut.

Aby sa znizilo riziko poZiaru, zariadenie neumiestriujte k horlavym
predmetom alebo materidlom.

Nikdy neumiestriujte ni¢ na zariadenie, ked' je v prevadzke alebo
ked'je hortce.
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KOMPONENTY ZARIADENIA

1 Ovladaci panel

2 Priehladnd zédpadka

3 Rukovét na fritovaci kosik

4 Priehradka na fritovanie obsahujica zasuvku na vyprazanie a kosik na vyprazanie
5 Horna cast zariadenia

6 Zadny vystup vzduchu

7 Napajaci konektor

8 Spodna ¢ast s nekizavymi nozi¢kami

9 Obal



PRIPRAVA

Vasa nova fritéza vam umozni pripravit vase obltibené ingrediencie a obcerstvenie
zdrav§im  spOosobom. Fritéza pouziva hortci vzduch v kombinacii s
vysokorychlostnou cirkuldciou vzduchu (rychly horuci vzduch) a hornym grilom na
pripravu réznych chutnych jedal zdravym, rychlym a jednoduchym spésobom. Vase
zlozky su zahrievané zo vsetkych stran naraz a nie je potrebné pridavat olej do
vacsiny prisad.

ROZBALENIE A CISTENIE

Odstrarite vietky obalové materidly a Stitky z vnutornej a vonkajsej strany fritézy.
Kosik na pecenie je uz v priehradke na fritovanie pri dodani.

Vytiahnite priehladnu zdpadku na rukovati kosa dopredu, aby ste odblokovali
zdsuvku.

Vyberte zasuvku na vyprazanie z priehradky.

Stlacte uvoltfiovacie tlacidlo na drZiaku kosa.

Zdvihnite kosik na vyprazanie nahor a von zo zariadenia. Pri vkladani kosika
jednoducho zopakujte postup: Umiestnite koSik nad zariadenie na vyprazanie,
klapky koSa vlavo a vpravo od rukovate zapadaju do vyklenkov na zariadeni na
vyprazanie. VloZte kosik do zariadenia a uzamknite ho.

Vycistite kéS a zariadenie na vyprazanie horicou vodou, Cistiacim prostriedkom a
jemnou neabrazivnou Spongiou.

Utierajte vnutornu aj vonkajsiu ¢ast puzdra vihkou handrickou.

UPOZORNENIE: Fritézu nepondrajte do vody. MozZe to spdsobit elektrické
poskodenie zariadenia.

Teraz ususte vSetky komponenty.

Vlozte fritovaci k6§ spat do zariadenia a zamknite ho, aby sa zabranilo
neumyselnému uvolneniu kosika.

UPOZORNENIE: Pred prvym pouZitim zariadenia sa uistite, Ze na vonkajSom a
vnutornom priestore pristroja, okolo alebo medzi zariadenim na vyprazanie a
kosikom nie je Ziadny obalovy material ani cudzie predmety.

NASTAVENIE

Fritézu hortceho vzduchu umiestnite na stabilny, rovny a teplovzdorny povrch v
blizkosti elektrickej zasuvky.

Uistite sa, Ze zariadenie umiestnite na povrch bez plastov. Teplo pocas pecenia
mbze spdsobit uvolnenie plastu z povrchu obsahujiceho plastovy material a
spdsobit trvalé tmavé Skvrny, zafarbenie a $kvrny na povrchu.

Zariadenie umiestnite najmenej 10 cm od inych objektov a mimo zdrojov tepla.
Horuci vzduch unikd z vystupu vzduchu na zadnej strane fritézy. Drite zadnu stranu
bez prekazok, aby ste zabezpedili funkénost zariadenia.

Neumiestriujte ni¢ na hornu &ast fritézy.

Fritézou nepohybujte, ked' je horlce. Mohli by ste sa spélit horlicou potravinovou
tekutinou. Pred transportom nechajte fritézu vychladnut viac ako 30 minut.



PRIPOJENIE K ELEKTRICKEJ ZASUVKE

Pripojte napajaci kdbel za fritézu do elektrickej zasuvky, aby ste zabranili ndhodnému
strhnutiu zariadenia.

Nenechajte kabel visiet nad okrajom pracovnej plochy.

Uistite sa, Ze sa kabel nedotyka horucich pléch, ako su radiatory alebo sporaky.
Dodany napajaci kabel (alebo odpojitelny napdjaci kabel) je kratky. Tym sa zniZuje
riziko chytenia alebo prepinania cez dlhu $ndru. Pouzivajte predlZovacie kable, ktoré

si vhodné len pre toto zariadenie. Ak mate pochybnosti, obratte sa na
autorizovaného servisného technika alebo na autorizované servisné stredisko.

Ak zariadenie nepouZivate, odpojte napajaci kabel.

POUZITIE

Fritéza je vybavena bezpecnostnym vypinacom, v ktorom sa automaticky vypina pristroj pri
otvoreni Casti na vyprazanie. Tym sa zabrani nahodnému opareniu hortcim vzduchom.

DOLEZITE: Fritéza pracuje s horticim vzduchom namiesto tuku. Nepliite zasuvku na pecenie
solejom alebo s tukmi na pecenie. Zariadenie nie je na to vhodné.

Vytiahnite priehladnu zapadku na rukovati kosa dopredu, aby ste odblokovali zasuvku.
Vyberte zariadenie na vyprazanie z priehradky.

Umiestnite jedlo do kosika na vyprazanie. Vyplite kosik na maximalne dve tretiny. Pri
priprave Cerstvej zeleniny vezmite maximalne tri $alky Cerstvej zeleniny.

DOLEZITE: Vidy vyprazajte jedlo s kosikom zasunutym do zasuvky, aby ste zabezpecili
spravne vyprazanie jedla.

Posunite zariadenie naspat a zatlacte priehladnu zépadku nad drziakom ko$a, aby sa zaistila
priehradka.

Nastavenie teploty a ¢asu varenia

Pomocou ovladacieho panela mézete manudlne zvolit program alebo nastavit teplotu a ¢as
pripravy.

Pripojte napéjaci zdroj k zariadeniu a zasuvke.

Stlacenim tlacidla ON / OFF zapnite zariadenie. Tlacidlo ON / OFF sa teraz rozsvieti.

UPOZORNENIE: Pri prvom pouZiti moze fritéza spdsobit slaby zépach. To je normélne a po
kratkom ¢ase zanikne.

Vyberte jeden z programov alebo manualne nastavte pozadovany ¢as a teplotu pripravy.
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ON/OFF
Zapina alebo vypina zariadenie.

MODE
Vyber medzi prednastavenymi programami.
TIME

PoZadovany ¢as mozZete nastavit stlaenim tohto tlacidla.

Nastavuje poZzadovany cas varenia stlacenim tlacidiel PLUS alebo
MINUS.

® O

TEPLOTA

Nastavuje pozadovanu teplotu hortdceho vzduchu stlacenim tlacidiel

l Pozadovanu teplotu mdzete nastavit stlaéenim tohto tlacidla.
@ PLUS alebo MINUS.

POZNAMKA: Displej prepina kazdych 5 sekiind medzi ¢asom a teplotou.

Ovladanie varenia

Niektoré potraviny, najma velké mnozstva, vyzaduju dodatoc¢né kroky na pripravu v
priebehu fritovania, ako je otdcanie alebo potrepanie, aby sa zabezpecili najlepsie
vysledky varenia.

Ak chcete jedlo potrepat, vytiahnite kosiCek z priehradky za rukovat a potrepte
kosickom.

Potom zasurite kosi¢ek spat do zariadenia.

POZOR: Dotykajte sa kosika a zariadenia na pecenie len pomocou rukavic na pecenie.
Pocas a po vareni kosik na vyprazanie, zariadenie a jedlo su horuce. V zavislosti od
typu jedla méze dojst k Gniku pary zo zariadenia.

Vytiahnite priehladnu zapadku na rukovati kosa dopredu, aby ste odblokovali kosik.
Vytiahnite ko$ik na vyprazanie zo zariadenia za rukovat. Jedlo intenzivne pretrepte.
Mbzete tiez odpojit kosik od fritovacieho zariadenia, aby ste jedlo pretriasli, ak je
kosik prilis tazky v ruke.

Posunite priehladnt zapadku na rukovéti kosa dopredu a vytiahnite kosik z
priehradky.

Zasuvku umiestnite na tepelne odolny povrch.

Stlac¢enim tlacidla na rukovati kosa odpojte kosik.

Silne pretrepte jedlo.

Znova pripevnite kosik do zasuvky a zaistite ho.

Posunite kosik spat do zariadenia.

UPOZORNENIE: Fritéza na horuci vzduch funguje len vtedy, ked' je zasuvka na
vyprazanie Uplne zatvorena.

TIP: Nastavte ¢asovac na polovicu ¢asu pripravy, ktory vam pripomenie pretrepanie.
Nezabudnite nastavit ¢asovac na zostavajuci ¢as pripravy po pretrepani jedla.
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Vyprazdnenie kosika

Ked' pocujete budik, nastaveny cas pripravy uplynul.

Vytiahnite kosik na vyprédZzanie o zariadenia. Skontrolujte, ¢i je jedlo uverené. (Ak
nie, jednoducho posurite zdsuvku spat do zariadenia a nastavte ¢asovac na dalSie
minuty.)

UPOZORNENIE: Dotykajte sa koSa a zariadenia na pecenie iba s rukavicami na
pecenie.

Pocas a po pripravy jedla koSik na vyprazanie, zdsuvka a jedlo su horuce. V
zévislosti od typu jedla méze déjst k Gniku pary z priestoru.

Ked je jedlo uvarené podla predstavy, umiestnite kosik na tepelne odolny povrch.
Stlaéenim tlacidla na koSiku na vyprazanie uvolnite kosik a zdvihnite kosik zo
zariadenia.

UPOZORNENIE: Nechdvajte kosik s otvorom smerom nadol, kym je kosik stdle
pripevneny k zariadeniu, pretoZe zo zariadenia moéze vypadnut mastnota alebo
potravinové stavy.

Vyprazdnite jedlo z koSika do misy alebo na tanier.

UPOZORNENIE: Poufzite klieSte na pecenie alebo panvicu, aby ste z kosa vyberali
velké alebo jemné jedlo.

Ked' je jedna ddvka jedla pripravend, fritéza je okamZite pripravend na pripravu
dalsej porcie.

RADY A TRIKY

Tabulka pripravy

Nasledujlica tabulka vam poméze vybrat spravnu teplotu a ¢as pre dosiahnutie najlepsich
vysledkov. Akondhle ste oboznameni s vyprazanim vzduchom, prispdsobite tieto
odporutcania svojmu vyberu.

Pridajte 3 minGty Casu na varenie, ak je fritéza studena a prvykrat zacinate smazittime.

Jedlo Maximum Cas Teplota Kontrola Zlep3enie
Tenké zmrazené hranolky 2%-5 Cups 10-12 Min 200°C ano

Hrubé zmrazené hranolky 2%-5 Cups 10-14 Min 200°C ano

Domace hranolky 2%-6 cups 12-18 min 200°C ano % Cloleja
Doméce americké zemiaky 2Y%-6 cups 18-25 min 180°C ano % CLoleja
Domace zemiakové hranoly  2%-6 cups 14-20 min 180°C ano % Cloleja
Steak 120-900g 8-12 min 200°C

Hamburger 120-500g 7-14 min 180°C

Mrazené kuracie nugetky 120-900g 12-16 Min 200°C ano

Mozzarella palicky 120-900g 8-14 min 180°C ano

Plnena zelenina 120-900g 10-15 min 160°C ano

Upozorriujeme, Ze tieto nastavenia s odporuc¢aniami, pretoze potraviny sa
lisia svojim pévodom, velkostou, tvarom a znackou.



Nemézeme zarucit, Ze vase jedlo bude potrebovat presne ten ¢as a teplotu na
varenie.

Obcerstvenie sa zvy€ajne pripravuje v rdre a moze byt tieZ pripravené vo fritéze.
Tenké alebo malé potraviny vo vieobecnosti vyZzaduju kratsi ¢as varenia ako vacsi.
MézZete pouzit fritézu na opédtovné zahriatie jedla. Jednoducho nastavte teplotu
150 ° C (300 ° F) a ¢as aZz 10 minut.

Odporuc¢ame pridat niekolko kvapiek rastlinného oleja pri priprave Eerstvych
zemiakov, aby ste dosiahli jasnejsi vysledok. Ak pridate olej, urobte tak tesne pred
varenim.

Pretrepanie malych jeddl v polovici varenia zarucuje, Ze vsetky kusy su varené
rovnomerne.

Pouzite vopred pripravené cesto na rychle a lahké pripravovanie naplneného
obcerstvenia. Prefabrikované cesto vyZaduje kratSiu dobu varenia ako domace
cesto.

Pri peceni kolaca alebo quiche vlozte do kosa na pecenie pecivo.

Pri vareni citlivych alebo plnenych jedél odporicame aj pecenie.

Domace hranolky

Pri priprave domécich hranoliek postupujte nasledovne:

1 Zemiaky olipeme a nakrajame na pruzky.

2 Zemiaky dokladne umyte a osuste ich kuchynskym papierom.

3 Vlozte hranolky a % lyZice olivového oleja do misy a premiesajte, kym sa hranolky
nepokryju olejom.

4 Pouzite fritovacie klieSte na vyberanie hranoliek z misy, odstrarite nadbytocny
olej a vlozte hranolky do kosSika na vyprazanie. Nevysypte zemiakové hranolky z
misky do kosika fritézy, aby ste predisli tomu, Ze nadmerny olej odkvapka z misky
do fritézy.

5 Pripravte zemiakové hranolky podla tabulky na pripravu.

CISTENIE

Toto zariadenie je lahko (Cistitelné. Neobsahuje Ziadne Casti, ktoré by mohli byt
opravené pouzivatelom. Aklkolvek uUdrzbu okrem Eistenia musi vykondvat
kvalifikovany technik.

Jednotku vycistite po kazdom poufZiti.
UPOZORNENIE: Fritézu nepondrajte do vody. Zariadenie je ovladané elektricky a v
dosledku toho moze byt poskodené.

1 Odpojte sietovu $ndru od elektrickej zasuvky a nechajte pristroj vychladnut.
TIP: Vyberte kosik na vyprazanie zo zariadenia, aby sa zariadenie rychlejsie
ochladilo.

2 Vydistite vonkajsiu ¢ast zariadenia vlhkou handrickou.

3 Vydistite vnatornu ¢ast zariadenia horticou vodou a neabrazivhou $pongiou.

4 Vykurovacie teleso vycistite Cistiacou kefou, aby ste odstranili zvysky potravin.
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UPOZORNENIE: Necistite kosik a zariadenie s kovovymi kuchynskymi riadmi alebo
Cistiacimi prostriedkami, aby nedoslo k poskodeniu nelepivého povlaku.

5 Vycistite kosik a fritézu horucou vodou, €istiacim prostriedkom a Spongiou.
Mézete pouzit odmastovaciu kvapalinu na odstranenie zostavajuceho tuku.
UPOZORNENIE: Ak sa na kosik prilepi necistota, naplrite zasuvku hortcou vodou a
nejakym Ccistiacim prostriedkom. Vlozte kosik do zariadenia a zapnite ho asi 10
minut..

SKLADOVANIE

Odpojte napajaci zdroj a nechajte pristroj vychladnut.
Uistite sa, Ze vSetky casti su Cisté a suché.

Fritézu skladujte na suchom, bezprasnom mieste.

LIKVIDACIA

Podla Eurépskeho nariadenia odpadu 2012/19/ EU tento symbol na
vyrobku alebo na jeho obale znamena, Ze vyrobok nepatri do
domdceho odpadu. Na zdklade smernice by sa mal pristroj
odovzdat na prislusnhom zbernom mieste pre recykldciu
elektrickych a elektronickych zariadeni. Zabezpecenim spravnej

likvidacie vyrobku pomézZete zabranit moinym negativnym
dopadom na Zivotné prostredie a [udské zdravie, ¢o by inak mohol
byt désledok nespravnej likvidacie vyrobku. Pre detailnejSie
informacie o recyklacii tohto vyrobku sa obratte na svoj Miestny
Uradalebo na odpadovu a likvidaénu sluzbu Vasej domacnosti.



RIESENIE PROBLEMOV

Problém Mozna pricina Riesenie
Fritéza Zariadenie nie je Pripojte napdjaci zdroj k
nefunguje. pripojené. zariadeniu a zdsuvke.
Nezapojili ste pristroj a / Stlacte tlacidlo napdjania.
alebo ste nenastavili ¢as Vyberte program alebo vyberte
alebo teplotu varenia. Cas a teplotu. Potom
stlacte tlacidlo Start.
Kosik K&$ na vyprazanie nie je Opatrne vlozte kos do
nezapada do spravne umiestneny v zariadenia tak, ako je popisané
priestoru. zasuvke. v Casti PRIPRAVA.

Kosik na pecenie je
preplneny.

Naplrite kosik tak, ako je
odportcané v ¢asti PLNENIE

KOSIKA.

Jedlo nie
je uvarené.

Kosik na pecenie je
preplneny.

PouZivajte mensie mnozstva
potravin na rovhomernejsie

vysledky.

Teplota je nastavena
prilis nizko.

Stlac¢enim tlacidla PLUS pri
volbe teploty zvyste teplotu.

Hranolky nie su

Niektoré potraviny sa

Pocas pecenia niekolkokrat

nevysusili.

rovnomerne musia pocas pecenia otolit | otocte jedlo. Pozrite pripravnu
uvarené. alebo pretrepat. tabulku v ¢asti TIPY A TRIKY.
Hranolky nie Pouzivali ste rézne druhy PouZivajte

st zemiakov. erstvé naolejované zemiaky.
rovnomerne Po of i ok b i N ok
uvarené. o oCisteni sa zemiaky o umyti vysuste zemiaky.

Hranolky nie su

Surové zemiaky obsahuju

Po umyti vysuste zemiaky.

chrumkavé. prilis vela vody. Odkrojte tensie tycinky.
Pridajte viac oleja.

Z pristroja PouZilo sa prilis vela oleja. PouZivajte menej mastné

stupa biely Olej z velmi mastného potraviny.

dym. jedla kvapka do zariadenia
a zohrieva sa tam.
Zvysky oleja alebo potravin | Po kazdom poufZiti vycistite
z posledného varenia sa priehradku, zariadenie a kosik.
pridrZiavaju v kosiku alebo
v zariadeni na vyprazanie.

ZARUKA A SERVIS

Ak potrebujete informécie alebo mate problém so zariadenim, navstivte nasu

webovu stranku alebo kontaktujte svojho predajcu.
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TECHNICKE SPECIFIKACIE

Cislo polozky

10032849, 10036476

Napadjanie

220-240 Volt ~ 50/60 Hertz

Spotreba energie

1700 Watt

Technoldgia Rapid Hot-Air-Technology
Kapacita varenia 5.4 litra
Ovladaci panel LED panel

Material

Nehrdzavejlca ocel

Zasuvka na vyprazanie: hlinik

Vykurovaci ¢lanok: Nerezova ocel

Teplotny rozsahvyprazania

80 -200°C

Rozsah c¢asovaniafritovania

<60 Minut

PROGRAMY

L Kura

J‘”
ﬂ Steak

Hranolky ﬁ Ryby u Krevety
v ., Sugenie a Cal i
/ Pizza dehydratécia -&O
B é Petenie
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