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Multifunkéni kuchynsky robot Multifunktions-Kiichenroboter
Multifunkény kuchynsky robot Robot da cucina multifunzione
Wielofunkcyjny robot kuchenny Robot da cucina multifunzione
Multifunkcios konyhai robotgép Procesador de alimentos multifuncional

Daudzfunkcionals virtuves kombains  Robot de bucatarie multifunctional

Multifunctional kitchen machine
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American cabbage
and carrot salad

R

Vyhledat
recept

programy receptd

Smin

& @ American cabbage and carrot salad

For the sauce

1 creamy natural yogurt (125 g)

3 tablespaons olive oil (45 mi)

3 tablespoons apple cider vinegar, lemon o lime juice (45 mi) -

1 teaspoon Dijon mustard (10 g)

Food processor
1/ 4 sweet onion

50 g of walnuts

30min

Steam

-)
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Chop

28min

Slow cook

Turbo

Boil

Weigh
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Steam

American cabbage and carrot salad
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PODEKOVANI
Dékujeme Vam, Ze jste si zakoupili vyrobek znacky Concept a pfejeme Vam, abyste byli s nasim vyrobkem spokojeni
po celou dobu jeho pouzivani.

Pted prvnim pouzitim prostudujte pozorné cely navod k obsluze a potom si jej uschovejte. Zajistéte, aby i ostatni
osoby, které budou s vyrobkem manipulovat, byly sezndmeny s timto navodem.

Technické parametry
Napéti 220-240V ~ 50-60 Hz
Prikon 1300 W
Kapacita nddoby 2/3,51 (MAX)
WiFi frekvence 2400~2483,5 MHz
Maximalni vykon WiFi antény 20dBm

DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

« Nepoutzivejte spotiebic jinak, nez je popsano v tomto navodu.

« Pfed prvnim pouzitim odstrainte ze spotiebiCe vSechny obaly
a marketingové materialy.

- Ovéite, zda pfipojované napéti odpovida hodnotam na typovém Stitku
spotrebice.

« Nenechavejte spotiebi¢ bez dozoru, pokud je zapnuty, popfipadé
zapojeny do zasuvky elektrického napéti.

« Pod hlavni nddobou se nachazi bezpecnostni pojistka, ktera se mize
aktivovat pfi ndhlém zahfati produktu. Po jeji aktivaci bude produkt
nefunkéni. Poté se musi znovu ru¢né piepnout aby byl produkt opét v
funkdni.

« Odpojte spotiebic ze zasuvky elektrického napéti, neni-li pouzivan.

- Pfi vypojovani spotebice ze zasuvky elektrického napéti nikdy netahejte
za privodni kabel, ale uchopte zastrcku a tahem ji vypojte.

« Nedovolte détem a nesvépravnym osobdm se spotfebicem manipulovat,
pouzivejte ho mimo jejich dosahu.

« Dbejte zvysené opatrnosti, pokud je spotiebi¢ pouzivan v blizkosti déti.

- Nedovolte, aby byl spotiebi¢ pouzivan jako hracka.

« Nepouzivejte spotfebi¢ ve venkovnim prostiedi nebo na mokrém
povrchu, hrozi nebezpedi urazu elektrickym proudem.

« Nepouzivejte jiné pfislusenstvi, nez je doporuceno vyrobcem.

« Nepouzivejte spotiebic s poskozenym pfivodnim kabelem i zastrckou,
nechte zdvadu neprodlené odstranit autorizovanym servisnim
strediskem.
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Netahejte a nepfenasejte spotrebic za pfivodni kabel.

Drzte spotiebi¢ stranou od zdroju tepla, jako jsou radiatory, trouby
a podobné.

Chranite jej pred pfimym slune¢nim zafenim a vlhkosti.

Nesahejte na spotiebic vlhkyma nebo mokryma rukama.

Pfi nasazovani pfislusenstvi, béhem ¢isténi nebo v pripadé poruchy
vypnéte spotfebic a vytahnéte zastrcku ze zasuvky elektrického napéti.
Spotiebic je vhodny pouze pro pouziti v .domacnosti, neni urcen pro
komer¢ni pouziti.

Neponofujte pfivodni kabel, zastrcku nebo spotfebi¢ do vody ani do jiné
kapaliny.

Pravidelné kontrolujte spotfebic i pfivodni kabel z dlvodu poskozeni.
Nezapinejte poskozeny spotrebic.

Nedotykejte se pohyblivych ¢asti pfi pouzivani spotrebice.

Vlasy, prsty nebo asti odévu drzte pfi pouzivani z dosahu pohyblivych
Casti spotrebice.

Pfi manipulaci s nastavci dbejte zvysené opatrnosti, noze jsou velmi ostré
a mohou zpUsobit poranéni.

Dbejte zvysené opatrnosti pfi manipulaci nebo dotyku s Casti pfistroje,
ktera je pouzivana pfi vafeni. Zejména misa, viko a pfislusenstvi mGzou
byt horké jesté dlouho po vypnuti spotiebice.

K vyjmuti a pfenaSeni misy pouZzijte rukojeti, pfi manipulaci s horkou
nadobou nebo pfislusenstvim pouzijte kuchyriské rukavice.

Spodni strana misy zlstane horka jesté dlouho po vypnuti spotfebice,
budte opatrni pfi manipulaci a pokladani misy na teplotné citlivé povrchy.
Neotevirejte viko nebo otvor plniciho otvoru, pokud se v mise vafi voda.
Dbejte zvySené opatrnosti pfi unikani pary, zejména pfi otevirani vika
nebo uzavéru plniciho otvoru.

Nezapinejte pfistroj, pokud je misa prazdna.

Prislusenstvi spotiebice se nesmi pouzivat v mikrovinné troubé.
Pouzivejte pouze origindlni pfislusenstvi! Nepouzivejte pfislusenstvi
z jinych vyrobka.

Ilhned po vypnuti motoru a vypojeni pfivodniho kabelu ze zasuvky se
mohou nékteré ¢asti jesté chvili pohybovat. Vyckejte az do jejich uplného
zastaveni.

PouzZivejte spotiebi¢ pouze na zpracovani potravin.

Nepouzivejte spotiebic na vrouci potraviny!
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Neopravujte spotiebi¢ sami. Obratte se na autorizovany servis.
Nenechavejte zapnuty spotiebic bez dozoru.

Nikdy neobchdzejte bezpecnostni spinace.

Tepelnou pojistku (termostat) aktivujete zmacknutim bilého tlacitka na
dné pracovni nadoby.

Nevkladejte potraviny do rotujiciho haku, pokud stroj pracuje.

Pristroj umistéte na hladky, rovny a stabilni pracovni povrch.
Nezastrkujte zastrcku do zasuvky, aniz by byla nainstalovana vsechna
potrebna pfislusenstvi.

Nikdy nepouzivejte rozbity spottebic.

Neprekracujte maximalni droven naplnéni, kterd je vyznacena na vnitini
strané nadoby.

Pfi pouzivani funkce sekani vzdy zavrete vi¢ko plniciho hrdla.

Nez budete spotiebi¢ pouzivat, ujistéte se, ze je spravné sestaven.

Pro spravny a bezpelny provoz se ujistéte, ze jsou zdkladni senzory
a zakladna misky cista. Pfed vafenim osuste.

Nepouzivejte viko mixéru k ovladani spotiebice. Vystavenim nadmérné
sile mdze byt poskozen.

Nespravné pouzivani m{ize mit za nasledek poranéni.

Dbejte opatrnosti, pokud se do misky nalije horkd voda, m{ize v dGsledku
napareni vytéct.

Nerozebirejte hlavni zakladnu pfistroje. Neni urena pro udrzbu
uZivatelem.

Vsechny povrchy se pfi pouzivani mohou zahfat. Proto pouZivejte
ochranné prostiedky.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby se
snizenymi fyzickymi ¢i mentdlnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
o pouzivani spotiebice bezpecnym zpusobem a rozumi pfipadnym
nebezpecim. Cisténi a Udrzbu provadénou uzivatelem nesmi provadét
déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Déti mladsi 8 let se musi
drzet mimo dosah spotfebice a jeho pfivodu. Déti si se spotiebicem
nesmi hrat.

Nedodrzite-li pokyny vyrobce, nemiize byt pripadna oprava uznana
jako zarucni.




POPIS VYROBKU

Uzavér plniciho otvoru
Vrchni kryt mixéru
Tésnéni krytu mixéru
Slehaci metla
Michaci, hnétaci hak
NGz

Varny ko3

Mixovaci nddoba
Privodni kabel

10 Hlavnivypinac

11 Zakladna spotiebice
12 Displej
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13
14

16
17
18

20
21
22

24

Hlavni tlacitko
Kuchynska stérka
Odmérka

Tésnéni parniho kose
Hluboky parni ko3
Mélky parni kos

Viko parniho ko3e
Hnaci hiidel struhadla
Disk struhadla
Tésnéni vika struhadla
Viko struhadla
Péchovadlo
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NAVOD K OBSLUZE

1. Umistéte samostatnou mixovaci naddobu (8) do zakladny spotfebice (11), tak aby logo na mixovaci nadobé bylo
vpFedu a znacka max vzadu . Velmi zlehka zatla¢te na nadobu, aby bylo sly3et cvaknuti.

2. Rozvinte kabel a pfipojte zastréku do zasuvky .

PFistroj zapnéte pomoci tla¢itka na levém boku .

4. Pospusténise nahlavnim displeji zobrazi 4 nasledujici funkce [B. Vyhledat recept, Manualni nastaveni, Automatické

programy a Aktualizace receptd.

Vlozte pozadované pfisludenstvi do mixovaci nadoby HFH.

6. Nyni pfidejte pozadované ingredience nebo kapalinu vhodnou pro vybranou funkci a pfislusenstvi B. Pokud

potiebujete v priibéhu vareni pfidat ingredience, tak pouze pies plnici otvor v daném viku nebo krytu. Je-li

potieba pridat vétsi surovinu je nutné perusit funkci a kryt oddélat.

Pro spusténi funkci robota je nutné, aby bylo nasazeno prisluiné viko nebo kryt na mixovaci nadobu ili.

Na displeji se Ize pohybovat dotykem prstu nebo otacenim hlavniho tlacitka.

9. Bé&hem pohotovostniho rezimu, bliké bilé a ¢ervené svétlo. Cervené svétlo pod hlavnim ovladacem sviti, pokud je
teplota nad 60 °C a bilé svétlo sviti, je-li teplota pod 60 °C, v jakémkoliv pracovnim stavu. Béhem teploty nad 60 °C
nelze pIné vyuZit nékteré programy a je potfeba vyckat do vychladnuti pokrmu.

10. Pro manipulaci s mixovaci nddobou (8) vzdy pouzivejte ochranné pomcky jako jsou napfiklad kuchyriské rukavice
H.

11. Multifunkéni kuchynsky robot Ize sestavit tremi zpasoby. Jako mixér, food processor a nebo vyuzit parni nastavec

w
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MIXER

Na hidel v mixovaci nddobé (8) nasadte pozadované piislusenstvi (Slehaci metla, michaci, hnétaci hak, n(iz nebo varny ko3) .
Dbejte zvysené opatrnosti pfi pouzivani noze (6), ktery je velmi ostry.

Do nadoby (8) pfidejte pozadované potraviny.

Nasadte vrchni kryt mixéru (2) na mixovaci nddobu (8). Viko nasadite tak, Ze jeden tGchyt pootocite k sobé, nasadite na
mixovaci nddobu a nasledné otocite ve sméru hodinovych rucicek. Uslysite mirné cvaknuti, které znaci spravné utésnéni
a tim se zapne bezpeénostni pojistka llil. Dale uz jen vyberete vami zvolenou funkci a miZete vafit.

Vytahnuti varného kose se surovinami:

Po vareni je ko$ (7) stale horky. Pro bezpecné vyjmuti nasadte odmérku (15) na hfidel varného ko3e. Otécejte odmérku
ve sméru hodinovych rucicek, aby se dostatecné zajistila.

Poté mizete ko3 opatrné vytahnout smérem nahoru El.

FOOD PROCESSOR

Na hfidel mixovaci nddoby (8) nasadite hnaci hfidel struhadla (20) a nasledné nasadite disk

Struhadla (21) M. Pokud chcete krajet potraviny na platky musi hrana osti sméfovat nahoru ll.

Pokud chcete strouhat, pak musi ostré vyfezky sméfovat nahoru .

Nasadte viko struhadla (23) na mixovaci nadobu (8). Viko nasadite tak, Ze jeden Uchyt pootocite k sobé, nasadite na
mixovaci nadobu a nasledné otocite ve sméru hodinovych rucicek. Uslysite mirné cvaknuti, které znaci spravné utésnéni
atim se zapne bezpeénostni pojistka iMil. Dale uz jen vyberete funkci Kuchyrisky robot a miiZete strouhat riizné potraviny.
P¥i pridavani potravin vzdy pouzijte péchovadlo a nikdy potraviny nepfidavejte jinak.

PARNI NASTAVEC

Pfi pouziti parniho nastavce je nutné, aby bylo do nddoby nalito dostate¢né mnozstvi vody.

Minimalni hladina je vyznacena uvniti mixovaci nadoby (8).

Nasadte hluboky parni ko (17) na mixovaci nddobu (8) Fl. Kos nasadite tak, Ze jeden tichyt pooto¢ite k sobég, nasadite na
mixovaci nddobu a nasledné otocite ve sméru hodinovych rucicek. Uslysite mirné cvaknuti, které znaci spravné utésnéni
a tim se zapne bezpe¢nostni pojistka iMil. Poté nasadite mélky parni kos (18), vloZite potraviny a pfiklopite vikem parniho
ko3e (19). Dale uz jen vyberete funkci vafeni na pate fll. Zde si také zvolite mezi tremi stupni pritoku pary po kliknuti na
ikonku s parou. (Rychly, stredni, pomaly)
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IKONY A JEJICH VYZNAM
» Start i Pauza = Stop
Nastaveni: Parametry sité, Jazyk, O nds, Pomoc
Navrat na hlavni displej s funkcemi

Vaha: Nachazi se ve funkcich Vyhledat recept, Manualni nastaveni a Automatické programy. Lze kdykoliv pfi vareni
vyuzit. Lze vyuzit funkci TARE, pfi pfidavani dalSich potravin.

Kolonka ve Vyhledat recept () Oblibené recepty a =@ Historie receptli

£ Vyhledéni receptu dle fazeni receptl

O Rychlost otacek Zména sméru otacek
Zavtené viko i1 Oteviené viko
VYHLEDAT RECEPT

Pohybovat se mezi jednotlivymi recepty Ize posouvanim prstu na obrazovce nebo otaceni hlavniho tlacitka .
Pro vémi zvoleny recept kliknéte na jeho ikonu dotykem prstu nebo zmacknutim hlavniho tlacitka.
V dal3im kroku se vdm zobrazi nasledujici ikony K.

Zobrazeni potiebnych ingredienci a jeho mnozstvi.
Zobrazeni postupu pfipravy.
Poznamky, rady a tipy $éfkuchare.

Potiebné prislusenstvi k vareni.
Ve chvili, kdy jste si jisti vybranym receptem, kliknete na ikonu » a spusti se vdm podrobny postup vafeni. Ukdze se
vam prvni krok piesného postupu vareni a pripravy. Pohybovat se zde mizete dotykem prstu na vybrany krok a nebo
ota¢enim hlavniho tlacitka FE.

Zobrazeni kdykoliv v priibéhu vafeni postupu pfipravy, ingredienci a tipQ $éfkuchare.

Q) Moznost pfidat recept do oblibenych, ktery naleznete pfi spusténi funkce Vyhledat recept.

MANUALNI NASTAVENI

V této funkci si mlzete zvolit vlastni hodnoty na vafeni li. Nastavite teplotu, dobu vafeni, rychlost otacek a pfipadné
zménu sméru otacek I IR EEL.

Prozménu hodnot je potieba kliknout na zvoleny cifernik. V némz se Ize pohybovat dotykem prstu na malém oranzovém
kole¢ku na ciferniku a jeho posouvanim dokola nebo otaéenim hlavniho tlacitka. V ciferniku s rychlosti otacek I Ize také
zménit smér otacek, a to dotykem na ikonu © ..

Po nastaveni viech pottebnych hodnot stisknéte hlavni tla¢itko nebo se na obrazovce dotknéte ikony » .

Béhem vareni Ize kdykoliv vSechny funkce pozastavit 11 nebo jej Gplné vypnout = .

Teplotu Ize zvolit na 37-130 °C il

MaximélIni dobu vafeni |ze nastavit na 90 min iE.

Nejvyssi rychlost otacek dosahuje stupné 12 [E. V reZimu opaéného sméru otacek je maximalni stuper rychlosti 3.

AUTOMATICKE PROGRAMY

Diky této funkci Ize zvolit programy s jiz pfednastavenymi hodnotami fli. Jedna se o Hnéteni, Vafeni na péfe, Pomalé
vareni, Vareni, Kuchynsky robot, Sekani, Turbo a Vaha. Nékteré hodnoty Ize i mirné upravit. Staci pouze zvolit vybrany
program dotykem prstu.
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V této funkci také uvidite v poslednim ciferniku s hodnotami pro rychlost, jaké je doporucené pislusenstvi k danému

programu /.,

Cas: 3 min.

Hnéteni Teplota: 0-37 °C
Rychlost: 1
Cas: 20 min.

Vafeni na pare Pratok: rychly/stiedni/pomaly
Odpocet ¢asu zacina pii 95 °C
Cas: 60 min.

Pomalé vareni Teplota: 100 °C
Rychlost: 1

Vareni Teplota: 100 °C

L Cas: 30 sekund

Kuchyrisky robot Rychlost: 5

Sekani Cas: 10 sekund
Rychlost: 6
Cas: 60 sekund

Turbo Rychlost 12
Pro zapnuti stisknéte , pro zastaveni uvolnéte
Max: 5 kg

Véha Pro vynulovéni a pfidani dalSich ingredienci stisknéte
Ukonceni

AKTUALIZACE RECEPTU

Tato funkce slouzi ke stazeni novych receptti. Na ikonu staci kliknout a za¢ne automatické stahovani do funkce Vyhledat

recept.




PRISLUSENSTVi A JEHO VYUZITi
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Pislusenstvi . Navzev , Funkc.e/ Rychlost Cas Teplota
pfislusenstvi potraviny
Snih z bilkl 4 2-4 minut -
Slehaci metla )
Slehacka 3 3-5minut -
| l M'Chaﬂg’k‘"“ac' Polévka 122 1-90 minut 100°C
SN
>
m Sekani masa 8-10 30-60 sekund -
| Sekéni ledu 8-10 10-20 sekund -
| NGz Mixovéni 10 1-2 minut -
Sekani zeleniny 5-7 15-60 sekund -
Sekani lusténin 10 2-3 minut -
Varny ko$ Ryze - 20-30 minut 100-110°C
Disk struhadla Krajerl" . 5-6 30-60 sekund -
strouhani
€ W Program vareni
Parni ko$ Ryby, zelenina - 10-60 minut 9

na pare
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CISTENI A UDRZBA

« Pfed ¢isténim vzdy vypnéte spottebic a odpojte sitovy kabel ze zasuvky.

« Nejdrive se ujistéte, Ze jsou viechny soucasti spotiebice dostatecné vychladlé, aby nedoslo ke spaleni.

« Nikdy neponofujte zédkladnu s motorem do vody.

« Nepouzivejte Zadné ostré nebo abrazivni Cistici prostfedky.

o Kcisténi zakladny pouzijte suchy hadfik. Neumyvejte ji pod vodou ani neponofujte do kapaliny.

« K(isténi sitového kabelu pouzijte suchy a mékky hadfik.

« Spodek mixovaci nddoby neponofujte do kapaliny. K jejimu ¢iSténi pouzivejte pouze vihky hadfik a jemné myci
prostiedky. K dalSimu pouziti se ujistéte, Ze je nddoba dostatecné suchd. Pfed cisténim této nadoby je potieba
vyndat viechno pfisluienstvi.

« Veskeré pfislusenstvi lze myt v ruce.

« Vrchnikryt mixéru, metla, michaci lopatka, niz, parni kos, kuchynska stérka, odmeérka, péchovadlo, viko struhadla,
disk struhadla a hnaci hfidel struhadla Ize vlozit i do my¢ky nadobi.

SERVIS

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo opravu, kterd vyzaduje zasah do vnitfnich &asti vyrobku, musi provést odborny
servis.

OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI

« Preferujte recyklaci obalovych materidli a starych spotiebicu.
« Krabice od spotiebice mize byt dana do sbéru tfidéného odpadu.
« Plastové sacky z polyetylénu (PE) odevzdejte do sbéru materidlu k recyklaci.

Recyklace spotiebice na konci jeho Zivotnosti

Tento spotiebi¢ je oznacen v souladu s Evropskou smérnici 2012/19/EU o elektrickém odpadu
a elektrickych zafizenich (WEEE). Symbol na vyrobku nebo jeho baleni udava, ze tento vyrobek
nepatii do domaciho odpadu. Je nutné odvézt ho do sbérného mista pro recyklaci elektrického
a elektronického zafizeni. Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomizete zabranit
negativnim disledkim pro Zivotni prostiedi a lidské zdravi, které by jinak byly zptsobeny nevhodnou

B ikvidaci tohoto vyrobku. Likvidace musi byt provedena v souladu s pfedpisy pro nakladani's odpady.
Podrobnéjsi informace o recyklaci tohoto vyrobku zjistite u pfislusného mistniho dradu, sluzby pro
likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodg, kde jste vyrobek zakoupili.

‘ € Tento vyrobek splfiuje veskeré zakladni pozadavky smérnic EU, které se na néj vztahuiji.

Zmény v textu, designu a technickych specifikaci se mohou ménit bez ptedchoziho upozornéni a vyhrazujeme si
pravo na jejich zménu.
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PODAKOVANIE

Dakujeme vam, Ze ste sa rozhodli kdpit si vyrobok znatky Concept, a prajeme vam, aby ste boli s na3im vyrobkom
spokojni po cely ¢as jeho pouzivania.

Pred prvym pouzitim si prosim pozorne prestudujte cely ndvod na obsluhu a dobre ho odlozte. Zabezpecte, aby vsetci,
ktori budu tento vyrobok pouzivat, boli oboznameni s tymto ndvodom.

Technické parametre
Napatie 220-240V ~ 50-60 Hz
Prikon 1300 W
Kapacita nddoby 2/3,51 (MAX)
WiFi frekvencia 2400~2483,5 MHz
Maximalny vykon WiFi antény 20dBm

DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

NepouZivajte spotrebic inak, nez je uvedené v tomto navode.

Pred prvym pouzitim odstrante zo spotrebica vsetky obaly amarketingové
materialy.

Overte, Ci pripdjané napatie zodpoveda hodnotam na typovom Stitku
pristroja.

Nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru, ak je zapnuty alebo zapojeny do
elektrickej zasuvky.

Pod hlavnou nadobou sa nachadza bezpecnostny zamok, ktory sa
moze aktivovat, ak sa vyrobok nahle zahreje. Po aktivacii bude vyrobok
nefunkény. Potom sa musi opat manualne prepnut, aby bol vyrobok opat
funkeny.

Ak spotrebi¢ nepouzivate, odpojte ho z elektrickej zasuvky.

Pri odpajani pristroja zo zasuvky elektrického napatia nikdy netahajte za
privodny kabel, ale uchopte zastrcku a tahom pristroj odpojte.
Nedovolte detom a nesvojpravnym osobam pouzivat pristroj, pouzivajte
ho mimo ich dosahu.

Dbajte na zvySenu opatrnost, ak sa spotrebic pouziva v blizkosti deti.
Nedovolte, aby sa spotrebic pouzival ako hracka.

NepouZivajte spotrebi¢ v exteriéri ani na mokrom povrchu, hrozi
nebezpecenstvo Urazu elektrickym pradom.

NepouZivajte iné prisluSenstvo, nez ktoré odporuca vyrobca.
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Nepouzivajte spotrebi¢, ak ma poskodeny privodny kabel alebo ak je
poskodend zastrcka, poruchu dajte ihned' odstranit autorizovanému
servisu.

Netahajte a neprenasajte spotrebic za privodny kabel.

Spotrebic¢ drzte mimo zdrojov tepla, ako su radiatory, riry a podobne.
Chrante ho pred priamym slne¢nym Ziarenim a vlhkostou.

Na spotrebi¢ nesiahajte vihkymi alebo mokrymi rukami.

Pri nasadzovani prisluSenstva, pri Cisteni alebo v pripade poruchy
spotrebic vypnite a vytiahnite zastrcku zo zasuvky elektrického napatia.
Spotrebic sa odporuca len na pouzitie v.domacnosti, nie je urCeny na
komercné pouZitie.

Privodny kabel ani zastrcku nepondrajte do vody ani do inej kvapaliny.
Pravidelne kontrolujte spotrebic aj privodny kabel, ¢i nie su poskodené.
Poskodeny spotrebi¢ nezapinajte.

Nedotykajte sa pohyblivych casti, ak sa spotrebic pouziva.

Vlasy, prsty a ¢asti odevu drzte pri pouzivani z dosahu pohyblivych casti
spotrebica.

Pri manipuldcii s nasadcami dbajte na zvysenu opatrnost, noze su velmi
ostré a mozu spdsobit poranenie.

Budte velmi opatrni pri manipuldcii alebo dotyku s ¢astou pristroja, ktora
sa pouziva pri vareni. Hlavne misa, veko a prislusenstvo mézu byt hortce
eSte dlho po vypnuti spotrebica.

Pri vyberani a prenasani misy pouZivajte rukovat, pri manipuldcii
s horticou nddobou a prislusenstvom pouzivajte kuchynské rukavice.
Spodna strana misy zostane horuca este dlho po vypnuti spotrebica,
budte opatrni pri manipulacii a pokladani misy na teplotne citlivy povrch.
Ked'sa v mise vari voda, neotvarajte veko ani otvor plniaceho otvoru.
Bud'te velmi opatrni pri unikani pary, hlavne pri otvérani veka a uzaveru
plniaceho otvoru.

Nezapinajte pristroj, ak je misa prazdna.

Prislusenstvo spotrebica sa nesmie davat do mikrovinnej rury.
Pouzivajte iba origindlne prislusenstvo! Nepouzivajte prislusenstvo
z inych vyrobkov.

Ilhned' po vypnuti motora a vypojeni privodného kdbla zo zasuvky sa
niektoré ¢asti mozu este chvilu pohybovat. Pockajte, aZ sa Uplne zastavia.
Spotrebic pouzivajte iba na spracovanie potravin.

NepouZivajte spotrebic na vriace potraviny!
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Spotrebi¢ neopravujte sami. Obratte sa na autorizovany servis.

Zapnuty spotrebi¢ nenechévajte bez dozoru.

Nikdy neobchddzajte bezpecnostné spinace.

Tepelnd poistka (termostat) sa aktivuje stlacenim bieleho tlacidla na dne
pracovnej nadoby.

Nevkladajte potraviny do rotujuceho haku, ked'stroj pracuje.

Spotrebic umiestnite na hladky, rovny a stabilny pracovny povrch.
Zastrcku nezastrkujte do zasuvky, kym nie je nainstalované vsetko
potrebné prislusenstvo.

Nikdy nepouzivajte pokazeny spotrebic.

Neprekraujte maximalnu uroven plnenia, ktora je vyznalend na
vnutornej strane nadoby.

Pri pouzivani funkcie krajania vzdy zatvorte viecko plniaceho hrdla.

NeZ budete spotrebic pouzivat, ubezpelte sa, Ze je spravne zostaveny.
Pre spravne a bezpecné pouzivanie sa ubezpecte, ze zakladné senzory
a zékladna misky su Cisté. Pred varenim osuste.

Nepouzivajte veko mixéra na ovladanie spotrebita. Pri vystaveni
nadmernej sile sa moze poskodit.

Nespravne pouzivanie m6ze mat za nasledok poranenie.

Budte velmi opatrni, ked'sa do misky naleje horuca voda, lebo nasledkom
vzniku pary moze vytiect.

Nerozoberajte hlavnu zakladnu pristroja. Nie je ur¢ena na udrzbu robenu
pouzivatelom.

Vsetky povrchy sa pri pouzivani mézu zahriat. Preto pouzivajte ochranné
prostriedky.

Tento spotrebi¢ m6zu pouzivat deti od 8 rokov veku a osoby so
znizenymi fyzickymi ¢i mentélnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak maju nad sebou dozor alebo boli poucené
0 pouzivani spotrebica bezpecnym spbésobom a rozumeju pripadnému
nebezpeclenstvu. Domace Cistenie a udrzbu nesmu robit deti, ak
nedosiahli 8 rokov a nemaju nad sebou dozor. Deti do 8 rokov veku sa
nesmu zdrziavat' v dosahu spotrebica ani jeho privodu. Deti sa s pristrojom
nesmu hrat.

Ak nedodrzite pokyny vyrobcu, pripadna oprava sa neuzna ako
zarucna.
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POPIS VYROBKU

Uzdver plniaceho otvoru
Vrchny kryt mixéra
Tesnenie krytu mixéra
Stahacia metla
Miesaci, hnetaci hak
Noz

Varny ko3

Mixovacia nadoba
Privodny kabel

10 Hlavny vypinac¢

11 Zakladna spotrebica
12 Displej

WONGOOURERWN=

13
14

16
17
18

20
21
22

24

Hlavné tlacidlo
Kuchynska stierka
Odmerka

Tesnenie parného kosa
Hlboky parny ko3
Plytky parny kos

Veko parného ko3a
Hnaci hriadel strihadla
Disk strihadla
Tesnenie veka strihadla
Veko strihadla
Stlacadlo
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NAVOD NA OBSLUHU

1. Samostatnu mixovaciu nadobu (8) umiestnite do zakladne spotrebica (11) tak, aby logo na mixovacej nddobe bolo
vpredu a znacka max vzadu lll. Velmi zlahka zatla¢te na nddobu, aby sa ozvalo cvaknutie.

2. Rozvinte kabel a zastréku pripojte do zasuvky .

Pristroj zapnite tla¢idlom na lavom boku El.

4. Po spusteni sa na hlavnom displeji zobrazia 4 nasledujuce funkcie [E. Vyhladat recept, Manuélne nastavenie,

Automatické programy a Aktualizacia receptov.

PoZadované prislusenstvo vlozte do mixovacej nddoby MHH.

6. Teraz pridajte pozadované ingrediencie alebo tekutinu vhodnu pre vybrand funkciu a prislusenstvo Bl. Ak pocas

varenia potrebujete pridat ingrediencie, tak len cez plniaci otvor v danom veku alebo kryte. Ak potrebujte pridat

vacsiu surovinu, treba prerusit funkciu a odstranit kryt.

Pre spustenie funkcii robota treba, aby sa nasadilo prislusné veko alebo kryt na mixovaciu nadobu M.

Na displeji sa mozno pohybovat dotykom prsta alebo otacanim hlavného tlacidla.

9. Pripohotovostnom rezime blikd biele a ¢ervené svetlo. Cervené svetlo pod hlavnym ovladacom svieti, ak je teplota
nad 60 °C, biele svetlo svieti, ak je teplota pod 60 °C v akomkolvek pracovnom stave. Pri teplote nad 60 °C nemozno
plne vyuZzit niektoré programy a treba pockat do vychladnutia pokrmu.

10. Pre manipulécii s mixovacou nadobou (8) vzdy pouZivajte ochranné pomdcky, napriklad kuchynské rukavice El.

11. Multifunk¢ny kuchynsky robot mozno zostavit tromi spésobmi. Ako mixér, food processor alebo vyuzit parny
nasadecH.

w

i

o N

MIXER

Na hriadel' v mixovacej nadobe (8) nasadte pozadované prislusenstvo (Slahaciu metlu, mie3aci, hnetaci hak, ndz alebo
varny ko3) @.

Budte velmi opatrni pri pouzivani noza (6), ktory je velmi ostry.

Do nadoby (8) pridajte pozadované potraviny.

Na mixovaciu nddobu (8) nasadte vrchny kryt mixéra (2). Veko nasadite tak, Ze jednu tchytku otocite k sebe, nasadite
na mixovaciu nadobu a potom otocite v smere hodinovych ruciciek. Ozve sa slabé cvaknutie, ktoré znamena spravne
utesnenie, &im sa zapne bezpe&nostna poistka ili. Potom uz len vyberiete vami zvolend funkciu a méZete varit.

Vytiahnutie varného kosa so surovinami:

Po vareni je ks (7) stéle horuci. Pre bezpecné vybratie nasadte odmerku (15) na hriadel varného kosa. Odmerku otécajte
v smere hodinovych ruciciek, aby bola dobre zaistena.

Potom mézete ko3 opatrne vytiahnut smerom nahor El.

FOOD PROCESSOR

Na hriadel mixovacej nadoby (8) nasadte hnaci hriadel striihadla (20) a potom nasadte disk

Strahadla (21) M. Ak chcete kréjat potraviny na platky, hrana ostria musi smerovat nahor il

Ak chcete strahat, ostré vyrezy musia smerovat nahor iR,

Veko strihadla (23) nasadte na mixovaciu nadobu (8). Veko nasadite tak, Ze jednu Uchytku otocite k sebe, nasadite na
mixovaciu nddobu a potom otocite v smere hodinovych ruciciek. Ozve sa slabé cvaknutie, ktoré znamena spravne utesnenie,
&im sa zapne bezpe¢nostna poistka il Potom uz len vyberiete funkciu Kuchynsky robot a méZete strihat rozne potraviny.
Pri pridavani potravin vzdy pouzivajte stlacadlo a potraviny nikdy nepridavajte inak.

PARNY NASADEC

Pri pouziti parného nasadca je nutné, aby sa do naddoby nalialo dostato¢né mnozstvo vody.

Minimalna hladina je vyznacend vnutri mixovacej nadoby (8).

Hiboky parny ké3 (17) nasadte na mixovaciu nadobu (8) El. K63 nasadite tak, ze jednu Gchytku otodite k sebe, nasadite
na mixovaciu nadobu a potom otocite v smere hodinovych ruciciek. Ozve sa slabé cvaknutie, ktoré znamena spravne
utesnenie, &im sa zapne bezpe¢nostna poistka ilil. Potom nasadite plytky parny ko3 (18), vlozZite potraviny a priklopite
vekom parného kosa (19). Potom uz len vyberiete funkciu varenia na pare . Tu si zvolite medzi tromi stupfiami prietoku
pary po kliknuti na ikonku s parou (Rychly, stredny, pomaly).
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IKONY A ICH VYZNAM
» Start I Pauza = Stop
Nastavenie: Parametre siete, Jazyk, O nds, Pomoc
Navrat na hlavny displej s funkciami

Hmotnost: Nachadza sa vo funkciach Vyhladat recept, Manualne nastavenie a Automatické programy. Mozno vyuzit
kedykolvek pri vareni. Mozno pouzit funkciu TARE, pri pridavani dalsich potravin.

Koldnka vo Vyhladat recept () Obltbenéreceptya g Histdria receptov

£ Vyhladanie receptu podla radenia receptov

O Rychlost otacok Zmena smeru otacok
Zatvorené veko 1 Otvorené veko
VYHLADAT RECEPT

Pohybovat sa medzi jednotlivymi receptmi mozno posdvanim prsta na obrazovke alebo otd¢anim hlavného tlacidla .
Pre zvoleny recept kliknite prstom na jeho ikonu prstom alebo stla¢enim hlavného tlacidla.
V dalsom kroku sa vam zobrazia nasledujtce ikony .

Zobrazenie potrebnych ingrediencii a ich mnozstvo.
Zobrazenie postupu pripravy.
Poznamky, rady a tipy $éfkuchéra.

Prislusenstvo potrebné na varenie.

Ked'ste si isti vybranym receptom, kliknite naikonu »  aspusti sa podrobny postup varenia. Zobrazi sa prvy krok presného
postupu varenia a pripravy. Pohybovat sa tu mézete dotykom prsta na vybrany krok alebo ota¢anim hlavného tlacidla 8.

Zobrazenie kedykolvek v priebehu varenia, postupu pripravy, ingrediencii a tipov $éfkuchara.

Q) Moznost pridat recept do obltibenych, ktory najdete pri spusteni funkcie Vyhladat recept.

MANUALNE NASTAVENIE

V tejto funkcii si mdZete zvolit vlastné hodnoty varenia Flil. Nastavite teplotu, dobu varenia, rychlost otdcok, pripadne
zmenu smeru otacok 198

Pre zmenu hodn6t treba kliknut na zvoleny cifernik. V iom sa mozete pohybovat dotykom prsta na malom oranzovom
koliesku na ciferniku a jeho posdvanim dokola alebo ota¢anim hlavného tlacidla.V ciferniku s rychlostou otacok B mozno
zmenit aj smer otacok, a to dotykom na ikonu (© .

Po nastaveni vietkych potrebnych hodnét stlacte hlavné tlacidlo alebo sa na obrazovke dotknite ikony » .

Pri vareni mozno kedykolvek vietky funkcie pozastavit 11 alebo ich Gplne vypnut = .

Teplotu mozno zvolit od 37 do 130 °C .

Maximélnu dobu varenia mozno nastavit na 90 min IE.

Najvyssia rychlost ota¢ok dosahuje stuperi 12 [E. V reZime opa¢ného smeru otécok je maximalny stupef rychlosti 3.

AUTOMATICKE PROGRAMY

Vdaka tejto funkcii mozno zvolit programy s uz prednastavenymi hodnotamiild. Ide o Hnetenie, Varenie na pare, Pomalé
varenie, Varenie, Kuchynsky robot, Krajanie, Turbo a Véha. Niektoré hodnoty mozno mierne upravit. Staci len zvolit vybrany
program dotykom prsta.

V tejto funkcii uvidite v poslednom ciferniku s hodnotami pre rychlost aj to, aké je odporticané prislusenstvo pre dany
program PR,
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Hnetenie

Cas: 3 min.
Teplota: 0-37°C
Rychlost: 1

Varenie na pare

Cas: 20 min.
Prietok: rychly/stredny/pomaly
Odpocet Casu sa zacina pri 95 °C

Cas: 60 min.
Pomalé varenie Teplota: 100 °C
Rychlost: 1
Varenie Teplota: 100 °C
, Cas: 30 sekdnd
Kuchynsky robot Rychlost: 5
Kraianie Cas: 10 sekind
) Rychlost: 6
Cas: 60 sekind
Turbo Rychlost 12
Pre zapnutie stlacte , pre zastavenie uvolnite
Max: 5 kg
Hmotnost Pre vynulovanie a pridanie dalsich ingrediencii stlacte
Ukon¢enie
AKTUALIZACIA RECEPTOV

Tato funkcia sluzi na stiahnutie novych receptov. Na ikonu staci kliknut a zacne sa automatické stahovanie do funkcie

Vyhladat recept.
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PRISLUSENSTVO A JEHO VYUZITIE

Prisluienstvo Nazov Funkc'.a/ Rychlost Cas Teplota
prislusenstva potraviny
Sneh z bielkov 4 2-4 minuty -
Slahacia metla .
Slahacka 3 3-5 mindt -
| l M'esach'g::”erac' Polievka 122 1-90 mindit 100°C
N
Wy,
Krajanie mdsa 8-10 30 - 60 sekdnd -
@ Sekanie fadu 8-10 10 - 20 sekund -
‘ s Mixovanie 10 1-2 minat -
N6z
Krajanie zeleniny 5-7 15 - 60 sekund -
Krajanie L
strukovin 10 2-3 mindty
Varny ko3 Ryza - 20-30 minut 100-110°C
Disk struhadla Kra}Jamg, 5-6 30 - 60 sekund -
struhanie
€ > Program varenia
Parny ko3 Ryby, zelenina - 10-60 minut 9

na pare
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CISTENIE A UDRZBA

« Pred Cistenim vzdy vypnite spotrebic a sietovy kabel odpojte zo zasuvky.

« Najprv sa ubezpecte, Ze vietky Casti spotrebica su dostatocne vychladnuté, aby nedoslo k spaleniu.

« Nikdy neponarajte zakladfiu s motorom do vody.

« Nepouzivajte Ziadne ostré ani abrazivne Cistiace prostriedky.

« Na cistenie zdkladne pouzivajte suchu handricku. Neumyvajte ju pod vodou ani ju neponarajte do kvapaliny.

« Na cistenie sietového kabla pouzivajte makku suchu handricku.

« Spodok mixovacej nddoby nepondrajte do kvapaliny. Na jeho istenie pouzivajte iba vihkd handri¢ku a jemné
Cistiace prostriedky. Pred dalsim pouzitim sa ubezpecte, Ze nadoba je dostatocne sucha. Pred cistenim tejto nddoby
treba vybrat vsetko prislusenstvo.

« Vietko prislusenstvo mozno umyvat ru¢ne.

« Vrchny kryt mixéra, metlicka, miesacia lopatka, néz, parny kos, kuchynska stierka, odmerka, stlacadlo, veko
struhadla, disk strihadla a hnaci hriadel strihadla mozno vlozit aj do umyvacky riadu.

SERVIS
Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo opravu, ktord si vyzaduje zasah do vnitornych ¢asti vyrobku, musi urobit
odborny servis.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

« Preferujte recyklaciu obalovych materidlov a starych spotrebicov.
« Skatulu od spotrebita mozete dat do zberu triedeného odpadu.
« Plastové vrecuska z polyetylénu (PE) odovzdajte do zberu materidlu na recykldciu.

Recyklacia pristroja na konci jeho zZivotnosti

Tento spotrebi¢ je oznaceny v sulade s eurépskou smernicou 2012/19/EU o elektrickom odpade
a elektrickych zariadeniach (WEEE). Symbol na vyrobku alebo jeho obale udéva, ze tento vyrobok
nepatri do doméceho odpadu Treba ho odovzdat na zberné miesto na recyklaciu elektrickych
a elektronickych zariadeni. Zaistenim spravnej likvidacie tohto vyrobku zabranite negativnym
doésledkom na Zivotné prostredie a fudské zdravie. Likvidacia musi byt vykonana v sulade s predpismi
I na likvidaciu odpadu. Podrobnejsie informécie o recyklacii tohto vyrobku zistite na prislusnom
miestnom urade, u sluzby na likvidaciu domového odpadu alebo v obchode, kde ste vyrobok kupili.

c E Tento vyrobok spliia véetky zakladné poziadavky smernic EU, ktoré pre neho platia.

Zmeny v texte, vzhlade a technickych Specifikdciach moézu nastat bez predoslého upozornenia a na tieto zmeny si
vyhradzujeme prévo .
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PODZIEKOWANIE

Dzigkujemy za zakup produktu marki Concept i zyczymy Paristwu zadowolenia z naszego produktu przez caty czas
jego uzytkowania.

Przed pierwszym uzyciem prosimy o uwazne przeczytanie catej instrukgji obstugi oraz zachowanie jej na przysztosc.
Nalezy zadbac o to, aby takze inne osoby, ktére beda obchodzity sie z produktem, zapoznaty sie z niniejsza instrukcja.

Parametry techniczne
Napiecie 220-240V ~ 50-60 Hz
Pobér mocy 1300 W
Pojemnos¢ naczynia 2/3,51 (MAKS.)
Czestotliwos¢ WiFi 2400~2483,5 MHz
Maksymalna moc anteny WiFi 20dBm

WAZNE PRZESTROGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Nie wolno korzystac z urzadzenia w sposéb inny niz opisany w niniejszej
instrukgji.

Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢z urzadzenia wszystkie materiaty
opakowaniowe i marketingowe.

Nalezy upewnic¢ sie, ze podfgczane napiecie jest zgodne z wartosciami
podanymi na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Nie wolno zostawia¢ urzadzenia bez nadzoru, gdy jest wiaczone lub
podfaczone do gniazda elektrycznego.

Pod gtéwnym pojemnikiem znajduje sie blokada bezpieczenstwa, ktdra
moze zosta¢ aktywowana w przypadku nagtego na?rzania produktu.
Po aktywacji produkt nie bgdzie dziatat. Nastepnie nalezy go ponownie
recznie przetaczy¢, aby produkt znéw byt funkcjonalny.

Odfacz urzgdzenie od gniazda elektrycznego, gdy nie jest uzywane.
Podczas odtgczania urzadzenia od gniazda elektrycznego, nigdy nie
wolno wyrywa¢ wtyczki poprzez cigganie kabla zasilajgcego, natomiast
nalezy chwyci¢ wtyczke i od’chzyc'{? poprzez wyjecie.

Nie wolno dopusci¢ dzieci ani oséb ubezwtasnowolnionych do obstugi
urzadzenia. Urzadzenia nalezy uzywac poza ich zasiegiem.

W przypadku uzywania urzadzenia w poblizu dzieci nalezy zachowac
szczegolng ostroznosc.

Nie wolno uzywac urzadzenia jako zabawki.

Nie wolno uzywac urzadzenia na zewnatrz ani na mokrej powierzchni.
Istnieje ryzyko porazenia pragdem elektrycznym.

Nie wolno uzywac akcesoriéw innych niz zalecane przez producenta.
Nie wolno uzywac urzadzenia, gdy kabel lub wtyczka sg uszkodzone.
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Usterke nalezy natychmiast usung¢, zwracajac sie do autoryzowanego
centrum serwisowego.

Nie wolno ciggnac ani przenosi¢ urzadzenia chwytajac za kabel zasilajacy.
Urzadzenie nalezy trzymac z dala od zrodet ciepta, takich jak grzejniki,
piekarniki i podobne.

Nalezy chroni¢ go przed bezposrednim dziataniem promieni stonecznych
oraz wilgocia.

Nie wolno dotykac urzadzenia wilgotnymi lub mokrymi rekami.

Podczas zakfadania akcesoriow, w trakcie czyszczenia lub w razie
wystapienia usterki, nalezy wylaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke
z gniazda elektrycznego.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego, a nie nadaje
sie do uzytku komercyjnego.

Nie wolno zanurzac kabla zasilajacego, wtyczki ani urzadzenia w wodzie
lub innej cieczy.

Nalezy regularnie sprawdzac urzadzenie i kabel zasilajacy pod katem
uszkodzen.

Nie wolno wtgczac uszkodzonego urzadzenia.

W czasie uzywania nie wolno dotykac ruchomych czesci urzadzenia.
Podczas korzystania nalezy trzymac wtosy, palce lub czesci odziezy z dala
od ruchomych czesci urzadzenia.

Pracujac z konncowkami nalezy zachowac szczeg6ing ostroznosc. Noze sg
bardzo ostre i moga spowodowac obrazenia.

Nalezy zachowad szczeg6lng ostroznos¢ podczas pracy lub dotykania
tych czesci urzadzenia, ktérych uzywa sie podczas gotowania. Zwtaszcza
misa, pokrywa I akcesoria moga by¢ gorace jeszcze dtugo po wytaczeniu
urzadzenia.

Do wyjecia i przemieszczania misy nalezy uzy¢ uchwytow, do pracy
z goragcym naczyniem lub akcesoriami nalezy uzyc rekawic kuchennych.
Dolna strona misy pozostaje goraca jeszcze dtugo po wylaczeniu
urzadzenia, zachowaj ostroznos$¢ podczas przemieszczania oraz stawiania
misy na powierzchniach wrazliwych na ciepto.

Niedotwieraj pokrywy ani otworu wlewowego, gdy w misie gotuje sie
woda.

Zachowaj zwiekszong ostroznos¢ w czasie ulatniania sie pary, szczeg6lnie
podczas otwierania pokrywy lub zatyczki otworu wlewowego.

Nie wiaczaj urzadzenia, gdy misa jest pusta.

Nie wolno uzywac akcesoriéw urzadzenia w mikrofaléwce.

Uzywaj tylko oryginalnych akcesoriow! Nie wolno uzywac akcesoriéw od
innych produktow.
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« Natychmiast po wyfaczeniu silnika i odtaczeniu przewodu zasilajgcego
od gniazda, niektore czesci mogq poruszac sie jeszcze przez chwile.
Zaczekaj, az zatrzymajg sie catkowicie.

« Uzywaj urzadzenia tylko do przetwarzania artykutow zywnosciowych.

« Nie wolno uzywac urzadzenia do goracej zywnosci!

+ Nie wolno naprawiac urzadzenia we wtasnym zakresie. Nalezy zwroci¢
sie do autoryzowanego serwisu.

« Nie zostawiaj wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

« Nigdy nie omijaj czujnikow bezpieczenstwa.

« Bezpiecznik termiczny (termostat) jest aktywowany przez nacisniecie
biatego przycisku na spodzie zbiornika roboczego.

« Nie wktadaj artykutow zywnosciowych do obracajgcego sie haka, gdy
urzadzenie pracuje.

« Umiesc urzadzenie na gtadkiej, ptaskiej i stabilnej powierzchni roboczej.

« Nie wolno podtaczac wtyczki do gniazda bez zainstalowania wszystkich
niezbednych akcesoriow.

« Nigdy nie uzywaj zepsutego urzadzenia.

« Nie wolno przekracza¢ maksymalnego poziomu napetniania,
0znaczonego na wewnetrznej stronie pojemnika.

« Podczas korzystania z funkcji szatkowania nalezy zawsze zamkng¢
zatyczke otworu wlewowego.

+ Przed rozpoczeciem uzywania urzadzenia upewnij sie, ze jest ono
prawidtowo zmontowane.

« W celu zapewnienia prawidtowej i bezpiecznej pracy upewnij sie, ze
podstawowe czujniki oraz podstawa misy sg czyste. Przed gotowaniem
nalezy jg osuszyc.

« Nie wolno uzywa¢ pokrywy miksera do poruszania urzadzeniem.
Urzadzenie narazone na nadmierng site moze zostac uszkodzone.

« Niewtasciwy sposob uzywania grozi obrazeniem.

« Zachowaj ostroznos$c¢ — po wlaniu goracej wody do misy moze ona wylac
sie w nastepstwie naparzenia.

« Nie rozbieraj podstawy gtéwnej urzadzenia. Nie jest ona przeznaczona
do wykonywania konserwacji przez uzytkownika.

« Wszystkie powierzchnie mogg zagrzewac sie podczas uzywania. Dlatego
uzywaj srodkéw ochrony osobistej.

« Dzieci w wieku 8 lat lub wiecej oraz osoby o ograniczonej sprawnosci
ruchowej lub umystowej, lub bez odpowiedniego doswiadczenia
i wiedzy, mogga korzysta¢ z urzadzenia tylko pod warunkiem, ze s
one nadzorowane, albo zapoznaty sie z instrukcja bezpiecznej obstugi
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urzadzenia, i rozumiejg ewentualne zagrozenia. Czyszczenia ani
konserwacji, ktére majg by¢ wykonywane przez uzytkownika, nie
mogq wykonywac dzieci, chyba ze ukonczyty one 8 lat i pozostaja pod
nadzorem. Dzieci ponizej 8 lat nalezy trzymac z dala od urzadzenia i jego
kabla zasilajacego. Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.

Nieprzestrzeganie wskazowek producenta moze prowadzi¢ do
nieobjecia gwarancjq ewentualnej naprawy.

OPIS PRODUKTU

Zatyczka otworu wlewowego
Gérna ostona miksera
Uszczelka ostony miksera
Trzepaczka

Hak do mieszania, wyrabiania
N6z

Kosz do gotowania

Pojemnik do miksowania
Kabel zasilajacy

10 Gtéwny wylacznik

11 Podstawa urzadzenia

12 Wyswietlacz

WONGOUEWN=

13 Pokretto gtdwne

14 Szpatutka kuchenna

15 Miarka

16 Uszczelka kosza parowego
17 Gteboki kosz parowy

18 Ptytki kosz parowy

19 Pokrywa kosza parowego
20 Wat napedzajacy tarke
21 Tarcza tarki

22 Uszczelka pokrywy tarki
23 Pokrywa tarki

24 Popychacz
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INSTRUKCJA OBSLUGI

1. Umies¢ samodzielny pojemnik do miksowania (8) w podstawie urzadzenia (11) tak, aby logo na pojemniku znalazto
sie z przodu, a znak maks. z tytu lll. Dociénij pojemnik bardzo lekko, az ustyszysz zatrzasniecie.

2. Rozwir kabel i podfacz wtyczke do gniazda B1.

Wiacz urzadzenie z pomoca przycisku na lewym boku 1.

4. Po wiaczeniu na wyswietlaczu gtéwnym beda widniaty 4 ponizsze funkcje [B. Wyszukaj przepis, Ustawienia

manualne, Programy automatyczne oraz Aktualizacja przepisow.

W16z potrzebne akcesoria do pojemnika do miksowania @ HEL.

6. Teraz dodawaj potrzebne sktadniki albo ptyn odpowiedni do wybranej funkgji oraz akcesoriéw . Jesli trzeba
dodac sktadniki w trakcie gotowania, to tylko poprzez otwér wlewowy w pokrywie lub ostonie. Jesli potrzebne jest
dodanie wiekszego kawatku surowca, wtedy nalezy przerwac dziatanie i zdja¢ ostone.

7. Pro uruchomieniu funkgji robota konieczne jest zatozenie wiasciwej pokrywy albo ostony na pojemnik do
miksowania li.

8. Powyswietlaczu mozna poruszac sie dotykajac go palcem albo obracajac pokrettem gtéwnym.

9. W trybie czuwania miga $wiatto biate i czerwone. Swiatto czerwone pod pokrettem gtéwnym $wieci, gdy
temperatura jest powyzej 60°C, natomiast $wiatto biate Swieci, gdy temperatura jest ponizej 60°C, w jakimkolwiek
stanie roboczym. W przypadku temperatury powyzej 60°C nie mozna w petni korzystac z niektérych programéw,
nalezy zaczekad na ostygniecie positku.

10. Do przemieszczania pojemnika do miksowania (8) nalezy zawsze uzywac srodkéw ochrony osobistej, takich jak
rekawice kuchenne F1.

11. Wielofunkcyjny robot kuchenny moze przybrac trzy postacie. Miksera lub robota kuchennego, albo mozna
wykorzysta¢ nasadke parowa H.

w

o

MIKSER

Na wat w pojemniku do miksowania (8) zatdz potrzebne akcesoria (trzepaczke, hak do mieszania i wyrabiania, ndz albo
kosz do gotowania) .

Zachowaj szczeg6lng ostroznos¢ podczas uzywania noza (6), ktdry jest bardzo ostry.

Do pojemnika (8) dodaj potrzebne artykuty.

Zatéz gorna ostone miksera (2) na pojemnik do miksowania (8). Pokrywe zaktada sie nastepujaco: jeden uchwyt przekre¢
w kierunku do siebie, zat6z pokrywe na pojemnik do miksowania i nastepnie przekrec jg w kierunku ruchu wskazéwek
zegara. Ustyszysz delikatne zatrzasniecie, ktdre sygnalizuje prawidtowe uszczelnienie, a tym samym wiacza sie bezpiecznik
i Teraz juz tylko wybierz potrzebna funkcje i mozna gotowac.

Wyjecie kosza do gotowania z surowcami:

Po skoriczeniu gotowania kosz (7) jest nadal goracy. Aby wyjac go bezpiecznie, zatéz miarke (15) na wat kosza do gotowania.
Obracaj miarke w kierunku ruchu wskazéwek zegara, aby byta ona wystarczajaco zamocowana.

Nastepnie mozna wyja¢ kosz ostroznie w kierunku do géry El.

ROBOT KUCHENNY

Na wat pojemnika do miksowania (8) zat6z wat napedzajacy tarke (20) i nastepnie zatéz tarcze

tarki (21) B, Jesli chcesz pokroi¢ zywnos¢ w plasterki, to krawedz ostrza musi by¢ skierowana do géry .

Jesli przymierzasz sie do szatkowania, wtedy ostre oczka musza by¢ skierowane do gory .

Zatéz pokrywe tarki (23) na pojemnik do miksowania (8). Pokrywe zaktada sie nastepujaco: jeden uchwyt przekrec
w kierunku do siebie, zat6z pokrywe na pojemnik do miksowania i nastepnie przekrec jg w kierunku ruchu wskazéwek
zegara. Ustyszysz delikatne zatrzasniecie, ktdre sygnalizuje prawidtowe uszczelnienie, a tym samym wiacza sie bezpiecznik
il Teraz juz tylko wybierz funkcje robota kuchennego i mozna szatkowac rézne artykuty.

Do dodawania zywnosci zawsze uzywaj popychacza, nigdy nie dodawaj artykutéw w inny sposéb.

NASADKA PAROWA

Aby uzy¢ nasadki parowej, konieczne jest dolanie do pojemnika wystarczajacej ilosci wody.
Minimalny poziom jest oznaczony wewnatrz pojemnika do miksowania (8).
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Zat6z gteboki kosz parowy (17) na pojemnik do miksowania (8) Fl. Kosz zaktada sig nastepujaco: jeden uchwyt przekre¢
w kierunku do siebie, zat6z kosz na pojemnik do miksowania i nastepnie przekre¢ go w kierunku ruchu wskazéwek zegara.
Ustyszysz delikatne zatrzasnigcie, ktére sygnalizuje prawidtowe uszczelnienie, a tym samym wiacza sie bezpiecznik M.
Nastepnie zatéz ptytki kosz parowy (18), wtéz zywnos¢ i przykryj pokrywa kosza parowego (19). Teraz juz tylko wybierz
funkcje gotowania na parze M. Mozesz takze wybierac sposrod trzech stopni przeptywu pary, po kliknieciu ikonki z para
(szybki, Sredni, wolny).

IKONKI I ICH ZNACZENIE
» Start 1 Pauza = Stop
Ustawienia: Parametry sieci, Jezyk, O nas, Pomoc
Powrét do menu gtéwnego z funkcjami

Waga: Znajduje sie w funkcjach: Wyszukaj przepis, Ustawienia manualne oraz Programy automatyczne. Mozna
z niej skorzysta¢ w dowolnej chwili w czasie gotowania. Mozna wykorzysta¢ funkcje TARE do dodawania kolejnych
artykutéw.
Pozycja w Wyszukiwaniu przepiséw Q Ulubione przepisy i =o Historia przepiséw

£ Wyszukiwanie przepisu w przepisach posortowanych

O Predkos$c obrotowa Zmiana kierunku obrotéw

Zamknieta pokrywa 11 Otwarta pokrywa

WYSZUKIWANIE PRZEPISOW

Poruszanie sie pomiedzy poszczeg6lnymi przepisami jest mozliwe przesuwaniem palca po ekranie albo obracaniem
pokretta gtéwnego .

Aby wyswietli¢ wybrany przez Ciebie przepis, kliknij jego ikonke dotknieciem palca albo nacisnieciem pokretta gtéwnego.
W nastepnym kroku wyswietlaja sie ponizsze ikonki .

Wyswietlenie potrzebnych sktadnikéw i ich ilosci.
Wyswietlenie procedury przyrzadzania.
Uwagi, porady i wskazéwki szefa kuchni.

Akcesoria potrzebne do gotowania.
W momencie, gdy masz pewno$¢ co do wybranego przepisu, kliknij ikonke » , aby wyswietli¢ szczegéty procedury
przyrzadzania. Wyswietla sie pierwszy krok szczegétowej procedury gotowania i przyrzadzania. Po wyswietlaczu mozna
porusza¢ sie dotykajac palcem wybranego kroku albo przekrecajac pokretto gtéwne I,

W trakcie gotowania mozna wyswietla¢ w dowolnej chwili: procedure przyrzadzania, sktadniki oraz wskazéwki szefa
kuchni.

) Mozna dodac przepis do ulubionych, ktére nastepnie mozna wyszukac po wiaczeniu funkcji Wyszukaj przepis.

USTAWIENIA MANUALNE

Ta funkcja umozliwia wybranie wtasnych wartosci do gotowania M. Mozna ustawic temperature, czas gotowania, predko$¢
obrotowq i ewentualnie takze zmiane kierunku obrotéw i I .

Aby zmieni¢ wartos$¢, nalezy klikna¢ na wybrana tarcze. Mozna poruszac sie w niej, dotykajac palcem matego pomarariczowego
koétka na tarczy i przesuwajac dookota, albo obracajac pokretto gtéwne. V tarczy z predkoscia obrotowa Il mozna takze
zmieni¢ kierunek obrotéw, dotknieciem ikonki © .
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Po dokonaniu ustawien wszystkich potrzebnych wartosci nacisnij pokretto gtéwne, albo na ekranie dotknij ikonki » .

W czasie gotowania mozna w dowolnym momencie wstrzymac wszystkie funkcje 11 , albo zupetnie je wytaczy¢ m .
Temperature mozna wybierac z zakresu od 37 do 130°C ili.
Maksymalny czas gotowania, jaki mozna ustawi¢, to 90 min. .

Najwyzsza predkos¢ obrotowa urzadzenie osiagga w stopniu 12 I W trybie kierunku wstecznego obrotéw maksymalny

stopien predkosci wynosi 3.

PROGRAMY AUTOMATYCZNE

Dzieki tej funkcji mozna wybierac programy juz ze wstepnie ustawionymi wartosciami . Chodzi o programy: Wyrabianie,
Gotowanie na parze, Wolne gotowanie, Gotowanie, Robot kuchenny, Szatkowanie, Turbo i Waga. Niektére wartosci mozna

takze nieznacznie zmieni¢. Wystarczy tylko wybra¢ program dotknieciem palca.

Korzystajac z tej funkcji mozna takze zobaczy¢, na ostatniej tarczy z wartosciami predkosci, jakie sa zalecane akcesoria

do danego programu PR,
Czas: 3 min.
Wyrabianie Temperatura: 0-37°C
Predkos¢: 1
Czas: 20 min.

Gotowanie na parze

Przeptyw: szybki/$redni/wolny
Odliczanie czasu rozpoczyna sie w 95°C

Czas: 60 min.
Wolne gotowanie Temperatura: 100°C

Predkos¢: 1
Gotowanie Temperatura: 100°C
Robot kuchenny Czas: 30 sekund

Predkos¢: 5

Szatkowanie

Czas: 10 sekund
Predkos¢: 6

Turbo

Czas: 60 sekund
Predkos¢ 12
Aby wiaczy¢, nacisnij , aby zatrzymac, zwolnij

Waga

Maks.: 5 kg
W celu wyzerowania i dodania kolejnych sktadnikéw nacisnij

Zakoniczenie

AKTUALIZACJE PRZEPISOW

Ta funkcja stuzy do pobierania nowych przepisow. Wystarczy klikna¢ ikonke, aby rozpocza¢ automatyczne pobieranie

dla funkcji Wyszukaj przepis.
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AKCESORIA | SPOSOBY ICH WYKORZYSTANIA

Akcesoria Nazw'al Funkdja/ Predkos¢ Czas Temperatura
akcesoriéw artykuty
Piana z biatek 4 2-4 minut -
Trzepaczka
Bita $mietana 3 3-5 minut -
F Hak do
‘ | mieszania, Zupa 1-2 1-90 minut 100°C
/:,i\ wyrabiania
)
Rozdrabnianie 8-10 30-60 sekund -
migsa
R Kruszenie lodu 8-10 10-20 sekund -
|
\ Miksowanie 10 1-2 minut -
| N6z R
— J}/ szatkowanie 5-7 15-60 sekund -
’ warzyw
Szatkowanie
roslin 10 2-3 minut -
straczkowych
Kosz do Ryz - 20-30 minut 100-110°C
gotowania
Tarcza tarki que nie, 5-6 30-60 sekund -
przecieranie
e S Program
Kosz parowy Ryby, warzywa - 10-60 minut gotowania na
- parze
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

« Przed przystapieniem do czyszczenia zawsze wytacz urzadzenie i odtacz kabel sieciowy od gniazda.

« Najpierw upewnij sig, ze wszystkie czesci urzadzenia sa wystarczajgco ostygte, aby zapobiec oparzeniom.

« Nigdy nie zanurzaj podstawy z silnikiem w wodzie.

« Nie uzywaj jakichkolwiek ostrych lub $ciernych srodkéw czyszczacych.

« Do czyszczenia podstawy uzyj suchej cierki. Nie zmywaj jej pod woda ani nie zanurzaj jej w cieczy.

« Do czyszczenia kabla sieciowego uzyj suchej i miekkiej scierki.

« Spodu pojemnika do miksowania nie zanurzaj w cieczy. Do jej czyszczenia uzywaj tylko wilgotnej $cierki
i delikatnych srodkéw myjacych. Przed nastepnym uzyciem przekonaj sie, ze pojemnik jest wystarczajaco suchy.
Przed czyszczeniem pojemnika nalezy wyjac¢ wszystkie akcesoria.

« Wszelkie akcesoria mozna my¢ recznie.

« Gorna ostone miksera, trzepaczke, topatke do mieszania, ndz, kosz parowy, szpatutke kuchenna, miarke, popychacz,
pokrywe tarki, tarcze tarki oraz wat napedzajacy tarke mozna zmywac takze w zmywarce.

SERWIS
Bardziej kompleksowe konserwacje lub naprawy wymagajace ingerencji w wewnetrzne elementy produktu moga
by¢ wykonywane wyfacznie przez wykwalifikowany serwis.

OCHRONA SRODOWISKA

« Preferujemy recykling materiatéw opakowaniowych oraz starych urzadzen elektrycznych.
« Karton od urzadzenia mozna odda¢ w punkcie zbiérki odpadéw sortowanych.
« Plastikowe worki z polietylenu (PE) oddajemy w punkcie zbiérki materiatéw do recyklingu.

Recykling urzadzenia po zakonczeniu uzytkowania

Urzadzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektywa europejska 2012/19/EU w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza,
ze takiego produktu nie wolno traktowac jako odpadu komunalnego. Nalezy przekaza¢ go do
punktu zbidrki i recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Zapewnienie prawidtowej
utylizacji produktu zapobiega negatywnemu oddziatywaniu na $rodowisko i zdrowie ludzi, jakie
mogtoby wynikac z niewtasciwej utylizacji produktu. Utylizacje nalezy wykonac zgodnie z przepisami
dotyczacymi postepowania z odpadami. W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat
recyklingu produktu nalezy zwrécic sie do lokalnego urzedu, firmy zajmujacej sie utylizacja odpadéw
z gospodarstw domowych lub sklepu, w ktérym zakupiono produkt.

c € Produkt spetnia wszystkie stosowne wymagania podstawowe, naktadane na niego przez dyrektywy
EU.

Tekst, wyglad i specyfikacja techniczna moga ulec zmianie bez uprzedniego powiadomienia, do czego zastrzegamy
sobie prawo.
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KOSZONETNYILVANITAS

Kdszonjiik, hogy megvésarolta ezt a Concept markaju késziiléket, és kivanjuk, hogy hasznalata sordn végig elégedett
legyen termékiinkkel.

Az elsé hasznalat el6tt figyelmesen tanulmanyozza &t az egész hasznalati Gtmutatdt, és érizze meg. Gondoskodjon
réla, hogy a terméket kezel6 valamennyi személy megismerje az Gtmutaté tartalmat.

Muszaki adatok
Fesziiltség 220-240V ~ 50-60 Hz
Teljesitményfelvétel 1300 W
Az edény (rtartalma 2/3,51 (MAX)
Wifi frekvencia 2400~2483,5 MHz
A wifi antenna maximalis teljesitménye 20dBm

FONTOS BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

Ne hasznalja a terméket az ebben az Gtmutatdban leirtaktdl eltéréen.
Az elsé hasznalat elétt tavolitson el a készilékrél minden csomagolé- és
marketinganyagot.

Ellenérizze, hogy a csatlakoztatott fesziiltség megfelel-e a termék
tipuscimkéjén megadott értékeknek.

Ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkiil, ha be van kapcsolva, vagy
csatlakoztatva van az elektromos hal6zathoz.

A 6 tartdly alatt biztonsdgi zar talalhatd, amely aktivalédhat, ha a termék
hirtelen felmelegszik. A termék aktivalas utdan mikodésképtelenné
valik. Ezt kovetéen kézzel kell ujra bekapcsolni, hogy a termék ismét
mikod&képes legyen.

Huzza ki a késziiléket a haldzati aljzatbdl, ha nem hasznalja.

A késziiléket soha ne a kdbelnél fogva huzza ki az aljzatbél, hanem fogja
meg a csatlakozot, és ugy huzza ki.

Ne engedje, hogy gyermekek vagy cselekvéképtelen személyek
hozzéférjenek a késziilékhez.

Legyen kulondsen dvatos, ha a késziléket gyermekek kozelében
hasznalja.

Ne engedje, hogy a késziiléket jatékra hasznaljak.

Ne hasznalja a késziiléket a szabadban vagy nedves fellileten, mert
aramutés veszélyének teszi magat.

Ne hasznaljon mas tartozékot, mint amit a gyartd javasol.
Nehasznaljaakésziiléketsériltkabellelvagy csatlakozdval, haladéktalanul
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javittassa meg a hibat szakszervizben.

Ne huzza és ne hordozza a késziiléket a tapkabelnél fogva.

Tartsa a késziiléket tavol olyan héforrasoktol, mint radidtor, siit6 stb.
Ovja a kozvetlen napsugarzastdl és a nedvességtél.

Ne nyuljon a késziilékhez nedves vagy vizes kézzel.

Tartozék felhelyezésekor, tisztitaskor, vagy ha hibat észlel, kapcsolja ki
a késziiléket, és huzza ki a csatlakozét az elektromos halézatbdl.

A késziilék csak haztartasi hasznalatra alkalmas, kereskedelmi hasznélatra
nem valo.

Se a tapkabelt, se a csatlakozdt, se a készliléket ne meritse vizbe vagy
mas folyadékba.

Rendszeresen ellendrizze, nem sériilt-e a késziilék vagy a haldzati kabel.
Hibas késziiléket ne kapcsoljon be.

A késziilék hasznalata kozben ne érjen hozza a mozgé alkatrészekhez.

A hajat, ujjait vagy ruhdzatat mikodés kozben tartsa tavol a késziilék
mozgo alkatrészeitdl.

A tartozékokkal banjon nagyon évatosan, a kések rendkivdil élesek, és
sériilést okozhatnak.

Legyen kiilondsen 6vatos, ha a készlilék olyan részéhez nyul hozza, amely
a f6zéshez haszndlatos. Kiilonosen a tél, a fedél és a tartozékok lehetnek
a kikapcsolas utan még sokaig forrok.

A tal kivételéhez és athelyezéséhez a fiilét haszndlja, a forré edényhez és
tartozékokhoz konyhai kesztytben nyuljon.

A tal alja a késziilék kikapcsolasa utan még sokaig forro, legyen 6évatos,
ha hozzanyul, vagy hére érzékeny feliiletre helyezi.

Ne nyissa fel a fedelet vagy a toltényilast, ha a talban forr a viz.

Legyen dvatos, amikor g6z szabadul ki, kilonosen a fedél vagy
a tolt6nyilas kinyitasakor.

Ne kapcsolja be a készliléket, ha a tal res.

A késziilék tartozékait nem szabad mikrohulldamu siitében hasznalni.
Csak eredeti tartozékot hasznaljon! Ne hasznalja mas termék tartozékait.
Kozvetleniil az utdn, hogy a motor kikapcsolta, és a tapkabelt kihuzta
a csatlakozobol, lehet, hogy egyes alkatrészek még mozognak. Varja
meg, mig teljesen megallnak.

A késziiléket csak élelmiszer feldolgozasara hasznalja.

Ne hasznalja a késziiléket forrasban 1évé élelmiszerhez!

Ne javitsa maga a késziiléket. Forduljon szakszervizhez.
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« Ne hagyja a bekapcsolt késziiléket felligyelet nélkdil.

+ Soha ne keriilje meg a biztonsagi kapcsoldkat.

« Ne tegyen élelmiszert a forg6 karra, amikor a gép mikodik.

« A késziiléket mindig sima, egyenes és stabil fellletre helyezze.

« Soha ne dugja be a csatlakozo6t a konnektorba, amig nincs felszerelve
minden sziikséges tartozék.

+ Soha ne hasznalja a késziiléket, ha torott.

« A termikus biztositék (termosztat) a munkaedény aljan 1évé fehér gomb
megnyomasaval aktivalhato.

+ Ne lépje at az edény belsején jelzett maximalis toltési szintet.

« Ha az apritas funkciét hasznalja, mindig zarja le a toltényilas fedelét.

« Miel6tt a készliléket hasznalja, ellendrizze, j6l van-e dsszerakva.

« A helyes és biztonsagos mikodés érdekében gy6z6djon meg rdla, hogy
az alapvetd érzékel6k és az edény alapzata tiszta. F6zés el6tt szdritsa
meg.

« Ne haszndlja a turmixfedelet a késziilék vezérlésére. Ha tul nagy erének
teszi ki, meghibasodhat.

« A helytelen hasznalat sériiléshez vezethet.

« Legyen 6vatos, ha a talba forrd vizet 6nt, mert a g6z6lgés miatt kifolyhat.

« Ne szedje szét a késziilék f6 alapzatat. A karbantartasa nem a felhasznal6
feladata.

« A haszndlat soran minden feliilet felforrésodhat. Ezért hasznaljon
védbeszkozoket.

« Ezt a késziiléket csak 8 évnél idésebb gyerekek hasznalhatjak, és olyan
csOkkent fizikai vagy mentalis képességl személyek, akik felligyelet
alatt vannak, vagy ismertették veluk a készllék biztonsagos hasznalati
modjat és tisztdban vannak az esetleges veszélyekkel. A felhasznaloi
karbantartast és tisztitast gyerekek nem végezhetik, ha nem idésebbek
8 évnél, és nincsenek feliigyelet alatt. A 8 évnél fiatalabb gyerekeket tartsa
tavol a késziiléktdl és a vezetékektdl. Gyermekeknek tilos a készilékkel
jatszani.

Ha nem tartja be a gyartd utasitasait, az esetleges javitasra nem
vonatkozik a jotallas.
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A TERMEK LEiRASA

A t6ltényilas kupakja

A turmixgép fedele

A turmixgép fedelének tomitése
Habveré

Keveré- és dagasztokar
Kés

F6éz6kosér

Keverétal

Tapkabel

10 Fékapcsold

11 Akésziilék alapzata

12 Kijelz6

WONGOOURERWN=

F6 kezel6gomb
Konyhai spatula
Méréedény

A pérolékosar tomitése
Mély parolékosar
Lapos paroldkosar

A péroldkosar fedele

A reszeld hajtétengelye
Reszel6lap

Areszel6 fedelének tomitése
A reszel6 fedele
Lenyomé
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HASZNALATI UTMUTATO

1. A kiléndllé keverétélat (8) tegye a késziilék alapzatdra (11), mégpedig Ugy, hogy a keverétalon 1évé logd eldl,
a max jelzés pedig hatul legyen Hl. Nagyon finoman nyomja le az edényt, hogy egy kattanast halljon.

2. Tekerje szét a kdbelt, és csatlakoztassa a konnektorba [ 4]

A baloldali gombbal kapcsolja be a késziiléket E1.

4. A bekapcsolas utan a kijelzén az alabbi 4 funkcié jelenik meg . Recept keresése, Kézi beallitas, Automatikus

programok és Receptek frissitése.

Tegye be a kivant tartozékot a keverétalba L.

6. Most tegye be a kivalasztott funkciohoz és tartozékhoz valé hozzavalékat vagy folyadékot Bl. Ha fézés kézben

valamit hozza kell adni, ezt kizarélag az adott fedén vagy fedélen 1évé toltényilason keresztiil tegye. Ha nagyobb

méret(i alapanyagot kell hozzaadni, meg kell szakitani a programot, és levenni a fedét.

A robot funkcié bekapcsolasahoz fel kell tenni a megfelelé fedelet a keverétalra il

A kijelzén ujja mozgatasaval vagy a f6 kezelégomb forgataséval lehet mozogni.

9. Készenlétiizemmaddban fehér és piros fény villog. A f6 kezel6gomb alatti piros fény akkor vilagit, ha a h6mérséklet
meghaladja a 60 °C-ot, a fehér pedig akkor, ha a hémérséklet 60 °C alatt van, minden lizemi allapotban. Ha
a hémérséklet magasabb, mint 60 °C, egyes programokat nem lehet teljes mértékben hasznalni, meg kell vérni,
mig az étel kih(il.

10. Ha a keverétalhoz (8) nyul, mindig hasznaljon védéfelszerelést, példaul konyhai kesztyt B.

11. A multifunkciés konyhai robotgépet haromféle médon lehet 6sszerakni. Turmixgépként, haztartasi robotgépként,
vagy hasznélhatja a parol6 toldalékot H.
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TURMIXGEP

Akeverétalban (8) lévé tengelyre illessze fel a kivant tartozékot (habverét, keverd-, dagasztokart, kést vagy fézékosarat) .
Legyen 6vatos a kés (6) hasznalata soran, mert nagyon éles.

A télba (8) tegye bele a kivant alapanyagokat.

Tegye fel a turmixgép fedelét (2) a keverétalra (8). A fedél felhelyezéséhez forditsa az egyik fiilet maga felé, illessze
a keverétalra, majd forditsa el az 6ramutat6 jarasaval megegyezé irdnyba. Egy halk kattanast hall, ami a megfelel6 tomités
jele, és ezzel bekapcsol a biztonsagi kapcsold il Ezutan mér csak kivélasztja a kivant funkciét, és elkezdheti a fézést.

Az alapanyagokat tartalmazo f6zékosar kihuzasa:

F6zés utan a kosar (7) még forrd. A biztonsagos kihizas érdekében tegye a méréedényt (15) a f6z6kosar tengelyére.
Forgassa el a méréedényt az dramutato jarasaval megegyez6 irdnyba, hogy megfeleléen rogzitve legyen.

Ezutén a kosarat 6vatosan felfelé kihizhatja El.

HAZTARTASI ROBOTGEP

A keverétal (8) tengelyére tegye fel a reszels hajtétengelyét (20), majd a reszel6lapot (21) H.

Ha az élelmiszert szeletelni szeretné, az élnek kell felfelé néznie ill.

Ha reszelni akar, az éles vajatoknak kell felfelé nézniiik .

Tegye fel a reszel6 fedelét (23) a keverétalra (8). A fedél felhelyezéséhez forditsa az egyik fiilet maga felé, illessze a keverétalra,
majd forditsa el az dramutatd jardsaval megegyezé iranyba. Egy halk kattanast hall, ami a megfelelé tomités jele, és
ezzel bekapcsol a biztonséagi kapcsold M. Ezutan mar csak vélassza ki a konyhai robot funkciot, és reszelheti a kiilénbéz6
élelmiszereket.

Az élelmiszerek hozzdaddsahoz mindig a lenyomoét hasznalja, soha ne adjon hozza élelmiszert masképp.

PAROLO TOLDALEK

Ha a pérold toldalékot hasznlja, az edényben feltétleniil legyen megfelelé mennyiségu viz.

A minimadlis szint a kever6tél belsejében meg van jeldlve (8).

Tegye fel a mély parolokosarat (17) a keverétalra (8) FL. A kosar felhelyezéséhez forditsa az egyik fiilet maga felé, illessze
a keverétalra, majd forditsa el az Gramutatd jarasaval megegyezé irdnyba. Egy halk kattanast hall, ami a megfelel6 tomités
jele, és ezzel bekapcsol a biztonséagi kapcsol6 M. Ezutan tegye fel a lapos parolékosarat (18), tegye bele az élelmiszert,
és takarja le a paroldkosar fedelével (19). Ezutan mar csak a parolas funkciot kell kivalasztani Ml Itt a g6z ikonra kattintva
harom gézaramlasi sebesség koziil valaszthat (Gyors, kdzepes, lassu).
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AZ IKONOK ES JELENTESUK
» Start 11 Sziinet = Stop
Bedllitasok: Halozati paraméterek, Nyelv, Rolunk, Segitség
Visszatérés a funkcidkat tartalmazo fokijelzére

Sualy: A Recept keresése, Kézi bedllitdsok és Automatikus programok funkcidkban talélhaté meg. F6zés kdzben barmikor
hasznélhaté. Hasznalhatja a TARE funkciét, amikor tovabbi élelmiszert ad hozza.

Oszlop a Receptkeresésben Q) Kedvencreceptekés =g Korabbi receptek

£ Recept keresése a receptek rendezése alapjan

O Forgasi sebesség A forgasirdny mddositasa
Lezart fedél U1 Nyitott fedél
RECEPT KERESESE

Az egyes receptek kdzétt ujja mozgatasaval vagy a f6 kezelégomb forgatasaval mozoghat .
A recept kivalasztasahoz koppintson ujjéval az ikonjara vagy nyomja meg a f6 kezel6gombot.
A kévetkezé lépésben az alabbi ikonok jelennek meg IB.

A sziikséges hozzavaldk és mennyiségik.
Az elkészités modja.
Megjegyzések, tandcsok és a séf tippjei.

A f6zéshez sziikséges tartozékok.

Amint eldontotte, melyik receptet valasztja, koppintsona » ikonra a részletes f6zési folyamat elinditasahoz. Megjelenik
a pontos f6zési eljaras els6 Iépése. Itt a kivalasztott Iépés megérintésével vagy a fé kezel6gomb forgatésaval mozoghat FEL

A f6zés soran barmikor megtekintheti a f6zési eljarast, a hozzavalokat és a séf tippjeit.

Q) Areceptet hozzaadhatja a kedvencekhez, amit a Recept keresése bekapcsolasaval talal meg.

KEZI BEALLITASOK

Ebben a funkcidban sajat fézési értékeket valaszthat Ml Beallithatja a hémérsékletet, a fézési id6t, a forgdsi sebességet,
illetve a forgasirany modositasat 198

Az értékek mdédositasdhoz a kivélasztott szamlapra kell kattintani. A szdmlapon 1évé kis narancssarga keréken az ujja
érintésével és korbecsusztatasaval vagy a f6 kezeldgomb elforgatéséval mozoghat. A forgasi sebesség bedllitdsara szolgalé
szamlapon B a forgési irdnyt is médositani lehet a © ikon megérintésével.

Miutan minden sziikséges adatot beallitott, nyomja meg a f6 kezel6gombot, vagy a képernyén érintse mega » ikont.
F6zés kozben minden funkciét szlineteltetni lehet 11, vagy akar teljesen ki is lehet kapcsolni = .

A hémérsékletet 37-130 °C kézott lehet bedllitani .

A maximalis f6zési id6t 90 percre lehet beallitani [E.

A legmagasabb forgési sebesség a 12. fokozat ). Forditott forgasirdny esetén a maximalis sebességfokozat 3.

AUTOMATIKUS PROGRAMOK

Ennek a funkcionak kdszénhetéen mar elére bedllitott értékeken alapulé programok kéziil lehet valasztani i, Ezek
a kovetkezok: Dagasztds, Parolas, Lassu f6zés, F6zés, Konyhai robot, Apritas, Turbé és Suly. Egyes értékeket némileg
modositani is lehet. A kivant programokat az ujja érintésével valaszthatja ki.

Ebben a funkcidban az utolso, sebességértékeket tartalmazd szamlapon azt is megnézheti, mik az ajanlott tartozékok
az adott programhoz B,
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1dé: 3 perc

Dagasztas Hémérséklet: 0-37 °C
Sebesség: 1
1d6: 20 perc

Parolas Aramlat: gyors/kdzepes/lassu

Az id6 visszaszamlalasa 95 °C-on kezd6dik

1d6: 60 perc

Lassu f6zés H6émérséklet: 100 °C
Sebesség: 1

Fozés Hémérséklet: 100 °C

1d6: 30 masodperc

Konyhai robotgép Sebesség: 5

1d6: 10 masodperc

Aprités Sebesség: 6

1d6: 60 masodperc

12. sebesség

A bekapcsolashoz nyomja meg a gombot,
a megéllitashoz engedje el

Max: 5 kg
A nullazéshoz és tovabbi alapanyagok hozzdadasahoz nyomja
Saly meg a gombot

Turbo

Befejezés

RECEPTEK FRISSITESE
Ez a funkcio Uj receptek letdltésére szolgal. Elég rakattintani az ikonra, és a letoltés elindul a Recept keresése funkcidba.
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A TARTOZEKOK ES HASZNALATUK

Tartozékok A tartozék neve ,Funk.CIO/ Sebesség 1dé Hémérséklet
élelmiszer
Tojashab 4 2-4 perc -
Habveré
Tejszinhab 3 3-5 perc -
‘ ‘ dKevero_, s Leves 1-2 1-90 perc 100 °C
| agasztokar
N
)
Hus apritasa 8-10 ,30_60 -
masodperc
i S 10-20
N Jég apritasa 8-10 mésodperc -
Kés Turmixolds 10 1-2 perc -
e 15-60
Z6ldség apritasa 5-7 masodperc -
Huvelly’e sek 10 2-3 perc -
apritasa
F6z6kosar Rizs - 20-30 perc 100-110°C
Reszel6lap Szeletelles, 5-6 ,30-60 -
reszelés masodperc
‘:}'; (13 2
Paroldkosar Hal, z6ldség - 10-60 perc Parolas program
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

« Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a késziiléket és huizza ki a haldzati kébelt az aljzatbol.

« El6szor bizonyosodjon meg réla, hogy a késziilék minden alkatrésze eléggé kihiilt, nehogy megégesse magat.

« A motoros alapzatot soha se meritse vizbe.

« Ne hasznaljon éles vagy abraziv tisztitdszereket.

« Azalapzat tisztitdsahoz szdraz rongyot hasznaljon. Ne mossa viz alatt és ne meritse folyadékba.

« A halézati kabel tisztitasahoz hasznaljon egy széraz és puha rongyot.

« A kever6tdl aljat ne meritse folyadékba. Tisztitdsahoz csak nedves rongyot és enyhe tisztitészereket hasznéljon.
Tovébbi hasznalat el6tt gy6z6djon meg réla, hogy az edény eléggé megszaradt. Ennek az edénynek a tisztitasa
el6tt minden tartozékot ki kell venni.

« Minden tartozék kézzel moshato.

« A turmixgép fedelét, a habver6t, a keverdlapatot, a kést, a paroldkosarat, a konyhai spatulat, a méréedényt,
a lenyomot, a reszel6 fedelét, a reszelGlapot és a reszeld hajtétengelyét a mosogatdgépbe is be lehet tenni.

SZERVIZ
Nagyobb mértéki, vagy a termék belsé részeire is vonatkozé karbantartdst vagy javitast szakszervizben kell
elvégeztetni.

A KORNYEZET VEDELME

« Lehetbleg gondoskodjon a csomagol6anyagok és a régi késziilék djrahasznositasardl.
o Akésziilék dobozét a szelektiv gyijtébe dobhatja.
« Apolietilén (PE) miianyagzacskékat adja le Gjrahasznosithaté anyagokat gydijté udvarban.

A késziilék ujrahasznositasa élettartama végén

Ez az elektromos roller az eurdpai Elektromos hulladékrol és elektromos berendezésekrél (WEEE)
sz6l6 2012/19/EU irdnyelvnek megfeleléen van megjeldlve. A terméken vagy a csomagoldsan
talalhaté szimbdlum jelzi, hogy a termék nem tartozik a vegyes haztartdsi hulladék kozé. El kell vinni
olyan helyre, ahol az elektromos és elektronikus hulladékot gy(ijtik Ujrahasznositas céljabdl. A termék
megfelel6 médon torténé megsemmisitésének biztositdsdval megakaddlyozza a kdrnyezetet és

2 emberi egészséget veszélyeztetd negativ hatdsokat, amelyeket a nem megfelel6 hulladék-
megsemmisités okozhatna. A megsemmisitést a hulladékgazdalkodasi el6irasoknak megfeleléen
kell végrehajtani. A termék Ujrahasznositasara vonatkozé részletesebb informéciokért forduljon az
illetékes helyi hivatalhoz, a haztartasi hulladék megsemmisitésével foglalkozé szolgaltatohoz, vagy
az Uzlethez, ahol a terméket vasarolta.

‘ E Ez a termék teljesiti minden ra vonatkozo EU-iranyelv alapkdvetelményeit.

Véltoztatasok a szovegben, a kivitelben és a mUszaki jellemz6kben elézetes figyelmeztetés nélkil torténhetnek,
a moédositasra vonatkozé jog fenntartva.
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PATEICIBA

Pateicamies par $is “Concept” ierices iegadi. Ceram, ka basiet apmierinati ar o izstradajumu visu ta kalposanas laiku.
Pirms lieto3anas rapigi izlasiet 3o lietosanas instrukciju un uzglabajiet to dro3a vieta, lai nepiecieSsamibas gadijuma
varétu parlasit. Nodrosiniet, lai ari citi cilvéki, kuri izmantos $o ierici, pirms tas lietoSanas batu iepazinusies ar
noradijumiem.

Tehniskie dati
Spriegums 220-240V ~ 50-60 Hz
Jauda 1300 W
Tvertnes tilpums 2/3,51 (MAKS.)
WiFi frekvence 2400~2483,5 MHz
Maksimala WiFi antenas veiktspéja 20dBm

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

- Lietojiet So ierici tikai ta, ka izklastits $aja lietoSanas instrukcija.

« Pirmsierices pirmasizmanto3anas nonemiet visu iepakojumu un reklamas
materialus.

- Parliecinieties, ka elektrotikla spriegums atbilst tam spriegumam, kas ir
minéts uz tehnisko pamatdatu plaksnites.

« Neatstajiet ierici bez uzraudzibas, kad ta ir ieslégta vai pat tikai pievienota
kontaktligzdai.

- Zem galvena konteinera ir drodibas slédzene, ko var aktivizét, ja produkts
peksni sakarst. Péc aktivizé$anas izstradajums nedarbosies. Péc tam tas
atkal manuali japarslédz, lai produkts atkal darbotos.

- Atvienojiet ierici no kontaktligzdas, kad to nelietojat.

- Atvienojot ierici no elektrotikla, nekad neraujiet elektribas vadu. Satveriet
kontaktdaksu un atvienojiet to, viegli pavelkot.

- Nelaujiet ar ierici darboties bérniem vai personam bez attiecigam
iemanam. Izmantojiet to bérniem nepieejama vieta.

« Ja ierices izmantosanas laika tuvuma ir bérni, ievérojiet papildu
piesardzibu.

+ Nelaujiet izmantot ierici ka rotallietu.

« Nelietojiet ierici arpus telpam vai uz mitras virsmas. lespgjams elektriskas
stravas trieciens!

« Izmantojiet tikai raZotaja ieteiktos piederumus.
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Neizmantojiet ierici ar bojatu elektribas vadu vai kontaktdaksu. Lai veiktu
bojatu detalu laboSanu vai mainu, nekavejoties sazinieties ar pilnvaroto
servisa apkalpes centru.

Nevelciet un neparvietojiet ierici, velkot to aiz elektribas vada.
Novietojiet ierici drosa attaluma no tadiem siltuma avotiem ka krasnis
u. tml.

Nepaklaujiet ierici tieSu saules staru vai mitruma iedarbibai.
Nepieskarieties iericei ar mitram vai slapjam rokam.

Pirms piederumu uzstadisanas, apkopes vai jebkada bojajuma gadijuma
izsledziet ierici un atvienojiet vadu no elektrotikla.

lerice ir paredzéta tikai majsaimniecibas vajadzibam. Ta nav paredzéta
ekspluatacijai komercnolikos.

Nepielaujiet elektribas vada, kontaktdaksas vai ierices noklusanu tdeni
vai cita Skidruma.

Regulari parbaudiet, vai ierice un elektribas vads nav bojati.

Bojatu ierici nedrikst ieslégt.

LietoSanas laika nepieskarieties ierices kustigajam dalam.

Ekspluatacijas laika parliecinieties, ka mati, pirksti un apgérbs ir drosa
attaluma no ierices kustigajam dalam.

Piesardzigi rikojieties ar uzgaliem, jo asmeni ir loti asi un var izraisit
traumu.

levérojiet piesardzibu, apstradajot vai pieskaroties ierices dalai, ko
izmanto édiena gatavosana. Jo ipasi bloda, vaks un piederumi var but
karsti pat ilgi péc ierices izslégSanas.

Izmantojiet rokturus, lai nonemtu un parnésatu blodu; izmantojiet
virtuves cimdus, stradajot ar karstu tvertni vai piederumiem.

Blodas apaksdala paliek karsta ilgu laiku péc ierices izslég3anas; esiet
piesardzigi, apstradajot un novietojot blodu uz termojutigam virsmam.
Neatveriet uzpildes atveres vaku vai atveri, ja bloda varas tdens.
levérojiet 1pasu piesardzibu, kad izgaro tvaiks, jo 1pasi, atverot vaku vai
uzpildes atveres vaku.

Neieslédziet ierici, ja bloda ir tuksa.

Piederumus nedrikst izmantot mikrovilnu krasni.
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« Izmantojiet tikai originalos piederumus! Neizmantojiet citu izstradajumu
piederumus.

- Dazas dalas var turpinat kustibu vél bridi peéc motora izslégSanas un
stravas vada atvieno3anas no kontaktligzdas. Pagaidiet, lidz kustiba ir
pilniba apturéta.

« Izmantojiet ierici tikai partikas produktu apstradei.

+ Neizmantojiet ierici verdosiem produktiem!

- Ir aizliegts labot ierici patstavigi. Sazinieties ar pilnvaroto servisa centru.

« Neatstajiet ieslegtu ierici bez uzraudzibas.

« Neizjauciet drosibas slédzus.

« Neievietojiet partikas produktus uz rotéjosa aka, ja ierice darbojas.

« Novietojiet ierici uz gludas, lidzenas un stabilas darba virsmas.

- Termiskais droSinatajs (termostats) tiek aktivizéts, nospiezot balto pogu
darba trauka apaksa.

« Neievietojiet kontaktdaksu ligzda, lidz nav uzstaditi visi nepiecieSamie
piederumi.

+ Nekad nelietojiet salauztu ierici.

« Neparsniedziet maksimalo uzpildes limeni, kas ir atziméts tvertnes
iekSpusé.

- Lietojot sasmalcinasanas funkciju, vienmér aizveriet uzpildes kakla
vacinu.

« Pirms ierices lietoSanas parliecinieties, vai ta ir pareizi samonteéta.

« Lai ierice pareizi un drosi darbotos, parliecinieties, ka bazes sensori un
blodas pamatne ir tira. Pirms gatavo3anas nosusiniet.

« Neizmantojiet blendera vaku, lai parvalditu ierici. ledarbojoties ar
parmérigu spéku, to var sabojat.

« Nepareiza lietoana var izraisit ievainojumus.

« Uzmanieties, ielejot bloda karstu Gdeni, jo tas var izgarot iztvaicésanas
rezultata.
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« Nedemontéjiet ierices galveno pamatni. Ta nav paredzéta lietotaja
veiktajai apkopei.

« Visas virsmas izmantoSanas laika var uzsilt. Tapéc izmantojiet
aizsarglidzek|us.

« Bérni vecuma no 8 gadiem un vecaki, ka ari personas ar fiziskiem, manu
vai garigiem trauc&jumiem vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam
drikst izmantot So ierici, ja vini atrodas citu cilvéku uzraudziba vai ari ir
instruéti par ierices izmantosanu drosa veida, ka ari izprot iespéjamo
bistamibu. Lietotaja veikto ierices tiriSanu un apkopi nedrikst veikt bérni,
kas jaunaki par 8 gadiem un neatrodas pieauguso uzraudziba. Bérni, kas
ir jaunaki par 8 gadiem, nedrikst atrasties ierices un tas vada tuvuma.
Nelaujiet berniem rotalaties ar 30 ierici.

Razotaja noradijumu neievérosanas del var tikt atteikts garantijas
remonts.
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IERICES APRAKSTS

Uzpildes atveres vacing
Blendera augséjais vaks
Blendera vaka blive
Putosanas slotina
Maisisanas, miklas akis
Asmens

Gatavosanas grozs
Putosanas trauks
Stravas vads

10 Galvenais slédzis

11 lerices pamatne

12 Displejs
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13
14

16
17
18

20
21
22
23
24

Galvenais taustin$
Virtuves lapstina
Mértrauks

Tvaicésanas groza blivéjums
Dzilais tvaicé$anas grozs
Seklais tvaicésanas grozs
Tvaicésanas groza vaks
Rivésanas varpsta

Rives disks

Rives vaka blivéjums
Rives vaks

Piestina
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LIETOSANAS INSTRUKCIJA

1. levietojiet ierices pamatné (11) atsevisku maisisanas tvertni (8) ta, lai logotips uz maisisanas tvertnes batu prieksa,
bet maksimala limena atzime - aizmuguré L. Loti viegli piespiediet tvertni, lidz atskan klik3kis.

2. Atritiniet vadu un ievietojiet kontaktdaksu kontaktligzda EA.

leslédziet ierici ar pogu taustinu kreisaja pusé 1.

4. Péc ieslégsanas galvenaja displeja paradas 4 no $adam funkcijam IB. “Meklét recepti”, “Manualie iestatijumi”,

“Automatiskas programmas” un “Recep3u atjauninasana”.

levietojiet nepieciesamos piederumus maisisanas tvertné A H.

6. Tagad pievienojiet vélamas sastavdalas vai $kidrumu, kas piemérots izvélétajai funkcijai un piederumiem M.

Ja gatavo3anas laika japievieno sastavdalas, tad tikai pa uzpildes atveri vaka vai pa parsegu. Ja ir nepiecieSams

pievienot lielaku izejvielu, japartrauc funkcija un janonem vaks.

Lai saktu robota funkciju, jaievieto atbilstigs vaks vai maisisanas tvertnes vaks i,

Displeju var parvaldit, pieskaroties ar pirkstu vai pagriezot galveno taustinu.

9. Gaidstaveslaika mirgo balta un sarkana gaisma. Sarkana gaisma zem galvena slédza deg, jatemperatlrairaugstaka
par 60 °C, savukart balta gaisma deg jebkura darba stavokli, ja temperatira ir zemaka par 60 °C. Temperatara virs
60 °C dazas programmas nevar pilniba izmantot, un ir jagaida, lidz édiens atdzisis.

10. Vienmér lietojiet aizsarglidzeklus, pieméram, virtuves cimdus, lai stradatu ar maisisanas tvertni (8) Fl.

11. Daudzfunkcionalo virtuves kombainu var samontét tris veidos. Ka blenderi, virtuves kombainu vai izmantot tvaika
uzgali .

w

i

® N

BLENDERIS

Novietojiet uz varpstas maisisanas tvertné (8) nepiecieSamos piederumus (putosanas slotina, maisisanas, miklas akis,
asmens vai gatavo3anas grozs) B,

levérojiet Tpasu piesardzibu, lietojot asmeni (6), jo tas ir loti ass.

levietojiet tvertné (8) nepiecieSamos partikas produktus.

Novietojiet blendera aug3éjo vaku (2) uz maisidanas tvertnes (8). Uzlieciet vaku, pagriezot vienu rokturi uz savu pusi,
nolieciet to uz maisisanas tvertnes un péc tam pagrieziet pulkstenraditaja virziena. Atskanés viegls klikskis, kas norada,
ka blivejums ir pareizs, un kas ieslédz drosinataju llil. Péc tam izvélieties nepieciesamo funkciju un saciet gatavot.

Gatavosanas groza un izejvielu izvilkSana:

Péc gatavosanas grozs (7) joprojam ir karsts. Lai to drosi iznemtu, novietojiet mértrauku (15) uz gatavosanas groza varpstas.
Pagrieziet mértrauku pulkstenraditaja virziena, lai to pietiekami nofiksétu.

Péc tam varat piesardzigi vilkt grozu aug3up El.

VIRTUVES KOMBAINS

Uz maisiSanas tvertnes (8) varpstas novietojiet rives varpstu (20) un péc tam uzlieciet rives disku

(21) H. Ja vélaties sagriezt édienu $kélés, asmens malai jabut vérstai aug3up il

Ja vélaties sarivet produktus, asmens izgriezumiem jabat vérstiem aug3up .

Novietojiet rives vaku (23) uz maisisanas tvertnes (8). Uzlieciet vaku, pagriezot vienu rokturi uz savu pusi, nolieciet to uz
maisisanas tvertnes un péc tam pagrieziet pulkstenraditaja virziena. Atskanés viegls klikskis, kas norada, ka blivéjums ir
pareizs, un kas ieslédz drosinataju fli. Pec tam izvélieties funkciju “Virtuves kombains” un rivéjiet dazadus partikas produktus.
Pievienojot édienu, vienmér lietojiet iebidisanas lapstinu un nekad nepievienojiet partikas produktus citadi.

TVAIKA UZGALIS

Izmantojot tvaika uzgali, tvertné ir jaielej pietieckami daudz adens.

Minimalais limenis ir atziméts maisisanas tvertnes iekSpuseé (8).

Novietojiet dzilo tvaicéanas grozu (17) uz maisianas tvertnes (8) Fl. Uzlieciet grozu, pagriezot vienu rokturi uz savu pusi,
nolieciet to uz maisisanas tvertnes un péc tam pagrieziet pulkstenraditaja virziena. Atskanés viegls klikskis, kas norada,
ka blivéjums ir pareizs, un kas ieslédz drosinataju il Péc tam uzlieciet seklo tvaicésanas grozu (18), ievietojiet partikas
produktus un uzlieciet tvaicé3anas groza vaku (19). Péc tam izvélieties tvaicé3anas funkciju Hl. Seit ari izvélésieties vienu
no trim tvaika plasmas limeniem, noklikskinot uz tvaika ikonas (Atrs, vidéjs, léns).
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IKONAS UN TO NOZIME
» Sakt I Partraukt = Apturét
lestatijumi: Tikla parametri, Valoda, Par mums, Palidziba
Atgriezieties galvenaja displeja ar funkcijam

Svars: Pieejams funkcija “Meklét recepti’, “Manualie iestatijumi’, “Automatiskas programmas”. Var izmantot jebkura
laika, gatavojot édienu. Var izmantot “TARE” funkciju, pievienojot papildu partikas produktus.

— u

Lodzins funkcija “Meklét recepti” ) “lecienitakas receptes”un =g “Recepsu vésture”

£ Receptes meklésana saskana ar recepsu klasifikatoru

O Apgriezienu atrums Apgriezienu virziena maina
Aizvérts vaks U1 Atvérts vaks
MEKLET RECEPTI

Receptes var parskatit, ritinot pirkstu pa ekranu vai pagriezot galveno taustinu .
Lai izvélétos recepti, noklikskiniet uz tas ikonas, pieskaroties ar pirkstu vai nospiezot galveno taustinu.
Nakamaja soli redzésiet $adas ikonas K.

Nepieciesamo sastavdalu un ta daudzuma paradisana.
Pagatavosanas procesa paradisana.
Sefpavara piezimes, padomi un ieteikumi.

Nepieciesamie piederumi édiena gatavo3anai.
Kad ir izvéléta recepte, noklikskiniet uz ikonas » un paradisies detalizéts gatavosanas process. Redzésiet precizas
gatavosanas instrukcijas pirmo soli. Visu varat parskatit, pieskaroties ar pirkstu izvélétajam solim vai pagriezot galveno
taustinu I8,

Var apskatit jebkura laika gatavosanas procesa laika, sastavdalas un Sefpavara padomi.

Q) Var pievienot recepti iecienitakajam, un to atradisiet, sakot funkciju “Meklét recepti”.

MANUALIE IESTATIJUMI

Saja funkcija varat izvéléties savas vértibas édiena gatavoanai il lestatiet temperatiiru, gatavosanas laiku, apgriezienu
atrumu vai vajadzibas gadijuma mainiet apgriezienu virzienu [l iR [E.

Lai mainitu vértibas, janoklikskina uz izvélétas skalas. Pa to varat parvietoties, pieskaroties ar pirkstu nelielam oranzam
ritulim uz skalas un ritinot to vai pagriezot galveno taustinu. Apgriezienu atruma skala il var mainit ari apgriezienu
virzienu, pieskaroties ikonai O .

Péc visu nepiecieSsamo vértibu iestatisanas nospiediet galveno taustinu vai pieskarieties ikonai ekrana » .
Gatavosanas laika visas funkcijas var jebkura laika apturét 1 vaiizslégt = .

Temperatiiru var izvéléties diapazona 37-130 °C il

Maksimalo gatavo$anas laiku var iestatit lidz 90 min. iB.

Vislielakais apgriezienu atrums sasniedz 12. Limeni . Apgriezta virziena rezima maksimalais atruma limenis ir 3.

AUTOMATISKAS PROGRAMMAS

Pateicoties 3ai funkcijai, var izvéléties programmas ar jau ieprieks iestatitam vértibam M. Ta ir “Micisana’, “Tvaicé3ana’,
“Léna édiena gatavosana’, “Ediena gatavo3ana’, “Virtuves kombains”, “Smalcinasana’, Turbo un “Svars”. Dazas vértibas var
ari nedaudz pielagot. Pietiek tikai izvéléties vajadzigo programmu ar pirksta pieskarienu.

Saja funkcija, pedeja skala ar atruma vértibam redzésiet ari, kads ir ieteicamais programmas piederums P,
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Laiks: 3 min.
Micisana Temperatira: 0-37 °C
Atrums: 1
Laiks: 20 min.
Tvaicésana Plasmas atrums: atrs/vidéjs/léns

Laika atskaitisana sakas 95 °C temperatara

Léna gatavosana

Laiks: 60 min.
Temperatdra: 100 °C
Atrums: 1

Gatavosana

Temperatara: 100°C

Virtuves kombains

Laiks: 30 sekundes
Atrums: 5

Smalcinasana

Laiks: 10 sekundes
Atrums: 6

Laiks: 60 sekundes

Turbo Atrums 12
Lai ieslégtu nospiediet , lai partrauktu, atbrivojiet to
Maks.: 5 kg
Svars Lai atiestatitu un pievienotu papildu sastavdalas, nospiediet
Izbeigsana
RECEPSU ATJAUNINASANA

So funkciju izmanto, lai lejupieladétu jaunas receptes. Noklikskiniet uz ikonas, lai saktu automatiski lejupieladét funkcija

“Meklét recepti”.
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PIEDERUMI UN TO LIETOSANA

: Funkcija/
’ . Piederuma - - _
Piederumi partikas Atrums ligums Temperatira
nosaukums
produkts
sakults 4 2-4minites -
olbaltums
Putosanas
slotina
Putukréjums 3 3-5 mindtes -
Maisisanas, Zupa 1-2 1-90 mindtes 100°C
miklas akis
Galas kapasana 8-10 30-60 sekundes -
Ledus 8-10 10-20 sekundes -
smalcinasana
Blendésana 10 1-2 minates -
Asmens
Dafz‘f?' 5-7 15-60 sekundes -
smalcinasana
Pak§al_19u 10 2-3 minutes -
smalcinasana
Gatavosanas Risi - 20-30 mindtes | 100-110°C
grozs
Rives disks G_m??ana, 5-6 30-60 sekundes -
rivésana

Tvaicésanas
grozs

Zivis, darzeni

10-60 minutes

Tvaicésanas
programma
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TIRISANA UN APKOPE

« Pirms tiriSanas vienmér izslédziet ierici un atvienojiet elektribas vadu no kontaktligzdas.

« Vispirms parliecinieties, ka visas ierices sastavdalas ir pietiekami atdzesétas, lai neizraisitu apdegumus.

« Nemérciet motora pamatni adeni.

« Neizmantojiet asus vai abrazivus tirisanas lidzek|us.

« Izmantojiet sausu draninu, lai notiritu pamatni. Nemazgajiet to zem Gdens un neiegremdéjiet skidruma.

« Lai notiritu elektribas vadu, izmantojiet sausu un mikstu draninu.

« Neiegremdéjiet Skidruma maisisanas tvertnes apaksdalu. Lai to notiritu, izmantojiet tikai mitru draninu un maigus
mazgasanas lidzek|us. Lai turpinatu lietot tvertni, parliecinieties, ka ta ir pietieckami sausa. Pirms $is tvertnes
tiriSanas jaiznem visi piederumi.

« Visus piederumus var mazgat ar rokam.

« Trauku mazgajama masina var ievietot ar augséjo blendera vakuy, slotinas, iebidisanas lapstinu, asmeni, tvaicésanas
grozu, virtuves lapstinu, mértrauku, piestinu, rives vaku, rives disku un rives varpstu.

TEHNISKA APKALPE
Plasaka méroga apkopes un remontdarbi, kuriem ir nepiecieSsama iejauksanas ierices iekSpusé, javeic kvalificétam
specialistam vai servisa centram.

VIDES AIZSARDZIBA

« Nododiet iepakojuma materialu un vecas ierices otrreizéjai parstradei.
« lericu kastes var nodot atkritumu $kiro$anas punktos.
« Polietiléna (PE) maisinus nododiet otrreizéjai parstradei paredzéto materidlu savaksanas punkta.

lerices otrreizéja parstrade tas kalposanas laika beigas

Siierice ir markéta saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Direktivu 2012/19/EU par elektrisko
un elektronisko iekartu atkritumiem (WEEE). Simbols uz izstradajuma vai ta iepakojuma norada,
ka $is izstradajums nepieder sadzives atkritumiem. Tas janogada elektrisko un elektronisko iekartu
otrreizéjas parstrades savaksanas punkta. Nodrosinot $a izstradajuma pareizu iznicinasanu, tiks
novérsta nelabvéliga ietekme uz vidi un cilvéku veselibu, ko var izraisit nepareiza ierices iznicinasana.

B  |znicinadana javeic saskana ar noteikumiem par atkritumu apstradi. Lai iegatu papildu informaciju
par Sis ierices otrreizéju parstradi, ludzu, sazinieties ar vietéjas pasvaldibas sadzives atkritumu
iznicinasanas dienestu vai veikalu, kura iegadajaties izstradajumu.

‘ € Sis izstradajums atbilst visam piemérojamo EU direktivu pamatprasibam.

Izmainas teksta, konstrukcija un tehniskajas specifikacijas var tikt veiktas bez iepriek$é&ja bridindjuma, un més paturam
tiesibas veikt $is izmainas.
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hank you for purchasing a Concept product. We wish you much joy with your new appliance every day you use it.
lease read the instruction manual carefully before initial use. To refer to this manual any time you need to, we

recommend you to keep it in a safe place. And please pass it to any future owner of the appliance.

Technical specifications
Voltage 220-240V ~ 50-60 Hz
Input 1300 W
Container volume 2/3.51 (MAX)
Wi-Fi frequency 2400~2483.5 MHz
Maximum Wi-Fi antenna power 20 dBm

MPORTANT SAFETY PRECAUTIONS

Do not use the appliance in any other way than as described in this
manual.

Remove all the covering and marketing materials from the appliance
before the first use.

Make sure the mains voltage corresponds to the values on the rating
plate of the appliance.

Do not leave the appliance unattended when it is switched on or
connected to the mains.

There is a safety lock under the main container that can be activated
if the product is suddenly heated. Once activated, the product will
be inoperative. It must then be manually switched again to make the
product functional again. Disconnect the appliance from the electrical
outlet if it is not being used.

When disconnecting the appliance from the wall outlet, never pull the
power cord, grasp the plug end and disconnect it by removing it from
the receptacle.

Do not allow children or unauthorized people to handle the appliance,
use it out of their reach.

Pay extra attention if the appliance is used near children.

Do not allow the appliance to be used as a toy.

Do not use the appliance outdoors or on a wet surface, there is a risk of
electric shock.




concept

Do not use any accessories other than those recommended by the
manufacturer.

Do not use the appliance with a damaged cord or plug and have it
repaired immediately by an authorized service centre.

Do not use the power cord to move or handle the appliance.

Keep the appliance away from heat sources such as radiators, ovens, etc.
Protect it from direct sunlight and humidity.

Do not touch the appliance with wet hands.

When installing accessories, cleaning and maintenance or in the event of
a malfunction, switch off the appliance and disconnect the plug from the
electrical outlet.

The appliance is only suitable for home use and is not intended for
commercial use.

Do not immerse the power cord, plug or appliance in water or any other
liquid.

Check the appliance and the power cord for damage regularly.

Never switch on a damaged appliance.

Do not touch moving parts when using the appliance.

Keep your hair, fingers and cloth away from the moving parts of the
appliance.

Pay extra attention when handling the attachments, the blades are very
sharp and can cause injury.

Take special care when handling or touching any part of the appliance
that is used for cooking. In particular, the bowl, lid and accessories may
be hot long after the appliance has been switched off.

Use the handles to remove and carry the bowl, and use kitchen gloves
when handling hot containers or accessories.

The underside of the bowl will remain hot long after the appliance has
been switched off, take care when handling and placing the bowl on
temperature sensitive surfaces.

Do not open the lid or cap of the opening for filling if water is boiling in
the bowl.

Take special care when steam escapes, especially when opening the lid
or the cap of the opening for filling.

Do not switch on the appliance when the bowl is empty.

The appliance accessories must not be used in a microwave oven.

Use only original accessories! Do not use accessories of other appliances.
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Immediately after switching off the motor and unplugging the power
cord, some parts may be still moving for a while. Wait until they stop
completely.

Use the appliance for food processing only.

Do not use the appliance to process boiling food!

Do not repair the appliance yourself. Contact an authorized service centre.
Do not leave the appliance switched on unattended.

Never bypass the safety switches.

The thermal fuse (thermostat) is activated by pressing the white button
on the bottom of the working vessel.

Do not put food in the rotating hook while the appliance is working.
Place the appliance on a smooth, flat and stable work surface.

Do not insert the plug into the wall outlet without installing all the
necessary accessories.

Never use a broken appliance.

Do not exceed the maximum filling level marked on the inside of the
container.

Always close the cap of the opening for filling when using the chopping
function.

Make sure the appliance is correctly assembled before using it.

For correct and safe operation, make sure that the base sensors and the
base of the bowl are clean. Dry before cooking.

Do not use the blender lid to operate the appliance. Exposure to excessive
force may damage it.

Improper use may result in injury.

Take care when pouring hot water into the bowl, it may spill out due to
steaming.

Do not disassemble the main base of the unit. It is not intended for user
maintenance.
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« All surfaces may become hot during use. Therefore, use protective
equipment.

« This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning the use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Cleaning and maintenance performed
by the user must not be carried out by children unless they are 8 years
old and under supervision. Children aged under 8 years of age must be
kept away from the appliance and its power cord. Do not let children play
with the appliance.

Damages from failure to follow the manufacturer's instructions are
not covered by the warranty.
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PRODUCT DESCRIPTION

Cap of the opening for filling
Top cover of the blender
Sealing of the blender cover
Whipping whisk

Stirring, dough hook

Knife

Cooking basket

Blending bowl

Power cord

10 Main switch

11 Appliance base

12 Display

WONGOOURERWN=

Main button

Spatula

Measuring cup
Steam basket sealing
Deep steam basket
Shallow steam basket
Steam basket lid
Grater drive shaft
Grater disc

Grater lid sealing
Grater lid

Pusher
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OPERATING INSTRUCTIONS

1. Place the separate blending bowl (8) in the base of the appliance (11) so that the logo on the blending bowl is at
the front and the MAX mark at the back . Push very lightly on the bow! until you hear a click.

2. Unwind the cable and connect the plug to the socket E1.

Switch the appliance on by pressing the button on the left side 1.

4. Once switched on, the following 4 functions IE will appear on the main display. Recipe Search, Manual Settings,

Automatic Programs and Recipes Updates.

Insert the desired accessory into the blending bow! @FEL.

6. Now add the desired ingredients or liquid suitable for the selected function and accessory B. If you need to add

ingredients during cooking, do so only through the opening for filling in the lid or cover. If you need to add a larger

ingredient, you must pause the function and remove the cover.

To start the functions of the robot, it is necessary to put the appropriate lid or cover on the blending bow! .

Touch the display or turn the main button to browse.

9. During standby mode, the white and red lights flash. The red light under the main controller is on when the
temperature is above 60 °C and the white light is on when the temperature is below 60 °C, in any operating mode.
Some programs cannot be fully used while the temperature is above 60 °C and you must wait until the food has
cooled down.

10. Always use protective equipment such as kitchen gloves Fl to handle the blending bowl (8).

11. The multifunctional kitchen machine can be assembled in three ways. As a blender, food processor, or you can use
the steam attachment H.

w

i

o~

BLENDER

Place the desired accessory (whisk, whipping whisk, stirring hook, dough hook, blade or cooking basket) @ on the shaft
in the blending bowl (8).

Take special care when using the blade (6) as it is very sharp.

Add the desired foods to the bowl (8).

Place the top cover of the blender (2) on the blending bowl (8). To put the lid on, turn one handle towards you, put it on
the blending bowl and then turn it clockwise. You will hear a slight click indicating that the lid is properly sealed and this
will engage the safety fuse il Then just select the desired function and you can start cooking.

Removing the cooking basket with the ingredients:

After cooking, the basket (7) is still hot. In order to safely remove it, place the measuring cup (15) on the shaft of the
cooking basket. Turn the measuring cup clockwise to properly secure it.

You can then gently pull the basket upwards E1.

FOOD PROCESSOR

Place the drive shaft of the grater (20) on the shaft of the blending bow! (8) and then attach the grater disc (21) K.

If you want to slice the foods, the edge of the blade must point upwards il

If you want to grate, the sharp blades must point upwards iB.

Place the grater lid (23) on the blending bow! (8). To put the lid on, turn one handle towards you, put it on the blending
bowl and then turn it clockwise. You will hear a slight click indicating that the lid is properly sealed and this will engage
the safety fuse flil. Then just select the Food Processor function and you can start grating different foods.

Always use the pusher when adding foods and never add them in any other way.

STEAM ATTACHMENT

When using the steam attachment, you must pour sufficient amount of water into the container.

The minimum level is marked inside the blending bowl (8).

Place the deep steam basket (17) on the blending bow! (8) F1. To attach the basket, turn one handle towards you, put it
on the blending bowl and then turn it clockwise. You will hear a slight click indicating that the lid is properly sealed and
this will engage the safety fuse ilil. Then attach the shallow steam basket (18), add the foods and close the lid of the steam
basket (19). Then just select the steam cooking function Hl. Here you can also choose one of the three steam flow rates
by clicking on the steam icon (Fast, medium, slow).
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ICONS AND THEIR MEANING
» Start 1 Pause = Stop
Settings: Network parameters, Language, About us, Help
Return to the main display with functions

Scale: It can be found in the Recipe Search, Manual Settings and Automatic Programs functions. It can be used at
any time when cooking. The TARE function can be used when adding more foods.

Box in Recipe Search Q) Favourite recipesand =g Recipe history
£ Recipe search by recipe order
O Rotation speed Change rotation direction

Lid closed U1 Lid open

RECIPE SEARCH

You can browse recipes by sliding your finger on the screen or rotating the main button .

Once you have selected the recipe, click on its icon by touching it with your finger or pressing the main button.
In the next step, you will see the following icons K.

Display the required ingredients and their quantity.
Display the preparation procedure.
Chef's notes, advice and tips.

The necessary cooking accessories.

Once you are sure of the recipe you have chosen, click on the » icon to start the detailed cooking process. You will see
the first step of the detailed cooking and preparation procedure. You can move around by touching the selected step
with your finger or by rotating the main button 8.

View the cooking process, ingredients and chef's tips at any time during cooking.

Q) Add a recipe to your favourites, which can be found when you select the Find Recipe function.

MANUAL SETTINGS

In this function, you can choose your own cooking values M. You can set the temperature, cooking times, rotation speed
and, if necessary, change the direction of rotation [ IR E.

Click on the selected dial to change the values. Then you can touch the small orange ring on the dial and move it around
or turn the main button. In the speed dial [, you can also change the direction of rotation by touching the [© icon.
After setting all the necessary values, press the main button or touch the » icon on the screen.

All functions can be paused 11 or switched off completely = at any time during cooking.

The temperature can be set to 37-130 °C .

The maximum cooking time can be set to 90 minutes L.

The highest speed of rotation is the 12th degree IE. In reverse rotation direction, the maximum speed grade is 3.

AUTOMATIC PROGRAMS

This function allows you to select programs with pre-set values lli. These are Kneading, Steam Cooking, Slow Cooking,
Cooking, Food Processor, Chopping, Turbo and Scale. Some values can also be slightly adjusted. Just select the desired
program by touching it with your finger.

In this function, you will also see in the last speed dial what the recommended accessory is for the program PR,
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Time: 3 min

Kneading Temperature: 0-37 °C
Speed: 1
Time: 20 min

Steam cooking Flow: Fast/Medium/Slow

The countdown starts at 95 °C

Time: 60 min

Slow Cook Temperature: 100 °C
Speed: 1

Cooking Temperature: 100 °C

Time: 30 seconds

Food processor Speed: 5

Time: 10 seconds

Chopping Speed: 6

Time: 60 seconds
Turbo Speed: 12

Press to switch on, release to switch off.

Max: 5 kg

Weight Press to reset the values and add more ingredients.

Press s to end.

RECIPES UPDATES

This function is used to download new recipes. Simply click on the icon and it will automatically start downloading recipes
to the Find Recipe function.
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ACCESSORIES AND THEIR USE

Accessory Accessory name | Function/Foods Speed Time Temperature
WhISk?d €99 4 2-4 minutes -
whites
Whipping whisk
Whipped cream 3 3-5 minutes -
| St"”zg' dough Soup 12 1-90 minutes 100°C
1 ook
Meat chopping 8-10 30-60 seconds -
i Ice crushing 8-10 10-20 seconds -
|| Blending 10 1-2 minutes -
‘ Knife
Vegeta.ble 5-7 15-60 seconds -
chopping
Leg“'T‘e 10 2-3 minutes -
chopping
Cooking basket Rice - 20-30 minutes 100-110 °C
Grater disc Slicing, grating 5-6 30-60 seconds -

Steam basket

Fish, vegetable

10-60 minutes

Steam cooking
program
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CLEANING AND MAINTENANCE

« Always switch off the appliance and unplug the power cord from the wall outlet before cleaning.

« First, make sure that all parts of the appliance are cool enough to prevent burning.

« Neverimmerse the base with a motor in water.

« Do not use any sharp or abrasive cleaners.

« Useadry cloth to clean the base. Do not wash it under water and do not immerse it in liquid.

« Use adry soft cloth to clean the power cord.

« Do not immerse the bottom of the blending bowl in liquid. Use only a damp cloth and mild detergent to clean it.
Make sure that the container is dry enough before further use. All accessories must be removed before cleaning
this container.

« All accessories can be washed by hand.

« The top cover of the blender, the whisk, the stirring hook, blade, steam basket, spatula, measuring cup, grater lid,
grater disc and the drive shaft of the grater can also be washed in a dishwasher.

SERVICE
Extensive maintenance or repair, which requires access to internal parts of the product, has to be performed by
a qualified service centre.

ENVIRONMENTAL CONCERNS

« Packaging materials and old appliances should be recycled.
« Packaging materials may be disposed of as sorted waste.
« Dispose the plastic bags made of polyethylene (PE) of as sorted waste.

Recycling of the appliance at the end of its lifespan

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU concerning used
electrical and electronic appliances (Waste Electrical and Electronic Equipment - WEEE). The symbol
on the product or on its packaging indicates that this product may not be treated as household
waste. Instead, it should be taken to the appropriate collection point for the recycling of electrical
and electronic equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent

- potential negative consequences for the environment and human health, which could otherwise
be caused by inappropriate waste handling of this product. The disposal of such material has to be
done according to the recycling regulations. For more detailed information about recycling of this
appliance see the authorized local office or service for household waste disposal or the shop, where
you purchased the appliance.

‘ E The product meets all the necessary requirements of the EU directives applicable to the specific
product.

Changes in text, design, and technical specifications are subject to change without notice and we reserve the right to
change them.
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DANKSAGUNG

Vielen Dank, dass Sie ein Produkt der Marke Concept eingekauft haben. Wir wiinschen lhnen, dass Sie mit unserem

P

rodukt Uber seine gesamte Gebrauchsdauer zufrieden sein werden.

Lesen Sie sich vor dem ersten Gebrauch die ganze Bedienungsanleitung sorgféltig durch und bewahren Sie diese

d

ann auf. Stellen Sie sicher, dass auch andere Personen, die dieses Produkt behandeln werden, sich mit dieser

Gebrauchsanweisung vertraut machen.

Technische Parameter
Spannung 220-240V ~ 50-60 Hz
Leistungsbedarf 1300 W
Behalterkapazitat 2/3,51 (MAX)
WiFi-Frequenz 2400~2483,5 MHz
Maximale Leistung der WiFi-Antenne 20dBm

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Benutzen Sie das Gerat nicht anders, als es in dieser Anleitung beschrieben
ist.

Vor dem ersten Einsatz entfernen Sie alle Verpackungen und
Marketingunterlagen vom Gerat.

Uberpriifen Sie, ob die Anschlussspannung den Werten auf dem
Typenschild des Gerats entspricht.

Lassen Sie das Gerdat nicht ohne Aufsicht, wenn es eingeschaltet,
beziehungsweise in die Stromsteckdose angeschlossen ist.

Onder de hoofdcontainer bevindt zich een veiligheidsslot dat kan worden
geactiveerd als het product plotseling wordt verhit. Eenmaal geactiveerd,
zal het product niet meer werken. Het moet dan handmatig opnieuw
worden geschakeld om het product weer functioneel te maken.
Trennen Sie das Gerat von der Netzsteckdose, wenn es nicht genutzt
wird.

Zum Trennen des Gerates von der Steckdose ziehen Sie nie am
Zuleitungskabel, sondern greifen Sie den Stecker und trennen Sie diesen
von der Steckdose durch das Ziehen.

Gestatten Sie den Kindern und Unmiindigen nicht, mit dem Gerat zu
manipulieren, nutzen Sie es auBBerhalb ihrer Reichweite.

Verwenden Sie das Gerat nur mit grof3er Vorsicht in der Nahe von Kindern.
Erlauben Sie nicht, dass das Gerat als Spielzeug verwendet wird.
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« Nutzen Sie das Gerat im Auf3enbereich oder auf der nassen Oberflache
nicht, es droht die Gefahr des Stromschlags.

« Nutzen Sie kein anderes Zubehor, als es vom Hersteller empfohlen wird.
+ Nutzen Sie das Gerat mit dem beschadigten Zuleitungskabel oder
Stecker nicht. Lassen Sie den Mangel von einer autorisierten Werkstatt
unverziiglich beheben.

- Ziehen und tibertragen Sie das Gerat an dem Anschlusskabel nicht.
Halten Sie das Gerat von den Warmequellen, wie Heizkorper, Ofen, usw.,
fern.

« Schiitzen Sie es vor der direkten Sonneneinstrahlung, sowie vor der
Feuchtigkeit.

« Beriihren Sie das Gerat mit feuchten oder nassen Handen nicht.

« Beim Aufsetzen des Zubehors, wahrend der Reinigung oder im Falle
einer Storung schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker von
der Netzsteckdose aus.

« Das Gerat ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt geeignet, es ist nicht fur
kommerzielle Zwecke bestimmt.

- Tauchen Sie das Zuleitungskabel, den Stecker oder das Gerat nicht ins
Wasser oder in eine andere Flussigkeit.

Uberpriifen Sie das Gerat und auch das Anschlusskabel regelmafSig auf
Beschadigung.

« Schalten Sie das beschadigte Gerat nicht ein.

« Bertihren Sie die beweglichen Teile bei der Nutzung des Gerats nicht.

- Halten Sie Haare, Finger oder Bekleidungsteile bei der Nutzung auBer der
Reichweite der beweglichen Teile des Gerats.

Bei der Handhabung mit den Aufsatzen ist auf erhohte Aufmerksamkeit
zu achten. Die Messer sind sehr scharf und kdnnen eine Verletzung
verursachen.

« Beachten Sie die erhohte Vorsicht bei der Manipulierung oder beim
Kontakt mit dem Gerateteil, der beim Kochen genutzt wird. Vor allem
die Schssel, der Deckel und das Zubehor kénnen noch lange nach dem
Ausschalten des Gerdts heil3 sein.

« Zum Herausnehmen und zum Ubertragen der Schiissel benutzen Sie
die Griffe, bei der Manipulierung mit dem heien Behalter oder mit dem
Zubehor benutzen Sie Kiichenhandschuhe.




concept

« Die Unterseite der Schiissel bleibt noch lange nach dem Ausschalten des
Gerats heil3, seien Sie bei der Manipulierung und bei dem Auflegen der
Schussel auf temperaturempfindliche Oberflachen vorsichtig.

- Offnen Sie den Deckel oder die Offnung der Fill6ffnung nicht, wenn in
der Schiissel Wasser kocht.

- Beachten Sie die erhohte Vorsicht beim Dampfaustritt, vor allem beim
Offnen des Deckels oder des Verschlusses der Fiill6ffnung.

« Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn die Schissel leer ist.

« Das Zubehor zum Gerat darf nicht in Mikrowelle genutzt werden.

« Benutzen Sie nur das Originalzubehor! Benutzen Sie kein Zubehor aus
anderen Produkten.

« Unverziiglich nach dem Ausschalten des Motors und Trennen des
Zuleitungskabels von der Steckdose, konnen sich bestimmte Teile noch
eine Weile bewegen. Warten Sie ab, bis sie ganz stehen bleiben.

« Nutzen Sie das Gerat nur zur Lebensmittelverarbeitung.

« Benutzen Sie das Gerat fir siedende Lebensmittel nicht!

« Reparieren Sie das Gerat nicht selbst. Wenden Sie sich an eine autorisierte
Werkstatt.

- Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nicht ohne Aufsicht.

« Umgehen Sie nie die Sicherheitsschalter.

« Legen Sie die Lebensmittel in den rotierenden Haken nicht ein, wenn das
Gerat lauft.

« Die Thermosicherung (Thermostat) wird durch Driicken des weil3en
Knopfes an der Unterseite des Arbeitsgefales aktiviert.

- Stellen Sie das Gerat auf eine glatte, ebene und stabile Arbeitsoberflache.

- Stecken Sie den Stecker in die Steckdose nicht ein, wenn nicht das
gesamte erforderliche Zubehor installiert ist.

- Benutzen Sie kein zerbrochenes Gerdt.

« Uberschreiten Sie das maximale Fiillniveau nicht, das an der Innenseite
des Behalters markiert ist.

« Bei der Benutzung der Funktion Hacken schlieBen Sie immer die
Verschlusskappe des Einfiillstutzens.

- Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch des Gerdts, ob es richtig
zusammengebaut ist.

« Zum richtigen und sicheren Betrieb vergewissern Sie sich, dass die
Grundsensoren und die Basis der Schiissel sauber sind. Trocknen Sie sie
vor dem Kochen ab.
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« Benutzen Sie den Deckel des Mixers zur Bedienung des Gerats nicht.
Durch die Aussetzung der Gibermafigen Kraft kann es beschadigt werden.

« Die unrichtige Nutzung kann eine Verletzung zur Folge haben.

- BeachtenSiedie Vorsicht, wennindie Schissel hei3es Wasser eingegossen
wird, kann es infolge des Dampfens ausflieBen.

- Zerlegen Sie die Hauptbasis des Gerats nicht. Sie ist zur Instandhaltung
des Nutzers nicht bestimmt.

« Alle Oberflachen konnen sich bei der Nutzung erhitzen. Benutzen Sie
deshalb Schutzmittel.

« Dieses Gerat konnen Kinder ab dem 8. Lebensjahr und Personen mit
den erniedrigten physischen oder mentalen Fahigkeiten oder mit den
ungeniigenden Erfahrungen und Kenntnissen dann nutzen, wenn sie
unter der Aufsicht stehen oder wenn sie Uber das Nutzen des Gerats
auf eine sichere Weise belehrt wurden und wenn sie die eventuellen
Gefahren verstehen. Die von dem Benutzer durchzufiihrende Reinigung
und Wartung diirfen keine Kinder durchfiihren, wenn sie nicht alter als
8 Jahre und unter keiner Aufsicht sind. Kinder bis zum 8. Lebensjahr
miissen auBerhalb der Reichweite des Gerdats und dessen Zuleitung
gehalten werden. Kinder diirfen mit dem Gerat nicht spielen.

Bei der Nichteinhaltung der Anweisungen des Herstellers kann eine
eventuelle Reparatur nicht als Garantiereparatur anerkannt werden.
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PRODUKTBESCHREIBUNG

Verschluss der Einfiill6ffnung
Obere Abdeckung des Mixers
Dichtung der Abdeckung des Mixers
Schneebesen

Misch-, Knethaken

Messer

Kochkorb

Mischbehalter
Anschlusskabel

10 Hauptschalter

11 Gerétebasis

12 Display

WONGOOURERWN=

13
14

16
17
18

20
21
22

24

Haupttaste
Kiichenspachtel
Messbecher

Dichtung des Dampfkorbs
Tiefer Dampfkorb

Flacher Dampfkorb
Deckel des Dampfkorbs
Antriebswelle der Reibe
Reibescheibe

Dichtung des Deckels der Reibe
Deckel der Reibe
Stampfer
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BEDIENUNGSANLEITUNG

1. Bringen Sie den einzelnen Mischbehilter (8) in die Basis des Gerdts (11) so an, dass das Logo auf dem Mischbehdlter
vorne und die Markierung max. hinten sind . Driicken Sie den Behalter sehr leicht hinein, dass der Knips zu héren
ist.

2. Entwickeln Sie das Kabel und schlieBen Sie den Stecker an die Steckdose an 1.

Schalten Sie das Gerit mittels der Taste an der linken Seite ein 1.

4. Beim Start werden 4 folgende Funktionen auf dem Hauptdisplay angezeigt [El. Rezept suchen, Manuelle
Einstellung, Automatische Programme und Aktualisierung der Rezepte.

5. Legen Sie das erforderliche Zubehér in den Mischbehilter hinein HHEH.

6. Geben Sie jetzt erforderliche Zutaten oder die zur ausgewéhlten Funktion und zum Zubehér geeignete Fliissigkeit
zu P, Falls Sie wahrend des Kochens irgendwelche Zutaten zugeben wollen, ist das nur durch die Fiilléffnung in
dem jeweiligen Deckel oder in der Abdeckung méglich. Wenn es nétig ist, einen groBeren Rohstoff zuzugeben, ist
es notwendig, die Funktion zu unterbrechen und die Abdeckung abzutrennen.

7. Zum Start der Funktionen des Roboters ist es notig, dass der jeweilige Deckel oder die Abdeckung auf den
Mischbehilter aufgesetzt sind il

8. Aufdem Display kann man sich durch die Fingerberiihrung oder durch das Drehen der Haupttaste bewegen.

9. Wahrend des Bereitschaftsmodus blinken das wei3e und das rote Licht. Das rote Licht unter dem Hauptregler
leuchtet, wenn die Temperatur tiber 60 °Cist, und das weil3e Licht leuchtet, wenn die Temperatur unter 60 °Cist, in
jedem Arbeitszustand. Wahrend der Temperatur von mehr als 60 °C kdnnen einige Programme nicht vollstandig
genutzt werden und es ist ndtig, bis zum Abkiihlen des Gerichts zu warten.

10. Zur Manipulierung mit dem Mischbehdlter (8) benutzen Sie immer die Schutzausriistung, wie zum Beispiel
Kiichenhandschuhe sind E1.

11. Der Multifunktions-Kiichenroboter kann auf drei Weisen zusammengestellt werden. Als Mixer, Food Processor
oder zum Nutzen als Dampfaufsatz H.

w

MIXER

Setzen Sie auf die Welle im Mischbehdlter (8) das gewlinschte Zubehor (Schneebesen, Misch-, Knethaken, Messer oder
Kochkorb) auf A.

Beachten Sie die erhhte Vorsicht bei der Nutzung des Messers (6), das sehr scharf ist.

Geben Sie in den Behalter (8) die gewiinschten Lebensmittel zu.

Setzen Sie die obere Abdeckung des Mixers (2) auf den Mischbehalter (8) auf. Setzen Sie den Deckel so auf, dass Sie einen
Griff zu sich schwenken, auf den Mischbehalter aufsetzen und nachfolgend in dem Uhrzeigersinn umdrehen. Sie héren
einen sanften Knips, der die richtige Abdichtung bedeutet. Dadurch wird die ReiBsicherung eingeschaltet lli. Wahlen Sie
dann nur die von lhnen ausgewahlte Funktion aus und Sie kdnnen kochen.

Herausnehmen des Kochkorbs mit Zutaten:

Nach dem Kochen ist der Korb (7) immer noch heif. Zum sicheren Herausnehmen setzen Sie den Messbecher (15) auf die
Welle des Kochkorbs auf. Drehen Sie den Messbecher im Uhrzeigersinn, damit er genligend abgesichert wird.

Danach kénnen Sie den Korb in Richtung nach oben vorsichtig herausnehmen El.

FOOD PROCESSOR

Setzen Sie auf die Welle des Mischbehélters (8) die Antriebswelle der Reibe (20) auf und nachfolgend setzen Sie die
Scheibe auf.

Reiben (21) BA. Wenn Sie die Lebensmittel auf Scheiben schneiden wollen, muss die Schneidkante nach oben gerichtet
werden .

Wenn Sie reiben wollen, miissen dann scharfe Ausschnitte nach oben gerichtet werden B,

Setzen Sie den Deckel der Reibe (23) auf den Mischbehalter (8) auf. Setzen Sie den Deckel so auf, dass Sie einen Griff zu
sich schwenken, auf den Mischbehélter aufsetzen und nachfolgend in dem Uhrzeigersinn umdrehen. Sie horen einen
sanften Knips, der die richtige Abdichtung bedeutet. Dadurch wird die ReiBsicherung eingeschaltet M. Ferner wéhlen
Sie nur noch die Funktion Kiichenroboter aus und Sie konnen verschiedene Lebensmittel reiben.

Beim Zugeben der Lebensmittel nutzen Sie immer einen Stampfer und geben Sie die Lebensmittel niemals anders zu.
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DAMPFAUFSATZ

Bei der Nutzung des Dampfaufsatzes ist es notwendig, dass die genligende Wassermenge in den Behélter eingegossen ist.
Der minimale Wasserspiegel ist innerhalb des Mischbehdlters (8) markiert.

Setzen Sie den tiefen Dampfkorb (17) auf den Mischbehalter (8) auf B. Setzen Sie den Korb so auf, dass Sie einen Griff
zu sich schwenken, auf den Mischbehalter aufsetzen und nachfolgend in dem Uhrzeigersinn umdrehen. Sie héren einen
sanften Knips, der die richtige Abdichtung bedeutet. Dadurch wird die Reisicherung eingeschaltet ilil. Setzen Sie danach
den flachen Dampfkorb (18) auf, legen Sie die Lebensmittel ein und decken Sie mit dem Deckel des Dampfkorbs (19) zu.
Wahlen Sie ferner nur noch die Funktion Dampfkochen ausHl. Hier wéhlen Sie auch unter drei Stufen des Dampfdurchflusses
nach dem Klicken auf das Bildzeichen mit dem Dampf aus (Schnell, mittel, langsam).

BILDZEICHEN UND DEREN BEDEUTUNG
» Start Il Pause = Stopp
Einstellung: Netzparameter, Sprache, Uber uns, Hilfe
Riickkehr auf den Hauptbildschirm mit Funktionen

Waage: Sie befindet sich in den Funktionen Rezept suchen, Manuelle Einstellung und Automatische Programme.
Sie kann beim Kochen jederzeit genutzt werden. Man kann die Funktion TARE bei der Zugabe weiterer Lebensmittel
verwenden.

Spalte in Rezept suchen Q) Lieblingsrezepteund =g Geschichte der Rezepte
£ Rezeptsuche nach der Reihenfolge der Rezepte
O Drehgeschwindigkeit Wechsel der Drehrichtung

Geschlossener Deckel 11 Gedffneter Deckel

REZEPT SUCHEN

Die Bewegung unter den einzelnen Rezepten ist durch die Verschiebung des Fingers auf dem Bildschirm oder durch das
Drehen mit der Haupttaste méglich .

Fiir das von Ihnen ausgewahlte Rezept klicken Sie auf dessen Bildzeichen durch eine Fingerberiihrung oder durch das
Driicken der Haupttaste.

Im nichsten Schritt werden die folgenden Bildzeichen angezeigt IB.

Anzeige der notwendigen Zutaten und deren Menge.
Anzeige der Zubereitungsfolge.
Anmerkungen, Ratschlage und Tipps des Chefkochs.

Notwendiges Zubehor zum Kochen.
Im Moment, wenn Sie sich des ausgewahlten Rezeptes sicher sind, klicken Sie auf das Bildzeichen » und es wird der
ausflhrliche Zubereitungsvorgang angezeigt. Es wird der erste Schritt des genauen Zubereitungsvorgangs und der
Zubereitung gezeigt. Hier kdnnen Sie sich durch die Fingerberiihrung auf den ausgewahlten Schritt oder durch das
Drehen der Haupttaste bewegen .

Jederzeit im Kochverlauf die Anzeige des Zubereitungsvorgangs, der Zutaten und der Tipps des Chefkochs.

) Moglichkeit der Hinzufligung des Rezepts in Lieblingsrezepte, die man beim Starten der Funktion Rezept suchen
findet.




concept

MANUELLE EINSTELLUNG

In dieser Funktion kénnen Sie eigene Werte fiir das Kochen auswahlen B Sie stellen die Temperatur, die Kochzeit, die
Drehgeschwindigkeit und eventuell den Wechsel der Drehrichtung ein 108

Zur Anderung der Werte ist es nétig, auf das ausgewahlte Zifferblatt zu klicken. Darin kann man durch die Fingerberiihrung
auf einem kleinen orangefarbenen Rad auf dem Zifferblatt und durch dessen Verschiebung ringsum oder durch das Drehen
der Haupttaste bewegen. Im Zifferblatt kann man mit der Drehgeschwindigkeit [ auch die Drehrichtung éndern, und
zwar durch die Beriihrung des Bildzeichens © .

Nach der Einstellung aller notwendigen Werte driicken Sie die Haupttaste oder beriihren Sie das Bildzeichen auf dem
Bildschirm » .

Wahrend des Kochens kdnnen alle Funktionen jederzeit gestoppt 11 oder vollig ausgeschaltet werden = .

Die Temperatur ist auf 37-130 °C einzustellen .

Die maximale Kochzeit kann auf 90 Minuten eingestellt werden IE.

Die héchste Drehgeschwindigkeit erreicht die Stufe 12 [E. Im Modus der Gegendrehrichtung ist die maximale
Geschwindigkeitsstufe 3.

AUTOMATISCHE PROGRAMME

Dank dieser Funktion kénnen die Programme mit den schon voreingestellten Werten ausgewihlt werdenild, Es handelt sich
um Kneten, Dampfkochen, Langsames Kochen, Kochen, Kiichenroboter, Hacken, Turbo und Waage. Einige Werte kdnnen
auch maBig angepasst werden. Es geniigt nur, das ausgewahlte Programm durch die Fingerberiihrung auszuwéhlen.
In dieser Funktion sehen Sie auch in dem letzten Zifferblatt mit den Werten fiir die Geschwindigkeit, welches Zubehor
zum jeweiligen Programm empfohlen wird PR,

Zeit: 3 Min.
Kneten Temperatur: 0-37 °C
Geschwindigkeit: 1

Zeit: 20 Min.
Kochen im Dampf Durchfluss: schnell/mittel/langsam
Der Zeit-Countdown beginnt bei 95 °C

Zeit: 60 Min.
Langsames Kochen Temperatur: 100 °C
Geschwindigkeit: 1

Kochen Temperatur: 100 °C

Zeit: 30 Sekunden

Kiichenroboter Geschwindigkeit: 5

Zeit: 10 Sekunden

Hacken Geschwindigkeit: 6

Zeit: 60 Sekunden

Geschwindigkeit 12

Driicken Sie nach dem Einschalten , zum Stopp geben Sie
frei

Max: 5 kg

Zum Nullsetzen und zur Zugabe weiterer Zutaten driicken Sie

Turbo

Waage

Beendigung
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AKTUALISIERUNG DER REZEPTE

Diese Funktion dient zum Herunterladen neuer Rezepte. Es geniigt, auf das Bildzeichen zu klicken, und das automatische
Herunterladen in die Funktion Rezept suchen beginnt.

ZUBEHOR UND DESSEN NUTZUNG

. Name des Funktion/ o .
Zubehor Zubehdrs Lebensmittel Geschwindigkeit Zeit Temperatur
Eischnee 4 2-4 Minuten -
Schneebesen
Schlagsahne 3 3-5 Minuten -
‘ M'Sﬁh" Knet- Suppe 12 1-90 Minuten 100°C
Ll aken
Y G
Sy,
Fleischhacken 8-10 30-60 Sekunden -
‘F‘J Eishacken 8-10 10-20 Sekunden -
‘ Mixen 10 1-2 Minuten -
Messer
Gemiisehacken 5-7 15-60 Sekunden -
Hiilsenfriichte- 10 2-3 Minuten )
hacken
Kochkorb Reis - 20-30 Minuten 100-110 °C
Reibescheibe Sch_ne|den, 5-6 30-60 Sekunden -
Rieben
< > Programm
Dampfkorb Fische, Gemiise - 10-60 Minuten 9

Dampfkochen
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REINIGUNG UND PFLEGE

« Vor der Reinigung schalten Sie das Geratimmer aus und trennen Sie das Versorgungskabel von der Steckdose.

« Vergewissern Sie sich zuerst, dass alle Geréteteile gentigend abgekiihlt sind, damit es zu keiner Verbrennung
kommt.

« Tauchen Sie die Basis mit dem Motor niemals in das Wasser ein.

« Verwenden Sie keine scharfen oder abrasiven Reinigungsmittel.

« Zur Reinigung der Basis verwenden Sie ein trockenes Tuch. Weder unter dem Wasser abwaschen noch in die
Fltissigkeit tauchen.

« ZurReinigung des Netzkabels verwenden Sie ein trockenes und weiches Tuch.

« Tauchen Sie das Unterteil des Mischbehdlters in keine Fliissigkeit ein. Verwenden Sie zu dessen Reinigung nur
ein feuchtes Tuch und feine Spilmittel. Vergewissern Sie sich zur weiteren Nutzung, dass der Behalter geniigend
trocken ist. Vor der Reinigung dieses Behdlters ist es notig, das gesamte Zubehor herauszunehmen.

« Das samtliche Zubehor kann per Hand gespiilt werden.

« Dieobere Abdeckung des Mixers, der Quirl, die Mischschaufel, das Messer, der Dampfkorb, die Kiichenspachtel, der
Messbecher, der Dampfer, der Deckel der Reibe, die Reibescheibe und die Antriebswelle der Reibe kdnnen auch in
eine Geschirrspiilmaschine eingelegt werden.

INSTANDHALTUNG
Eine umfangreiche Wartung oder Reparatur, die einen Eingriff in die inneren Teile des Gerétes erfordert, ist durch eine
spezialisierte Reparaturwerkstatt durchzufiihren.

UMWELTSCHUTZ

« Bevorzugen Sie das Recyceln von Verpackungen und Altgeréten.
« Der Gerdtekarton kann als sortiertes Altmaterial entsorgt werden.
« Die Polyathylentiiten (PE) geben Sie zur Sammlung des Materials zum Recyceln ab.

Recycling des Gerdtes am Ende seiner Lebensdauer

Dieses Gerat ist im Einklang mit der Europédischen Richtlinie 2012/19/EU (ber Elektro- und
Elektronik-Altgerdte (WEEE) gekennzeichnet. Das Symbol am Produkt oder an dessen Verpackung
gibt an, dass dieses Produkt nicht in den Haushaltsabfall gehort. Es ist auf eine Sammelstelle zum
Recyceln der elektrischen und elektronischen Anlagen zu bringen. Durch die Sicherstellung der
korrekten Entsorgung dieses Produktes helfen Sie, negative Konsequenzen fiir die Umwelt und die

P Gesundheit der Menschen zu verhindern, die durch die unsachgeméfe Entsorgung dieses Produktes
verursacht wiirden. Die Entsorgung muss im Einklang mit den Vorschriften fir die Abfallbehandlung
durchgefiihrt werden. Ausfiihrlichere Informationen zum Recycling dieses Produkts erhalten Sie bei
der zustandigen ortlichen Behorde, dem Dienstleister fiir Entsorgung von Haushaltsabfall oder in
dem Geschift, wo Sie das Produkt gekauft haben.

c E Dieses Produkt erfiillt samtliche Grundanforderungen der EU-Richtlinien, die sich darauf beziehen.

Die Anderungen im Text, im Design und in den technischen Spezifizierungen kénnen ohne vorherigen Hinweis
gedndert werden, und wir behalten uns das Recht auf deren Anderungen vor.
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MERCI
Nous vous remercions d’avoir acheté le produit de la marque Concept et nous espérons qu'il vous apportera votre
entiére satisfaction pendant son utilisation.

Lire attentivement le manuel d’emploi avant la premiére utilisation et le conserver. Faire prendre connaissance du
manuel d’emploi par les autres personnes pouvant manipuler le produit.

Caractéristiques techniques
Tension 220-240V ~ 50-60 Hz
Puissance 1300 W
Capacité du bol 2/3,51 (MAX)
Fréquence WiFi 2400~2483,5 MHz
Puissance maximale de I'antenne WiFi 20 dBm

PRECAUTIONS PARTICULIERES DE SECURITE

« Nejamais utiliser I'appareil autrement que prévu dans le manuel d’'emploi.

« Enlever tous les emballages et autres éléments de marketing avant la
premiére utilisation.

« Sassurer que la tension de secteur correspond bien a celle marquée sur la
plaque signalétique figurant sous I'appareil.

« Ne jamais laisser l'appareil sans surveillance s'il est en marche, le cas
échéant lorsqu’il est branché dans une prise secteur.

« Il'y a un verrou de sécurité sous le récipient principal qui peut étre activé
si le produit est soudainement chauffé. Une fois activé, le produit sera
inopérant. Il faut ensuite le rebrancher manuellement pour que le produit
soit a nouveau fonctionnel.

« Débrancher I'appareil s'il nest pas utilisé.

« Ne pas tirer sur le cordon d'alimentation pour le débrancher, mais saisir la
fiche et la tirer délicatement.

« Ne pas permettre aux enfants ou aux personnes de capacités mentales
réduites de manipuler I'appareil ou le mettre hors leur portée.

« Redoubler de vigilance lorsque cet appareil est employé a proximité
d’enfants.

+ Ne pas permettre de laisser utiliser 'appareil comme un jouet.

« Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur ou sur un support mouillé, risque
d’électrocution.

« Ne pas utiliser autres accessoires que ceux prévus par le fabricant.
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Ne jamais utiliser I'appareil si le cordon d‘alimentation ou la prise est
abimé, laisser le réparer immédiatement dans un centre d’entretien
agréé.

Ne pastireroudéplacerl'appareil enle tenant parle cordon d’alimentation.
Tenir l'appareil a I'écart de toutes les sources de chaleur telles que
radiateurs, fours, etc.

Protéger l'appareil contre le rayonnement solaire et I'humidité.

Ne pas toucher I'appareil avec les mains humides.

Arréter et débrancher l'appareil avant de monter les accessoires, pour le
nettoyer ou en cas de panne.

Lappareil est exclusivement destiné a un usage domestique, il n‘est pas
prévu a des fins commerciales.

Ne jamais plonger le cordon d’alimentation, la fiche ou I'appareil dans de
I'eau ou d'autres liquides.

Examiner régulierement le cordon d‘alimentation pour vérifier s'il n'est
pas endommagé.

Ne jamais mettre en fonctionnement l'appareil endommagé.

Ne pas toucher les éléments mobiles de I'appareil.

Tenir les cheveux, les doigts ou les vétements a distance des éléments
rotatifs de l'appareil.

Prendre toutes les précautions en manipulant I'appareil, les lames sont
trés coupantes.

Faites tres attention lorsque vous manipulez ou touchez une partie de
l'appareil utilisée pour la cuisson. En particulier, le bol, le couvercle et les
accessoires peuvent étre chauds longtemps apres l'arrét de l'appareil.
Utilisez les poignées pour retirer et transporter le bol, et utilisez des gants
de cuisine pour manipuler le bol ou les accessoires chauds.

Le dessous du bol reste chaud longtemps apres l'arrét de I'appareil.
Faites attention lorsque vous manipulez et placez le bol sur des surfaces
sensibles a la température.

N'ouvrez pas le couvercle ou l'orifice de remplissage si de I'eau est en
train de bouillir dans le bol.

Faites trés attention lorsque la vapeur s'échappe, en particulier lorsque
vous ouvrez le couvercle ou le bouchon l'orifice de remplissage.

Ne pas mettre 'appareil en marche lorsque le bol est vide.

Ne pas mettre les accessoires de l'appareil au four micro-ondes.

Ne jamais utiliser que des accessoires d'origine ! Ne pas utiliser




concept

d'accessoires provenant d'autres produits.

« Apreés arrét du moteur et débranchement de I'appareil de la prise, certains
éléments rotatifs peuvent encore étre en mouvement. Attendre l'arrét
total de 'appareil.

« Utiliser I'appareil uniquement pour transformation d‘aliments.

« Ne pas utiliser des aliments bouillants !

+ Ne pas essayer de réparer I'appareil par ses propres soins. Contacter un
centre d'entretien agréé.

« Ne pas laisser I'appareil en fonctionnement sans surveillance.

« Ne jamais désactiver les éléments de sécurité.

« Ne pas mettre les ingrédients dans les crochets en rotation lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

« Placer I'appareil sur une surface lisse, plane et stable.

« Ne pas brancher l'appareil sans avoir installé tous les accessoires
nécessaires.

« Ne jamais utiliser 'appareil si ce dernier est cassé.

« Ne pas dépasser le niveau de remplissage maximal indiqué a l'intérieur
du bol.

« Le fusible thermique (thermostat) est activé en appuyant sur le bouton
blanc situé sur le fond de la cuve de travail.

« Fermez toujours le bouchon de remplissage lorsque vous utilisez la
fonction de hachage.

« Avant d'utiliser I'appareil, assurez-vous qu'il est correctement assemblé.

« Pour un fonctionnement correct et sir, assurez-vous que les capteurs de
la base et la base du bol sont propres. Sécher avant la cuisson.

« Ne pas utiliser le couvercle du mixeur pour faire fonctionner l'appareil.
Lexposition a une force excessive peut I'endommager.

« Une utilisation autre que prévue peut entrainer des blessures.

« Faire attention, si de l'eau chaude est versée dans le bol, elle risque de
couler a cause de la vapeur.

+ Ne pas démonter la base principale de I'appareil. Elle n'est pas prévue
a l'entretien par l'utilisateur.

- Toutes les surfaces peuvent devenir chaudes pendant ['utilisation. Par
conséquent, utiliser des équipements de protection.

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et
les personnes ayant des capacités physiques ou mentales réduites ou le
manque d’expérience et de connaissances, si elles sont supervisées ou
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ont recu des instructions pour utiliser 'appareil d'une maniere sdre et
comprennent les dangers potentiels. Les enfants de moins de 8 ans ne
sont pas autorisés a réaliser les opérations de nettoyage ou d’entretien
que sous la surveillance. Maintenir I'appareil et le cordon d’alimentation
hors de portée des enfants de moins de 8 ans. Ne pas laisser les enfants
jouer avec l'appareil.

En cas de non-respect desrecommandations du fabricant, la garantie
concernant la réparation est annulée.

DESCRIPTION DU PRODUIT

1 Bouchon de l'orifice de remplissage 13 Bouton principal

2 Couvercle supérieur du mixeur 14 Raclette de cuisine

3 Joint du couvercle du mixeur 15 Doseur

4 Fouet batteur 16 Joint du panier vapeur

5 Crochet mélangeur, pétrisseur 17 Panier vapeur profond

6 Lame 18 Panier vapeur peu profond
7 Panier de cuisson 19 Couvercle du panier vapeur
8 Bol mixeur 20 Arbre d'entrainement de la rape
9 Cordon d‘alimentation 21 Disque rapeur

10 Interrupteur principal 22 Joint du couvercle de la rape
11 Base de l'appareil 23 Couvercle de larape

12 Ecran 24 Poussoir
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MODE D’EMPLOI

1. Placer le bol @ mélanger séparé (8) dans la base de l'appareil (11) de facon a ce que le logo sur le bol se trouve
al'avant et la marque max a l'arriére Bl Pousser trés légérement sur le bol de maniére a entendre un clic.

2. Dérouler le cable et brancher la fiche dans la prise E1.

Mettre en marche l'appareil a I'aide du bouton situé sur le c6té gauche 1.

4. Aprésle démarrage, les 4 fonctions suivantes sont affichées sur I'écran principal [E. Recherche de recettes, Réglage

manuel, Programmes automatiques et Mises a jour de recettes.

Monter les accessoires souhaités dans le bol 8 mélanger M H.

6. Ajouter maintenant les ingrédients ou le liquide souhaités, adaptés a la fonction et aux accessoires sélectionnés
B. Si vous voulez ajouter des ingrédients en cours de cuisson, utiliser uniquement l'orifice de remplissage du
couvercle ou la couverture. S'il faut ajouter des ingrédients de gros volume, il est nécessaire d'interrompre la
fonction et d'ouvrir le couvercle.

7. Pour démarrer les fonctions du robot, le couvercle ou le cache approprié doit étre placé sur le bol il

Vous pouvez naviguer sur I'écran en utilisant votre doigt ou en tournant le bouton principal.

9. En mode veille, les voyants blanc et rouge clignotent. Le voyant rouge situé sous la commande principale est
allumé lorsque la température est supérieure a 60 °C et le voyant blanc est allumé lorsque la température est
inférieure a 60 °C, quelles que soient les conditions de fonctionnement. Certains programmes ne peuvent pas
étre utilisés lorsque la température est supérieure a 60 °C et vous devez attendre le refroidissement des aliments.

10. Utiliser des équipements de protection tel que des gants de cuisine pour manipuler le bol de mélange (8) EL.

11. Le robot multifonctions peut étre assemblé de trois fagons. Comme un mixeur, un robot de cuisine ou utiliser
l'accessoire vapeur H.

w

i

*®

MIXEUR

Monter les accessoires souhaités (fouet, batteur, crochet a pétrir, couteau a pétrir ou panier de cuisson) sur I'arbre dans
le bol a mélanger (8) A.

Faites trés attention lorsque vous utilisez le couteau (6), qui est trés tranchant.

Ajoutez |'aliment souhaité dans le bol (8).

Placez le couvercle supérieur du mixeur (2) sur le bol a mélanger (8). Pour mettre le couvercle en place, tournez une
poignée vers vous, placez-la sur le bol a mélanger, puis tournez-la dans le sens des aiguilles d'une montre. Vous entendrez
un léger clicindiquant que I'étanchéité est bonne, ce qui activera le verrou de sécurité ili.. Ensuite, il suffit de sélectionner
la fonction de votre choix et vous étes prét a cuisiner.

Sortir le panier de cuisson avec les ingrédients :

Apreés la cuisson, le panier (7) reste chaud. Pour sortir le panier en sécurité, placez le gobelet doseur (15) sur I'axe du
panier de cuisson. Tournez le gobelet doseur dans le sens des aiguilles d'une montre pour vous assurer qu'il se verrouille
suffisamment.

Vous pouvez ensuite tirer doucement le panier vers le haut El.

ROBOT CULINAIRE

Montez I'arbre d'entrainement de la rape (20) sur I'arbre du bol a mélanger (8), puis montez le disque

Rapes (21) M. Pour couper les aliments, le bord de la lame doit étre orienté vers le haut fll.

Si vous voulez raper, la lame doit &tre orientée vers le haut .

Placez le couvercle de la rape (23) sur le bol a mélanger (8). Pour mettre le couvercle en place, tournez une poignée vers
vous, placez-la sur le bol a mélanger, puis tournez-la dans le sens des aiguilles d'une montre. Vous entendrez un léger clic
indiquant que I'étanchéité est bonne, ce qui activera le verrou de sécurité ili.. Ensuite, il suffit de sélectionner la fonction
«Food Processor » pour pouvoir raper différents aliments.

Lorsque vous ajoutez des aliments, utilisez toujours un poussoir et n'ajoutez jamais d'aliments d'une autre maniére.

ACCESSOIRE VAPEUR

Lorsque vous utilisez I'accessoire vapeur, il est essentiel de verser suffisamment d'eau dans le bol.
Le niveau minimum est marqué a I'intérieur du bol a mélanger (8).
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Placez le panier vapeur profond (17) sur le bol 8 mélanger (8) El. Pour mettre le panier en place, tournez une poignée
vers vous, placez-la sur le bol a mélanger, puis tournez-la dans le sens des aiguilles d'une montre. Vous entendrez un
léger clic indiquant que I'étanchéité est bonne, ce qui activera le verrou de sécurité iMil. Ensuite, vous mettez le panier
a vapeur peu profond (18), placez les aliments et couvrez en utilisant le couvercle du panier vapeur (19). Ensuite, il suffit
de sélectionner la fonction vapeur Ml Vous pouvez également choisir entre trois débits de vapeur en cliquant sur l'icone
de la vapeur. (Rapide, moyen, lent)

ICONES ET LEUR SIGNIFICATION
» Start 1 Pause = Stop
Réglage : Paramétres du réseau, Langue, A propos de nous, Aide
Retour a I'affichage principal avec les fonctions

Balance : Elle se trouve dans les fonctions Recherche de recettes, Réglage manuel et Programmes automatiques. Elle
peut étre utilisée a tout moment lors de la cuisson. La fonction TARE peut étre utilisée pour ajouter d'autres aliments.

Boite dans Rechercher une recette Q) Recettes favorites et =o Historique des recettes

£ Recherche de recette par ordre de recette

O Vitesse de rotation Changement de sens de rotation
Couvercle fermé Ut Couvercle ouvert
CHERCHER UNE RECETTE

Passez d'une recette a |'autre en faisant glisser votre doigt sur I'écran ou en tournant le bouton principal .

Cliquer sur I'icone respective en la touchant du doigt ou en appuyant sur le bouton principal pour sélectionner la recette
de votre choix.

Dans I'étape suivante, les icones suivantes s'affichent .

Afficher les ingrédients nécessaires et la quantité.
Afficher la procédure de préparation.
Notes du chef, conseils et astuces.

Accessoires de cuisine nécessaires.

Une fois que vous étes sOr de la recette que vous avez choisie, cliquez sur l'icone » pour démarrer la procédure de
préparation détaillée. La premiére étape de la procédure exacte de cuisson et de préparation s'affiche. Vous pouvez le
faire défiler en touchant I'étape sélectionnée avec votre doigt ou en tournant le bouton principal FE.

Visualisez le processus de cuisson, les ingrédients et les conseils du chef a tout moment pendant la préparation.

Q Loption permettant d'ajouter une recette a vos favoris, qui se trouve lorsque vous lancez la fonction « Chercher une
recette ».

REGLAGE MANUEL

Cette fonction vous permet de choisir vos propres valeurs de cuisson lll. Vous pouvez régler la température, le temps de
cuisson, la vitesse de rotation et, si nécessaire, changer le sens de rotation il [l .

Pour modifier les valeurs, cliquez sur le cadran sélectionné. Il peut étre réglé en touchant du doigt la petite roue orange
du cadran et en la faisant glisser ou en tournant le bouton principal. Vous pouvez également changer le sens de rotation
dans le cadran de vitesse [l en touchant l'icone (© .

Une fois toutes les valeurs nécessaires réglées, appuyez sur le bouton principal ou sur l'icone a I'écran » .
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Toutes les fonctions peuvent étre mises en pause ou arrétées complétement 11 a tout moment de la cuisson = .
La température peut étre sélectionnée entre 37 et 130 °C .

Le temps de cuisson maximum peut étre réglé a 90 min iE.

La vitesse de rotation la plus élevée atteint le grade 12 [ En mode marche arriére, la vitesse maximale est de 3.

PROGRAMMES AUTOMATIQUES

Grace a cette fonction, il est possible de sélectionner des programmes avec des valeurs prédéfinies 8. Il s'agit de Pétrissage,
Cuisson a la vapeur, Cuisson lente, Cuisson, Robot ménager, Hachage, Turbo et Balance. Certaines valeurs peuvent étre
légérement ajustées. Il suffit de sélectionner le programme choisi d'une simple pression du doigt.

Dans cette fonction, vous pouvez voir dans la derniére composition rapide quels sont les accessoires a utiliser pour le

programme PR,

Pétrissage

Temps : 3 min.
Température : 0-37 °C
Vitesse: 1

Cuisson vapeur

Temps : 20 min.
Débit : rapide/moyen/lent
Le compte a rebours commence a 95 °C

Cuisson lente

Temps : 60 min.
Température : 100 °C
Vitesse: 1

Cuisson

Température : 100 °C

Robot de cuisine

Temps : 30 secondes
Vitesse: 5

Temps : 10 secondes

Hach )
achage Vitesse: 6
Temps : 60 secondes
Turbo Vitesse 12
Pour mettre en marche, appuyez , pour arréter, relachez.
Max: 5 kg
Pour réinitialiser et ajouter d'autres ingrédients, appuyez sur
Balance

Fin

MISES A JOUR DES RECETTES

Cette fonction permet de télécharger de nouvelles recettes. Il suffit de cliquer sur I'icone pour qu'elle se télécharge
automatiquement dans la fonction « Chercher une recette ».
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ACCESSOIRES ET LEUR UTILISATION

Accessoires Nom. Fonmor.]/ Vitesse Temps Température
Accessoires alimentation
Neige 'des blancs 4 -4 minutes )
d'ceufs
Fouet batteur
Creme Chantilly 3 3-5 minutes -
F Crochet
‘ mélangeur, Soupe 1-2 1-90 minutes 100°C
/:,i\ pétrisseur
>
Hachage de 8-10 30 a 60 secondes -
viande
e Broyage dela 8-10 10 a 20 secondes -
| glace
| J}/ Lame Mixer 10 1-2 minutes -
- ] Cquper les 5-7 15 a 60 secondes -
légumes
IHach.er les 10 2-3 minutes -
légumineuses
Panier de Riz - 20-30 minutes 100-110°C
cuisson
Disque rapeur Couper, raper 5-6 30 a 60 secondes -
S e Poisson Programme
Panier vapeur . ! - 10-60 minutes de cuisson a la
) légumes
vapeur
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

« Avantde nettoyer, arréter |'appareil et débrancher le cordon d'alimentation de la prise.

« Tout d'abord, assurez-vous que toutes les parties de l'appareil sont suffisamment froides pour éviter les brilures.

« Ne jamais plonger le bloc moteur dans de |'eau.

« Ne pas utiliser les produits de nettoyage agressifs ou abrasifs.

« Utilisez un chiffon sec pour nettoyer la base. Ne jamais laver I'appareil a I’'eau courante ou ne jamais |'immerger

al’eau.

« Utilisez un chiffon sec et doux pour nettoyer le cordon d'alimentation.

« Ne pas plonger le fond du bol dans le liquide. Utilisez uniquement un chiffon humide et des détergents doux pour
le nettoyer. Assurez-vous que le récipient est suffisamment sec pour étre utilisé ultérieurement. Les accessoires
doivent étre retirés avant de nettoyer le bol.

« Lesaccessoires peuvent étre lavés a la main.

« Le couvercle du mixeur, le fouet, la pale de mixage, le couteau, le panier vapeur, la raclette de cuisine, le gobelet
doseur, le batteur, le couvercle de la rape, le disque rapeur et I'arbre d'entrainement sont également lavables au
lave-vaisselle.

ENTRETIEN

Les opérations de maintenance ou les réparations de plus grande étendue nécessitant une intervention sur les
composantes internes de l'appareil ne peuvent étre effectuées que par un centre d'entretien agréé.

PROTECTION DE LENVIRONNEMENT

« Préférer le recyclage des emballages et des appareils a la fin de leur durée de vie.
« Lecarton est a remettre dans le centre de collecte sélective.
« Lessachets en plastique (PE) sont a remettre dans le centre de collecte sélective pour recyclage.

Recyclage de I'appareil ala fin de sa durée de vie:

¢

La désignation du produit est conforme a la Directive européenne 2012/19/EU relative aux
déchets d'équipements électriques et électroniques (WEEE). Le symbole apposé sur le produit ou
son emballage indique que le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets municipaux. Il est
nécessaire de le remettre dans un centre de collecte pour le recyclage des équipements électriques
et électroniques. En assurant une élimination conforme de ce produit, vous pouvez empécher tout
impact négatif sur I'environnement et sur la santé humaine résultant de la liquidation non conforme
de ce produit. Eliminer le produit en conformité a la réglementation de traitement de déchets. De
plus amples informations concernant le recyclage peuvent étre obtenues aupres de I'administration
locale compétente, les centres de tri de déchets ménagers ou dans le magasin ou vous avez acheté
votre produit.

Ce produit satisfait aux exigences élémentaires des directives EU applicables.

Le fabricant se réserve le droit d'effectuer les modifications du texte, design et spécifications techniques sans
informations au préalable.
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RINGRAZIAMENTO

Grazie per aver acquisito il prodotto di marchio Concept e vi auguriamo che vi dia la massima soddisfazione per tutta
la durata della sua vita utile.

Si consiglia di leggere attentamente I'intero manuale d’uso prima di procedere al primo uso dellapparecchio stesso.
Conservare bene il manuale d'uso. Provvedere che tutte le persone addette all’'uso del prodotto facciano la conoscenza
del manuale d'uso.

Parametri tecnici
Tensione 220-240V ~ 50-60 Hz
Potenza assorbita 1300 W
Capacita del recipiente 2/3,51 (MAX.)
Frequenza WiFi 2400~2483,5 MHz
Potenza massima dell'antenna WiFi 20dBm

IMPORTANTI AVVERTIMENTI DI SICUREZZA

« Non utilizzare il prodotto in modo diverso da quello descritto nel presente
manuale d'uso.

« Eliminare completamente tutti gli imballi e materiali pubblicitari prima di
utilizzare I'apparecchio per la prima volta.

« Verificare se la tensione della rete corrisponde ai valori riportati
sull'etichetta del prodotto.

- Sotto il contenitore principale & presente un blocco di sicurezza che puo
essere attivato in caso di riscaldamento improvviso del prodotto. Una
volta attivato, il prodotto non sara piu operativo. Per rendere il prodotto
di nuovo funzionante, € necessario reinserirlo manualmente.

« Non lasciare l'apparecchio incustodito se acceso, eventualmente
connesso alla rete.

- Staccare I'apparecchio dalla rete se non e utilizzato.

« Allo staccare dell'apparecchio dalla presa di corrente non tirare maiil cavo
di alimentazione, bensi prendere la spina in mano e staccarla estraendola.

« Non permettere ai bambini, né alle persone incapaci di volere e di
intendere, di manipolare con I'apparecchio, utilizzarlo fuori dalla loro
portata.

« Prestare la maggiore attenzione se I'apparecchio ¢ utilizzato in presenza
dei bambini.

« Non permettere che I'apparecchio sia utilizzato come giocatolo.

« Non utilizzare I'apparecchio all’esterno in un ambiente umido, si corre
rischio di un infortunio causato dalla corrente elettrica.




concept

+ Non utilizzare accessori diversi da quelli raccomandati dal produttore.

« Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o la spina risultano
danneggiati, il tale difetto deve essere riparato da un‘officina autorizzata.

« Non spostare mai l'apparecchio tenendolo appeso sul suo cavo di
alimentazione.

« Tenere I'apparecchio lontano dalle fonti di calore quali radiatori, stufe etc.

- Proteggerlo contro i raggi del sole diretti e contro l'umidita.

« Non utilizzare l'apparecchio se si hanno le mani bagnate.

« Al momento di montaggio di accessori, pulizia 0 nel caso di guasto
sconnettere I'apparecchio dalla rete togliendo la spina dalla presa.

« Lapparecchio di vostro possesso & adatto solo per uso domestico, non
per uso commerciale.

« Il fusibile termico (termostato) si attiva premendo il pulsante bianco sul
fondo del recipiente di lavoro.

« Non immergere il cavo di alimentazione, la spina o I'apparecchio stesso
nell'acqua o in un altro liquido.

- Controllare regolarmente l'integrita dell'apparecchio e/o del cavo di
alimentazione.

« Non accendere mai l'apparecchio se risulta danneggiato.

« Non toccare le parti dell'apparecchio in movimento.

« All'uso dell'apparecchio legare bene i cappelli e vestire indumenti
aderenti.

« Prestare la massima attenzione alla manipolazione con le lame che sono
molto affilate.

« Prestare maggiore attenzione alla manipolazione o al contatto con la
parte dell'apparecchio utilizzata durante la cottura. In particolare la
ciotola, il coperchio e gli accessori possono essere caldi ancora per molto
tempo dopo lo spegnimento dell'apparecchio.

- Pertogliere e spostarela ciotola utilizzare lamaniglia, per lamanipolazione
con il recipiente oppure con gli accessori caldi utilizzare i guanti da cucina.

« La parte bassa della ciotola rimane calda ancora per molto tempo dopo lo
spegnimento dell'apparecchio, bisogna stare attenti alla manipolazione
con la ciotola, non appoggiarla sulle superfici sensibili al calore.

« Non aprire il coperchio o la bocca di riempimento se nella ciotola bolle
I'acqua.

« Attenzione al vapore caldo al momento dell'apertura del coperchio o del
tappo della bocca di riempimento.
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Non accendere l'apparecchio se la ciotola é vuota.

E vietato di utilizzare gli accessori dell'apparecchio nel forno a microonde.
Utilizzare solo gli accessori originali! Non utilizzare gli accessori
appartenenti ad altri prodotti.
Attenzione:immediatamentedopolospegnimentooppurescollegamento
dell'apparecchio dalla rete alcune sue parti mobili possono rimanere
ancora in movimento. Attendere che si fermino completamente.
Utilizzare I'apparecchio solo ed esclusivamente per lavorare gli alimenti.
Non utilizzare l'apparecchio per alimenti bollenti!

Non procedere mai alla riparazione dell'apparecchio. Rivolgersi sempre
ad un‘officina autorizzata.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito se acceso.

Non bypassare mai dispositivi di sicurezza.

Non mettere mai gli ingredienti dentro I'apparecchio mentre e acceso.
Collocare I'apparecchio su una superficie liscia, piana e stabile.

Non collegare I'apparecchio alla rete prima che si attivino tutti i dispositivi
di sicurezza.

Non utilizzare mai I'apparecchio rotto.

Non superare il livello massimo di riempimento indicato sulla parte
interna del recipiente.

Per la funzione di trituramento chiudere sempre la bocca di riempimento.
PrimadiutilizzareI'apparecchio assicurarsi che siamontato correttamente.
Per il funzionamento corretto e sicuro assicurarsi che i sensori principali
e la base della ciotola siano puliti. Asciugarli bene prima di cottura.

Non utilizzare il coperchio del frullatore per comandare I'apparecchio. Se
esposto alla forza eccessiva potrebbe rimanere danneggiato.

L'uso scorretto potrebbe causare le lesioni.

Stare attenti quando nella ciotola si versa l'acqua calda, in sequito alla
cottura a vapore l'acqua potrebbe uscire.

Non smontare la base dell'apparecchio. Lutente non deve eseguirci la
manutenzione.

Tutte le superfici possono riscaldarsi durante l'uso. Utilizzare i mezzi di
protezione.

Lapparecchio puo essere utilizzato dai bambini d'eta superiore a 8 anni.
Le persone di capacita fisiche e mentali ridotte e/o non pratiche
possono utilizzare I'apparecchio solo in presenza delle persone istruite
e informate sugli eventuali rischi uniti all'uso. La pulizia e la manutenzione
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dell'apparecchio non deve essere effettuata dai bambini se essi sono d’eta
inferiore a 8 anni 0 se non presente una persona esperta. | bambini d'eta
inferiore a 8 anni devono stare lontani dalla portata dell'apparecchio e dal
suo cavo di alimentazione. L'apparecchio non € un giocatolo per bambini.

Un eventuale danno causato dal mancato rispetto delle indicazioni
previste dal produttore non puo essere coperto dalla garanzia.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

1 Tappo della bocca di riempimento 13 Pulsante principale

2 Coperchio superiore del frullatore 14 Spatola

3 Guarnizione del coperchio del frullatore 15 Misurino

4 Frusta per montare 16 Guarnizione del cestello vapore
5 Gancio impastatore e di mescolatura 17 Setaccio vapore grande

6 Coltello 18 Setaccio vapore piccolo

7 Cestello di cottura 19 Coperchio del cestello vapore

8 Bicchiere 20 Albero di comando di grattugia
9 Cavo dialimentazione 21 Disco della grattugia

10 Interruttore principale 22 Guarnizione del coperchio grattugia
11 Base dell'apparecchio 23 Coperchio grattugia

12 Display 24 Pressino
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MANUALE D'USO

1. Posizionare il recipiente di agitazione meccanica (8) sulla base dell'apparecchio (11) in modo che il logo sul
recipiente sia davanti & il segno max indietro ll. Spingere leggermente il recipiente sino a che non si senta lo
scatto.

2. Svolgere il cavo e collegare la spina alla presa della rete E1.

Accendere l'apparecchio premendo il pulsante sul lato sinistro E1.

4. Una volta acceso sul display principale si visualizzano 4 seguenti funzioni [B. Ricerca della ricetta, Impostazione
manuale, Programmi automatici e Aggiornamento delle ricette.

5. Inserire gli accessori richiesti dentro il recipiente HEL.

6. Mettere dentro gli ingredienti oppure il liquido idonei per la funzione e gli accessori prescelti . Se durante la
cottura e necessario aggiungere gli ingredienti, immetterli solo tramite la bocca di riempimento che su trova sul
rispettivo coperchio. Se il pezzo da aggiungere é di grosse dimensioni, la funzione va sospesa e il coperchio va
smontato.

7. Peravviare le funzioni del robot & necessario di montare sul recipiente il rispettivo coperchio il

Per muoversi sul display utilizzare il dito o ruotare il pulsante principale.

9. Nelregime standby lampeggia la luce bianca e rossa. La luce rossa sotto il comando principale & accesa, quando la
temperatura é superiore ai 60 °C e la luce bianca é accesa, quando la temperatura € inferiore ai 60 °C, in qualsiasi
regime di lavoro. Se la temperatura é superiore ai 60 °C alcuni programmi non possono essere utilizzati per intero,
bisogna aspettare che I'alimento si raffreddi.

10. Perlamanipolazione con il recipiente di miscelazione (8) utilizzare sempre i mezzi di protezione come per esempio
i guanti da cucina El.

11. Il robot da cucina multifunzione puo essere composto in tre modi. Come frullatore, food processor e cottura
a vaporeH.

w

®

FRULLATORE

Montare sull'albero nel contenitore (8) 'accessorio desiderato (frusta per montare, gancio impastatore e di mescolatura,
lame o cestello di cottura) A.

Prestare maggiore attenzione all'uso delle lame (6) che sono molto affilate.

Porre dentro il recipiente (8) gli alimenti da lavorare.

Posizionare il coperchio del frullatore (2) sul recipiente (8). Montare il coperchio in modo seguente: mettere un attacco sul
coperchio contro di sé, porre il coperchio sul recipiente e successivamente ruotarlo nel senso orario. Si sente lo scatto che
indica il posizionamento corretto, si attiva il blocco di sicurezzallil. Scegliere la funzione desiderata e procedere alla cottura.

Estrarre il cestello di cottura con gli ingredienti:

Attenzione, il cestello (7) & sempre caldo. Per effettuare l'estrazione sicura montare il bicchiere graduato (15) sull'albero
del cestello di cottura. Ruotare il bicchiere graduato nel senso orario per fissarlo bene.

Poi tirare il cestello verso alto El.

FOOD PROCESSOR

Montare sull'albero del recipiente (8) prima I'albero della grattugia (20) e poi il disco

grattugia (21) . Se si vogliono tagliare gli alimenti a fette la lama deve essere orientata verso alto fll.

Se si vuole grattugiare la parte profilata della grattugia deve essere orientata verso alto [B.

Posizionare il coperchio della grattugia (23) sul recipiente (8). Montare il coperchio in modo seguente: ruotare un attacco
verso di sé, porre il coperchio sul recipiente e successivamente ruotarlo nel senso orario. Si sente lo scatto che indica il
posizionamento corretto, si attiva il blocco di sicurezzallil. Selezionare la funzione Robot da cucina e procedere alla grattatura.
Per aggiungere gli alimenti utilizzare sempre il pressino, non immettere mail gli alimenti senza pressino.

COTTURA A VAPORE

Per la cottura a vapore serve versare nel contenitore la quantita sufficiente dell’acqua.

Il livello minimo dell'acqua ¢ indicato all'interno del contenitore di miscelazione (8).

Posizionare il setaccio vapore grande (17) sul recipiente (8) F1. Montare il setaccio in modo seguente: ruotare un attacco
contro di sé, montare il recipiente di miscelazione e successivamente ruotarlo nel senso orario. Si sente lo scatto che
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indica il posizionamento corretto, si attiva il blocco di sicurezza ilil. Successivamente montare il setaccio vapore piccolo
(18), immettere gli alimenti e coprire con il coperchio setaccio vapore (19). Scegliere la funzione di cottura a vapore Hl.
Selezionare uno di tre gradi di flusso vapore cliccando sullicona vapore (Veloce, medio, lento).

ICONE E LORO SIGNIFICATO
» Start i Pausa = Stop
Impostazioni: Parametri della rete, Lingua, Chi siamo, Assistenza
Ritorno sulla pagina principale del display con le funzioni

Bilancia: Si trova nelle funzioni Ricerca della ricetta, Impostazioni manuali e Programmi automatici. Puo essere
utilizzata in qualsiasi momento della cottura. Per aggiungere altri alimenti puo essere utilizzata la funzione TARE.

Casella nella Ricerca ricetta Q) Ricette preferite e =o Storia ricette

£ Ricerca della ricetta secondo l'ordinamento delle ricette

O Velocita giri Inversione senso di rotazione
Coperchio chiuso 1 Coperchio aperto
RICERCA DELLA RICETTA

Per spostarsi tra le singole ricette utilizzare il dito o ruotare il pulsante principale .
Per confermare la ricetta selezionata cliccare sull’icona della ricetta o premere il pulsante principale.
Nel passo successivo vengono visualizzate le icone successive IR,

Visualizzazione degli ingredienti occorrenti e delle loro quantita.
Visualizzazione della procedura di preparazione.
Commenti, consigli e suggerimenti del cuoco.

Accessori occorrenti per la cottura.

Dopo che e stata selezionata la ricetta, cliccare sulla sua icona » , si apre la procedura dettagliata della cottura. Viene
visualizzato il primo passo della procedura di cottura e di preparazione. Per muoversi nell'ambito della procedura utilizzare
il dito oppure ruotare il pulsante principale PR,

Visualizzazione in qualsiasi momento della cottura la procedura di preparazione, I'elenco degli ingredienti
e i suggerimenti del cuoco.

Q Aggiunta della ricetta alle preferite, che si trovano al momento di avvio della funzione Ricerca della ricetta.

IMPOSTAZIONE MANUALE

Questa funzione permette di impostare i propri valori di cottura Ml Impostare la temperatura, la durata di cottura, la
velocita di rotazione e l'inversione del senso di rotazione il fE fE.

Per modificare i valori cliccare sul quadrante selezionato. Per muoversi nell'ambito del quadrante utilizzare il dito muovendolo
su un piccolo cerchio arancione sul quadrante spostandolo intorno, oppure ruotando il pulsante principale. Nel quadrante
diregolazione della velocita di rotazione I puo essere cambiato anche il senso di rotazione toccando la rispettiva icona (O .
Una volta impostati tutti i valori previsti premere il pulsante principale oppure toccare l'icona sullo schermo » .
Durante la cottura tutte le funzioni possono essere sospese 11 oppure spente completamente = .

La temperatura pud essere impostata nel range di 37-130 °C ili.

La durata massima di cottura puod essere impostata a 90 min [E.

La velocita massima di giri raggiunge il livello 12 fE. Nel regime di rotazione inversa il livello massimo di velocita & 3.




PROGRAMMI AUTOMATICI
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Grazie a questa funzione possono essere selezionati i programmi con valori gia preimpostati ll8. Si tratta di Impastatura,
Cottura a vapore, Cottura lenta, Cottura, Robot da cucina, Tritatura, Turbo e Bilancia. Alcuni valori possono essere pure
un po’ cambiati. Basta selezionare il programma desiderato con il dito.
In questa funzione si vedono inoltre, nell’'ultimo quadrante con valori di velocita, gli accessori consigliati per il rispettivo

programma PR

Impastatura

Tempo: 3 min.
Temperatura: 0-37 °C
Velocita: 1

Cottura a vapore

Tempo: 20 min
Flusso: veloce/medio/lento
Lo scontare del tempo comincia a 95 °C

Cottura lenta

Tempo: 60 min
Temperatura: 100 °C
Velocita: 1

Cottura

Temperatura: 100 °C

Robot da cucina

Tempo: 30 secondi
Velocita: 5

Tempo: 10 secondi

Tritat .
ritatura Velocita: 6
Tempo: 60 secondi
Turbo Velocita 12
Per accendere premere , per fermare rilasciare
Max.: 5 kg
Bilancia Per azzerare e aggiungere altri ingredienti premere

Terminazione

AGGIORNAMENTO DELLE RICETTE

Questa funzione serve per scaricare le ricette nuove.

funzione Ricerca della ricetta.

Basta cliccare sull'icona e si avvia lo scarico automatico dentro la
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ACCESSORI ELORO USO
Accessori Denomlnazpne Fur.mone:/ Velocita Tempo Temperatura
accessori alimenti
Bianco d'uovo 4 -4 minuti )
montato a neve
Frusta per
montare
Panna montata 3 3-5 minuti -
F Gancio
‘ impastatore e di Zuppa 1-2 1-90 minuti 100°C
/:,i\ mescolatura
=
Tritatura della 8-10 30-60 secondi )
carne
e Tritatura del 8-10 10-20 secondi -
| ghiaccio
| J}/ Coltello Agitazione 10 1-2 minuti -
=l Tritatura della 5.7 15-60 secondi )
verdura
Tritatura def 10 2-3minuti -
legumi
Cestello di Riso - 20-30 minuti 100-110°C
cottura
Disco de.IIa Tagliamento, 5.6 30-60 secondi )
grattugia grattatura
-’%; [ 2 P di
Cestello vapore Pesce, verdura - 10-60 minuti rogrammadi

cottura a vapore
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PULIZIA E MANUTENZIONE

« Prima di pulire I'apparecchio staccare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente.

« Assicurarsi che tutte le parti dell'apparecchio sono gia fredde per evitare le eventuali scottature.

« Non immergere maila base dell’apparecchio contenente il motore nell’acqua.

« Per pulire I'apparecchio non utilizzare detergenti abrasivi.

« Per pulire la base utilizzare un panno asciutto. Non lavarla mai sotto 'acqua corrente né immergerla nell’acqua.

« Per pulire il cavo di alimentazione utilizzare un panno morbido e asciutto.

« Non immergere nell'acqua la parte bassa del contenitore. Per pulire la parte bassa utilizzare un panno umido
e i detergenti non aggressivi. Prima di riutilizzare il contenitore assicurarsi che sia sufficientemente asciutto. Prima
d procedere alla pulizia del contenitore togliere dal suo interno tutti gli accessori.

« Tutti gli accessori possono essere lavati a mano.

« |l coperchio superiore del frullatore, la frusta, la paletta di miscelazione, il coltello, il cestello vapore, la spatola, il
bicchiere graduato, il pressino, il coperchio di grattugia, il disco di grattugia e I'albero di comando della grattugia
possono essere lavati nel lavastoviglie.

ASSISTENZA
La manutenzione pill impegnativa e/o la riparazione che richiede I'intervento sulle parti interne dell'apparecchio
devono essere fatte esclusivamente dal centro di assistenza autorizzato.

PROTEZIONE DELL'AMBIENTE

« Riciclare imballi e prodotti vecchi, alla fine di loro ciclo di vita.
« Lascatola in cui si acquista il prodotto puo essere recuperata come rifiuto differenziato.
« Sacchettiin polietilene (PE) possono essere recuperati come rifiuto differenziato.

Riciclaggio del prodotto alla fine della sua vita utile

L'apparecchio ¢ identificato in conformita alla Direttiva 2012/19/EU del Parlamento europeo e del
Consiglio sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE). Il simbolo riportato sul
prodotto indica che il prodotto stesso non puo essere smaltito come rifiuto urbano. Va portato in
un centro di raccolta dei rifiuti elettrici ed elettronici. Provvedendo allo smaltimento corretto del
prodotto si puo prevenire I'impatto negativo sull'ambiente e/o sulla salute umana nel caso di mancato
_ riciclaggio. Lo smaltimento deve essere effettuata in conformita alle norme regolanti la gestione dei
rifiuti. Le maggiori informazioni sulle modalita dello smaltimento del prodotto sono reperibili presso
I'ufficio locale di amministrazione pubblica oppure nel negozio dove il prodotto € stato acquistato.

‘ € Il presente prodotto rispetta tutti i requisiti elementari stabiliti dalle normative EU inerenti.

Il produttore si riserva il diritto di modificare senza preavviso il testo del manuale d'uso, il design del prodotto e/o
i suoi parametri tecnici.
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AGRADECIMIENTO
Gracias por comprar este producto de la marca Concept y esperamos que quede satisfecho con él durante todo el
tiempo que lo use.

Antes de usar el producto, lea con cuidado todo el manual y luego guérdelo. Asegurese de que las demas personas que
vayan a utilizar el producto se familiaricen con el presente manual.

Parametros técnicos
Tension 220-240V ~ 50-60 Hz
Potencia de entrada 1300 W
Capacidad del recipiente 2/3,51 (MAX)
Frecuencia WiFi 2400~2483,5 MHz
Potencia maxima de la antena de WiFi 20 dBm

ADVERTENCIAS IMPORTANTES DE SEGURIDAD

« No emplee el artefacto de una manera diferente a la descrita en el
presente manual.

« Antes de utilizar por primera vez el artefacto, retire el embalaje y los
materiales promocionales.

- Verifique que la tensién de red se corresponda a los valores indicados en
la placa.

+ No deje el artefacto desatendido si esta encendido o conectado a un
tomacorriente.

« Hay un cierre de seguridad bajo el contenedor principal que puede
activarse si el producto se calienta repentinamente. Una vez activado,
el producto quedard inoperativo. A continuacién, hay que volver a
conmutar manualmente para que el producto vuelva a ser funcional.

« Desconecte el artefacto de la red eléctrica cuando no esté en uso.

« Al desenchufar el artefacto, no tire del cable, sino del enchufe.

« No permita que el aparato sea manipulado por nifios o personas no
capacitadas y utilicelo fuera de su alcance.

« Tenga especial cuidado si emplea el artefacto en las cercanias de nifos.

+ No permita que el artefacto sea usado como juguete.

« No utilice el artefacto al aire libre o en superficies mojadas. Peligro de
electrocucion.

« No utilice otros accesorios que los recomendados por el fabricante.
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No emplee el artefacto si el cable o el enchufe estuviesen dafados. Haga
reparar la averia de inmediato por un servicio autorizado.

No tire ni mueva el artefacto por el cable de alimentacion.

Mantenga al artefacto alejado de fuentes de calor como radiadores,
hornos, etc.

Resgudrdelo de la luz directa del sol y la humedad.

No toque el artefacto con las manos mojadas o humedas.

Alinstalar accesorios, limpiar o en caso de averias, desconecte el artefacto
y desenchufelo.

El artefacto estd destinado unicamente para uso hogarefio; no esta
destinado para uso comercial.

No sumerja el cable, el enchufe o el artefacto en agua u otro liquido.
Controle regularmente el artefacto y el cable por dafos.

No encienda el artefacto si est4 dafiado.

No toque las piezas moviles del artefacto cuando esté en uso.

Durante el uso, mantenga el pelo, los dedos y la ropa apartados de las
partes moviles del artefacto.

Tenga especial cuidado al manipular con las barras, las cuchillas son muy
afiladas y podrian causar lesiones.

Tenga mucho cuidado al manipular o tocar cualquier parte del artefacto
que se utilice para cocinar. En particular, el recipiente, la tapa y los
accesorios pueden estar calientes mucho tiempo después de que se haya
apagado el artefacto.

Utilice las asas para sacar y transportar el recipiente, y use guantes de
cocina cuando manipule recipientes o accesorios calientes.

La parte inferior del recipiente permanecera caliente mucho tiempo
después de que el artefacto se haya apagado, tenga cuidado al manipular
y colocar el recipiente sobre superficies sensibles a la temperatura.

No abra la tapa ni la abertura de llenado si el agua esta hirviendo en el
recipiente.

Tenga mucho cuidado con las salidas de vapor, especialmente al abrir la
tapa o el tapon del orificio de llenado.

No encienda el artefacto con el recipiente esté vacio.

Los accesorios no deben ser empleados en hornos microondas.

Utilice s6lo accesorios originales. No utilice accesorios de otras marcas.
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« Algunas partes pueden mantenerse en movimiento por algunos
momentos luego de apagar el motor. Manténgase alejado de ellas hasta
que se hayan detenido.

« Utilice el artefacto Unicamente para procesar alimentos.

« iNo utilice el artefacto en alimentos hirviendo!

« No repare usted mismo el artefacto. Dirijase a un servicio autorizado.

+ No deje el producto desatendido si esta encendido.

+ No desactive el mecanismo de seguridad.

« No coloque alimentos en los ganchos giratorios si el artefacto esta en
funcionamiento.

« Elfusible térmico (termostato) se activa pulsando el botén blanco situado
en la parte inferior del recipiente de trabajo.

« Coloque el artefacto en una superficie lisa, derecha y estable.

« No enchufe el artefacto antes de instalar todos los accesorios.

« No use el artefacto si esta averiado.

« Nosupere el nivel maximo de llenado marcado en elinterior del recipiente.

« Cierre el tapdn de llenado cuando utilice la funcién de picado.

« Antes de utilizar el artefacto, asegurese de que esté correctamente
ensamblado.

« Para un funcionamiento correcto y seguro, asegurese de que los sensores
de la base y la base del recipiente estén limpios. Seque antes de cocinar.

« No utilice la tapa de la licuadora para hacer funcionar el aparato. La
exposicion a una fuerza excesiva puede danarla.

« Un uso inadecuado puede provocar lesiones.

- Tenga cuidado, si se vierte agua caliente en el recipiente, puede salirse
debido al vapor.

« Nodesmontelabasedelartefacto.Noestadisefiada paraelmantenimiento
por parte del usuario.
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- Todas las superficies pueden calentarse durante el uso, utilice el equipo
de proteccion.

« Los niflos mayores de 8 afos y las personas mayores o con capacidades
fisicas o mentales reducidas, o con insuficiente experiencia
y conocimientos pueden utilizar el artefacto Unicamente bajo supervision
ossise les ha ensefado a utilizarlo de una manera segura y son conscientes
de los eventuales riesgos. El mantenimiento y limpieza realizados por el
usuario no pueden ser llevados a cabo por nifios menores de 8 anos y sin
supervision. Los niflos menores de 8 afnos deben mantenerse fuera del
alcance del artefacto y su cable. Los nifios no deben jugar con el artefacto.

En caso de incumplimiento de las instrucciones del fabricante,
cualquier reparacion no sera reconocida por la garantia.
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Tapa del orificio de llenado
Cubierta superior de la licuadora
Sello de la cubierta de la licuadora
Batidores

Gancho para mezclary amasar
Cuchilla

Cesta de coccién

Recipiente para licuar

Cable de alimentacién

10 Interruptor principal

11 Base

12 Pantalla
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13
14

16
17
18

20
21
22

24

Botén principal

Espatula de cocina

Vaso medidor

Junta de la vaporera
Vaporera profunda
Vaporera poco profunda
Tapa de la vaporera

Eje de accionamiento del rallador
Disco del rallador

Sello de la tapa del rallado
Tapa del rallador
Empujador
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MANUAL DE USO

1. Coloque el recipiente para licuar (8) en la base del artefacto (11) de manera que el logotipo del esté en la parte
delantera y la marca de maximo en la parte trasera . Presione muy ligeramente el recipiente para que se oiga
un clic.

2. Desenrolle el cable y enchufelo en el tomacorriente E1.

Encienda el artefacto con los botones en el lado izquierdo El.

4. Después de la puesta en marcha, en la pantalla principal apareceran las 4 funciones siguientes Bl Busqueda de
recetas, configuracion manual, programas automaticos y actualizacién de recetas.

5. Monte los accesorios deseados en el recipiente de mezcla @HEL

6. Ahora afada los ingredientes o el liquido adecuado para la funcién seleccionada y los accesorios Bl. Si necesita
anadir ingredientes durante la coccion, hagalo sélo a través del orificio de llenado de la tapa o cubierta. Si es
necesario afadir ingredientes de mayor tamafo, interrumpa la funcion y retire la tapa.

7. Para poder poner en marcha las funciones del robot, es necesario colocar la tapa o cubierta adecuada en el
recipiente de mezcla il

8. Se puede navegar por la pantalla tocando con el dedo o girando el botdn principal.

9. Durante el modo de espera, las luces blanca y roja parpadean. La luz roja bajo el control principal se enciende
cuando la temperatura es superior a 60 °C y la luz blanca se enciende cuando la temperatura es inferior a 60 °C
en cualquier condicién de funcionamiento. Algunos programas no se pueden utilizar completamente cuando la
temperatura es superior a 60 °C'y hay que esperar a que los alimentos se hayan enfriado.

10. Utilice siempre equipos de proteccién, como guantes de cocina, para manipular el recipiente de la licuadora (8) F1.

11. Elrobot puede armarse de tres maneras. Como licuadora, procesadora de alimentos o con el accesorio de vapor H.

w

LICUADORA

Coloque los accesorios deseados (batidor, batidora, gancho para amasar, cuchilla para amasar o cesta de coccién) en el
eje del vaso de mezcla (8) .

Tenga mucho cuidado al utilizar la cuchilla (6), que esta muy afilada.

ARada los alimentos deseados al recipiente (8).

Coloque la tapa superior (2) en el recipiente de la licuadora (8). Para poner la tapa, gire una de las asas hacia usted,
coléquela en el vaso y girela en el sentido de las agujas del reloj. Oird un ligero clic para indicar que el sellado es correcto,
lo que activara el bloqueo de seguridad M. A continuacién, seleccione la funcion deseada y estard listo para cocinar.

Sacar la cesta de cocina con los ingredientes:

Después de la coccidn, la cesta (7) sigue caliente. Para una extraccion segura, coloque el vaso medidor (15) en el eje de la
cesta de coccion. Gire el vaso medidor en el sentido de las agujas del reloj para asegurarse de que se bloquea lo suficiente.
A continuacién, puede tirar suavemente de la cesta hacia arriba El.

PROCEADORA DE ALIMENTOS

Monte el eje de accionamiento del rallador (20) en el eje del vaso (8) y luego monte el disco

Ralladores (21) B. Para cortar alimentos en rebanadas, el borde de la cuchilla debe apuntar hacia arriba il

Si desea rallar, los recortes afilados deben apuntar hacia arriba .

Coloque la tapa del rallador (23) en el recipiente de la licuadora (8). Para poner la tapa, gire una de las asas hacia usted,
coléquela en el vaso y girela en el sentido de las agujas del reloj. Oira un ligero clic para indicar que el sellado es correcto,
lo que activard el bloqueo de seguridad ilil. Ahora, seleccione la funcion del robot para rallar los alimentos.

Cuando afada alimentos, utilice el empujador, no afiada alimentos de ninguna otra manera.

ACCESORIO DE VAPOR

Cuando se utiliza el accesorio de vapor, es esencial que se vierta suficiente agua en el recipiente.

El nivel minimo esta marcado en el interior del recipiente (8).

Monte la vaporera profunda (17) en el recipiente (8) Bl. Para poner la cesta, gire una de las asas hacia usted, coléquela en
elvasoy girela en el sentido de las agujas del reloj. Oird un ligero clic para indicar que el sellado es correcto, lo que activara
el bloqueo de seguridad Mil. A continuacion, coloque la vaporera poco profunda (18), afiada los alimentos y cubra con la




concept

tapa de la cesta (19). Ahora, seleccién le funcién de coccion a vapor Bl Aqui también puede elegir entre tres caudales
haciendo clic en el icono de vapor. (Répido, medio, lento)

ICONOS Y SU SIGNIFICADO
» Inicio I Pausa = Parada
Configuracion: Parametros de red, Idioma, Sobre nosotros, Ayuda
Volver a la pantalla principal con las funciones

Balanza: Se puede encontrar en las funciones de Busqueda de recetas, Configuracion manual y Programas automaticos.
Puede utilizarse en cualquier momento de la coccién. La funcién TARE puede utilizarse para afadir otros alimentos.

Recuadro en Busqueda de recetas Q Recetas favoritas y =@ Historial de recetas

£ Busqueda de recetas por orden de llegada

O Velocidad de giro Cambio del sentido de giro
Tapa cerrada U1 Tapa abierta
BUSQUEDA DE RECETAS

Muévase entre las recetas deslizando el dedo por la pantalla o girando el botén principal fE.
Para la receta seleccionada, haga clic en su icono tocandolo con el dedo o pulsando el botén principal.
En el siguiente paso, vera los siguientes iconos IE.

Muestra los ingredientes necesarios y su cantidad.
Muestra el procedimiento de preparacion.
Notas, consejos y sugerencias del chef.

Accesorios de cocina necesarios.

Cuando esté seguro de la receta que ha elegido, haga clicen elicono » parainiciar el proceso de coccion detallado. Se le
mostrara el primer paso del procedimiento exacto de coccién y preparacién. Puede moverse tocando el paso seleccionado
con el dedo o girando el botén principal 8.

Vea el proceso, los ingredientes y los consejos del chef en cualquier momento de la coccién.

Q) Laopcion de afadir una receta a sus favoritos se encuentra al iniciar la funcién Buscar una receta.

CONFIGURACION MANUAL

En esta funcion puede elegir los valores de coccion propios M. Puede ajustar la temperatura, el tiempo de coccion, la
velocidad de rotacion y, si es necesario, cambiar la direccion de rotacién E

Para cambiar los valores, haga clic en el dial seleccionado. Se puede mover tocando con el dedo la pequefa rueda naranja
del dial y deslizandola o girando el botén principal. En el dial de velocidad [ también se puede cambiar el sentido de
giro tocando el icono (© .

Después de ajustar todos los valores, pulse el botdn principal o toque el icono » en la pantalla.

Todas las funciones pueden ponerse en pausa 11 o desconectarse completamente m en cualquier momento durante
la coccién.

La temperatura puede seleccionarse entre 37 y 130 °C .

El tiempo méaximo de coccion puede ajustarse a 90 min fE.

La velocidad méxima de giro es 12 [E. En el modo de marcha atras, la velocidad maxima es 3.
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PROGRAMAS AUTOMATICOS

Gracias a esta funcién, se pueden seleccionar programas con valores preestablecidos ll: Amasar, Coccion a vapor, Coccion
lenta, Cocinar, Procesador de alimentos, Picar, Turbo y Balanza. Algunos valores pueden ajustarse ligeramente. Basta con
seleccionar el programa con el toque de un dedo.

En esta funcién, también verd en el Gltimo dial cuales son los accesorios recomendados para el programa .

Tiempo: 3 min.
Amasado Temperatura: 0-37 °C
Velocidad: 1

Tiempo: 20 min.
Coccidn a vapor Caudal: rapido, medio, lento
La cuenta atras comienza a los 95 °C

Tiempo: 60 min.

Coccidn lenta Temperatura: 100 °C
Velocidad: 1
Coccién Temperatura: 100 °C

Tiempo: 30 segundos

Robot de cocina Velocidad: 5

Tiempo: 10 segundos

Picado Velocidad: 6
Tiempo: 60 segundos

Turbo Velocidad 12
Para encender, pulse , para parar, suelte
Max: 5 kg

Balanza Para poner en cero y afiadir mas ingredientes, pulse
Terminar

ACTUALIZACION DE RECETAS

Esta funcion se utiliza para descargar nuevas recetas. Basta con hacer clic en el icono y se descargara automaticamente
en la funcion Busqueda de recetas.
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ACCESORIOS Y SU USO
Accesorio de:\l:cr?ebsrgrio aﬁ?n:cel:tr:)/s Velocidad Tiempo Temperatura
Clara_s punto 4 2-4 minutos -
nieve
Batidores
Nata montada 3 3-5 minutos -
‘ | Gancho para Sopa 1-2 1-90 minutos 100 °C
| mezclary amasar
N
=
m Picar carne 8-10 30-60 segundos -
|| Picar hielo 8-10 10-20 segundos -
‘ Cuchilla Licuado 10 1-2 minutos -
Picar verduras 5-7 15-60 segundos -
Picar legumbres 10 2-3 minutos -
Cesta de coccion Arroz - 20-30 minutos 100-110°C
[::”c: d?)?l Cortar, rallar 5-6 30-60 segundos -
L w Pescados, . Programa de
Vaporera - 10-60 minutos =
verduras coccién a vapor
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LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

« Antes de limpiar, apague y desenchufe el artefacto.

« En primer lugar, asegurese de que todas las partes estén lo suficientemente frias para evitar quemaduras.

« No sumerja la base con el motor.

« No utilice productos de limpieza agresivos o abrasivos.

« Paralimpiar la base, utilice un pafo seco. No la lave con agua ni la sumerja.

« Paralimpiar el cable de alimentacion, utilice un pafio suave y seco.

« No sumerja el fondo del recipiente. Utilice sélo un pafio himedo y detergentes suaves para limpiarlo. Asegurese
de que el recipiente esté lo suficientemente seco para su uso posterior. Antes de limpiar el recipiente, retire todos
los accesorios.

« Losaccesorios pueden limpiarse a mano.

« La tapa superior de la licuadora, el batidor, la paleta mezcladora, el cuchillo, el cesto para el vapor, la escobilla
de cocina, el vaso medidor, el batidor, |a tapa del rallador, el disco del rallador y el eje de transmisién del rallador
también se pueden lavar en lavavajillas.

SERVICIO
El mantenimiento de caracter mas amplio o las reparaciones que requieran intervenir en las piezas internas del
producto deben ser realizados por un servicio profesional.

PROTECCION AL MEDIO AMBIENTE

« Dé preferencia al reciclado de los materiales de embalaje y los artefactos viejos.
« Lacaja puede ser desechada con la recoleccién de residuos clasificados.
« Las bolsas de polietileno (PE) deben ser llevadas para su reciclaje.

Reciclaje del artefacto al final de su vida util

El artefacto estd etiquetado de acuerdo con la Directiva Europea 2012/19/EU sobre Residuos de
Artefactos Eléctricos y Electrénicos (WEEE). El simbolo en el producto o su embalaje indica que este
no debe ser incluido entre los residuos domésticos. Debe ser llevado a un centro de recoleccion para
el reciclaje de artefactos eléctricos o electrénicos. Procurar la correcta liquidacién del producto ayuda
a prevenir efectos negativos en el medio ambiente y la salud humana que podrian ser resultar de

——— la liquidacion incorrecta del producto. El artefacto debe ser desechado conforme las normas para
la gestion de residuos. Podra obtener informacion mas detallada sobre el reciclaje del producto en
la autoridad local, el servicio de tratamiento de residuos correspondiente o la tienda en donde fue
adquirido.

‘ E El producto cumple con todos los requisitos basicos de las directivas EU aplicables.

El fabricante se reserva el derecho de realizar cambios en el texto, el disefio y las especificaciones técnicas.
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MULTUMIRE

Va multumim pentru cumpdrarea produsului marca Concept si va dorim sd fiti multumiti de produsul nostru pe
intreaga durata de utilizare a acestuia.

Tnainte de prima utilizare cititi cu atentie si in intregime manualul de utilizare si pastrati-| pentru o consultare
ulterioara. Asigurati-va ca si celelalte persoane care vor folosi produsul sunt familiarizate cu instructiunile prezentate
in prezentul manual.

Parametri tehnici
Tensiune 220-240V ~ 50-60 Hz
Consum de putere 1300 W
Capacitatea vasului 2/3,5 1 (MAX)
Frecventa Wi-Fi 2400~2483,5 MHz
Putere maxima a antenei Wi-Fi 20dBm
INDICATII IMPORTANTE PRIVIND SECURITATEA

Nu utilizati aparatul in alt mod decat cel descris in prezentul manual.
Inainte de prima utilizare indepartati de pe aparat intregul material de
ambalare si materialele de marketing.

Asigurati-va ca tensiunea retelei corespunde cu valorile inscrise pe
eticheta aparatului.

Nu lasati aparatul fara supraveghere in timp ce este pornit, eventual
racordat la priza de curent electric.

Sub recipientul principal exista un sistem de blocare de siguranta care
poate fi activat daca produsul este incalzit brusc. Odata activat, produsul
va fi inoperant. Acesta trebuie apoi comutat din nou manual pentru a
face produsul din nou functional.

Scoateti aparatul din priza cand nu este utilizat.

La scoaterea aparatului din priza de curent electric nu trageti niciodata
de cablu, prindeti de stecar si scoateti-l prin tragere.

Nu permiteti copiilor sau persoanelor cu dizabilitati sa manipuleze cu
aparatul, folositi-l in afara accesului acestora.

Acordati atentie sporita la folosirea aparatului in apropierea copiilor.

Nu permiteti folosirea aparatului drept jucarie.

Nu folositi aparatul in aer liber sau pe suprafete umede, exista pericol de
electrocutare.

Nu folositi alte accesorii decat cele recomandate de cdtre producator.
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Nu folositi niciodata aparatul care are cablul de alimentare sau stecarul
deteriorate, asigurati neintarziat eliminarea defectului de catre un service
autorizat.

Nu trageti si nu transportati aparatul tinandu-I de cablul de alimentare.
Pastrati aparatul la departe de sursele de caldura precum calorifere,
cuptoare s.a.m.d.

Nu expuneti aparatul radiatiilor solare sau umezelii.

Nu atingeti aparatul cu mainile ude sau umede.

Opriti aparatul si scoateti stecarul din priza inaintea montarii accesoriilor,
a curatarii sau in caz de defectiune.

Aparatul este destinat doar utilizarii casnice, nu este destinat uzului
comercial.

Nu cufundati cablul de alimentare, stecarul sau aparatul in apa sau intr-
un alt lichid.

Controlati periodic aparatul si cablul de alimentare daca nu prezinta
deteriorari.

Nu porniti aparatul dacd este defect.

Nu atingeti componentele in miscare in timp ce aparatul functioneaza.
La utilizarea aparatului, a se evita contactul parului, degetelor si
a imbracamintei cu elementele in miscare ale aparatului.

La manipulare cu adaptoare acordati o atentie sporita, cutitele sunt foarte
ascutite si ot provoca ranirea.

Aveti griji sporitd atunci cand manipulati sau atingeti orice parte
aaparatulwcareestefoI05|ta la gatit. In special, bolul, capacul si accesoriile
pot fi fierbinti inca mult timp dupa ce aparatul a fost oprit.

Pentru a scoate si transporta vasul, folositi manerele si folositi manusi de
bucatarie atunci cand manipulati cu vasul sau accesorii fierbinti.

Partea inferioara a bolului va ramane fierbinte inca mult timp dupa
ce aparatul a fost oprit; aveti grija cand manipulati si asezati bolul pe
suprafete sensibile la caldura.

Nu deschideti capacul sau orificiul de umplere daca in vas fierbe apa.

Fiti foarte atenti la scaparile de aburi, mai ales atunci cand deschideti
capacul sau capacul orificiului de umplere.

Nu porniti aparatul atunci cand bolul este gol.

Accesoriile aparatului nu trebuie folosite in cuptorul cu microunde.
Folositi doar accesorii originale! Nu utilizati accesorii de la alte produse.
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« Anumite componente pot continua sa se miste inca scurt timp dupa
oprirea motorului si scoaterea cablului de alimentare din priza. Asteptati
pana la oprirea completa a acestora.

- Folositi aparatul doar pentru procesarea alimentelor.

« Nu folositi aparatul pe alimente fierbinti!

« Nu reparati aparatul prin forte proprii. Apelati la un service autorizat.

« Nu lasati niciodata aparatul pornit fara supraveghere.

+ Nu eliminati niciodata intrerupatoarele de siguranta.

« Nu introduceti alimente in carligul rotitor in timp ce aparatul este in
functiune.

- Siguranta termica (termostatul) este activata prin apasarea butonului alb
de pe partea inferioara a vasului de lucru.

« Puneti aparatul pe o suprafata neteda, dreapta si stabild.

« Nu introduceti stecdrul in priza fara ca toate accesoriile necesare sa fie
montate.

« Nu utilizati niciodata un aparat stricat.

« Nu depasiti nivelul maxim de umplere marcat pe partea interioara
a recipientului.

« Inchideti intotdeauna capacul de umplere atunci cand folositi functia de
tocare.

« Inainte de a utiliza aparatul, asigurati-va ca este asamblat corect.

« Pentru o functionare corecta si sigura, asigurati-va ca senzorii de la baza
si baza bolului sunt curati. Uscati inainte de a gati.

« Nu folositi capacul mixerului pentru a opera aparatul. Expunerea la
o forta excesiva il poate deteriora.

« Utilizarea necorespunzatoare poate duce la ranire.

« Aveti grija, daca se toarnd apa fierbinte in bol, aceasta poate sa curga din
cauza aburului.

+ Nudezasamblatibaza principala a aparatului. Nu este destinata intretinerii
de catre utilizator.
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- Toate suprafetele pot sa se incalzeasca in timpul utilizarii. Prin urmare,
utilizati echipament de protectie.

« Acest aparat poate fi utilizat de cdtre copiii cu varsta de 8 ani si peste si
de cdtre persoanele cu dizabilitati fizice sau capacitate mentala redusa
sau experienta si cunostinte insuficiente doar daca sunt supravegheate
sau au fost familiarizate cu utilizarea in siguranta a aparatului si pricep
eventualele pericole. Curatarea si intretinerea pe care o efectueaza
utilizatorul nu poate fi facuta de catre copii care nu au varsta de peste
8 ani si nu sunt supravegheati. Copiii sub 8 ani trebuie sa pastreze distanta
de siguranta fata de aparat si cablu de alimentare. Copiii nu au voie sa se
joace cu aparatul.

Lanerespectareainstructiunilor producatorului, eventualareparatie
nu poate fi recunoscuta drept reparatie de garantie.
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DESCRIEREA PRODUSULUI

Capacul orificiului de umplere
Carcasa superioara a mixerului
Garnitura carcasei mixerului
Paleta tel

Carlig de amestecare, framantare
Cutit

Cos de fierbere

Vas de mixat

Cablu de alimentare

10 Intrerupétor principal

11 Baza aparatului

12 Display

WONGOOURERWN=

13 Buton principal

14 Racletd de bucdtarie

15 Vas de masurare

16 Garnitura cosului de aburi

17 Cos de aburi adanc

18 Cos de aburi de mica adancime
19 Capacul cosului de aburi

20 Arbore de actionare a razatoarei
21 Disc de razatoare

22 Garnitura capacului razatoarei
23 Capacul razatoarei

24 Impingator
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

1. Asezati bolul de amestecare independent (8) in baza aparatului (11) astfel incat sigla de pe vasul de mixare s fie in
fatd, iar marcajul max. in spate ll. Apasati foarte usor pe vas, astfel incat sa se auda un clic.

2. Desfasurati cablul si conectati stecherul in priza .

Porniti aparatul cu ajutorul butonului de pe partea stanga .

4. Dupa pornire, pe displayul principal se afiseaza urmatoarele 4 functii [B. Cautare retets, Setare manuald, Programe

automate si Actualizare retete.

Introduceti accesoriile dorite in vasul de mixare HEL

6. Acum adaugati ingredientele dorite sau lichidul potrivit pentru functia si accesoriile selectate Bl. Daci trebuie si

adaugati ingrediente in timpul gatitului, adaugati-le numai prin orificiul de umplere din capacul respectiv. Daca

este necesar sa se adauge materie primd mai mare, este necesar sa se intrerupa functia si sa se detaseze capacul.

Pentru a porni functiile robotului, trebuie montat capacul sau carcasa corespunzatoare pe vasul de mixare i,

Pe display se poate naviga prin atingerea cu degetul sau prin rotirea butonului principal.

9. Intimpul modului de asteptare, clipeste lumina alb si rosie. Lumina rosie de sub comanda principald este aprinsa
atunci cand temperatura este mai mare de 60 °C, iar lumina alba este aprinsa atunci cand temperatura este mai
mica de 60 °C in orice stare de functionare. Unele programe nu pot fi utilizate pe deplin atunci cand temperatura
este mai mare de 60 °C si trebuie sa asteptati pana cand alimentele se rdcesc.

10. Pentru a manipula cu vasul de mixare (8), folositi intotdeauna echipament de protectie, cum ar fi manusi de
bucitarie 1.

11. Robotul de bucatarie multifunctional poate fi asamblat in trei moduri. Ca un mixer, un food processor sau folositi
accesoriul pentru abur .

w
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MIXER

Puneti accesoriile dorite (tel batere, carlig de amestecat, framantat, cutit sau cos de fiert) pe arborele din vasul de mixare (8) .
Aveti mare grija cand folositi cutitul (6), care este foarte ascutit.

Adaugati alimentele dorite in vasul (8).

Asezati capacul superior al mixerului (2) pe vasul de mixare (8). Pentru a pune capacul, rotiti un maner spre dvs., puneti-I
pe vasul de mixare si apoi rotiti-l in sensul acelor de ceasornic. Veti auzi un clic usor care indica o etansare corectd, ceea
ce va activa siguranta de protectie lf. Apoi, trebuie doar s selectati functia dorita si puteti gati.

Scoaterea cosului de gatit cu ingredientele:

Dupa gatire, cosul (7) este inca fierbinte. Pentru o indepartare sigurd, asezati paharul de masurare (15) pe arborele cosului
de fierbere. Rotiti paharul de masurare in sensul acelor de ceasornic pentru a se fixa suficient.

Apoi puteti trage cu grija cosul in sus E1.

FOOD PROCESSOR

Pe arborele vasului de mixare (8) montati arborele de actionare a rizitoarei (20), apoi puneti discul de razitoare (21) H.
Pentru a felia alimentele, marginea lamei trebuie s& fie indreptatd in sus fll.

Dac doriti sd rdzuiti, atunci taieturile ascutite trebuie s fie indreptate in sus B,

Asezati capacul rdzatoarei (23) pe vasul de mixare (8). Pentru a pune capacul, rotiti un maner spre dvs., puneti-|I pe vasul
de mixare si apoi rotiti-l in sensul acelor de ceasornic. Veti auzi un clic usor care indica o etansare corecta, ceea ce va
activa siguranta de protectie il Apoi, trebuie doar sa selectati functia Robot de bucatarie si puteti razui diferite alimente.
Atunci cand addugati alimente, folositi intotdeauna impingatorul si nu adaugati niciodata alimente in alt mod.

ACCESORIU DE ABURI

Atunci cand folositi accesoriul de aburi, este necesar sa turnati suficienta apa in vas.

Nivelul minim este marcat in interiorul vasului de mixare (8).

Asezati cosul de aburi adanc (17) pe vasul de mixare (8) Fl. Pentru a pune cosul, rotiti un maner spre dvs., puneti-l pe
vasul de mixare si apoi rotiti-l in sensul acelor de ceasornic. Veti auzi un clic usor care indica o etansare corecta, ceea ce va
activa siguranta de protectie fli. Apoi puneti cosul de aburi de mica adancime (18), introduceti alimentele si acoperiti cu
capacul cosului de aburi (19). Apoi, trebuie doar si selectati functia de gatire cu aburiPll. De asemenea, aici puteti alege
intre trei debite de abur, facand clic pe pictograma de abur (Rapid, mediu, incet).
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PICTOGRAME SI SEMNIFICATIA LOR
» Start i Pauza = Stop
Setare: Parametrii retelei, Limba, Despre noi, Ajutor
Revenire la ecranul principal cu functii

Cantar: Se gaseste in functiile Cautare reteta, Setare manuala si Programe automate. Se poate folosi in orice moment
la gatit. Poate fi utilizata functia TARE la adaugarea altor alimente.

Coloana in Cautare reteta Q) Retete preferate si =© Istoricul retetelor

£ Cautarea retetei dupd ordinea retetelor

O Turatia Schimbarea sensului de rotatie
Capacul inchis 1 Capacul deschis
CAUTARE RETETA

Trecerea de la o reteta la alta puteti trece prin glisarea degetului pe ecran sau prin rotirea butonului principal .
Pentru reteta selectata, faceti clic pe pictograma acesteia, atingdnd-o cu degetul sau apasand butonul principal.
In pasul urmator, vor aparea urmatoarele pictograme .

Afisarea ingredientelor necesare si a cantitdtii acestora.
Afisarea procedurii de preparare.
Notite, indicatii si sfaturi ale bucdtarului.

Accesorii necesare pentru gatit.

Odata ce sunteti sigur de reteta pe care ati ales-o, faceti clic pe pictograma » pentru a incepe procesul detaliat de
gatit. Vi se va ardta primul pas al procedurii exacte de gdtire si preparare. Aici va puteti deplasa prin atingerea cu degetul
a pasului selectat sau prin rotirea butonului principal /.

Vizualizarea procesului de gatit, a ingredientelor si a sfaturilor bucatarului in orice moment in timpul gatitului.

Q) Posibilitatea de a adduga o retet la favorite, care poate fi gasitd la lansarea functiei Cdutare reteta.

SETARE MANUALA

In aceastd functie puteti alege propriile valori de gatit Hil. Puteti seta temperatura, timpul de gatire, turatia si, eventual,
schimba sensul de rotire I RE.

Pentru a modifica valorile, faceti clic pe cadranul selectat. In acesta vé puteti deplasa atingand cu degetul rotita portocalie
de pe cadran si glisand-o in jur sau rotind butonul principal. De asemenea, in cadranul de turatie [ puteti schimba sensul
de rotire atingand pictograma (O .

Dupa setarea tuturor valorilor necesare, apdsati butonul principal sau pe ecran atingeti pictograma » .

In orice moment in timpul gétitului, toate functiile pot fi intrerupte 11 sau oprite complet = .

Temperatura poate fi setata la 37-130 °Cill.

Timpul maxim de gétire poate fi setat la 90 min fE.

Cea mai mare viteza a turatiei este treapta 12 [. n modul sensului invers de rotire, treapta maxima de viteza este 3.

PROGRAME AUTOMATE

Datoritd acestei functii, pot fi selectate programe cu valori presetate . Acestea sunt: Frimantare, Gatire cu aburi, Gatire
lentd, Gatire, Robot de bucatarie, Tocare, Turbo si Cantar. Unele valori pot fi usor modificate. Este suficient sa selectati
programul dorit prin simpla atingere a degetului.
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Tn aceastd functie, veti vedea, de asemenea, in ultimul cadran cu cifre pentru turatie, care sunt accesoriile recomandate

pentru acest program P,

Framantare

Timpul: 3 min
Temperatura: 0-37 °C
Viteza: 1

Gatire cu aburi

Timpul: 20 min
Debitul: rapid/mediu/lent
Cronometrarea timpului incepe la 95 °C

Timpul: 60 min
Gatire lentd Temperatura: 100 °C
Viteza: 1
Fierbere Temperatura: 100 °C

Robot de bucatérie

Timpul: 30 secunde
Viteza: 5

Timpul: 10 secunde

Tocare Viteza: 6
Timpul: 60 secunde

Turbo Viteza 12
Pentru pornire, apasati , pentru oprire, eliberati
Max.: 5 kg

Cantar Pentru resetare si addugare de noi ingrediente, apasati

Terminare

ACTUALIZAREA RETETELOR

Aceasta functie se utilizeaza pentru descarcarea retetelor noi. Este suficient sa faceti clic pe pictograma si incepe descarcarea

automata in functia Cdutare retetd.




concept

ACCESORII SI UTILIZAREA ACESTORA

Accesorii Denum‘lrea' . Func';la/ Viteza Timpul Temperatura
accesoriului ingrediente
Spuma d!n 4 2-4 minute -
albusuri
Paleta tel
Frisca 3 3-5 minute -
F Carlig de
‘ amestecare, Ciorba 1-2 1-90 minute 100°C
/:,i\ framantare
)
Tocarea carnii 8-10 30-60 secunde -
i Tocarea ghetii 8-10 10-20 secunde -
|
| Mixare 10 1-2 minute -
| Cutit
L Tocarea 5-7 15-60 secunde -
legumelor
To.carea 10 2-3 minute -
leguminoaselor
Cos de fierbere Orez - 20-30 minute 100-110°C
Disc de razatoare Taiere, razuire 5-6 30-60 secunde -
K g Program de gatit

Cos aburi

Pesti, legume

10-60 minute

cu aburi
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CURATARE SI INTRETINERE

- Intotdeauna opriti aparatul si scoateti cablul de alimentare din priza inainte de curatare.

« In primul rand, asigurati-va ca toate componentele aparatului sunt suficient de reci pentru a preveni arderea.

« Nu cufundati niciodata baza cu motorul in apa.

« Nu utilizati niciun agent de curatare ascutit sau abraziv.

« Pentru a curata baza, folositi o carpa uscatd. Nu o spalati sub apa si nu o cufundati in lichide.

« Pentru a curdta cablul de alimentare, folositi o carpd uscata si moale.

« Nuscufundati partea de jos a vasului de mixare in lichid. Pentru a o curata, folositi doar o carpa umedd si produse
de curatare blande. Asigurati-va ca recipientul este suficient de uscat pentru a fi folosit in continuare. Inainte de
a curdta acest vas, trebuie inlaturate toate accesoriile.

« Toate accesoriile pot fi spdlate manual.

« Capacul superior al mixerului, telul, paleta de amestecare, cutitul, cosul de aburi, racleta de bucatarie, paharul de
mdsurat, impingatorul, capacul razatoarei, discul de razuire si arborele de actionare al razatoarei pot fi puse si in
masina de spalat vase.

SERVICE
Intretinerea cu caracter mai amplu sau reparatia care necesitd interventie la partile interioare ale produsului, trebuie
facute de un service de specialitate.

PROTECTIA MEDIULUI

« Optati pentru reciclarea materialelor de ambalare si a aparatelor vechi.
« Cutia de la aparat poate fi predatd la un centru de colectare a deseurilor sortate.
« Pungile din polietilend (PE) a se preda la un centru de colectare a materialelor in vederea reciclarii.

Reciclarea aparatului la sfarsitul duratei de viata

Acest aparat este insemnat in conformitate cu Directiva Europeana 2012/19/EU privind deseurile
de echipamente electrice si electronice (WEEE). Simbolul de pe produs sau de pe ambalaj indicd
faptul ca acest produs nu apartine deseurilor menajere. Trebuie dus la un centru de colectare pentru
reciclarea echipamentelor electrice si electronice. Prin asigurarea elimindrii corecte a acestui produs
veti contribui la prevenirea impactului negativ asupra mediului si a sanatatii umane, care ar fi cauzate

P eliminare necorespunzatoare. Eliminarea trebuie efectuatd in conformitate cu reglementarile
privind gestionarea deseurilor. Informatii mai detaliate privind reciclarea acestui produs veti obtine
de la autoritatile locale competente, serviciile de eliminare a deseurilor menajere sau in magazinul
unde ati cumpdrat produsul.

‘ E Acest produs respecta toate cerintele de baza ale Directivei EU relevante.

Modificarile textului, a designului si a specificatiilor tehnice pot fi efectuate fara o atentionare prealabila. Ne rezervam
dreptul la modificarea acestora.




