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Pentola digitale a cottura lenta Manuale di istruzioni

Avvertenze generali

Leggere queste istruzioni prima di usare I'apparecchio.

Prima e durante I'uso dell’apparecchio € necessario seguire alcune
precauzioni elementari.

Dopo aver tolto I'imballaggio assicurarsi dell’integrita dell’apparec-
chio. In caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi a per-
sonale professionalmente qualificato. Gli elementi dell'imballaggio
(sacchetti di plastica, polistirolo, ecc.) non devono essere lasciati alla
portata dei bambini, in quanto potenziali fonti di pericolo.

Assicurarsi sempre che la tensione di rete elettrica sia uguale a quel-
la indicata nell’etichetta dati tecnici e che I'impianto sia compatibile
con la potenza dell’apparecchio.

Non tirare mai il cavo per scollegarlo dalla presa di corrente elettrica.
Assicurarsi che il cavo non sia in contatto con superfici calde o ta-
glienti.

Non utilizzare I'apparecchio con il cavo danneggiato.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostitu-
ito dal Costruttore o dal suo Servizio Assistenza Tecnica o comunque
da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire ogni
rischio.

Collegare I'apparecchio esclusivamente ad una presa di corrente
elettrica alternata.

In generale & sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e/o pro-
lunghe. Qualora il loro uso si rendesse indispensabile & necessario
utilizzare solamente adattatori e prolunghe conformi alle vigenti nor-
me di sicurezza.

Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso per il quale
e stato espressamente concepito. Ogni altro uso &€ da considerarsi
improprio e quindi pericoloso, nonché far decadere la garanzia.
costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali
danni derivati da usi impropri, erronei ed irragionevoli.

Per evitare surriscaldamenti pericolosi si raccomanda di svolgere in
tutta la sua lunghezza il cavo di alimentazione e di staccare la spina
dalla rete di alimentazione elettrica quando 'apparecchio non €& uti-
lizzato.

Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia o di manutenzione,
disinserire 'apparecchio dalla rete di alimentazione elettrica.

Non immergere mai I'apparecchio in acqua o in altri liquidi.



Pentola digitale a cottura lenta Manuale di istruzioni

Non tenere I'apparecchio vicino a fonti di calore (es. termosifone).
Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compre-
si i bambini) con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte; da per-
sone che manchino di esperienza e conoscenza dell’'apparecchio, a
meno che siano attentamente sorvegliate o ben istruite relativamente
all'utilizzo dell'apparecchio stesso da parte di una persona responsa-
bile della loro sicurezza.

Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.

Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si rac-
comanda di renderlo inoperante.

Si raccomanda inoltre di rendere innocue quelle par-
ti dell’apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo. Questo apparecchio non deve essere utilizza-
to dai bambini. Tenere I'apparecchio ed il suo cavo
fuori dalla portata dei bambini.

Alcune avvertenze

Leggere attentamente questo manuale prima dell’uso.

Questo prodotto & stato progettato solo per uso domestico.

Non spostare I'apparecchio e non toccarlo durante il funzionamento.
Assicurarsi che il cavo di alimentazione non tocchi le componenti
calde dell’'apparecchio.

Non ponete I'apparecchio sopra o vicino a superfici calde, flamme
nude o vapori inflammabili.

Non lasciare il cavo di alimentazione penzoloni.

Non usare questo prodotto con timer esterni e/o temporizzatori.
Cuocere i cibi solamente nella pentola in ceramica.

Durante il funzionamento e alla fine del processo il prodotto diventa
molto caldo utilizzare guanti da forno o presine per toccare le parti
calde, e prestare molta attenzione.

Evitare di inserire cibi surgelati o troppo freddi nella pentola in cera-
mica, qualora siano presenti cibi gia caldi al suo interno.

Non mettere la pentola di ceramica o il coperchio di vetro in un forno,
un congelatore e un forno a microonde o su un piano cottura a gas /
elettrico.

Non sottoporre la pentola in ceramica a sbalzi di temperatura. L'ag-
giunta di acqua fredda in una pentola molto calda potrebbe causarne
la rottura.
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Non lasciare che la pentola rimanga in acqua per lungo tempo.

C’& una zona sulla base della pentola di ceramica che per scopi di
produzione deve rimanere grezza . Questa area non smaltata & poro-
sa, quindi assorbira I'acqua, questo dovrebbe essere evitato.

Non mettere in funzione il prodotto a vuoto.

Non mettere mai il coperchio in frigorifero.

Descrizione prodotto Fig.A

1. Tasto START/STOP

. Tasto regolazione modalita di cottura: HIGH / LOW / WARM (ALTO /BASSO / MANTIENI CALDO)
. Display digitale

. Tasti di regolazione del tempo

. Tasto timer di cottura

. Tasto di avvio ritardato

. Base risaldante

. Coperchio in vetro
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Primo utilizzo

Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta, rimuovere tutto il materiale di imballaggio.

Lavare la pentola di ceramica e il coperchio di vetro con una spugna morbida bagnata di acqua e sapone, sciac-
quare accuratamente e asciugare.

Importante: non immergere la base in acqua o altri liquidi.

Nota: durante I'uso iniziale si potrebbe percepire un lieve odore di bruciato dovuto alla bruciatura dei
residui di fabbricazione. Questo € completamente normale e sparira in breve tempo.

Utilizzo

Posizionare il prodotto su di una superficie piana e stabile resistente al calore.
Posizionare gli alimenti da cuocere all'interno della pentola in ceramica.
Posizionare la pentola in ceramica all'interno della base riscaldante.
Posizionare il coperchio.

A Attenzione: questo prodotto non & adatto per preparare cibi pre-cotti o per rosolare.

Inserire il cavo di alimentazione in una presa di corrente e premere una volta il tasto START/STOP per accen-
dere il prodotto.

Per impostare il tempo di cottura, premere il tasto "timer di cottura”, poi agire sui tasti “+” o “-“ per impostare il
tempo desiderato.

(Ogni volta che viene premuto il tasto “ +” 0 “-* si incrementa o decrementa il tempo di 30 minuti). Si pud impo-
stare un tempo minimo di 30 minuti ed un tempo massimo di 16 ore.

Quindi premere il tasto “HIGH/LOW/WARM” per selezionare la modalita di cottura. Se si preme una volta si sele-
zionera la cottura “HIGH” (alta), due volte la cottura “LOW” (bassa), tre volte la funzione “WARM” che permette di
mantenere in caldo il cibo dopo la cottura fino a 6 ore. Questa ultima funzione si attivera automaticamente a fine
cottura, per interromperla sara sufficiente premere il tasto START/STOP e scollegare il cavo di alimentazione.
La luce corrispondente alla scelta effettuata lampeggera per 5 secondi per poi entrare in funzione.

Sul display verra visualizzato il conto alla rovescia del tempo di cottura rimanente.

Per impostare 'avvio ritardato della cottura, premere il pulsante “ DELAY TIME” ed agire sui tasti “+” o “-“ per
raggiungere il ritardo desiderato. Poi settare il tempo e la modalita di cottura come indicato sopra. Il tempo mas-
simo dilazionabile & di 16 ore, il tempo minimo & di 30 minuti.

Si raccomanda di usare guanti da forno o presine per toccare il prodotto.
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Alcuni consigli per la cottura dei cibi

La maggior parte degli alimenti & adatta a metodi di cottura lenti; tuttavia ci sono alcune linee guida che devono
essere seguite:

Tagliare gli ortaggi in pezzi piccoli e omogenei.

Far rosolare in padella per 2-3 minuti prima di cuocerli lentamente.

Non cuocere cibo surgelato, ma farlo scongelare prima di iniziare la cottura.

Assicurarsi che le verdure siano sempre poste sul fondo della pentola e che tutti gli ingredienti siano immersi
nel liquido di cottura.

Toglier tutto il grasso in eccesso dalla carne prima della cottura, poiché il metodo di cottura lento non consente
al grasso di evaporare.

Nella cottura lenta il liquido non evapora nella stessa misura della cottura tradizionale.

Non usare la pentola a cottura lenta per riscaldare il cibo.

La pentola a cottura lenta deve essere riempita almeno per meta, per garantire risultati migliori.

Non usare la pentola in ceramica come contenitore per conservare il cibo.

Il coperchio non € a tenuta stagna, non toglierlo se non strettamente necessario poiché ogni volta che si toglie il
coperchio si aggiungono ca. 10 minuti in piu alla cottura.

Si consiglia di non riempire mai la pentola fino all’'orlo ma di lasciare almeno 4-5 cm di spazio.

Rosolare la carne e le cipolle in una padella prima di iniziare la cottura lenta non riduce il tempo di cottura ma
migliorera il sapore del cibo.

La cottura lenta trattiene I'umidita. Se si desidera ridurre I'umidita a fine cottura, togliere il coperchio impostare
la modalita di cottura su HIGH (alto) e cuocere ancora per 30-45 minuti.

Maggiori consigli e ricette dettagliate possono essere consultate su siti internet o libri di cucina specifici per “slow
cooking”

Pulizia

Assicurarsi che il prodotto sia spento, scollegato dalla presa di corrente e che si sia raffreddato prima di proce-
dere a qualsiasi operazione di pulizia.

La pentola in ceramica e il coperchio possono essere lavati in lavastoviglie oppure con una spugna morbida
bagnata con acqua e sapone neutro.

Nella base riscaldante potrebbe formarsi della condensa o cadere qualche residuo di cibo, pulirlo con un panno
umido, non mettere la base riscaldante sotto il rubinetto per lavarlo.

Non usare prodotti abrasivi per pulire il prodotto.

Prima di usare il prodotto per la prima volta si consiglia di pulire accuratamente ogni componente.
Dati Tecnici

Potenza: 280W
Alimentazione: 220-240V~ 50/60Hz

In un’ottica di miglioramento continuo Beper si riserva la facolta di apportare modifiche e migliorie al
prodotto in oggetto senza previo preavviso.
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Il simbolo del cestino barrato riportato sull’apparecchio indica che il prodotto, alla fine della propria vita
utile, dovendo essere trattato separatamente dai rifiuti domestici, deve essere conferito in un centro di
raccolta differenziata per apparecchiature elettriche ed elettroniche oppure riconsegnato al rivenditore
EE ) omento dell’acquisto di una nuova apparecchiatura equivalente.
L’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell’apparecchio al riciclaggio, al trattamento e allo smal-
timento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sul’ambiente e sulla salute e
favorisce il recupero dei materiali di cui € composto.
L'utente € responsabile del conferimento dell’apparecchio a fine vita alle appropriate strutture di raccolta. Per
informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio locale di smaltimento
rifiuti, o al negozio dove € stato effettuato I'acquisto.
Chiunque abbandona o cestina questo apparecchio e non lo riporta in un centro di raccolta differenziata per rifiuti
elettrici-elettronici € punito con la sanzione amministrativa pecuniaria prevista dalla normativa vigente in materia
di smaltimento abusivo di rifiuti

CERTIFICATO DI GARANZIA
La garanzia di applicazione & valida 24 mesi dalla data di acquisto per difetti di materiale o di fabbricazione.

La garanzia é valida unicamente presentando il certificato di garanzia e il documento di acquisto (scon-
trino fiscale) che certifichi la data di acquisto e il nome del modello dell’apparecchio acquistato.

Se I'apparecchio dovesse richiedere assistenza tecnica rivolgersi al venditore o presso la nostra sede. Questo
per conservare inalterata I'efficienza del vostro apparecchio e per NON invalidare la garanzia. Eventuali ma-
nomissioni dell’apparecchio da parte di personale non autorizzato invalideranno automaticamente la garanzia.

CONDIZIONI DI GARANZIA

Se ci sono guasti a causa di difetti di materiale e/o fabbricazione durante il periodo di garanzia, garantiamo la
riparazione del prodotto gratuitamente.

Non sono coperte dalla garanzia tutte le parti che dovessero risultare difettose a causa di:

a. Danni da trasporto o da cadute accidentali,

b. Errata installazione o inadeguatezza impianto elettrico,

c. Riparazioni o modifiche operate da personale non autorizzato,

d. Mancata o non corretta manutenzione e pulizia,

e. Prodotto e/o parti di prodotto soggette a usura e/o consumabili (es.: lampade, batterie, lame)
f. Mancata osservanza delle istruzioni per il funzionamento dell'apparecchio, negligenza

o trascuratezza nell'uso.

L’elenco di cui sopra € a titolo meramente esemplificativo e non esaustivo, in quanto la presente garanzia &
comunque esclusa per tutte quelle circostanze che non possono farsi risalire a difetti di fabbricazione dell’ap-
parecchio.

La garanzia ¢ inoltre esclusa in tutti i casi di uso improprio dell’apparecchio ed in caso di uso professionale.

Beper Srl declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano direttamente o indirettamente derivare a
persone, cose ed animali domestici in conseguenza della mancata osservanza di tutte le prescrizioni indicate
nell’'apposito “Libretto Istruzioni ed avvertenze” in tema di installazione, uso e manutenzione dell’apparecchio.

Per assistenza e/o informazioni tecniche scrivere a:
assistenza@beper.com



Digital Slow Cooker Use instructions

Precautions

Read the following instructions carefully, since they give you
useful safety information about installation, use and maintenan-
ce and help you avoid mishaps and possible accidents.
Remove the packing and make sure that the appliance is intact, with
special attention to the supply cable.

The elements of the packing (plastic bags, polystyrene, etc) do not
have to be accessible to the children, in order to preserve them from
danger sources. It is recommended not to throw these packing ma-
terial in the domestic waste, but to deliver them to the appropriate
station of collection or destruction refusals, asking eventually infor-
mation to the manager of the Sanitation Department of your own mu-
nicipality.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufac-
turer, its service agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard.

Before connecting the appliance make sure that the mains voltage
corresponds to the data specified on the label.

The appliance can be damaged if the voltage is not correct.

If the plug does not suit the socket, let it be replaced with another
suitable plug by qualified personnel only, which shall also ensure that
the section of the socket cables is suitable for your appliance power
absorption.

Generally, the use adaptors multiple plugs and/or extensions is not
recommended; should they be necessary, please use only simple or
multiple adaptors and extensions in compliance with the safety rules
in force, making sure that the capacity absorption limit marked on the
simple adaptors and the extensions and the maximum power limit
marked on the multiple adaptor are not exceeded.

Do not use the appliance if the cable or the plug shows any damages.
Do not use the appliance after a possible irregular working. In this
case, switch it off and do not break it open. Refer to an authorized
Beper after-sale service for repair and require original spare parts
only. Failing to follow these instructions may impair the safety of your
appliance.

This appliance is to be destined to its special purpose only. Any other
use is to be considered as improper and thus dangerous. The manu-
facturer cannot be responsible for any damages deriving from impro-
per, wrong or incautious use.
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This appliance is for household use only.

To protect against electric shock, do not immerse cord, plug or any
parts of the appliance into water or other fluids.

Do not use the appliance near explosives, highly flammable mate-
rials, gases or burning flames.

Do not allow children, disabled people or every pe-
ople without experience or technical ability to use
the appliance if they are not properly watched over.
Close supervision is necessary when any appliance
used by or near children.

Some warnings

Read this manual carefully before use.

This product is designed for home use only.

Do not move the appliance or touch it during operation.

Make sure the power cord does not touch the hot parts of the applian-
ce.

Do not place the appliance on or near hot surfaces, naked flames or
flammable vapours.

Do not leave the power cord hanging down.

Do not use this product with external timers.

Cook the food only in the ceramic pot.

During operation and at the end of the process the product becomes
very hot, use oven gloves or pot holders to touch the hot parts, and
pay close attention.

Avoid placing frozen or too cold foods in the ceramic pot, if there are
already hot foods inside.

Do not place the ceramic pot or glass lid in an oven, a freezer or a
microwave or on a gas / electric hob.

Do not subject the ceramic pot to temperature changes. Adding cold
water to a very hot pan may break it.

Do not let the pan stay in the water for a long time.

There is an area on the base of the ceramic pot that for production
purposes must remain raw. This unglazed area is porous, so it will
absorb water, this should be avoided.

Do not operate the appliance empty.

Never put the lid in the refrigerator.
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Description of the product Fig.A

1. START / STOP button

. Cooking mode adjustment button: HIGH / LOW / WARM (HIGH/LOW/ KEEP WARM)
. Digital display

. Time adjustment keys

. Cooking timer button

. Delayed start button

. Heating base

. Glass lid

O~NO PR WN

First use
Before using the product for the first time, remove all packing material.
Wash the ceramic pot and the glass lid with a soft sponge soaked in soap and water, rinse thoroughly and dry.

IMPORTANT: DO NOT IMMERSE THE BASE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

Note: during initial use, a slight burning smell may be perceived due to the burning of residues of manu-
facture. This is completely normal and will disappear in a short time.

Use

Place the product on a flat and stable surface resistant to heat.
Place the food to be cooked inside the ceramic pot.

Place the ceramic pot inside the heating base.

Place the lid.

& Warning: this product is not suitable for preparing pre-cooked foods or for browning.

Plug the power cord into a power outlet and press the START/STOP key once to turn on the product.

To set the cooking time, press the “cooking timer” button, then use the “+” or “-” buttons to set the desired time.
(Each time the “+” or “-” button is pressed, the time is increased or decreased by 30 minutes). A minimum time
of 30 minutes and a maximum time of 16 hours can be set.

Then press the “HIGH / LOW / WARM” button to select the cooking mode. Pressing once will select “HIGH”
(high) cooking, twice “LOW” (low) cooking, three times “WARM” function which allows you to keep the food warm
after cooking up to 6 hours. This last function will be activated automatically at the end of cooking; to interrupt it,
simply press the START / STOP button and disconnect the power cable.

The light corresponding to the choice made will flash for 5 seconds and then start working.

The display will show the countdown of the remaining cooking time.

To set the delayed start of cooking, press the “DELAY TIME” button and use the “+” or “-” keys to reach the desi-
red delay. Then set the time and cooking mode as shown above. The maximum delay is 16 hours, the minimum
time is 30 minutes.

It is recommended to use oven gloves or pot holders to touch the product.

Some tips for cooking food

Most foods are suitable for slow cooking methods; however there are some guidelines that must be followed:
Cut the vegetables into small, homogeneous pieces.

Sauté in a pan for 2-3 minutes before cooking them slowly.

Do not cook frozen food directly, but let it defrost before cooking.

Make sure that the vegetables are always placed on the bottom of the pan and that all the ingredients are im-
mersed in the cooking liquid.

Remove all the excess fat from the meat before cooking, as the slow cooking method does not allow the fat to
evaporate.

In slow cooking the liquid does not evaporate to the same extent as traditional cooking.

Do not use the slow cooker to heat the food.

The slow-cooking pot must be at least half filled to ensure better results.

Do not use the ceramic pot as a container to store food.

The lid is not a sealed fit. Don’t remove it unnecessarily as the built up heat will escape. Each time you remove
the lid, allow an additional 10 minutes to the cooking time.

It is advisable never to fill the pot to the brim but to leave at least 4-5 cm of space.

9
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Browning the meat and onions in a pan before starting slow cooking does not reduce the cooking time but will
improve the taste of the food.

Slow cooking retains humidity. If you wish to reduce the humidity at the end of cooking, remove the lid and set
the cooking mode to HIGH (high) and cook for another 30-45 minutes.

More advice and detailed recipes can be consulted on specific websites or cookbooks for “slow cooking”

Cleaning

Make sure that the product is switched off, disconnected from the socket and has cooled down before procee-
ding with any cleaning operation.

The ceramic pot and lid can be washed in the dishwasher or with a soft sponge soaked in water and neutral
soap.

In the heating base, condensation may form or some food residue may fall off, clean it with a damp cloth, do not
put the heating base under the tap to wash it.

Do not use abrasive products to clean the product.

Before using the product for the first time it is recommended to clean each component
Technical data

Power: 280W

Power supply: 220-240V~ 50/60Hz

For any improvement reason, Beper will reserve the right to modify or improve this appliance without
notice.

10
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The European directive 2011/65/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE), requires
that old household electrical appliances must not be disposed of in the normal unsorted municipal
waste stream. Old appliances must be collected separately in order to optimize the recovery and
recycling of the materials they contain, and reduce the impact on human health and the environment.

I The crossed out “wheeled bin” symbol on the product reminds you of your obligation, that when you
dispose of the appliance, it must be separately collected.

GUARANTEE CERTIFICATE

This appliance has been checked in the factory. From the date of original purchase a 24 month guarantee ap-
plies to material and production defects. The purchase receipt and the guarantee certificate must be submitted
together in case of claim to guarantee.

The guarantee is valid only with a guaranty certificate and proof of purchase (fiscal receipt) indicating
the date of purchase and the model of the appliance

For any technical assistance, please contact directly the seller or our head office in order to preserve the applian-
ce’s efficiency and NOT TO void the guarantee. Any intervention on this appliance by non-authorized persons
will automatically void the guarantee.

GUARANTEE CONDITIONS
If the appliance shows defects as a result of faulty material and/or production during the period of guarantee, we
guarantee repair free of charge on condition that:

- The appliance has been used properly and for the purpose for which it has been intended.
- The appliance has not been tampered with, otherwise it is not maintainable.

- The purchase receipt shall be presented.

- The appliance showing a fair wear and tear shall not be covered by this guarantee.

Therefore, any part that could be accidentally broken or having visible signs of use in consumable products
(such as lamps, batteries, heating elements...) the aesthetic parts are excluded from the guarantee, and any
defect whatsoever resulting from non-respect of the rules for use, negligence in usage and/or maintenance of
the appliance, carelessness, wrong or improper installation, damage during transport and any other damage not
attributable the supplier.

For every defect that could not be repaired within the guarantee period, the appliance will be replaced free of
charge.

In any case, if the part to be replaced for defect, breakage or malfunction is an accessory and/or a detachable
part of the product, Beper reserves the right to replace only the very part in question and not the entire product

Contact your distributor in your country or after sales department Beper.

E-mail assistenza@beper.com which will forward your enquiries to your distributor.

11



Casserole a cuisson lente Manuel d’instructions

Lire attentivement les instructions suivantes avant la premiere
utilisation de I'appareil.

Avant et durant I'utilisation de cet appareil il est nécessaire de suivre
précautions élémentaires suivantes.

Aprés avoir enlever 'emballage, s’assurer de I'intégrité de I'appareil.
En cas de doute ne pas utiliser I'appareil et s’adresser a un pro-
fessionnel qualifié. Les éléments d’emballage (sachets plastique,
polystyréne, etc.) ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants,
car potentiellement dangereux.

Il est recommandé de ne pas jeter les éléments d’emballage dans les
déchets ménagers, mais de les déposer dans les centres de traite-
ment des déchets appropriés, en demandant éventuellement conseil
au gérant du centre de sa commune de résidence.

Toujours s’assurer que la tension électrique soit la méme que cel-
le indiquée sur I'étiquette des données techniques et que le réseau
électrique soit compatible avec la puissance de I'appareil.

En cas d'incompatibilité entre la prise électrique murale et celle de
'appareil faire changer la prise de l'appareil par un professionnel
qualifié. Ce dernier devra s’assurer que la section des cables de la
prise soit adaptée a la puissance absorbée par I'appareil.

Ne jamais tirer sur le cable d’alimentation pour débrancher la prise
électrique.

S’assurer que le cable n’entre pas en contact avec des superficies
chaudes ou coupantes.

Ne pas utiliser I'appareil si le cable d’alimentation est abimé.

Si le cable d’alimentation est endommageé, pour éviter tout risque, il
devra étre substitué par le constructeur, par son service d’assistance
technique ou toute autre personne de méme qualification.

Brancher I'appareil exclusivement sur une prise de courant alterné.
Il est en général déconseiller d’'utiliser des adaptateurs, prises mul-
tiples et/ou rallonges. En cas de nécessité, utiliser seulement des
adaptateurs ou rallonges conformes aux normes de sécurité en vi-
gueur.

Cet appareil ne devra étre utilisé que pour 'usage pour lequel il a été
congu.

Tout autre usage sera considéré comme inapproprié et donc dange-
reux, et engendrera I'annulation de la garantie. Le constructeur ne
peut étre tenu pour responsable en cas de dommages causeés par
une utilisation incorrecte, inappropriée et déraisonnable.
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Casserole a cuisson lente Manuel d’instructions

Pour éviter tout risque d’échauffement il est recommandé de dérouler
entierement le cable d’alimentation et de débrancher I'appareil de la
prise de courant en cas d’inutilisation.

Avant d’effectuer toute opération de nettoyage ou entretien, débran-
cher I'appareil de la prise de courant électrique.

Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau ou d’autres liquides.

Ne pas toucher 'appareil avec les mains et pieds mouillés ou humi-
des.

Ne pas utiliser I'appareil si vous étes pieds nus.

Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques comme
la pluie, le soleil ...

Ne pas laisser I'appareil prés d’une source de chaleur (ex. Radiateur)
Ne pas laisser les enfants, les personnes avec des capacités physi-
ques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’expérience
ou de connaissance technique, utiliser cet appareil sans surveillance
S’assurer que les enfants ne jouent pas avec cet appareil.

Dés lors que I'appareil doit étre détruit, il est recom-
mandé de couper le cable d’alimentation, et de reti-
rer toutes les parties susceptibles de présenter un
quelconque danger, en particulier pour les enfants
qui pourraient utiliser cet appareil comme un jeu.

Precautions d’utilisation

Lire attentivement ce manuel avant de I'utilisation.

Ce produit a été projeté seulement pour un usage domestique.

Ne pas déplacer I'appareil et ne pas le toucher pendant le fonction-
nement.

S’assurer que le cable d’alimentation ne touche pas les composants
chauds de l'appareil.

Ne pas mettre I'appareil sur ou a cété de superficies chaudes, flam-
mes ou vapeurs inflammables.

Ne pas laisser le cable d’alimentation suspendu.

Ne pas utiliser ce produit avec des minuteries externes et/ou cycli-
ques.

Cuire les aliments seulement dans une casserole en céramique.
Pendant le fonctionnement et a la fin du processus le produit devient
trés chaud, utiliser des gants pour le four ou des protections matelas-
sées pour toucher les parties chaudes, et faire tres attention.
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Eviter d’insérer des aliments surgelés ou trop froids dans la casse-
role en céramique, s’ils sont déja présents des aliments chauds a
l'intérieur.

Ne pas mettre la casserole de céramique ou le couvercle de verre
dans un four, un congélateur et un four a micro-onde ou sur un plan
de cuisson a gaz / électrique.

Ne pas soumettre la casserole en céramique a des changements de
température. L'adjonction d’eau froide dans une casserole trop chau-
de pourrait en causer la rupture.

Ne pas laisser que la casserole reste dans de I'eau pour une longue
période.

Il y a une zone sur la base de la casserole en céramique qui dans
le but de la production doit rester brut. Cette zone non émaillée est
poreuse, donc elle absorbera de I'eau, cela devrait étre évité.

Ne pas mettre en fonction le produit vide

Ne jamais mettre le couvercle dans le réfrigérateur.

Description du produit Fig.A

1. Pulsant START/STOP

. Pulsant régularisation de la modalité de cuisson : HIGH / LOW / WARM (HAUT /BAS / MAINTIENT CHAUD)
. Ecran digital

. Pulsant de régularisation du temps

. Pulsant de la minuterie de cuisson

. Bouton de démarrage retardé

. Base chauffante

. Couvercle en verre

O~NO O~ WN

Premiére utilisation

Avant d'utiliser le produit pour la premiere fois, enlever tout le matériel d’emballage.

Laver la casserole en céramique et le couvercle en verre avec une éponge souple mouillée d’eau et de savon,
rincer soigneusement et sécher.

IMPORTANT : NE PAS PLONGER LA BASE DANS DE L’EAU OU D’AUTRES LIQUIDES.

Nota : pendant I'utilisation initiale on pourrait s’apercevoir d’une légére odeur de bralé da a la brulure
des résidus de fabrication. Ceci est complétement normal et disparaitra en peu de temps.

Utilisation

Positionner le produit sur une superficie plate et stable résistante a la chaleur.
Positionner les aliments a cuire a I'intérieur de la casserole en céramique.
Positionner la casserole en céramique a l'intérieur de la base réchauffant.
Positionner le couvercle.

& Attention : ce produit n’est pas adapté pour préparer des aliments précuits ou pour rissoler.
Insérer le cable d’alimentation dans une prise de courant et appuyer une fois sur le pulsant START/
STOP pour allumer le produit.
Pour imposer le temps de cuisson, appuyer sur le bouton « minuterie de cuisson », et ensuite agir sur les pul-
sants « + » ou «-» pour imposer le temps désiré.
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(A chaque fois que le pulsant soit appuyé « + » ou « -» on augmente ou diminue le temps de 30 minutes). On
peut imposer un temps minimum de 30 minutes et un temps maximum de 16 heures.

Donc appuyer sur le pulsant « HIGH/LOW/WARM » pour sélectionner la modalité de cuisson. Si vous appuyez
une fois, on sélectionnera la cuisson « HIGH » (haute), deux fois la cuisson « LOW » (basse), trois fois la fon-
ction « WARM » qui permet de maintenir au chaud 'aliment aprés la cuisson jusqu’a 6 heures. Cette derniere
fonction s’activera automatiquement a la fin de la cuisson, pour l'interrompre il sera suffisant d’appuyer sur le
pulsant START/STOP et de débrancher le cable d’alimentation.

La lumiére correspond au choix effectué, elle clignotera pour 5 secondes pour ensuite se mettre en fonction.
Sur I'écran il sera visualisé le compte a rebours du temps de cuisson restant.

Pour imposer le lancement du retard de la cuisson, appuyer sur le pulsant « DELAY TIME » et agir sur les pul-
sants « + » ou « - » pour obtenir le retard désiré. Ensuite régler I'heure et la modalité de cuisson comme indiqué
ci-dessous. Le temps maximum reporté est de 16 heures, le temps minimum est de 30 minutes.

Nous vous recommandons d'utiliser des gants pour le four ou des protections matelassées pour toucher le
produit.

Certains conseils pour la cuisson des aliments

La plus grande partie des aliments est adaptée a des méthodes de cuisson lentes, toutefois il y a certaines lignes
guide qui doivent étre suivies :

Couper les légumes en petits morceaux et homogénes.

Faire rissoler dans la poéle pour 2 — 3 minutes avant de les cuire lentement.

Ne pas cuire un aliment surgelé, mais le faire décongeler avant de commencer la cuisson.

S’assurer que les légumes soient toujours placés sur le fond de la casserole et que tous les ingrédients soient
plongés dans le liquide de cuisson.

Couper tout le gras en excés de la viande avant la cuisson, puisque la méthode de cuisson lente ne permet pas
au gras de s’évaporer.

Dans la cuisson lente le liquide ne s’évapore pas dans la méme mesure de la cuisson traditionnelle.

La casserole a cuisson lente doit étre remplie au moins a la moitié, pour garantir des meilleurs résultats.

Ne pas utiliser la casserole en céramique comme conteneur pour conserver les aliments.

Le couvercle n’a pas une tenue étanche, ne pas I'enlever si non seulement par nécessité puisque chaque fois
que I'on enléve le couvercle on doit ajouter en plus 10 minutes de cuisson.

Nous vous conseillons de ne jamais remplir la casserole jusqu’au rebord mais de laisser au moins 4 — 5 cm
d’espace.

Rissoler la viande et les oignons dans une poéle avant de commencer la cuisson lente ne réduit pas le temps de
cuisson mais améliorera la saveur des aliments.

La cuisson lente retient I'humidité. Si on désire réduire 'humidité a la fin de la cuisson, enlever le couvercle
imposer la modalité de cuisson sur HIGH (haut) et cuire encore pour 30 — 45 minutes.

Des majeurs conseils et recettes détaillées peuvent étre consultées sur des sites internet ou des libres de cuisi-
ne spécifiques pour « slow cooking »

Nettoyage

S’assurer que le produit soit éteint, débranché la prise de courant et qu'il soit refroidi avant de procéder a n’'im-
porte quelle opération de nettoyage.

La casserole en céramique et le couvercle peuvent étre lavés dans le lave-vaisselle ou bien avec une éponge
souple mouillée avec de I'eau et du savon neutre.

Dans la base réchauffante il pourrait se former de la condensation ou tomber des résidus d’aliment, le nettoyer
avec un chiffon humide,

Ne pas mettre la base réchauffante sous le robinet pour la laver.

Ne pas utiliser des produits abrasifs pour nettoyer le produit.

Avant d’utiliser le produit pour la premiére fois nous vous conseillons de nettoyer soigneusement cha-
que composant.

Données Techniques
Puissance : 280W
Alimentation : 220-240V~ 50/60Hz

Dans un soucis de constante amélioration, Beper se réserve la faculté d’apporter des modifications ou
améliorations a ce produit sans préavis.
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Le produit en fin de vie doit étre détruit selon les normes en vigueur relatives a I'élimination des
déchets et ne peut étre traité comme simple déchet ménagé.
Le produit doit étre détruit dans un centre d’élimination des déchets adapté ou étre restitué au reven-
deur dans le cas d’une substitution avec un autre produit équivalent neuf.
B e fabricant prendra a sa charge les frais occasionnés pour la destruction du produit selon les termes
de la loi en vigeur.
Le produit est composé de piéces non biodégradables et substances qui peuvent polluer I'environnement si
détruites de fagon inapropriée . Par ailleurs, certaines parties de ces matiéres peuvent étre recyclées évitant ain-
si toute pollution pour I'environnement. Il est de votre et notre devoir de préserver la santé de I'environnement.
Le symbole indique que le produit répond aux normes requises par les nouvelles
directives introduites en faveur de I'environnement (2011/65/EU) et que le produit doit étre détruit de fagon ap-
propriée au terme du cycle de vie.
Si besoin, informez-vous auprés des autorités locales compétentes en matiére d’élimination des déchets de
votre commune.
Toute personne qui ne tiendra pas compte de ces regles d’élimination des déchets indiquées dans ce para-
graphe en répondra selon la loi en vigueur.

CERTIFICAT DE GARANTIE
La garantie d’application est valable pour 24 mois a partir de la date d’achat pour des défauts de matériel ou de
fabrication.

La garantie est valable uniquement en présentant le certificat de garantie et le document d’achat (ticket
de caisse) qui certifie la date d’achat et le nom du modéle de I'appareil acheté

Si I'appareil devrait demander I'assistance technique s’adresser au vendeur ou auprés de notre siége. Ceci pour
conserver inaltérée | ‘efficacité de votre appareil et pour NON invalider la garantie. Des éventuelles manipula-
tions de I'appareil de la part du personnel non autorisé invalident automatiquement a garantie.

CONDITIONS DE GARANTIE

S'’il y a des pannes a cause des défauts de matériel et/ou de fabrication pendant la période de garantie, nous
garantissons la réparation du produit gratuitement.

Elles ne sont pas couvertes de la garantie toutes les parties qui devraient résulter défectueuses a cause de :

. Dommages de transport ou de chutes accidentelles,

. Installation erronée ou inadaptation de l'installation électrique,

. Réparations ou modifications effectuées par un personnel non autorisé,

. Manque ou incorrect entretien et nettoyage,

. Produit et/ou parties du produit relevant de I'usure et/ou consommables (ex : lampes piles, lames)
Manque d’observation des instructions pour le fonctionnement de I'appareil, négligence dans I'utilisation

SO0 Q0T

La liste indiquée ci-dessus est a titre purement exemplaire et non exhaustif, car la présente garantie est donc
exclue pour toutes les circonstances qui ne peuvent pas dériver des défauts de fabrication de I'appareil.
En outre la garantie est exclue dans tous les cas d’'usage impropre de I'appareil et en cas d’'usage professionnel.

Beper S.R.L. décline chaque responsabilité pour des éventuels dommages qui peuvent directement ou indi-
rectement dériver a des personnes, des choses et des animaux domestiques, en conséquence au non-respect
de toutes les prescriptions indiquées dans le « livret des instructions et des précautions » approprié, en théme
d’installation, d’utilisation et d’entretien de I'appareil.

Le service apres-vente est effectué par votre revendeur ou par I'importateur/distributeur des produits Beper.

Ecrivez un e-mail au assistenza@beper.com pour connaitre le centre service agrée Beper le plus proche de
chez vous.
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Allgemeine warnhinweise

Lesen sie diese anleitung, bevor sie das gerat in betrieb nehmen.
Vor und wahrend des Gebrauchs des Gerates ist es notwendig, eini-
ge grundlegende Vorsichtsmalinahmen zu beachten. Vergewissern
Sie sich nach dem Entfernen der Verpackung, dass das Gerat intakt
ist. Verwenden Sie das Gerat im Zweifelsfall nicht und wenden Sie
sich an fachlich qualifiziertes Personal. Verpackungselemente (Pla-
stikttten, Polystyrol, etc.) dirfen nicht in Reichweite von Kindern blei-
ben, da sie potenzielle Gefahrenquellen darstellen.

Vergewissern Sie sich immer, dass die Netzspannung mit der auf
dem technischen Datenschild angegebenen Ubereinstimmt und dass
das System mit der Leistung des Gerats kompatibel ist.

Ziehen Sie niemals am Kabel, um es von der Steckdose zu trennen.
Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht mit heiRen oder scharfen
Oberflachen in Berihrung kommt.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel beschadigt ist.

Bei Beschadigung des Netzkabels muss dieses durch den Hersteller
oder seinen Technischen Kundendienst oder in jedem Fall durch eine
Person mit ahnlicher Qualifikation ersetzt werden, um ein Risiko zu
vermeiden.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine Wechselstrom- Steckdose an.
Im Allgemeinen wird die Verwendung von Adaptern, Mehrfach-
steckdosen und/oder Verlangerungskabeln nicht empfohlen. Wenn
ihre Verwendung unerlasslich wird, verwenden Sie nur Adapter und
Verlangerungskabel, die den geltenden Sicherheitsnormen entspre-
chen.

Dieses Gerat darf nur fur den Zweck verwendet werden, fir den es
ausdrucklich konzipiert wurde. Jede andere Verwendung ist als unsa-
chgemald und damit gefahrlich anzusehen und flhrt zum Erléschen
der Garantie. Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch un-
sachgemalien, fehlerhaften oder ungeeigneten Gebrauch entstehen.
Um eine gefahrliche Uberhitzung zu vermeiden, wird empfohlen, das
Netzkabel Uber die gesamte Lange abzuwickeln.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, bevor Sie das Zubehor we-
chseln oder reinigen.

Lassen Sie das Gerat nicht Witterungseinflissen (Regen, Sonne,
etc.) ausgesetzt.

Halten Sie das Gerat nicht in der Nahe von Warmequellen (z.B.
Heizkorpern).
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Gerat keinesfalls ins Wasser bzw. in andere Flissigkeiten tauchen.
Gerat nicht in der Nahe von Sprengstoffen, stark brennbaren Mate-
rialien, Gasen oder Flammen bedienen.

Gerat nicht von Kindern oder Ungeschickten unbewacht bedienen
lassen.

Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen und Fufen berthren.
FUr absolute Betriebssicherheit nur vorgesehene Zubehorteile
verwenden..

Gerat nicht im Duschraum und bei Badewanne oder beim Waschbe-
cken benutzen: die Anwesenheit von Wasser kénnte lebensgefahr-
lich sein.

Stecker niemals an der Leitung bzw. an dem Gerat aus der Steckdo-
se ziehen.

Das Kabel nicht herabhangen lassen.

Gerat nicht den Witterungseinflissen (Regen, Wind, Schnee, Hagen
usw.) aussetzen.

Bei Nicht benutzen bzw. Reinigen den Geratestecker aus der
Steckdose ziehen.

Falls Sie entscheiden, das Gerat nicht mehr zu verwenden, dann ist
es empfehlenswert, das Gerat durch Abschneiden des AnschlulR3ka-
bel auler Betrieb zu setzen, nachdem der Stecker aus der Steckdo-
se gezogen wurde. Es wird ferner empfohlen, die Gerateteile, die
lebensgefahrlich sein kdnnen, aul’er Betrieb zu setzen, besonders
fur die Kinder, die mit dem Gerat auller Gebrauch spielen kdnnen.

Es wird auch empfohlen, teile des gerates, die eine
gefahr darstellen kdnnen, sicher zu entsorgen. Dieses
gerat darf nicht von kindern benutzt werden. Bewah-
ren sie das gerat ausserhalb der reichweite von kin-
dern auf.
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Einige Warnungen

Bitte lesen Sie diese Anleitung vor Gebrauch sorgfaltig durch.
Dieses Produkt ist nur flr den privaten Gebrauch bestimmt.
Bewegen oder bertihren Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die heil3en Teile des Gerates
nicht beruhrt.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von heillen Ober-
flachen, offenen Flammen oder brennbaren Dampfen auf.

Lassen Sie das Netzkabel nicht hangen.

Verwenden Sie dieses Produkt nicht mit externen Timern und/oder
Timern.

Kochen Sie das Essen nur in dem Keramiktopf.

Wahrend des Betriebs und am Ende des Prozesses wird das Produkt
sehr heil}; verwenden Sie Ofenhandschuhe oder Topflappen um die
heil3en Teile zu bertihren, und seien Sie besonders vorsichtig.
Vermeiden Sie es, gefrorene oder zu kalte Lebensmittel in den Ke-
ramiktopf zu geben, wenn bereits heil3e Lebensmittel enthalten sind.
Stellen Sie den Keramiktopf oder Glasdeckel nicht in einen Backofen,
Gefrierschrank und eine Mikrowelle oder auf eine Gas-/Elektroko-
chflache.

Setzen Sie den Keramiktopf keinen Temperaturschwankungen aus.
Das Einflllen von kaltem Wasser in einen sehr heil3en Topf kann zu
einem Bruch fuhren.

Lassen Sie den Topf nicht lange im Wasser stehen.

An der Basis des Keramiktopfes befindet sich eine Flache, die aus
Produktionsgrunden rau bleiben muss. Diese unglasierte Flache ist
poros, so dass sie Wasser absorbiert, dies sollte vermieden werden.
Betreiben Sie das Produkt nicht in leerem Zustand.

Legen Sie den Deckel niemals in den Kihlschrank.

Produktbeschreibung Fig.A

1. START/STOP-Taste

2. Einstelltaste fir die Garmodalitat: HIGH / LOW / WARM (HOCH / NIEDRIG / WARM)
3. Digitalanzeige

4. Zeiteinstellungstasten

5. Timer-Taste fir das Garen

6. Startverzégerungstaste

7. Heizboden

8. Glasdeckel
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Erstmalige Verwendung

Entfernen Sie vor der ersten Verwendung des Produkts das gesamte Verpackungsmaterial.

Waschen Sie den Keramiktopf und den Glasdeckel mit einem weichen, mit Seife und Wasser getranktem
Schwamm, splilen Sie sie griindlich ab und trocknen Sie sie ab.

Wichtig: tauchen sie den boden nicht in wasser oder andere fliissigkeiten.

Hinweis: bei der ersten verwendung kann es durch das verbrennen von Herstellungsruckstinde zu
einem leichten brandgeruch kommen. Das ist vollig normal und Wird in kurzer zeit verschwinden.

Verwendung

Stellen Sie das Produkt auf eine ebene und stabile, hitzebestandige Oberflache.
Die zu kochenden Speisen in den Keramiktopf geben.

Stellen Sie den Keramiktopf in den Heizboden.

Setzen Sie den Deckel auf.

& Warnung: Dieses Produkt ist nicht fiir die Zubereitung von vorgekochten Lebensmitteln oder zum
Anbraten geeignet.

SchlieBen Sie das Netzkabel an eine Steckdose an und driicken Sie die START/STOP- Taste einmal, um das
Gerat einzuschalten.

Um die Garzeit einzustellen, driicken Sie die Taste “Garzeitschaltuhr’ und dann die Tasten “+” oder “-”, um die
gewlinschte Zeit einzustellen. (Jedes Mal, wenn die Taste “ +” oder “-” gedriickt wird, erhdht oder verringert sich
die Zeit um 30 Minuten). Sie kénnen eine Mindestzeit von 30 Minuten und eine Maximalzeit von 16 Stunden
einstellen.

Driicken Sie dann die Taste “HIGH/LOW/WARM”, um die Garfunktion auszuwahlen. Wenn bei einmal driicken,
wahlen Sie “HIGH” (hoch), zweimal “LOW” (niedrig) und dreimal die Funktion “WARM”, mit der Sie die Speisen
nach dem Kochen bis zu 6 Stunden warm halten kénnen. Diese letzte Funktion wird am Ende des Garvorgangs
automatisch aktiviert; um sie zu unterbrechen, driicken Sie einfach die START/STOP-Taste und trennen Sie das
Netzkabel von der Stromversorgung. Die der Wahl entsprechende Leuchte blinkt 5 Sekunden lang und nimmt
dann den Betrieb auf.

Auf dem Display wird der Countdown der verbleibenden Garzeit angezeigt.

Um den verzdgerten Garbeginn einzustellen, driicken Sie die Taste “ DELAY TIME “ und driicken Sie die Tasten
“+” oder “-”, um die gewlinschte Verzdogerungszeit zu erreichen. Stellen Sie dann die Garzeit und den Garmodus
wie oben beschrieben ein. Die maximale Zeit, die verlangert werden kann, betragt 16 Stunden, die minimale
Zeit 30 Minuten.

Es wird empfohlen, Backofenhandschuhe oder Topflappen zu verwenden, beim Beriihren des Produktes.

Einige Tipps zum Garen der Speisen

Die meisten Lebensmittel eignen sich fir langsame Garverfahren, es gibt jedoch einige Richtlinien, die beachtet
werden mussen:

Das Gemise in kleine, homogene Stiicke schneiden.

In einer Pfanne 2-3 Minuten braten und dann langsam kochen lassen.

Kochen Sie keine Tiefkiihlkost, sondern tauen Sie sie auf, bevor Sie mit dem Kochen beginnen.

Achten Sie darauf, dass das Gemuse immer auf den Boden des Topfes gelegt wird und alle Zutaten in die Ko-
chflissigkeit eingetaucht werden.

Entfernen Sie vor dem Garen das Uberschiissige Fett aus dem Fleisch, da bei der langsamen Kochmethode das
Fett nicht verdunsten kann.

Beim langsamen Garen verdunstet die Fllssigkeit nicht im gleichen MaRe wie beim traditionellen Kochen.
Verwenden Sie den langsam garenden Topf nicht zum Erhitzen der Speisen.

Der langsam garende Topf muss mindestens zur Halfte gefiillt sein, um bessere Ergebnisse zu erzielen.
Verwenden Sie den Keramiktopf nicht als Behalter fir die Aufbewahrung von Lebensmitteln.

Der Deckel ist nicht ganz dicht, entfernen Sie ihn nicht, es sei denn, es ist unbedingt notwendig, da Sie jedes
Mal, wenn Sie den Deckel abnehmen, die Garzeit um ca. 10 Minuten verlangern.

Es wird empfohlen, den Topf niemals bis zum Rand zu flllen, sondern mindestens 4-5 cm Platz zu lassen.

Das Braunen von Fleisch und Zwiebeln in einer Pfanne vor dem langsamen Garen verkiirzt nicht die Garzeit,
sondern verbessert den Geschmack der Speisen.
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Langsames Garen halt die Feuchtigkeit zuriick. Wenn Sie die Luftfeuchtigkeit am Ende des Garvorgangs re-
duzieren mochten, entfernen Sie den Deckel und stellen Sie den Garmodus auf HOCH (hoch) und garen Sie
weitere 30-45 Minuten.

Weitere Tipps und detaillierte Rezepte finden Sie auf Websites oder speziellen Kochblichern fiir “Slow Cooking”.

Reinigung

Vor der Reinigung vergewissern Sie sich, dass das Produkt ausgeschaltet, vom Stromnetz getrennt und
abgekuhlt ist.

Der Keramiktopf und der Deckel kdnnen in der Spilmaschine oder mit einem weichen, mit Wasser und neutraler
Seife

getrankten Schwamm gereinigt werden.

Es kann sich Kondenswasser in der Heizbasis bilden oder es kénnen Lebensmittelriickstéande reinfallen, reini-
gen Sie Diese mit einem feuchten tuch, stellen sie die heizbasis nicht unter den wasserhahn, um sie zu reinigen.
Verwenden sie zur reinigung des produkts keine scheuermittel.

Vor der ersten verwendung des produkts wird empfohlen, jede komponente griindlich zu reinigen.

Technische Daten
Leistung: 280W
Stromversorgung: 220-240V~ 50/60Hz

In Hinblick auf eine Verbesserungsperspektive behilt sich Beper das Recht vor, das betreffende Produkt
ohne Voranmeldung zu @ndern bzw. umzubauen.

Die WEEE-Richtlinie (von engl.: Waste Electrical and Electronic Equipment; deutsch: (Elektro- und
Elektronikgerate-Abfall) ist die EG-Richtlinie 2011/65/EU zur Reduktion der zunehmenden Menge
an Elektronikschrott aus nicht mehr benutzten Elektro- und Elektronikgeraten. Ziel ist das Vermei-
den, Verringern sowie umweltvertragliche Entsorgen der zunehmenden Mengen an Elektronikschrott
B Grch eine erweiterte Herstellerverantwortung.
Ihr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.
Bringen Sie das Gerat zur Entsorgung zu einer Sammelstelle lhrer Stadt oder Gemeinde.
Elektro- und Elektronikgerate mit folgender Kennzeichnung versehen und dirfen nicht mehr tber Restmdill,
sondern nur noch Uber die 6ffentlichen Entsorgungstrager und anschlieende Riickgabe an die Hersteller und
Importeure entsorgt werden.
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GARANTIESCHEIN
Die Gewahrleistung gilt 24 Monate ab Kaufdatum fur Material- und Herstellungsfehler.

Die Garantie gilt nur wenn der Garantieschein vom Kaufbeleg (Quittung), mit Kaufdatum und Name des
gekauften Geratemodells, begleitet wird.

Sollte das Gerat einmal technische Unterstlitzung bendtigen, wenden Sie sich bitte an dem Verkaufer oder
an unserem Firmensitz. Dies um die Effizienz des Gerates aufrechtzuerhalten und damit die Garantie NICHT
erlischt. Bei eventuellen Beschadigungen des Gerates durch nicht autorisierte Personen, erlischt die Garantie
automatisch.

GARANTIEBEDINGUNGEN

Sollte es zu Funktionsstérungen aufgrund von Fehlern in Material und / oder Verarbeitung wahrend der Garan-
tiezeit kommen, garantieren wir die Reparatur des Produkts kostenlos.

Alle Teile die nicht durch Garantie gedeckt sind, sind die, die sich als defekt erweisen aufgrund von:

a. Transportschaden oder Stirze,

b. Falscher Installation oder ungeeigneter elektrischer Anlage,

c. Reparaturen oder Anderungen durch nicht autorisierte Personen,

d. Fehlender oder falscher Wartung und Reinigung,

e. Produkt und / oder Teile des Produkts, die dem Verschleify unterliegen und / oder Verbrauchsmaterial (z. B.:
Lampen, Batterien, Klingen) darstellen

f. Nicht befolgen der Gebrauchsanweisungen des Gerates, Fahrlassigkeit oder unvorsichtigem Gebrauch.

Die obige Liste ist beispielhaft und nicht erschopfend, da diese Garantie firr all jene Situationen ausgeschlossen
ist, den keinem Produktionsfehler zuzuweisen sind.

Die Garantie ist auch in allen Fallen von missbrauchlichen Verwendung des Gerates und im Falle vom berufli-
chen Einsatz ausgeschlossen.

Beper Srl Ubernimmt keine Verantwortung fur Schaden, die direkt oder indirekt Personen, Gegenstande und
Haustieren betreffen konnten, als Folge der Nicht-Einhaltung aller in der Broschiire ,Gebrauchsanweisungen
und Warnungen” enthaltenen Anweisungen in Bezug auf Installation, Bedienung und Wartung.

Treten sie bitte in verbindung mit ihren handler in ihrem land oder post sales abteilung von fa. Beper.

E-mail assistenza@beper.com die ihren handler nennen wird
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Advertencias generales
Leer estas instrucciones antes de usar el aparato
Antes y durante el uso del articulo es necesario seguir algunas pre-
cauciones basicas.
Tras haber quitado el embalaje, asegurarse de la integridad del
articulo. En caso de duda, no utilizar el articulo y dirigirse a personal
profesionalmente cualificado.
Los elementos del embalaje (bolsas de plastico, polistirolo, etc.) no
deben dejarse cerca del alcance de los nifios al representar un peli-
gro para ellos.
Se recomienda no tirar junto con los residuos domésticos los ma-
teriales presentes en el embalaje sino depositarlos en centros de
recogida de residuos, solicitando informacién adicional al gestor del
punto de recogida urbano del propio ayuntamiento donde se resida.
Asegurarse siempre de que la tension de la red eléctrica sea igual a
la indicada en la etiqueta de los datos técnicos que y que la instala-
cion sea compatible con la potencia del aparato.
En caso de incompatibilidad entre el enchufe del aparato y la toma
de corriente, sustituir el enchufe por otro por una persona profesio-
nalmente cualificada. En concreto, este ultimo, debera también cor-
roborar que la seccion de cables de presa sea la idonea a la potencia
necesaria para el aparato.
No tirar nunca el cable para desenchufarlo de la corriente eléctrica.
Asegurarse de que el cable no esté en contacto con superficies ca-
lientes o cortantes.
No utilizar el aparato con el cable dafado.
Conectar el aparato exclusivamente a una presa de corriente alterna.
En general, se desaconseja el uso de adaptadores, presas multiples
y prolongadores. Si el uso fuera indispensable, es necesario utilizar
s6lamente adaptadores y prolongadores de acuerdo a las normas
vigentes de seguridad.
Este aparato debera destinarse sdélo al uso para el que ha sido fabri-
cado. Cualquier otro tipo de uso sera considerado inapropiado y, por
lo tanto, peligroso y hara perder la garantia del mismo. El fabricante
no podra ser considerado el responsable de los posibles dafios deri-
vados de usos inadecuados, erroneos e irracionales.
Para evitar sobrecalentamientos peligrosos, se recomienda estirar
totalmente el cable de alimentacion y de desenchufar el enchufe de
la red de alimentacién eléctrica cuando el aparato no esté siendo
utilizado.
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Para evitar calentamientos peligrosos, se recomienda estirar com-
pletamente el cable de alimentacion y desenchufarlo de la red eléc-
trica cuando no esté siendo utilizado.

No introducir nunca el aparato en agua u otros liquidos.

No tocar el aparato con las manos o pies mojados o humedos.

No utilizar el aparato con los pies desnudos.

No dejar el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol,
etc.)

No dejar el aparato cerca de fuente de calor (ej.radiador)

Este aparato no debe ser utilizado por personas (incluido nifios) con
capacidad fisica, sensorial o mental reducida o personas con falta de
experiencia y conocimiento del aparato salvo que estén controladas
o bien instruidas respecto al uso del propio aparato por parte de la

persona responsable de su seguridad.

Asegurarse de que no ninos no jueguen con el apa-
rato.

Cuando se decida tirar a la basura este aparato, se
recomienda convertirlo en inoperante previamente
cortando el cable de alimentacion.

Se recomienda ademas convertir en indcuas las par-
tes del aparato susceptibles de constituir un proble-
ma, especialmente para los nifios que podrian utili-
zar el aparato para jugar.

Algunas advertencias

Lea este manual cuidadosamente antes de usar el aparato.

Este aparato esta disefiado para uso doméstico solamente.

No mueva el aparato ni lo toque durante el funcionamiento.
Asegurese de que el cable de alimentacion no toque las partes ca-
lientes del aparato. No coloque el aparato sobre o cerca de superfi-
cies calientes, llamas o vapores inflamables.

No deje el cable de alimentacion colgando.

No utilice este producto con dispositivos temporizadores externos.
Cocine la comida sélo en la olla de ceramica.

Durante la operacién y al final del proceso, el producto se calienta
mucho, use guantes de horno o agarraderas para tocar las partes
calientes y preste mucha atencion.
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Evite colocar alimentos congelados o demasiado frios en la olla de
ceramica, si ya hay alimentos calientes en el interior.

No coloque la olla de ceramica o la tapa de vidrio en un horno, un
congelador o un microondas o en una estufa de gas / eléctrica.

No someta la olla de ceramica a bruscos cambios de temperatura.
Derramar agua fria sobre una sartén muy caliente puede romperla.
No permita que la sartén permanezca en el agua durante mucho
tiempo.

Hay un area en la base de la olla de ceramica que para fines de pro-
duccion debe permanecer en bruto. Esta area sin esmaltar es poro-
sa, por lo que absorbe el agua, esto debe ser evitado.

No haga funcionar el aparato vacio.

Nunca ponga la tapa de vidrio en el refrigerador.

Descripcion del aparato Fig.A

1. Botén START / STOP

. Botén para el ajuste del modo de coccién: HIGH / LOW / WARM (HIGH/LOW/KEEP WARM)
. Pantalla digital

. Botones para el ajuste del tiempo de coccion

. Boton del temporizador de coccion

. Botén para comienzo demorado

. Base de calentamiento

. Tapa de vidrio

O~NO PR~ WN

Primera utilizacion

Antes de usar el producto por primera vez, retire todo el material de embalaje.

Lave la olla de ceramica y la tapa de vidrio con una esponja suave empapada en agua y jabon, enjuague bien
y seque.

Importante: no sumergir la base en agua o en otros liquidos.

Nota: durante el primer uso, puede percibirse un ligero olor a quemado debido a la quema de residuos
de fabricacién. Esto es completamente normal y desaparecera en poco tiempo.

Uso

Coloque el producto sobre una superficie plana y estable resistente al calor.
Coloque la comida a cocinar dentro de la olla de ceramica.

Coloque la olla de ceramica dentro de la base de calentamiento.

Coloque la tapa.

& Advertencia: este producto no es adecuado para preparar alimentos precocinados ni para dorar.
Enchufe el cable de alimentacion a una toma de corriente y presione el boton START / STOP una vez
para encender el producto.

Para configurar el tiempo de coccion, presione el boton del temporizador de coccion, luego use los botones “+”
0 “-” para ajustar el tiempo deseado. (Cada vez que se presiona el botén “+” o “-”; el tiempo aumenta o dismi-
nuye en 30 minutos). Se puede configurar un tiempo minimo de 30 minutos y un tiempo maximo de 16 horas.
Luego presione el botén “HIGH / LOW / WARM?” para seleccionar el modo de coccion. Al presionar una vez, se
seleccionara la coccion “HIGH” (alta), al presionar dos veces la coccién “LOW” (baja), al presionar tres veces la
funcion “WARM” que le permite mantener los alimentos calientes después de cocinar hasta 6 horas. Esta ultima
funcion se activara automaticamente al final de la coccién; para interrumpirlo, simplemente presione el botén
START / STOP y desconecte el cable de alimentacion.
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La luz correspondiente a la eleccion realizada parpadeara durante 5 segundos y luego el aparato comenzara
a funcionar.

La pantalla muestrara la cuenta regresiva del tiempo de coccion restante.

Para configurar el inicio diferido de la coccion, presione el botdon de comienzo demorado y use las teclas “+” o
“-” para alcanzar el retraso deseado. Luego configure la hora y el modo de coccién como se muestra arriba. El
retraso maximo es de 16 horas, el tiempo minimo es de 30 minutos.

Se recomienda utilizar guantes de horno o agarraderas para tocar el producto.

Algunos consejos para cocinar

La mayoria de los alimentos son adecuados para los métodos de coccion lenta; sin embargo, hay algunas
pautas que deben seguirse:

Cortar las verduras en trozos pequefios y homogéneos. Saltear en una sartén durante 2-3 minutos antes de
cocinarlos lentamente.

No cocine los alimentos congelados directamente, pero deje que se descongelan antes de cocinarlos.
Asegurese de que las verduras se coloquen siempre en el fondo de la sartén y de que todos los ingredientes
estén sumergidos en el liquido de coccion.

Elimine todo el exceso de grasa de la carne antes de cocinarla, ya que el método de coccién lenta no permite
que la grasa se evapore.

En la coccion lenta, el liquido no se evapora en la misma medida que la coccion tradicional.

No use la olla de coccidn lenta para calentar los alimentos.

La olla de coccion lenta debe estar al menos medio llena para garantizar mejores resultados.

No utilice la olla de ceramica como un recipiente para almacenar alimentos.

La tapa de vidrio no es un ajuste sellado. No lo retire innecesariamente, ya que el calor acumulado se escapara.
Cada vez que retire la tapa, agregue 10 minutos adicionales al tiempo de coccion.

Es recomendable nunca llenar la olla hasta el borde, sino dejar al menos 4-5 cm de espacio.

Dorar la carne y las cebollas en una sartén antes de comenzar la coccion lenta no reduce el tiempo de coccién,
pero mejora el sabor de los alimentos.

La coccidn lenta retiene la humedad. Si desea reducir la humedad al final de la coccion, retire la tapa, configure
el modo de coccién en HIGH (alto) y cocine durante otros 30-45 minutos.

Se puede consultar mas consejos y recetas detalladas en sitios web especificos o libros de cocina para “slow
cooking”.

Limpieza

Asegurese de que el producto esté apagado, desconectado de la toma de corriente y se haya enfriado antes de
continuar con cualquier operacion de limpieza.

La olla de ceramica y la tapa de vidrio se pueden lavar en el lavavajillas o con una esponja suave empapada
en agua y jabon neutro.

En la base de calentamiento, puede formarse condensacion o pueden caerse algunos residuos de alimentos,
limpielos con un pafio himedo. No coloque la base de calentamiento debajo del grifo para lavarla.

No utilice detergentes abrasivos para limpiar el producto.

Antes de usar el aparato por primera vez, se recomienda limpiar cada componente.
Datos técnicos

Potencia: 280W

Alimentacion: 220-240V~ 50/60Hz

Con el objetivo de una mejora continua, Beper se reserva el derecho de afadir cambios y mejoras al
producto sin previo aviso.
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Al término de la vida util del aparato, no eliminar como residuo municipal sélido mixto sino eliminarlo

en un centro de recogida especifico colocado en vuestra zona o entregarlo al distribuidor a la hora

de comprar un nuevo aparato del mismo tipo y destinado a las mismas funciones. El distribudor se
B o gara el costo de eliminacion de los equipos siguendo las normas actuales.
Este procedimiento de recogida separada de los equipos eléctricos y electrénicos se realiza con el propésito de
una politica del medioambiente comunitaria con objetivos de salvaguardia, defensa y mejoramiento de la cali-
dad del medioambiente y para evitar efectos potenciales en la salud de los seres humanos debido a la presencia
de dentro de estos equipos o0 a un uso inapropiado de los mismos o de algunas de sus partes. Esta Vuestray
nuestra competencia aiudar la defensa del medioambiente.
El simbolo indica que este producto respecta la normativa europea de mdioam biente ( 2011/65/EU) y le re-
cuerda que todos los productos electrénicos y eléctricos deben ser objeto de recogida por separado al finalizar
su ciclo de vida. Para obtener informacion sobre el reciclaje de este producto y déonde encontrar puntos de re-
cogida llame las supuestas autoridades locales. Una eliminacion no correcta de este producto podria conllevar
sanciones.

CERTIFICADO DE GARANTIA
La garantia es valida 24 meses a partir de la fecha de compra para todos los defectos de material o de fabri-
cacion.

La garantia es valida sélo si presenta el recibo fiscal con la fecha de compra y el nombre del modelo del
aparato comprado.

Si el aparato requiere asistencia, contacte su vendedor o nuestra empresa. Eso para preservar el rendimiento
de su aparato y NO invalidar la garantia. Toda manipulacion del aparato por una persona no autorizada anula
automaticamente la garantia.

CONDICIONES DE GARANTIA
Si aparecen averias a causa de un defecto de material y/o fabricacién durante la garantia garantizamos gratu-
itamente la reparacion del aparato.

No se tienen en cuenta en la garantia todas las partes que sean defectuosas debidas a:

a. Dafos en el transporte o caidas accidentales.

b. Instalacion eléctrica incorrecta y no conforme.

c. Reparaciones o modificaziones realizadas por personal no especializado.

d. Falta o incorrectos limpieza y mantenimiento.

e. Aparato y/o partes del aparato expuestas a deterioro y/o consumo (lamparas, pilas, cuchillas).

f. Falta de cumplimiento de las instrucciones para el funcionamiento del aparato, negligencia en el uso.

Esta lista es simplificada y no completa ya que esta garantia se anula para todas aquellas circunstancias que
no permiten remontar a defectos de fabricacion del aparato.

La garantia se anula en cada caso de uso impropio del aparato y en caso de un uso profesional.

Beper Srl declina toda responsabilidad por cualquier dafio que puede directamente o indirectamente resultar de
personas, cosas o animales domésticos en consecuencia de la falta de cumplimiento de todas las instrucciones
indicadas en este “Manual de Instrucciones y Advertencias” en términos de instalacién, uso y mantenimiento
del aparato.

Contacte con el distribudor de su pais o el departamento de post venta de Beper.

Envie un e-mail a assistenza@beper.com y le enviaremos datos de su servicio tecnico en su pais.
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2NMAVTIKEG TTPOEIBOTTOINCEIG ACPAAEING
[Mpiv xpnoldoTToINoETE TNV OuoKeurl OIOBACTE TTPOCEKTIKA TIC
TTAPAKATW 0dNyiec XPNOoewS Kal QUAAETE TIG yIa JEAAOVTIKN Xpron.
AloBAOTE TTPOCEKTIKA TIC TTAPAKATW 0dnyieg, dedopévou 0TI Ba oag
OWOOUV XPNOIPES TTANPOPOPIES YIa TNV QOPAAEIO OXETIKA PE TNV
EyKaTAOTOON, TN XPON Kal T ouvThpnon Kal 8a cag Bonbrocouv va
QATTOQUYETE ATUXIEG Kal TTIBavVA aTuxfpaTa.
AQaipéoTe TN ouokeuaoia kal BefaiwBeite 6T n ouokeun eival
AaoikTn pe 1Id1aitepn TTpocox oTo KaAwdIo Tpopodoaoiag. Ta oToixEia
TNG OUOKEUQOiag (TTAAOTIKEC OAKOUAEG KATT.) Oev TTPETTEl va €ival
TTpoofBdoipya ota TTaIdId, TTPOKEINEVOU va TTPOoQUAaXBoUv aTTd TIG
TTNYEG KIVOUVOU. ZUVIOTATAI VO NV PICETE T OTOIXEIO TG CUOKEUATIOG
O€ OIKIOKA aTtroppiduaTa, aAAd va Ta TOTTOBETHOETE OTO KATAAANAO
ONUEIO GUAAOYNG I KATOOTPOPNAG TWV ATTOPPIMPATWY TOU TUANATOG
KaBapi1dTnTag Tou AfjUou oag.
Eav 10 KaAwdIo Tpo@odoaiag €£xel uttooTeEl CnUIG TTPETTEl va
QVTIKATOOTOOEI a1Td TOV KATAOKEUQOTH, TOV QVTITIPOOWTIO i atrd
e€ioou €1dIKeUPEVA ATOMA TTPOG ATTOPUYH KIVOUVOU.
Mpiv ouvdéoete TN ouokeur, PePaiwbeite 611 n Tdon Tou OIKTUOU
AVTIOTOIXEI OTA OTOIXEIQ TTOU avaypAPovTal OTNV ETIKETA. H ouokeun
MTTOPEI va KaTtaoTpagei av n 1don dgv gival CWoTH.
Av 10 @IG dev TaIpIAlel oTnv TTPia aTTeuBuvBEiTe O€ EIBIKEUPEVO ATOMO
TTPOKEIMEVOU VA QVTIKATAOTAOEI TO BUOUA PE TO KATAAANAO Kal va
dla0@aAioel OTI TO THAMA KAAWdiwV TNG TTPIlag cival KATGAANAO yia
TNV ATTOPPOPNON TNG EVEPYEING TNG CUOKEUNG OAG.
levikd, n xprion Tpoocappoyéa TTOAATTAWY Buopdtwy kai / A
ETTEKTAOEWYV Ogv ouvioTATal. AV €ival ammapaitnTo, XPNOILOTTOIEIOTE
MOVO QTrAG 1 TTOAAATTIAG TTPOCOAPMOYEQ Kal ETTEKTAON OUPQWVA
ME TOUG KAvOVeEG ao@PaAgiag TTou IoxUouv, dlao@aAlioTe OTI Ta Opla
I0XU0G Ta OTToIa €ival ONPEIWPEVA OTOV ATTAG TTPOCAPHUOYEQ KAl OTIG
ETTEKTACEIG KAl N PEYIOTN I0XUG TTOU Eival GNUEIWPEVN OTOV TTOAATTAO
TTPOCapHoyEa eV UTTEPBaivovTal.
Mnv XpPNOIYOTIOIEITE TNV CUOKEUN AV TO KAAWDIO TPOPODOUiag £XEl
UTTOOTEI ¢nuia.
Mnv XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN PETA ATTO YIO UN OWOTA AEIToupyia.
2€ QUTHA TNV TTEPITITWON, ATTEVEPYOTTOINOTE TNV YIA PNV AVOIEel Kal
OTTACEI KOl ETTIKOIVWVAOTE PE €va EEOUCIODOTNHEVO KATACTAMA VIO TNV
ETTIOKEUN TNG CUOKEUNG YIATI atraltouvTal yvAola avTaAAOKTIKA. H un
owaoTA TAPNON TWV 0dNYIWV UTTOPEI va ETTNPEACEI TNV ACQEAAEIA TNG
OUOKEUNG 00G.
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AUTA N CUOKeUN TTPETTEI va TTPOOPICETAI yIa TNV XPAOoN YIa TNV OTToid
KATOAOKEUAOTNKE.

K&Be AAAn xprion mpémmel va Bewpeital w¢ akaTtdAANAn Kal Katd
OUVETTEIN ETTIKIVOUVN.

O koTtaokeuaoTAG Oev uTTOopEi va BewpnBei utTEUBUVOC YIa TUXOV
nuIEC TTou ogeilovTal o€ akaTAAANAN, AavBaopévn r aTTEPIOKETTTN
xpnon. H ocuokeuny auth trpoopiletal MONO TMA OIKIAKH XPHZH.
MNa Tnv TTpooTacia ammd nAekTpotrAnéia, un Pubilete To KAAWDIO, TO
Buopa ) otroiodATTOTE AAAO HEPOG TNG CUOKEUNG O€ VEPO 1] GAAO UYPO.
Mn XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN KOVTA O€ EKPNKTIKEG UAEG, EUPAEKTA
UAIKG, agpia Kal QAOYEG.

Mnv a@rvete Ta TTaIdId, Ta GTOUG PE avaTTnpia 1 avOpwITous XwpPic
EUTTEIPIA ] TEXVIKI IKAVOTATA VA XPENOIYOTIOIOUV T OUOKEUN, €AV
Oev €xouv owoTn emiBAewn. H otevy emmifAewn €ival amapaitnTn
OTav OTToIadATIOTE OUOKEUN XPNOIMOTTOIEiTal ATTO 1] KOVTA € TTaIdIq.
BeBaiwbeite 611 Ta TTaudia dev Taiouv e TNV CUOKEUN.

Mn KpaTATe TN OCUOKEUN PE Bpeypéva Xépia A TTOdIA. Mn KpaTdTe Tn
OUOKEUN PE YUNVA TTODIA.

[Moté unv Xpnoiyotroleite GAAa €€apTAUATA EKTOG OTTO €KEIVA TTOU
TTpoBAETTOVTOI OTTO Beper. H xprion e¢aptnudtwy TTou €V OUVIOTWVTAI
aTtrd TOV KATOOKEUAOTH TNG CUOKEUNG UTTOPEI va TTPOKAAETOUV KivOUVO
N TPAUPATIONO.

Mnv XPNOIJOTTOIEITE TNV OUOKEUR] OTOV AMECO
TEPIBAAAOVTA XWPO TOU UTTAVIOU, TOU VTOUG N ThG
mIoivag.

Moté pnv TpaBdre To KaAwdio Tpo@odoariag yia va
OTTOOUVOECETE TNV CUCKEUN.

BefaiwBeite 611 To KOAWSIO deV KPEPETAI ATIO TNV
aKkpn Tou TpaTreGioU N aTré TOV TAYKO TG Koudivag

KOl OEV EPXETAI OE ETTOPN HE OEPHUES ETTIPAVEIEG.

Mepikég TTpOEIOOTTOINCEIG

Al0BAOTE TTPOCEKTIKA AUTO TO EYXEIPIOIO TTPIV ATTO TN XPNON.

AUTO TO TTPOIOV €XEl OXEDIOOTEI JOVO YIA OIKIOKH Xpron.

Mnv JETAKIVEITE i QyYiCETE TN CUOKEUN KATA TN OIAPKEIQ TNG AEITOUPYIAG.
BeBaiwbeite 0TI TO KOAWDIO TPOPODOTIAG dEV EPXETAI O ETTAPI UE TA
CeoTA €PN TNG CUOKEUNG.
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Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUR TTAVW I KOVTA O€ BEPUEG ETTIQAVEIEG,
YUMVEG QAOYEG ] EUPAEKTA QEpIal.

Mnv a@rveTte T0 KAAWDIO TPOYODdOTIAG VA KPEUETAL.

Mnv XpNOIKOTTOIEITE QUTO TO TTPOIOV HE EEWTEPIKOUS XPOVODIAKOTITEG.
MayelpéWTe TO aynTd JOVO OTO KEPAUIKO DOXEIO.

Karta mn didpkeia NG Asiroupyiag Kalr oto T€AOG TnG dladikaagiag, To
TTPOIOV YiveTal TTOAU (€0TO, XPNOIMOTIOINOTE YAVTIA GOUPVOU YIa VO
ayyi¢eTe Ta CEOTA PEPN KAl VA €I0TE 10IAITEPA TTPOTEKTIKOI.
ATTOQUYETE va TOTTOBETEITE KATEWUYHEVA 1) TTOAU Kpua TPOQINQ OTO
KEPAMIKO dOXEIO, £V UTTAPXOUV NN eoTA TPOYINA PETQ.

Mnv TotToB<TEITE TO KEPAUIKO OXEIO 1] TO YUAAIVO KATTAKI € QOUpPVO,
KATAWUKTN, QOUPVO UIKPOKUMATWY, NAEKTPIKN €O0TIA ] EOTIA agpiou.
Mnv uttoBAAAETE TO KEPAMPIKO doxeio ae aAAayéc Bepuokpaaiog. H
TTPOOBNKN KpUou vepoU Ot €va TTOAU (e0TO OKEUOG WUTTOPEI va TO
OTIACEL.

Mnv a@rvete TO TNYAvl va TTAPAMEIVEI OTO VEPO VI MEYAAO XPOVIKO
dldoTnua.

YTapxel pia TepIox oTn BACN Tou KEPAMIKOU dOXEIOU TTOU yia AGyoug
TTAPAYWYNG TTPETTEI VA TTAPAUEIVEI AKATEPYAOTN. AUTH) N TTEPIOXN Eival
TTOpWONG, £T01 Ba ATTOPPOPRTEI VEPDO, AUTO TTPETTEI VA ATTOPEUXOEI.
Mnv xpnoluoTrolgiTe TN cUoKeun AdEIQ.

[MOTE punv TOTTOBETEITE TO KATTAKI OTO YUYEIO.

Meprypaen Tou rpoidvrog Fig.A

1. KoupTri START / STOP (Ekkivnon / Zrapdrnua)

2. KoupTtri pubuiong 1pdtou payeipépatog: HIGH / LOW / WARM (YWHAH ENTAZH / XAMHAH ENTAZH /
AIATHPHZH ZEXTOY MNMEPIEXOMENQY)

3. Wnoiakr 086vn

4. NAAKTpa pUBUIONG WPOG

5. KoupTri xpovodIakdTITn JayeipEUaTog

6. KoupTri kaBuoTepnuévng ekkivnong

7. Bdon 6¢ppavong

8. N'uaAivo KaTTdki

Mpwtn Xxpron

[MpIv xpNOIYOTTOIACETE TO TTPOIOV YIa TTPWTN POPd, APaIPETTE OAO TO UNIKO CUOKEUATIAG.

MAUveTe TO KEPANIKS BOXEIO Kal TO YUAAIVO KOTTAKI JE £va HAAOKO TQOUYYAPI HE GOTTOUVOVEPO, EETTAUVETE KOAG
KOl OTEYVWOTE.

ZnuavTiko: unv BuBidete TN Baon o€ vepo 1 aAAa uypa.
Inueiwon: KATd TNV apXIKA XPHOMN, MITOPEi va Yivel avTIANTITH pIa EAAQPWS KAUEv HUPpwdId Adyw

NG KAUONG UTTOAEINMATWY TNG KOTAOKEUNG. AUTO gival aTmoAUTWG QuaoioAoyikd kal Ba g§apavioTei o€
OUVTOMO XPOVIKO d1doTnUA.
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Xprion

ToTTOBETAOTE TO TIPOIGV O€ ETTITTEDN KAl OTABEPH ETMIQAVEIA AVOEKTIKA OTN BEPUOTNTA.
ToTroBeTAOTE TO PayNTO TTOU Ba payelpeuTei péoa aTo KEPAMIKG doxEio.

ToTroBeTAOTE TO KEPAIKO doyeio péoa aTn Bdon Bépuavong.

ToTToBeTAOTE TO KATTAKI.

& Mpoooxn: To Tpoidv auTd Sev gival KATAAANAO YIO TIPOETOINACTA TTPOUAYEIPEUHEVWV TPOPIMWV 1 Yia
TOlydpiopa. ZuvdéoTe TO KOAWSIO peUpaTOg o€ pia TPifa Kal TéoTe To TARKTPOo START / STOP pia
@OPd YIO VO EVEPYOTTOINOETE TO TTPOIOV.

Ma va puBpioeTe To xpOvo payeIPEPATOG, TTATAOTE TO KOUMTTT “cooking timer “, 6Tn ouvéxeia XpnOIMOTIOIACTE Ta
KOUUTTIA “+” 1] “-” yIa va puBUIcETE TNV €TMIOUKNTA WPA.

(K&Be @opd TTou TTaTdTe TO KOUNTTI “+” A “-”, 0 xpOvog augdveTal A peiwveTtal katd 30 AeTrtd). Mtropei va puBuioTei
€NAXI0TOG XPOvOoG 30 AETITWV Kal JEYIOTOG XPOVOG 16 wpwv.

>1n ouvéxela ratioTe 1o TTARKTPo “HIGH / LOW / WARM” yia va emIAégeTe TN AciToupyia payeipéuarog. Médovtag
Jia @opd Ba emAégeTe TO “HIGH” (UWnAG), dUo @opég To “LOW” (xapnAd) payeipeua, TPEIG @OPEG TN AEIToupyia
“WARM”, TTO0U 00G ETITPETTEI VA SIATNPIOETE TO AYNTO EOTO PETA TO POYEIPEPA £WG KAl 6 WPEGS. AUTA N TEAeuTaia
AeiToupyia Ba evepyoTToinBei auTépaTa 0To TEAOG TOU JAYEIPEUATOG. YIA VA TN SIOKOWETE, ATTAG TTATACTE TO KOUMTTI
START / STOP kai amroouvdéaTe To KaAwdIo Tpo®odoaiag.

To @wg TTOU avTIOTOIXEl OTNV €TMAOYR TTou Ba yivel Ba avaBoofrvel yia 5 OeUTEPOAETITA KOl OTN CUVEXEID Ba
apxioel va AeIToupyei.

2Tnv 086vn Ba euPaAvIaTEN N AvTIOTPOPN PETPNON TOU EVATTOPEIVAVTOG XPOVOU PAYEIPEUATOG.

MNa va puBpioete TNV koBuoTEPNUEVN €KKivNOn Tou payelpéuartog, TatioTe 1o TARKTpo “DELAY TIME” kai
XPNOIYOTTOINGTE Ta TTAAKTPA “+” A “-” yia va QTACETE OTNV €MOUUNTA KOBUCTEPNON. 2T CUVEXEIA PUBUIoTE TO
XPOvo Kal Tn AeiIToupyia payeipéuaTog, OTTwg @aivetal Trapamdvw. H péyiotn kabuoTtépnaon eival 16 wpeg, o
eNaXI0TOG XpOvog eival 30 AeTTTd.

JUuVIOTATAl VO XPNOIPOTIOINOETE YAVTIA POUPVOU YIa Va ayYigeTe TO TTPOIOV.

Mepikég oUUBOUAEG yia TO HaYEIPEPA TWV TPOPIHWV

Ta TepIoodTEPA TPOPIMA €ival KATAAANAA yia apyég PEBODOUG PAYEIPEUATOG. WOTOCO UTTAPXOUV OPICHEVEG
KaTEUBUVTAPIEG YPAPUEG TTOU TTPETTEl VO akoAouBnBouv:

KowTe 10 Aaxavik@ o€ PIKPA, OUOIOYEVH KOUUATIA.

OTAPETE O€ PIA KATOAPOAQ yIa 2-3 AETTTA TTPIV TO HAYEIPEWETE ApYd.

Mnv payeipeUeTe Ta KATEWUYHEVA TPOPIUQ aTTEUBEIag, aAAG a@NOTE T VA EETTAYWOOUV TIPIV TO WAGIYO.
BeBaiwBeite 611 Ta Aaxavikd givar TTAVTA TOTTOBETNPEVA OTO KATW PEPOG TNG KATAAPOAAG Kal 6Tl OAa T GUCTATIKA
gival BuBiopéva oTo UYPO PAYEIPEPATOG.

ApaipéoTe OAO TO TTAEoVAlOV AITTOG aTTO TO KPEQG TTPIV TO PAYEipEPa, KaBwg n apyn péBodog payeipéuatog dev
ETITPETTEI OTO AITTOG va €€ATHIOTEI.

Y& apyd payeipepa 1o uypo Oev e€aTpideTal aTov idlo Babud e To TTaPadoaiakd payeipeya.

Mnv xpnoigoTroigite To slow cooker yia va Bepuaivete To @aynTo.

To okelog Tou slow cooker TpéTel va eival TOUAGYIOTOV MICO YEPATO yia va €{acg@aAioTouv KOAUTEPQ
atroTeAéopaTa.

Mnv xpnoIPOTIOIEITE TO KEPAUIKO BOXEIO WG DOXEIO IO TNV ATTOBAKEUGN TPOPIMWV.

To katrdki dev gival o@payioiyo. Mnv To agaipeite dokotra Kabwg n BepudTnTa TTOU dnuIoupyeEiTal Ba diaguyel.
Kd&bBe @opd TTou a@aipeite T KATTAKI, a@oTe 10 AETTTA ETTITTAEOV yIa TO XPOVO PAYEIPEPATOG.

ZUVIOTATAI TTOTE VA PNV YEUICETE TNV KOTOAPOAA OTO XEIAOG, AAAG va a@riveTe TOUAGXIOTOV 4-5 eKATOOTA XWPEOU.
To va To1yapideTe TO KPEQG KOl TO KPEPPUDIO O€ HIO KAOTOOPOAQ TTPIV APXIOETE TO PayEipePa oTo slow cooker dev
MEIWVEI TO XPOVO payeipéPaTog aAAG Ba BeATILOaEl TN yelon Tou aynTtou.

To apyd payeipepa diatnpei TNV uypacia. Eqv BéAeTe va peiwoeTe TNV uypagia oto TEAOG TOU PayYEIPEPATOG,
aQaIPECTE TO KATTAKI Kal puBpioTe Tn Aeimoupyia payeipéuarog o€ HIGH (uwnAn) kai payeipéwTe yia GAAa 30-45
AeTTTA.

MepioodTEPEG GUUPBOUAEG KAl AETITOPEPEIG OUVTAYEG UTTOPEITE VA CUUBOUAEUTEITE OE CUYKEKPIPEVOUG IOTOTOTTOUG
1 BIBAia payelpikng yia “slow cooking”

KaBdpiopa
BeBaiwBeite 611 TO TTPOIGV €ival OTTEVEPYOTTOINUEVO, OTTOCUVOEDEUEVO ATTO TNV TP Kal EXEl KPUWOEI TTPIV
TIPOXWPNOETE O€ OTTOIAdNTIOTE Epyaaia Kabapiouou.
To kepapikd doxeio Kal TO KATTAKI ITTOPoUV va TTAUBOUV OTO TTAUVTAPIO TTIATWY 1 PE £va HOAOKO OQOUYYApPI YE
VEPO Kal OUBETEPO GATTOUVI.
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>1n Bdon Bépuavong PTTopEi va oxNUaTIoTEl CUPTTUKVWGN ) KATTOIA UTTOAEIMPOTA TPO@iUWY UTTOPET va TTEGOUV.
Na Ta koBapioete pe €va uypd mavi. MHN TtotmmoBeteite Tn Bdon Béppavong kdtw atmd Tn Bpuon yia va Tnv
TIAUVETE.

Mnv xpnoigoTroigite AIavTIKA TTPOIGVTA Yia KaBapIoPS TOU TTPOIOVTOG.

MpIv TNV TTPWTN XPNON TOU TTPOIOVTOG CUVICTATAI VO KaBapIoeTe Kabe e§apTnua

Texvikd dedopéva
loxug: 280W
Tpogodoaia: 220-240V~ 50/60Hz

MNa omoiouadnmmoTte Adyoug BeATiwong, n eraipeia Beper diatnpei 10 diKAiwUA va TPOTTOTTOINCE! 1| VA
BeATiOEl TO TTPOIGV XWPIig Kapia TTpoeidoTroinon.

H Eupwaiki Odnyia 2011/65/EU oxeTikd pe 1o amméBAnTa €10WV NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU
€EOTTAIGHOU, TTPOBAETTEI OTI TTOAQIEG OIKIOKEG NAEKTPIKEG CUOKEUEG DEV TTPETTEI VO ATTOPPITITOVTAI Padi
ME Ta UTTOAOITT aOTIKA aTTORANTA. O1 TTAAIEG CUOKEUEG TTPETTEI VO CUAAEYOVTAI XWPIOTA, TTPOKEIUEVOU
va BeATIOTOTTOINBEI N AVAKTNON KOl AVOKUKAWGT TWV UNIKWYV TTOU TTEPIEXOUV, KOBWG KAl TN PEIWOT TwV

B STTTWoEWV oTnv avBpwivn uyeia kai To TrepIBaAAov. To aupBolo diaypappévo “doxeio atmoBARTWV”
aTo TTpoidv uTTevBUpIlel O 0ag TNV UTTOXPEWOT) 00G, TTWG OTav £TMOUEITE va TTETALETE TN OCUCKEUN,
TIPETTEl va GUAAEYETaI EEXWPIOTA.

OPOI EFT'YHZHZ

AyatrnTé/f TTEAGTN,

>0G euxapioToUPE TTOU ayopdoaTe auTd TO TTPOIOV. X€ TIEPITITWON TTOU TO TTPOIOV TTou SINBETETE aTTaITEl Service
Bdoel eyydnaong, ETTIKOIVWVHOTE PE TO KEVTPIKO Service Jag.

Mo Tnv amo@uyn Tng AOKOTING QVAOTATWONG, odg ouuBouAsloups va SIOBACETE TTPOOEKTIKA T
EYXEIPIBIA XPAOTN TIPIV VA ETTIKOIVWVIOETE UE TO Service Pag.

Ta poiévTa KOAUTITOVTOI PE £YYUNOT €VAVTI OTTOIOUBKTTOTE KATAOKEUAOTIKOU EAATTWHATOG YIa 2 Xpdvia atrd Tnv
nueEpopnvia TG apyikng ayopdg. Edv kard tn didpkeia autrg TnG TTEPIGBOU TO TTPOIOV aTTodEIXBEi EAATTWHATIKO
Aoyw akataAANAGTNTOG UAIKOU A TTOIOTNTAG EPYOTiag, To KEVTPIKS service Ba £mdlopBwael i Ba avTIKAaTaoTrCEl
(kaT& TNV OTTOKAEIOTIKF) TOU Kpion) TO TTPOidv BACEI Twv Opiwv Kal cuvenkwy TTou opiovTal TTo KATW, XWPig
XPEWON YIa TNV EPYOTia KAl TA AVTOAAGKTIKA:

1. H eyylnon 1ox0el uttd Tnv TPoUTTéBean OTI TO TTPOIOV XPNCIKOTIOIEITAI KOl CUVTNPEITAl CUPPWVA PE TIG 0dnYieg
TNG KATOOKEUAOTIKAG ETAIPEING.

1. H gyyunon mapéxetal yévo Pe TNV TTPOOKOMION TOU TTPOIOVTOG padi PE TO apXIKO TIHOAGYIO 1) Thv aTrédeIgn
ayopdg, 61mou Ba dnAwveTal N nuepoUnvia ayopdg Kal o TUTTOG TOU TTPOIOVTOG.

2. H gyylunon dev Ba ioxUoel o€ TTEPITITWON :

Znpiag TTou TTpoKaAEiTal Adyw KOKAG XPAoNG oupTrepIAauBavopévng, evOEIKTIKA, TNG PN XPAoNG Tou TTPoidvTog
Yl TO OKOTTO YIQ TOV OTTOi0 TTPOO0PIZETal 1) CUPQWVA UE TIG 0dnyieg XPOTN TTOU apopoUV Tn CwOoTH XPAoN Kai
ouvTApNon, Kabwg Kal TG £yKaTdaTacng A XPriong Tou TTPOoIOVTOG Xwpig va TnpouvTal Ta IoXUovTa TTPOTUTIa
Q0@AAEIOG OTN XWPa TTOU XPNOIYOTIOIEITAl.

Znuiog TTou TTPOKOAEiTal Adyw aTUXNUATWY, CUPTTEPIAGUBAVOPEVWY, €VOEIKTIKA, KEpauvou, UBATOG, TTUPOG,
KaTayxpnong f auéAeiag.

MeTaTpoTTig, TTAPAPOPPWONG, UN duvaTdTNTAG AVAYVWONG I apaipecng Tou JOVTEAOU ) Tou a€ipiakoU aplfuou
aTré TO TTPOIOV. Znuiag TTou TTPOKAAEITal aTTd £MOIOPOWOEIG i PUBUICEIG TTOU €XOUV TTPAYMATOTTOINGEI aTTd Wn
e¢oualodoTnuéva GTopa f ETaIPEiEG service.

EAatTwpdTwy o€ 01ro108MTTOTE CUCTNUA PE TO OTTOIO £XEI EVOTTOINGEI I} XPNOIUOTIOIEITAI TO TTPOIOV.

EmikoivwvnoTe pe Tov €monuo diavopea TG beper oTnv xwpa 0ag A me 1o TUNPa utrooTnpigng TnG Beper oto

e-mail assistenza@beper.com
To otro10 Ba TTPOWONCEI TO AITNUA COG GTOV ETTIONUO dlavouea TnG Beper Tng xwpag oag.

32



Slow cooker Manual de instructiuni

Instructiuni generale privind siguranta

Cititi cu atentie instructiunile de folosire inainte de prima folosi-
re a aparatului.

Cititi cu atentie urmatoarele instructiuni, deoarece ele va ofera
informatii utile de siguranta in legatura cu instalarea, folosirea si
mtretmerea si va ajuta sa evitati posibilele accidente.

Indepartatl ambalajul Si a5|gurat| va, ca aparatul este intact, acordand
atentie speC|aIa cablului de curent. Ambalajul contine (pungl de pla-
stic, pollstlren etc.) nu au voie sa fie accesibile pentru copii, pentru
a-i feri de sursele de pericol.

Se recomanda sa nu aruncati aceste ambalaje in gunoiul menajer,
insa ele se pot transporta la centrol de colectare din apropiere sau
cerand informatii la primarie.

Inainte de conectarea aparatului asigurati-va ca tensiunea retelei co-
respunde cu cea trecuta pe placuta aparatului.

In cazul in care stecherul nu este potrivit pentru priza dvs, acesta
trebuie Tnlocuit cu altul potrivit de un personal calificat autorizat spe-
cializat, care ar trebui sa se asigure, ca sectiunea stecherului cablului
este potrivit pentru tensiunea aparatului dvs.

Pentru a scoate stecherul din priza nu trageti niciodata de cablu, doar
de stecher.

Trebuie sa va asigurati ca niciodata nu intra cablul in contact cu
suprafete fierbinti sau ascutite.

Nu folosm aparatul daca cablul de curent este deteriorat. In cazul
unei deteriorari, acesta trebuie nlocuit de producator, de un agent
service sau orice alts persoana asemanatoare calificata autorizata
pentru evitarea unui pericol.

Doar conectati aparatul la curent alternativ.

in general nu este recomandatd folosirea prizelor multiple si/sau
prelungitoarelor; daca totusi folosirea lor este necesara, folosm va
rugam adaptoare simple sau multiple n conformitate cu regullle de
siguranta in vigoare si limita maxima de putere trecuta pe adaptorul
multiplu sa nu fie depaS|ta

Acest aparat poate fi folosit numai pentru scopul pentru care a fost
creat.

Orice alta folosire se considera a fi improprie si de asemenea
periculoasa. Producatorul nu poate fi responsabil pentru niciun fel
de deteriorare a aparatului aparuta in urma folosirii improprii, gresite
sau neatenta.
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Pentru a evita orice risc de incalzire, se recomanda sa derulati com-
plet cablul de retea si sa scoateti stecherul din priza cand nu il folositi.
Inainte de curatare scoatetl stecherul din priza.

Pentru protectle impotriva electrocutarii, nu cufundati cablul, stecherul
sau orice alta parte a aparatului in apa sau alte lichide.

Nu tineti aparatul cu mainile sau picioarele ude.

Nu tineti aparatul cand sunteti in picioarele goale.

Nu expuneti aparatul fenomenelor naturii cum sunt ploaia, vantul,
ninsoarea.

Nu folositi aparatul 1anga materiale explozive, inflamabile, gaze,
flacari, incalzitoare.

Nu permiteti copiilor, persoanelor cu dizabilitati sau oricarei persoa-
ne fara experienta sau abilitate tehnica sa foloseasca aparatul daca
nu sunt supravegheati corespunzator. Este necesara supravegherea
atenta cand aparatul este folosit langa sau de copii.

Asigurati-va, ca al dvs copil nu se joaca cu aparatul.
In cazul in care decideti sa nu mai folositi vreodata
aparatul, faceti-l ireparabil taind cablul de curent
dupa scoaterea stecherului din priza.

Deci toate partile periculoase ale aparatului trebuie
sa fie facute ireparabile, in special pentru copiii care
s-ar putea juca cu aparatul.

Cateva avertismente

Cititi acest manual cu atentie inainte de folosire.

Acest produs este creat doar pentru uz casnic.

Nu miscati ori atingeti aparatul in timpul functionarii.

Asigurati-va ca partile fierbinti ale aparatului sa nu fie atinse de cablul
de curent.

Nu puneti aparatul pe sau langa suprafete fierbinti, flacari sau vapori
inflamabili.

Nu lasati cablul de curent suspendat.

Nu folositi acest produs cu timer extern.

Gatiti alimentele numai in vasul ceramic.

in tlmpul functionarii si la sfarsitul procesului produsul poate deveni
fierbinte, folosm manu3| pentru cuptor sau suportul pentru vase pen-
tru a atinge partile fierbinti, si fiti foarte atent.
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Evitati sa puneti alimente congelate sau prea reci in vasul ceramic,
daca in vas deja sunt alimente fierbinti.

Nu puneti vasul ceramic sau capacul de sticla intr-un cuptor, conge-
lator, ori cuptor cu microunde ori plita electrica / gaz.

Nu expuneti vasul ceramic la schimbari de temperatura. Adaugarea
apei reci intr-un vas fierbinte poate cauza spargerea acestuia.

Nu lasati vasul sa stea in apa mult timp.

Exista o zona pe baza vasului ceramic care trebuie sa ramana dura.
Aceasta zona neaglazata este poroasa, deci va absorbi apa, ar tre-
bui evitat acest lucru.

Nu folositi aparatul cand este gol.

Nu puneti niciodata capacul in frigider.

Descrierea produsului Fig.A

1. Buton pornit / oprit

2. Buton pentru ajustarea modului de gatire: HIGH / LOW / WARM = RIDICAT / REDUS / CALD (HIGH/LOW/
KEEP WARM) = (RIDICAT/REDUS/PASTRARE LA CALD)

3. Ecran digital

4. Taste pentru ajustarea timpului

5. Buton pentru timerul de gatit

6. Buton pentru pornire intarziata

7. Baza cu incalzire

8. Capac de sticla

Prima utilizare

Inainte de folosirea produsului pentru prima data, indepartati toate materialele ambalajului.

Spalati vasul ceramic si capacul de sticla cu un burete moale imbibat in apa si detergent de vase lichid, clatiti-le
temeinic si uscati-le.

Important: nu cufundati baza in apa sau alte lichide.

Nota: in timpul primei folosiri, se poate simti un miros usor de arsura din cauza arderii reziduurilor de
productie. Acesta este complet normal si va disparea in scurt timp.

Utilizare

Puneti produsul pe o suprafata neteda si stabila rezistenta la caldura.
Puneti alimentele ce urmeaza a fi gatite in vasul ceramic.

Puneti vasul ceramic in interiorul bazei cu incalzire.

Puneti capacul.

/N Avertisment: acest produs nu este potrivit pentru a prepara alimente semipreparate sau pentru ru-
menire.

Conectati cablul de curent la o priza si apasati tasta START/STOP odata, pentru pornirea produsului.

Pentru setarea timpului de gatire, apasati butonul “cooking timer”, apoi folositi butoanele “+” sau “-” pentru se-
tarea timpului dorit.

(De fiecare data cand butonul “+” sau “-” este apasat, timpul este marit sau redus cu 30 minute). Poate fi setat
un timp minim de 30 minute si un timp maxim de 16 ore.

Apoi apasati butonul “HIGH / LOW / WARM?” pentru a alege modul de gatit. Apasand odata se va selecta gatirea
“HIGH” (ridicat), de doua ori pentru selectarea gatirii “LOW” (redus), prin apasarea de trei ori se alege functia
“WARM” ceea ce permite pastrarea la cald a alimentelor pentru 6 ore dupa gatire.
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Aceasta ultima functie se activeaza automat la finalul gatirii; pentru intrerupere, apasati pur si simplu butonul
START / STOP si deconectati cablul de curent.

Indicatorul luminos corespunzator alegerii facute va clipi 5 secunde si va incepe functionarea.

Ecranul va afisa numaratoarea inversa a timpului de gatit ramas.

Pentru a seta pornirea intarziata, apasati butonul “DELAY TIME” si folositi tastele “+” sau “-” pentru a atinge va-
loarea dorita pentru pornirea intarziata. Apoi setati timpul si modul de lucru precum este indicat mai sus. Setarea
maxima pentru pornirea intarziata reprezinta 16 ore, iar timpul minim reprezinta 30 minute

Se recomanda folosirea manusilor de bucatarie sau al suportului pentru vase pentru atingerea produsului.

Cateva sfaturi pentru gatirea alimentelor

Majoritatea alimentelor sunt potrivite pentru metodele slow cooking; existd oarecum céateva instructiuni care
trebuie urmate:

Taiati legumele Tn bucati mici, omogene.

Sotati-le Intr-o tigaie timp de 2-3 minute inainte de a le gati incet.

Nu gatiti direct alimente congelate, ci lasati-le la decongelat inainte de gatire.

Asigurati-va ca legumele sunt mereu asezate pe fundul tigaii si ca toate ingredientele sunt acoperite de lichidul
de gatit.

Indepértati de pe carne toatd grasimea in exces fnainte de gétire, deoarece metoda slow cooking nu permite
evaporarea grasimii.

In cazul slow cooking lichidul nu se evaporeaza in aceeasi masura ca la gatirea traditionala.

Nu folositi slow cookerul pentru incalzirea alimentelor.

Vasul slow cooking trebuie sa fie umplut cel putin pana la jumatate pentru a asigura rezultate mai bune.

Nu folositi vasul ceramic in loc de recipient pentru a depozita alimente.

Capacul nu se potriveste etans. Nu indepartati capacul daca nu este necesar, deoarece se va elibera caldura
formata. De fiecare data cand scoateti capacul, adaugati 10 minute la timpul de gatire.

Este recomandat sa nu umpleti vasul pana la margine, ci sa lasati un spatiu de cel putin 4-5 cm.

Rumenirea camnii si a cepei intr-o tigaie Thainte de a incepe slow cooking nu reduce timpul de gatit, insa va
imbunatéati gustul alimentului.

Slow cooking retine umiditatea. Daca doriti sa reduceti umiditatea la sfarsitul gatirii, indepartati capacul si setati
modul de gatire la HIGH (ridicat) si gétiti inca 30-45 minute.

Mai multe sfaturi si detalii gasiti pe site-urile specializate sau cartile de bucate pentru ,slow cooking”

Curatare

Asigurati-va ca produsul este oprit, deconectat de la priza si racit inainte de efectuarea oricarei proceduri de
curatare.

Vasul ceramic si capacul pot fi spalate in masina de spalat vase sau cu un burete moale imbibat in apa si de-
tergent de vase lichid.

In baza cu incélzire, condensul se poate forma respectiv reziduurile alimentare se pot revarsa, curatati-l cu un
prosop umed, nu puneti baza cu incalzire sub apa de la robinet pentru a fi spalata.

Nu folositi produse abrazive pentru curatarea produsului.

inainte de folosirea produsului pentru prima data este recomandat sa curatati fiecare parte componenta
Date tehnice

Putere: 280W

Alimentare: 220-240V~ 50/60Hz

in scopul imbunatatirii perspectivei Beper isi rezerva dreptul de a modifica produsul in cauza fara noti-
ficare sau reconstruire.
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Directiva Europeana 2011/65/EU privind Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE),
pretinde ca electrocasnicele sa nu pot fi scoase din uz prin deseurile normale nesortate. Aparatele
vechi trebuie colectate separat pentru a optimiza restabilirea si reciclarea materialelor pe care le
contine si pentru a reduce impactul asupra sanéatatii umane si asupra mediului. Simbolul tomberonului

. roti barat de pe produs va aminteste de obligatia dvs referitoare la scoaterea din uz a unui aparat,
si anume ca acesta trebuie colectat separat.

CERTIFICAT DE GARANTIE
Acest aparat a fost verificat in fabrica. De la data achizitionarii originale se aplica o garantie de 24 luni la material
si defecte de productie. Bonul fiscal trebuie predat impreuna cu certificatul de garantie in cazul unei reclamatii.

Garantia este valabila numai cu un certificat de garantie si bon fiscal pe care apare data achizitionarii si
modelul aparatului.

Pentru orice asistenta tehnica, va rugam contactati direct vanzatorul sau sediul nostru central pentru a pastra
eficienta aparatului si pentru a NU anula garantia.

CONDITII DE GARANTIE
Daca aparatul prezinta defectiuni ale materialelor defecte si/sau productie in timpul perioadei de garantie, noi va
garantam reparatia gratuita in conditiile in care:

- Aparatul a fost folosit corespunzator si conform scopului pentru care a fost creat.
- Aparatul nu a fost modificat.

- Bonul fiscal trebuie prezentat.

- Uzura normala si excesivp nu face obiectul garantiei.

De aceea orice parte care ar putea fi rupta accidental sau prezinta semne vizibile de uzura la produsele con-
sumabile (precum la I&mpi, baterii, elemente de incalzire ...) partile estetice sunt excluse din garantie si orice
defect rezultat din nerespectarea regulilor privind utilizarea, neglijenta in folosire si/sau intretinerea aparatului,
nepasare, greseala sau instalare improprie, deteriorare in timpul transportului si orice alta deteriorare neatribu-
tabile pentru furnizor.

Pentru orice defectiune care nu poate fi reparata in perioada de garantie, aparatul va fi inlocuit gratuit. Tn orice
caz, daca partea care trebuie inlocuita din cauza defectiunilor, ruperii sau functionarii eronate este un accesoriu
si/sau o parte detasabila a produsului, Beper isi rezerva dreptul de a inlocui numai partea defectata si nu intreg
produsul.

Chiar si dupa expirarea garantiei acordam intotdeauna atentie reparatiilor aparatelor defectate. Pentru suport
tehnic si/sau reparatii dupa perioada de garantie ne puteti contacta direct la adresa de mai jos:

Contactati distribuitorul din tara dvs. Sau departamentul de vanzari Beper.

E-mail assistenza@beper.com care va trimite mai departe ancheta la distribuitorul dvs.
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VSeobecné bezpecnostnl informace
Pred prvnim pouzitim zafizeni si pozorné prectete tyto pokyny.
Prectete si peclive nasledujici pokyny, protoze vam poskytuji uziteCne
bezpe&nostni informace o instalaci, pouzivani a udrzbé a pomohou
vam vyhnout se chybam a moinym nehodam.
Odstrarite ochranny obal a ujistéte se, Ze je spotfebi¢ neporuseny.
Prvky baleni (plastové sacky, polystyren, atd.) by se neméli dostat
k détem, mohou byt pro né nebezpecné.
Obalovy material odevzdejte ve sbérném dvofe nebo ulozte na
misto ur€ené obci pro sbér tfidéného odpadu. Timto mistem jsou
vétSinou sbérné kontejnery.
Pred pfipojenim zafizeni se ujistéte, ze napéti v zasuvce odpovida
napéti uvedenému na vyrobku. Zafizeni mize byt poSkozeno, pokud
si napéti neodpovida.
Pokud zastrCka nepasuje do vaSi zasuvky, nechte si ji vymeénit za
jinou kvalifikovanym pracovnikem, ktery také zkontroluje, jestli jsou
vaSe zasuvky vhodné k napajeni tohoto pristroje.
Neodpojujte spotfebiC od zasuvky tahem za sitovy kabel, hrozi
nebezpecCi poSkozeni sitového kabelu Ci zasuvky. Kabel odpojujte od
zasuvky tahem za vidlici sitového kabelu.
Nepokladejte sitovy kabel spotfebice v blizkosti horkych ploch, nebo
pres ostré predméty.
Dbejte na to, aby sitovy kabel nevisel prfes okraj pracovni plochy,
protoze to mize vést k nehodam, napf. za néj mohou zatahnout malé
déti.
Nepouzivejte pfistroj s poSkozenym sitovym kabelem. Je-li pfivodni
vedeni tohoto pristroje poskozeno, musi byt vyménéno vyrobcem,
jeho servisem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se pfedesio
ohrozeni.
Pristroj pfipojujte pouze na stfidavy proud s napétim podle typového
Stitku.
V pfipadé pouziti prodluzovacich kabell musi byt tyto kabely vhodné
pro napajeni zafizeni, aby nedoSlo k ohrozZeni obsluhy a byla
zabezpecCena bezpecnost prostfedi, ve kterém je pristroj pouzivan.
Nevhodné prodluzovaci kabely mohou zpusobit provozni anomalie.
Tento pfistroj je ur€en pouze pro jeho zvlastni ucel. Jakékoliv jiné
pouZziti je povazovano za nevhodné a tedy nebezpecné. Vyrobce
nemuze bytzodpovédny za jakékoliv Skody vyplyvaijici z nespravného,
Spatného Ci neopatrného pouziti. Toto zafizeni je urCeno pouze pro
domaci potrebu.
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Abyste predesli riziku vzniceni, uplné rozmotejte pfivodni S$fidru a
také vypojte spotiebi€ ze zasuvky, pokud jej nepouzivate.

Po pouziti a pred CiSténim vyrobek vzdy vypojte ze zasuvky.

Pro ochranu proti urazu elektrickym proudem nedavejte a nepok-
ladajte kabel nebo jiné €asti pristroje do vody nebo jinych tekutin.
Nedotykejte se pristroje mokryma rukama nebo nohama.
Nevystavujte pfistroj pusobeni atmosférickych vlivli jako napf. dést,
vitr nebo snih.

Nepouzivejte pristroj v blizkosti vybusnin, vysoce hoflavych materiald,
plynd, hoficich plamenu nebo ohfivacu.

Tento spotfebi¢ neni ur€en pro osoby (v€etné déti) se snizenou
fyzickou, smyslovou nebo mentalni schopnosti nebo osobam s
omezenymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud nad nimi neni veden
odborny dohled nebo podany instrukce zahrnujici pouziti tohoto
spotrebiCe osobou odpovédnou za jejich bezpecnost. Zvlastni dohled
je vyzadovan, pokud je pfistroj pouzivan v blizkosti déti nebo pfimo
ditétem.

Pokud se rozhodnete pristroj dale nevyuzivat,
odpoijte jej od napéti a prefiznéte napajeci kabel, aby
se pristroj stal nefunkénim. U¢irnte také nefunkénimi
nebezpecné casti vyrobku, zejména kvuli détem,
které si mohou s vyrobkem hrat.

Dulezita upozornéni

Pfred pouzitim si pozorné prectéte tento navod.

Tento vyrobek je urCen pouze pro domaci pouziti.

Bé&hem provozu s pfistrojem nepohybujte ani se ho nedotykejte.
Ujistéte se, Ze se napajeci kabel nedotyka horkych €asti spotrebice.
Pristroj neumistujte na horké povrchy, do blizkosti nebo na otevieny
ohen nebo hoflavé pary.

Nenechavejte napajeci kabel viset dolu.

Nepouzivejte tento vyrobek s externimi Casovaci.

Varte jidlo pouze v keramickém hrnci.

Béhem provozu a na konci procesu vareni se vyrobek stava velmi
horkym, pouzivejte rukavice na peCeni nebo drzaky hrncu. Hrozi
nebezpeci popaleni.

Do keramického hrnce nedavejte mrazené nebo pfilis studené potra-
viny, pokud jsou jiz uvnitf horké potraviny.

39



Pomaly hrnec Pokyny pro bezpecnost a pouziti

Nedavejte keramicky hrnec nebo sklenéné viko do trouby, mraznicky
nebo mikrovinné trouby nebo na plynovy / elektricky sporak.
Keramicky hrnec nevystavujte teplotnim zménam. Pfidani studené
vody do velmi horké panve muze vyrobek poskodit.

Pfi myti nenechavejte panev dlouho ve vodeé.

Na zakladné keramické nadoby je prostor, ktery z vyrobnich dlvod
musi zustat neglazovany. Tato neglazovana plocha je porézni a ab-
sorbuje vodu, je tfeba se tomuto vyhnout.

Nepouzivejte pfistroj v prazdném stavu.

Nikdy nedavejte viko do chladnicky.

Popis produktu Fig.A

1. Tla¢itko START / STOP

. Tlagitko pro nastaveni rezimu vareni: VYSOKY / NiZKY / TEPLY (HIGH / LOW / KEEP WARM)
. Digitalni displej

. Tla¢itka pro nastaveni ¢asu

. Tla¢itko ¢asovace vareni

. Tlagitko odloZzeného startu

. Topna zakladna

. Sklenéné viko

O~NOO P~ WN

Prvni pouziti

PFed prvnim pouzitim vyrobku odstrante veskery obalovy material.

Keramicky hrnec a sklenéné viko omyjte mékkou houbou namocéenou v mycim prostfedku a vodé, dukladné
oplachnéte a osuste.

Dulezité: nepokladejte zakladnu do vody nebo jinych kapalin.

Poznamka: pfi poc¢ateénim pouziti mize byt v disledku spalovani zbytkd z vyroby pozorovan mirny
zapach paleni. To je zcela normalni a v kratké dobé zmizi.

Pouziti

Vyrobek umistéte na rovny a stabilni povrch odolny vici teplu.
Potraviny umistéte do keramické nadoby.

Umistéte keramicky hrnec do topné zakladny.

Polozte viko.

YAN Upozornéni: tento vyrobek neni vhodny pro pripravu predvarenych potravin.

Zapojte napajeci $idru do zasuvky a jednou stisknéte tlacitko START / STOP pro zapnuti pfistroje.

Chcete-li nastavit dobu vareni, stisknéte tlacitko “Casovac vareni” a potom pomoci tlacitek “+” nebo “-” nastavte
pozadovany ¢as.

(Po kazdém stisknuti tlacitka ,+“ nebo ,-“ se €as zvySi nebo snizi o 30 minut). Lze nastavit minimalni dobu 30
minut a maximalni dobu 16 hodin.

Stisknutim tlagitka “HIGH / LOW / WARM” vyberte rezim vareni. Jednim stisknutim zvolite ,HIGH* (vysoké)
vafeni, dvakrat ,LOW* (nizké) vafeni, tfikrat funkci ,WWARM®, coz vam umozni udrzet jidlo v teple az 6 hodin po
vareni. Tato posledni funkce se automaticky aktivuje na konci vareni; Pro pferuSeni vafeni jednoduse stisknéte
tla¢itko START / STOP a odpojte napajeci kabel.

Svétlo odpovidajici zvolené volbé bude blikat po dobu 5 sekund a pfistroj poté za¢ne pracovat.

Na displeji se zobrazi odpoéitavani zbyvajici doby vareni.

Chcete-li nastavit zpozdény zacatek vareni, stisknéte tlacitko “DELAY TIME” a tlagitky “+” nebo “-” nastavte
pozadované zpozdéni. Poté nastavte €as a rezim vareni, jak je uvedeno vySe. Maximalni zpozdéni je 16 hodin,
minimalni doba je 30 minut.
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Doporuéujeme pouzivat rukavice na peceni nebo drzaky hrncu, abyste se mohli dotknout vyrobku.

Nékteré tipy na vareni jidla

VétSina potravin je vhodna pro pomalé vareni; existuji vSak urcité pokyny, které musi byt dodrzeny:

Zeleninu nakrgjejte na malé, homogenni kousky.

PFed vafenim pomalu varte na panvi 2-3 minuty.

Zmrazené potraviny nevaite pfimo, ale nechte je pfed vafenim rozmrazit.

Ujistéte se, Ze zelenina je vzdy umisténa na dné panve a ze vSechny ingredience jsou ponofeny do varné ka-
paliny.

Pred vafenim odstrarite veSkery prebyte¢ny tuk z masa, protoze metoda pomalého vafeni neumoznuje odpareni
tuku.

PFi pomalém vareni se kapalina ve stejném rozsahu jako pfi tradi¢énim vafeni neodparuje.

Nepouzivejte keramicky hrnec k ohfivani jidla.

Aby se zajistily lepSi vysledky, musi byt nadoba na pomalé vareni alespon z poloviny naplnéna.

Nepouzivejte keramicky hrnec jako nadobu pro skladovani potravin.

Viko neni dokonale utésnéno. Nesundavejte jej zbyte€né, protoze odchazi teplo. Pokazdé, kdyz odstranite viko,
nechte dobu peceni delSi 0 10 minut.

Doporuc¢ujeme, abyste nadobu nikdy neplnili po okraj, ale ponechali alespon 4 - 5 cm prostoru.

Opeceni masa a cibule na panvi pfed zahajenim pomalého vareni nesnizuje dobu vareni, ale zlepsi chut jidla.
Pomalé vareni udrzuje vihkost. Pokud chcete snizit vihkost na konci vareni, vyjméte viko a nastavte rezim vareni
na HIGH (vysoké) a varte dalSich 30-45 minut.

DalSi rady a podrobné recepty Ize konzultovat na webovych strankach nebo v kucharkach pro pomalé vareni.

Cisténi

Pfed zahajenim Cidténi se ujistéte, Ze je vyrobek vypnuty, odpojeny od zasuvky a vychladly.

Keramicky hrnec a viko Ize umyt v my&ce na nadobi nebo mékkou houbou namocenou ve vodé a neutralnim
mycim prostfedku.

V topné zakladné se muze tvofit kondenzace nebo muze dojit k padu nékterych potravinovych zbytk(, vycistéte
je vihkym hadfikem, nedavejte topné téleso pod vodovodni kohoutek, abyste je omyli.

K ¢isténi vyrobku nepouzivejte abrazivni prostredky.

Pfed prvnim pouzitim vyrobku doporucujeme kazdy dil vycistit

Technicka data
Vykon: 280W
Napajeni: 220-240V~ 50/60Hz

Spole¢nost Beper si vyhrazuje pravo zménit nebo vylepsit tento pristroj bez predchoziho upozornéni.

Evropska smérnice 2011/65 / EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni (OEEZ), vyzaduje,
aby staré domaci elektrické spotfebice nebyly odkladany do béZného netfidéného komunalniho odpa-
du. Staré spotfebi¢e musi byt shromazdovany oddélené za ucelem optimalizace obnovy a recyklace
materiald, které obsahuji, a snizeni dopadu na lidské zdravi a Zivotni prostfedi. Symbol “Pfeskrtnuté

HE popelnice” na vyrobku vas upozornuje na povinnost, ze pfi likvidaci spotfebi¢e musi byt shromazdovany
oddélené.

OBECNE PODMINKY ZARUKY

Tento spotfebi¢ byl zkontrolovan v tovarné. Od data plvodniho nakupu se na materialové a vyrobni vady
vztahuje zaruka 24 mésicl. Zaruéni doba zacina bézet od data nabyti spotfebice koupi, jak je uvedeno na
zaruénim listu (popf. uétence) nebo fakture

a potvrzeném razitkem prodejce. Prava odpovédnosti za vady Ize uplathovat u prodejce, u kterého byl vyrobek
zakoupen.

Zaruka je platna pouze se zaru¢nim listem nebo s dokladem o koupi (danovy doklad) s uvedenim data nakupu
a modelu spotfebice

Pokud potfebujete technickou pomoc, obratte se na prodejce nebo na nase ustfedi, aby se zachovala efektivita
zafizeni a aby se zaruka nezrusila. Jakékoli zasahy na tomto zafizeni neopravnénymi osobami automaticky rusi
zaruku.
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ZARUCNI PODMINKY

Pokud se na zafizeni béhem zaruéni doby projevi vady v dusledku vadného materialu a / nebo vyroby, garan-
tujeme bezplatnou opravu za predpokladu, Ze:

- Spotrebi¢ byl pouzivan spravné a pro ucel, pro ktery byl uréen.

- Zafizeni nebylo poSkozeno a bylo pravidelné a spravné udrzovano.

- Byl predlozen doklad o koupi.

Zaruka se nevztahuje na opotfebeni véci (vyrobku) zpusobené jejim obvyklym pouzivanim. (§ 619 odst.
2 Obcanského zakoniku). Zaruka se téz nevztahuje na zavady vyrobku, zpusobené jinym, nez obvyklym
pouzivanim vyrobku.

Za obvyklé pouzivani v tomto smyslu firma BEPER povazuje zejména, pokud vyrobek:

Je pouzivan pouze k ucelu, ke kterému je ur€en a ktery je popsan v pfilozeném navodu k pouziti. Pouze navod
v Eeském jazyce vydany firmou BEPER je pro spotfebitele zavazny.

Je pouzivan a spravné udrzovan podle tohoto navodu, pouzivan Setrné, pozorné a nepfetézovan.

Je pouzivan v Cistém, bezpraSném a nezakoufeném prostiedi, je chranén pouzdrem nebo krytkou, pokud je
pfiloZzena. Vyrobek je ur€en vyhradné pro jiny Ucel nez pro podnikani s timto vyrobkem.

Je pouzivan za pokojové teploty, dostate¢ného vétrani a s nezakrytymi vétracimi otvory.

Nebyl vystaven nepfiznivému vnéjSimu vlivu, napf. slunecnimu a jinému zafeni Ci elektromagnetickému poli,
vniknuti tekutiny, vniknuti pfedmétu, pfepéti v siti, pfepéti nebo zkratu na vstupech &i vystupech, napéti vzniklému
pfi elektrostatickém vyboji (véetné blesku), chybnému napdjecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodnému
vniknuti pfedmétu, pfepéti v siti, pfepéti nebo zkratu na vstupech ¢i vystupech, napéti vzniklému pfi elektrosta-
tickém vyboji (vEetné blesku), chybnému napajecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodné polarité tohoto napéti,
vlivu chemickych procesl napf. pouzitych napajecich ¢lankd apod.

Nebyl udrzovan a ¢istén nevhodnymi zplsoby nebo nespravné pouzitymi Cisticimi prosttedky (napf. chemicky
a mechanicky vliv).

Nebyly kymkoliv provedeny upravy, modifikace, zmény konstrukce nebo adaptace ke zméné nebo rozSifeni
funkci vyrobku oproti zakoupenému provedeni nebo pro moznost jeho provozu v jiné zemi, nez pro kterou byl
navrzen, vyroben a schvalen.

Je pouzivan s doporu¢enym cistym neopotfebovanym pfislusenstvim a je mu pravidelné vyménovano
pFisluenstvi, podléhajici rychlejSimu opotfebeni (napf. baterie). Firma BEPER nenese odpovédnost za ne-
spravny chod a pfipadné vady vyrobku vzniklé vlivem pouzitého prfislusenstvi a naplini jinych vyrobcl, stejné
jako pouzitim poskozeného, opotfebovaného a znecisténého pfislusenstvi a napini.

Neni mechanicky, tepelné nebo chemicky poskozen; nemél sejmuty ochranny kryt, nema odstranény nebo
smazany $§titky, poskozeny plomby a Srouby nebo neni poskozen otfesy padem, teplem, tekutinou (i z baterii),
zlomenim nebo pretrzenim kabelu, konektoru, spinace, krytu ¢i jiné ¢asti, véetné poskozeni v prabéhu prepravy
od okamziku zakoupeni a pfedani vyrobku ze strany prodavajiciho. }

Je pouzivan v souladu se zakony, technickymi normami a bezpe¢nostnimi predpisy platnymi v Ceské republice,
a téZ na vstupy vyrobku je pfipojeno napéti odpovidajici ttmto normam a charakteru vyrobku.

Je pouzivan s intenzitou a v prostfedi odpovidajicim provozu v domacnosti.

Zaruka se nevztahuje na zadnou ¢&ast, ktera by mohla byt nahodné rozbita nebo méla viditelné znamky pouziti
v spottebnich vyrobcich (jako jsou lampy, baterie, topné ¢lanky a podobné), a jakakoliv zavada zplsobena
nedodrzenim pravidel z neznalosti pfi pouzivani a / nebo udrzbé spotfebie, nedbalosti, nespravném pouziti
nebo nespravné instalaci, poSkozenim pfi pfepravé a jakychkoliv jinych Skod, které nelze dodavateli pfiCist.

Pokud bude mit vyrobek vadu, kterou je mozno rychle a bez nasledkd odstranit, vyhrazuje si spole¢nost Beper
pravo fesit reklamacni narok spotfebitele jejim odstranénim (opravou) nebo vyménou ¢asti vyrobku. Narok na
vymeénu véci pfi vyskytu odstranitelné vady vznika spotfebiteli pouze v pfipadé, Zze to neni vzhledem k povaze
vady neumeérné.

Kontaktujte distributora ve vasi zemi pfipadné kontaktujte prodejni oddéleni Beper,
e-mail assistenza@beper.com, ktery pfeda vas pozadavek na lokalniho distributora.
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Algemeen veiligheidsadvies
Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het appa-
raat voor de eerste keer in gebruik neemt.
Lees de volgende instructies aandachtig door aangezien ze nuttige
veiligheidsinformatie bevatten over de installatie, het gebruik en het
onderhoud. Hiermee kunt u ongevallen en ongelukken voorkomen.
Verwijder de verpakking en controleer of het apparaat volledig intact
is. De onderdelen van de verpakking (plastic zakken, polystyreen,
enz.) mogen niet in het bezit komen van kinderen ten einde hen te
beschermen tegen gevaren.
We raden u aan om dit verpakkingsmateriaal niet met het huisafval
weg te gooien maar om het, in verband met vernietiging of verwer-
king, af te leveren op het juiste verzamelpunt. Hiertoe kunt u infor-
matie opvragen bij het management van de Vuilverwerking van uw
gemeente.
Controleer, voordat u het apparaat aansluit, of de netspanning overe-
enkomt met de gegevens op het etiket.
Als de stekker niet in het stopcontact past, laat dan een geschikte
stekker monteren door een gekwalificeerde persoon die er ook voor
kan zorgen dat de aansluitkabels van het stopcontact geschikt zijn
voor het gebruik van uw apparaat.
Trek nooit aan het netsnoer om de stekker van het apparaat uit het
stopcontact te trekken.
Zorg ervoor dat het netsnoer nooit in contact komt met hete of scher-
pe opperviakken.
Gebruik dit apparaat niet als het netsnoer beschadigd is. In geval
van schade moet het netsnoer, om gevaar te voorkomen, worden
vervangen door de fabrikant, zijn onderhoudsvertegenwoordiger of
soortgelijke gekwalificeerde personen.
Sluit dit apparaat alleen aan op wisselstroom.
Over het algemeen wordt het gebruik van adapters met meerdere
connectoren en/ of verlengingsunits niet aanbevolen; mochten deze
toch nodig zijn, gebruik dan alleen enkelvoudige of multi-adapters en
verlengingsunits in overeenstemming met de van kracht zijnde vei-
ligheidsregels, waarbij ervoor gezorgd dient te worden dat de limiet,
zoals aangegeven op de enkelvoudige adapters en de verlengingsu-
nits, de maximale vermogenslimiet zoals aangegeven op de multi-
adapter niet overschrijdt.
Dit apparaat dient alleen te worden gebruikt voor het daarvoor be-
stemde doel.
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Dit apparaat dient alleen te worden gebruikt voor het daarvoor be-
stemde doel.

Elk ander gebruik moet als ongepast en dus gevaarlik worden be-
schouwd. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor
schade die voortvloeit uit onjuist, verkeerd of onzorgvuldig gebruik.
Om elk risico op oververhitting te voorkomen, wordt aangeraden het
netsnoer volledig af te rollen en het apparaat los te koppelen wanne-
er het niet wordt gebruikt.

Haal de stekker altijd uit het stopcontact voordat u het apparaat scho-
onmaakt.

Ter voorkoming van elektrische schokken mag u het snoer, de stekker
of onderdelen van het apparaat niet onderdompelen in water of an-
dere vloeistoffen.

Raak het apparaat niet aan met natte handen of voeten.

Raak het apparaat niet aan met blote voeten.

Stel het apparaat niet bloot aan weersinvloeden zoals regen, wind,
sneeuw en hagel.

Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieven, licht ontvlam-
bare stoffen, gassen, vuur en kachels.

Sta niet toe dat kinderen, mensen met een handicap, of mensen zon-
der ervaring of technische bekwaamheid het apparaat zonder be-
geleiding gebruiken. Wanneer een apparaat door of in de buurt van
kinderen wordt gebruikt is nauwgezet toezicht noodzakelijk.

Zorg ervoor dat kinderen niet met dit apparaat gaan spelen.

Als u van plan bent om het apparaat nooit meer te gebruiken, maak
het dan onbruikbaar door de voedingskabel door te snijden nadat u
de stekker uit het stopcontact heeft gehaald.

Zorg er ook voor dat alle gevaarlijke onderdelen
onbruikbaar worden gemaakt, met name met het
oog op kinderen die met het apparaat zouden kun-
nen gaan spelen.

Enkele waarschuwingen

Lees deze handleiding zorgvuldig door voor gebruik.

Dit product is alleen ontworpen voor thuisgebruik.

Verplaats het apparaat niet en raak het niet aan tijdens gebruik.
Zorg ervoor dat het netsnoer de hete delen van het apparaat niet
raakt.
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Plaats het apparaat niet op of in de buurt van hete oppervlakken,
open vuur of ontvlambare dampen.

Laat het netsnoer niet hangen.

Gebruik dit product niet met externe timers.

Kook het voedsel alleen in de keramische pot.

Tijdens het gebruik en aan het einde van het proces wordt het pro-
duct erg heet, gebruik ovenwanten of pannenlappen om de hete de-
len aan te raken en let goed op.

Plaats geen bevroren of te koud voedsel in de keramische pot, als er
al warm voedsel in zit.

Plaats de keramische pot of het glazen deksel niet in een oven, vrie-
zer of magnetron of op een gas / elektrische kookplaat.

Stel de keramische pot niet bloot aan temperatuurschommelingen.
Als u koud water toevoegt aan een zeer hete pan, kan deze breken.
Laat de pan niet lang in het water liggen.

Er is een gebied op de bodem van de keramische pot dat voor pro-
ductiedoeleinden onbewerkt moet blijven. Dit ongeglazuurde gebied
is poreus, dus het zal water absorberen, wat moet worden vermeden.
Gebruik het apparaat niet leeg.

Plaats het deksel nooit in de koelkast.

Product omschrijving Fig.A

. START / STOP toets

. Instelknop kookmodus: HIGH / LOW / WARM (hoog / laag / warm houden)

. Digitale display

. Kooktijd insteltoets

. Kookwekker knop

. Uitgestelde startknop

. Verwarmingsbasis
. Glazen deksel

ONO A WN =

Eerste Gebruik

Verwijder al het verpakkingsmateriaal voordat u het product voor de eerste keer gebruikt.

Was de keramische pot en het glazen deksel met een zachte spons gedrenkt in zeep en water, spoel grondig
af en droog.

Belangrijk: dompel de basis niet onder in water of andere viloeistoffen.

Opmerking: tijdens het eerste gebruik kan een lichte brandgeur worden waargenomen als gevolg van
het verbranden van productieresten. Dit is volkomen normaal en zal in korte tijd verdwijnen..

Gebruik

Plaats het product op een vlak en stabiel oppervlak dat bestand is tegen hitte.
Plaats het te koken voedsel in de keramische pot.

Plaats de keramische pot in de verwarmingsbasis.

Plaats het deksel op de basis.

A Waarschuwing: dit product is niet geschikt voor het bereiden van voorgekookt voedsel of voor bru-
ineren.
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Steek het netsnoer in een stopcontact en druk eenmaal op de START / STOP-toets om het product in te scha-
kelen.

Om de kooktijd in te stellen, drukt u op de knop “kookwekker” en gebruikt u vervolgens de toetsen “+” of “-” om
de gewenste tijd in te stellen. (Telkens wanneer op de knop “+” of “-” wordt gedrukt, wordt de tijd met 30 minu-
ten verhoogd of verlaagd). Er kan een minimumtijd van 30 minuten en een maximale tijd van 16 uur worden
ingesteld.

Druk vervolgens op de knop “HIGH / LOW / WARM” om de kookmodus te selecteren. Als u eenmaal drukt,
selecteert u “HIGH” (hoog) koken, tweemaal “LOW” (laag) koken, drie keer “WARM” -functie, waarmee u het
voedsel na het koken maximaal 6 uur warm kunt houden. Deze laatste functie wordt automatisch geactiveerd
aan het einde van het koken; om het te onderbreken, drukt u eenvoudig op de START / STOP toets en koppelt
u de voedingskabel los.

Het lampje dat overeenkomt met de gemaakte keuze knippert gedurende 5 seconden en begint dan te werken.
De display toont het aftellen van de resterende kooktijd.

Om de uitgestelde start van het koken in te stellen, drukt u op de knop “DELAY TIME” en gebruikt u de toetsen
“+” of “-” om de gewenste vertraging te bereiken. Stel vervolgens de tijd en de kookmodus in zoals hierboven
weergegeven. De maximale vertraging is 16 uur, de minimumtijd is 30 minuten.

Het wordt aanbevolen om ovenwanten of pannenlappen te gebruiken om het product aan te raken.

Enkele tips om te koken

De meeste voedingsmiddelen zijn geschikt voor slow cooking bereidingswijzen; er zijn echter enkele richtlijnen
die moeten worden gevolgd:

Snijd de groenten in kleine, homogene stukken.

Bak 2-3 minuten in een pan voordat u ze langzaam kookt.

Kook diepvriesproducten niet direct, maar laat het ontdooien voor het koken.

Zorg ervoor dat de groenten altijld op de bodem van de pan worden geplaatst en dat alle ingrediénten in de
kookvloeistof worden ondergedompeld.

Verwijder al het overtollige vet van het vlees voor het koken, omdat de slow cooking methode het vet niet laat
verdampen.

Bij slow cooking verdampt de vloeistof niet in dezelfde mate als bij traditioneel koken.

Gebruik het slow-cooker niet om het voedsel te verwarmen.

De slow cooking-pot moet ten minste voor de helft gevuld zijn om betere resultaten te garanderen.

Gebruik de keramische pot niet als een container om voedsel op te slaan.

Het deksel heeft geen gesloten pasvorm. Verwijder het niet onnodig omdat de opgebouwde hitte zal ontsnap-
pen. Elke keer dat u het deksel verwijdert, moet u nog 10 minuten aan de kooktijd toevoegen.

Het is aan te raden de pot nooit tot de rand te vullen, maar minstens 4-5 cm ruimte te laten.

Als u het vlees en de uien in een pan bruint voordat u begint met slow cooking, verkort dit de kooktijd niet maar
verbetert u wel de smaak van het voedsel.

Slow cooking behoudt vochtigheid. Als u de vochtigheid aan het einde van het koken wilt verminderen, verwijdert
u het deksel en zet u de kookmodus op HIGH (hoog) en kookt u nog eens 30-45 minuten.

Meer advies en gedetailleerde recepten kunnen worden geraadpleegd op specifieke websites of kookboeken
voor “slow cooking”.

Onderhoud

Zorg ervoor dat het product is uitgeschakeld, losgekoppeld van het stopcontact en is afgekoeld voordat u het
reinigt.

De keramische pot en het deksel kunnen worden gewassen in de vaatwasser of met een zachte spons gedrenkt
in water en neutrale zeep.

In de verwarmingsbasis kan condensatie ontstaan of kunnen er voedselrestanten af vallen. Maak deze schoon
met een vochtige doek. Zet de verwarmingsplaat niet onder de kraan om hem te wassen.

Gebruik geen schurende producten om het product te reinigen.

Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt wordt het aanbevolen om elk onderdeel te reinigen
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Technische gegevens
Vermogen: 280W
Stroomvoorziening: 220-240V~ 50/60Hz

Met het oog op voortdurende verbetering behoudt Beper zich het recht voor om het product in kwestie
zonder voorafgaande kennisgeving te wijzigen en te verbeteren.

De Europese richtlijn 2011/65/EU inzake afgedankte elektrische en elektronische apparaten (AEEA)
vereist dat oude elektrische huishoudapparaten niet mogen worden vernietigd via de normale ongesor-
teerde gemeentelijke afvalstroom. Oude apparaten moeten apart worden ingezameld om hergebruik
en recycling van de materialen die ze bevatten te optimaliseren, en de gevolgen voor de menselijke

B oczondheid en het milieu te minimaliseren. Het symbool met de doorgekruiste “afvalcontainer” op het
product herinnert u aan uw verplichting om het afgedankte product apart in te leveren.

GARANTIECERTIFICAAT

Dit apparaat is in de fabriek gecontroleerd. Vanaf de datum van oorspronkelijke aankoop geldt een garantie van
24 maanden op materiaal- en productiefouten. Het aankoopbewijs en het garantiebewijs moeten samen worden
toegezonden in geval van een aanspraak op de garantie.

De garantie is alleen geldig met een garantiecertificaat en een aankoopbewijs (fiscaal ontvangstbewijs)
met vermelding van de aankoopdatum en het model van het apparaat.

Neem voor technische assistentie rechtstreeks contact op met de verkoper of ons hoofdkantoor ten einde de ef-
ficiéntie van het apparaat te waarborgen en ervoor te zorgen dat de garantie NIET ongeldig wordt. Elke ingreep
aan dit apparaat door niet-geautoriseerde personen maakt de garantie automatisch ongeldig.

GARANTIEVOORWAARDEN
Als het apparaat tijdens de garantieperiode gebreken vertoont als gevolg van defecte materialen en/ of produc-
tiefouten garanderen wij gratis reparatie op voorwaarde dat:

- Het apparaat correct is gebruikt voor het doel waarvoor het is bedoeld.

- Er niet aan het apparaat is geknoeid omdat het anders niet te onderhouden is.
- Het aankoopbewijs kan worden getoond.

- Normale slijtage aan het apparaat niet onder deze garantie valt.

Daarom zijn alle onderdelen die per ongeluk kapot kunnen gaan, die zichtbare tekenen van gebruik met betrek-
king tot verbruiksartikelen kunnen vertonen (zoals lampen, batterijen, verwarmingselementen, ...) en esthetische
onderdelen uitgesloten van garantie, alsook elk defect ten gevolge van niet-naleving van de regels voor gebruik,
nalatigheid van gebruik en/ of onderhoud van het apparaat, onzorgvuldigheid, verkeerde of onjuiste installatie,
schade tijdens transport, en alle andere schades die de leverancier niet aan te rekenen zijn.

Voor elk defect dat niet binnen de garantieperiode kan worden gerepareerd, wordt het apparaat gratis vervan-
gen.

Als het in verband met een defect, breuk of storing te vervangen onderdeel een accessoire en/ of een afneem-
baar onderdeel van het product betreft, behoudt Beper zich het recht voor om alleen het betreffende onderdeel
te vervangen en niet het volledige product.

Neem contact op met de distributeur in uw land of de after sales-afdeling van Beper.

E-mail assistenza@beper.com en we zorgen ervoor dat uw bericht bij uw distributeur terecht komt.
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Visparigi drosibas padomi

Pirms ierices pirmas lietoSanas rupigi izlasiet ekspluatacijas in-
strukcijas.

Rapigi izlasiet So instrukciju, jo ta sniedz jums noderigu droSibas
informaciju par uzstadiSanu, lietoSanu un apkopi un palidz izvairities no
neveiksmém un iesp&jamiem negadijumiem.

Iznemiet iepakojumu un parliecinieties, vai ierice ir neskarta, 1pasu
uzmanibu pievérSot baroSanas kabelim. lepakojuma elementiem
(plastmasas maisini, polistirols utt.) nav jabat pieejamiem bérniem, lai
pasargatu vinus no bistamiem avotiem.

leteicams neizmest Sos iesainojuma materialus sadzives atkritumos, bet
nogadat tos attiecigaja atkritumu savakSanas vai iznicinaSanas vieta.
Pirms ierices pievienoSanas parliecinieties, vai tikla spriegums atbilst uz
etiketes noraditajiem datiem.

Ja kontaktdakSa nav piemérota kontaktligzdai, laujiet to nomainit tikai
kvalificetam specialistam. Nekad nevelciet baroSanas vadu, lai atvieno-
tu ierici no stravas.

Parliecinieties, ka baroSanas vads nekad nesaskaras ar karstam vai
grieSanas virsmam Nelietojiet So ierici, ja baroSanas vads ir bojats.
Bojajuma gadijuma tas jamaina razotajam, ta servisa parstavim vai
lidzigi kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

Pievienojiet So ierici tikai mainstravai

Parasti nav ieteicams izmantot adapterus, kas satur vairakus spraudnus
un / vai paplasinajumus; ja tie ir nepiecieSami, l0dzu, izmantojiet tikai
vienkarsSus vai vairakus adapterus un paplasinajumus, ieverojot speka
esoSos droSibas noteikumus, parliecinoties, ka uz vienkarsajiem adap-
teriem un paplasSinajumiem noradita jaudas absorbcijas robeza un uz
vairaku adapteru markéta maksimala jaudas robeza netiek parsniegts.
St ierice ir paredzéta tikai tas 1pasajam meéerkim.

Jebkada citaizmantoSana ir jauzskata par nepareizu un tadégjadi bistamu.
Izgatavotajs nav atbildigs par zaudéjumiem, kas raduSies nepareizas,
nepareizas vai nelikumigas lietoSanas dé|.

Lai izvairitos no jebkada apkures riska, ieteicams pilniba atskravét
baroSanas vadu un atvienot ierici, ja to nelieto.

Pirms tiriSanas vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla.

Lai aizsargatu pret elektriskas stravas triecienu, neiegremdgjiet vadu,
kontaktdakSu vai citas ierices dalas Gdent vai citos Skidrumos.

Neturiet ierici ar mitram rokam

Nelietojiet ierici spragstvielu, viegli uzliesmojoSu materialu, gazu,
degosas liesmas, silditaju tuvuma.
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Nelaujiet bérniem, invalidiem vai visiem cilvékiem bez pieredzes vai
tehniskam iespé&jam lietot ierici, ja vini netiek pienacigi uzraudziti. CieSa
uzraudziba ir nepiecieSama, ja jebkuru ierici lieto bérni.

Parliecinieties, ka bérni nespélé ar So ierfci._ . .
Ja jus nolemjat vairs nelietot ierici, padariet to nelie-
tojamu, izsledziet un atvienojiet no stravas .
Visas bistamas ierices dalas atsledziet un glabajiet
bérniem nepieejama vieta.

Dazi bridinajumi

Pirms lietoSanas uzmanigi izlasiet So rokasgramatu.

ST ierice ir paredzéta lieto$anai tikai majas.

Darbibas laika neparvietojiet ierici un nepieskarieties tai.
Parliecinieties, vai stravas vads nepieskaras karstajam ierices dalam.
Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam, atklatas uguns vai viegli
uzliesmojosiem tvaikiem vai to tuvuma.

Neatstajiet stravas vadu piekartu.

Nelietojiet So ierici kopa ar argjiem taimeriem.

Gatavojiet édienu tikai keramikas katla.

Darbibas laika un procesa beigas ierice k|Ust |oti karsta. Izmantojiet
cepesSkrasns cimdus vai katlu turétajus, lai pieskartos karstajam
detalam, un pievérsiet tam Tpasu uzmanibu.

|zvairieties no saldétu vai parak aukstu édienu ievietoSanas kerami-
kas poda, ja ieksa jau ir karsts édiens.

Nenovietojiet keramikas podu vai stikla vaku cepeskrasni, saldétava
vai mikrovilnu krasnT vai uz gazes / elektriskas plits.

Nepaklaujiet keramikas podu temperatiras izmainam. Pievienojot
karsta poda aukstu tdeni, tas var tikt sabojats.

Nelaujiet podam ilgi palikt Gdenr.

Uz keramikas poda pamatnesirvieta, kurai razoSanas nolikos japaliek
neapstradatai. ST neglazéta zona ir poraina, tapéc ta absorbés tdeni,
no ta vajadzétu izvairities.

Nelietojiet ierici tukSa stavoklr.

Nekad nelieciet vaku ledusskapr.
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Produkta apraksts Fig.A

1. START / STOP poga

2. Gatavo$anas reZzima reguléSanas poga: AUGSTS / ZEMS / SILTS (AUGSTS / ZEMS / UZTUR SILTU)
3. Digitalais displejs

4. Laika reguléSanas taustini

5. Gatavo$anas taimera poga

6. Aizkavéta starta poga

7. KarséSanas pamatne

8. Stikla vaks

Pirma lietoSana

Pirms ierices pirmas lietoSanas nonemiet visus iepakojuma materialus.

Nomazgajiet keramikas podu un stikla vaku ar mikstu sukli, kas iemérkts ziepés un tdeni, rlpigi izskalojiet un
nosusiniet.

Svarigi: neiegremdeéjiet ierices pamatni tdeni vai citos Skidrumos.

Piezime. Sakotnéjas lietoSanas laika razoSanas atlieku karséSanas dé| var bit jatama neliela deguma
smaka. Tas ir pilnigi normali un pazudis péc Tsa laika.

Izmantos$ana

Novietojiet produktu uz lidzenas un stabilas, karstumizturigas virsmas.
levietojiet gatavojamo édienu keramikas poda.

levietojiet keramikas podu sildiSanas pamatnes iekSpusé.

Uzlieciet vaku.

A Bridinajums: Sis produkts nav piemérots iepriek$ pagatavotu édienu sildisanai vai braninasanai.

Pievienojiet stravas vadu stravas kontaktligzdai un vienreiz nospiediet taustinu START / STOP, lai ieslégtu ierici.
Lai iestatitu gatavoSanas laiku, nospiediet pogu “gatavo$anas taimeris”, péc tam izmantojiet pogas “+” vai “-”,
lai iestatitu vélamo laiku.

(Katru reizi nospiezot pogu “+” vai “-”, laiks tiek palielinats vai samazinats par 30 mindtém). Var iestatit minimalo
laiku 30 mindtes un maksimalo laiku 16 stundas.

Péc tam nospiediet taustinu “HIGH / LOW / WARM?”, lai izvélétos gatavoSanas rezimu. Vienreiz nospiezot, tiks
atlasita “HIGH” (augsta) variSana, divreiz “LOW” (zema) varisana, tris reizes - “WARM?” funkcija, kas |auj uzturét
&dienu siltu péc varisanas lidz 6 stundam. GatavoSanas beigas $1 pédéja funkcija tiks aktivizéta automatiski; lai
to partrauktu, vienkarsi nospiediet pogu START / STOP un atvienojiet stravas kabeli.

Indikators, kas atbilst izv€létajai izv€lei, mirgos 5 sekundes un péc tam saksies gatavosana.

Displeja paradisies atlikuSais gatavoSanas laiks atpakalskaitiS8anas rezima.

Lai iestatitu varisanas sak$anu ar kavésanos, nospiediet pogu “DELAY TIME” un izmantojiet taustinus “+” vai
“-", lai iestatitu vélamo kavéSanas laiku. Péc tam iestatiet laiku un gatavoSanas rezimu, ka paradits ieprieks.
Maksimalais kavésanas laiks ir 16 stundas, minimalais - 30 mindtes.

Lai pieskartos iericei, ieteicams lietot cepedkrasns cimdus vai katlu turétajus.

Dazi padomi édiena pagatavosanai

Lielaka dala édienu ir pieméroti IEniem gatavoSanas panémieniem; tomér ir jaievéro dazas vadlinijas:
Sagrieziet darzenus mazos, viendabigos gabalinos.

Sautéjiet panna 2-3 mindtes, pirms tos Iénam variet.

Negatavojiet saldétu edienu tiesi, bet pirms variSanas |aujiet tam atkust.

Parliecinieties, ka darzeni vienmér ir novietoti poda apaksa un ka visas sastavdalas ir iegremdétas gatavosanas
Skidruma.

Pirms varisanas nonemiet no galas visus liekos taukus, jo Iéna varisanas metode nelauj taukiem iztvaikot.
Lénas varisanas laika Skidrums neiztvaiko tada pasa meéra ka tradicionalas varisanas laika.

Nelietojiet Iénas gatavoSanas katlu, lai silditu &dienu.

Lai nodrosSinatu labakus rezultatus, Iénas varisanas katlam jabat vismaz l1dz pusei piepilditam.

Nelietojiet keramikas podu ka trauku partikas uzglabasanai.

Vaks nav hermétisks. Nenonemiet to nevajadzigi, jo uzkratais karstums izplast. Katru reizi nonemot vaku,
gatavoSanas laikam pielieciet vél 10 minates.
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Lénas varisanas katls LietoSanas instrukcija

leteicams nekad nepiepildit podu ITdz malam, bet atstat vismaz 4-5 cm vietas no augsas.

Galas un sipolu apcep$ana panna pirms |énas varisanas saksanas nesamazina gatavosanas laiku, bet uzlabos
&diena garsu.

Léna variSana saglaba mitrumu. Ja vélaties samazinat mitrumu variSanas beigas, nonemiet vaku un iestatiet
gatavo$anas rezimu uz HIGH (augsts) un gatavojiet vél 30-45 minates.

Vairak padomu un precizakas receptes var atrast konkrétas interneta vietnés vai pavargramatas par “lénu
édiena gatavosanu”

Tinsana

Pirms jebkadu tiriSanas darbibu veikSanas parliecinieties, ka ierice ir izslégta, atvienota no kontaktligzdas un
atdzisusi.

Keramikas podu un vaku var mazgat trauku mazgajamaja masina vai ar mikstu sukli, kas iemérkts Gdent un
neitralas ziepés.

Sildisanas pamatné var veidoties kondensats vai nokrist dazi partikas atlikumi, notiriet tos ar mitru dranu, nelie-
ciet sildiSanas pamatni zem tekoSa Gdens krana, lai to mazgatu.

lerices tiriSanai nelietojiet abrazivus produktus.

Pirms ierices lietoSanas pirmo reizi ieteicam notirit visas satavdalas.

Tehniskie dati
Jauda: 280W
BaroSanas avots: 220-240V~ 50/60Hz

Jebkura uzlabojuma dé| beper patur tiesibas modificét vai uzlabot produktu bez iepriekséja bridinajuma.

Eiropas direktiva 2011/65 / ES par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (WEEE) noteikts,
ka vecas sadzives elektriskas ierices nedrikst izmest parasta neskirota sadzives atkritumu plisma.
Vecas ierices javac atseviski, lai optimizétu tajas eso$o materialu regeneraciju un parstradi un
e samazinatu ietekmi uz cilvéku veselibu un vidi. Izsvitrotais simbols “atkritumu ratini uz riteniem” uz
izstradajuma atgadina jums par jisu pienakumu, ka, utilizéjot ierici, ta ir jasavac atseviski.
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GARANTIJAS SERTIFIKATS
Stierice ir parbaudita riipnica. Sakot no sakotnéja pirkuma, materiala un razo$anas defektiem tiek piemérota 24
ménesu garantija. Pirkuma kvits un garantijas sertifikats jaiesniedz kop3, ja tiek pieprasita garantija.

Garantija ir deriga tikai ar garantijas sertifikatu un pirkuma apliecinajumu (fiskalo kviti), kura noradits
pirkuma datums un ierices modelis

Lai sanemtu tehnisko palidzibu, lGdzu, tieSi sazinieties ar pardevéju vai masu galveno biroju, lai saglabatu ierices
efektivitati un NEVAJADZETU anulét garantiju. Jebkura neatlautu personu iejauk$anas $aja iericé automatiski
anulé garantiju.

GARANTIJAS NOSACIJUMI
Ja garantijas laika iericei ir defekti klidaina materiala un / vai razoSanas rezultata, més garantéjam remontu bez
maksas ar nosacijumu, ka:

- lerice ir izmantota pareizi un tam paredzétajam meérkim.

- lerice nav sagrozita, pretéja gadijuma to nevar uzturét.

- jauzrada pirkuma kvits.

- 81 garantija neattiecas uz ierici, kurai ir pienacigs nodilums.

Tapéc visam detalam, kuras var nejausi saplist vai kuram ir redzamas lietoSanas pazimes patéréjamiem
izstradajumiem (pieméram, lampam, akumulatoriem, sildelementiem...), estétiskas dalas tiek izslégtas no
garantijas, un visiem defektiem, kas rodas noteikumu neievéro$anas dé| par lietoSanu, neuzmanigu ierices
lietoSanu un / vai apkopi, neuzmanibu, nepareizu vai nepareizu uzstadisanu, bojajumiem parvadasanas laika un
citiem bojajumiem, kas nav saistiti ar piegadataju.

Par katru defektu, kuru garantijas laika nevar izlabot, ierici nomainis bez maksas.
Jebkura gadijuma, ja detala, kas jamaina defekta, saliSanas vai nepareizas darbibas dél, ir papildierice un / vai
nonemama izstradajuma dala, Beper patur tiesibas nomainit tikai konkréto dalu, nevis visu izstradajumu.

Sazinieties ar pardevéju jasu valsti vai pardoSanas departamenta Beperi.

E-pasts assistenza@beper.com kuri parsatis jusu iesniegumu jusu izplatitajam.
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